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Barrique GmbH

D 31191 GroB3 Lobke (Algermissen)
Leineweberstr. 33

Telefon (05126) 970-0
Telefax (05126) 970-97

Gebiihrenfreie Hotlines

Telefon: 0800 970 0900 oder 0800 BARRIQUE (0800 22774783)
Telefax: 0800 970 0800
Internet: www.barrique.de - E-Mail: info@barrique.de
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Mengenangaben
ml Milliliter
cl Centiliter
L Liter
g Gramm
kg Kilogramm
Stck Stiick

Pck Packung
Grpr Grundpreis

Geschmackshinweise

© © 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

Fxx Trocken

*x Halbtrocken / Feinherb

* SuB, Lieblich, Mild
Symbole

© 6 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

FASS] Produkt wurde im Holzfass ausgebaut

(BIO} Produkt ist aus (organisch) kontrolliert
biologischem Anbau gemdf8 EU-Recht,
zertifiziert durch DE-OKO-003 (s. Seite 9)

(INEU | Produkt ist neu im Sortiment

Produkt ist fiir vegane Ernéihrung geeignet
(s. Seite 102)

[VEGGIE Produkt ist fiir vegetarische Erndhrung geeignet

O Bei Weinbewertungen erreichte Punktezahl,
z.B. bei Robert Parker, Wine Spectator,
Wine Advocate, Guida Veronelli.
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Ursprumgsbezeicb\nungen
Rbkorzongen

EU-Ursprungsbezeichnungen:

Geschiitzte Ursprungsbezeichnung

Bei geschtitzten Ursprungsbezeichnungen miissen Erzeugung,
Verarbeitung und Herstellung eines Produkts in einem bestimm-
ten Herkunftsgebiet der EU nach einem anerkannten und festge-
legten Verfahren erfolgen.

Deutschland / Osterreich
gu Geschlitzte Ursprungsbezeichnung

Frankreich
AOP  Appellation d'origine protégée
AOC/AC Appellation d'origine controllée
Italien
DOP  Denominazione di origine protetta
DOC  Denominazione di origine controllata
DOCG Denominazione di origine controllata e garantita

Spanien
DOP  Denominacidn de Origen Protegida
DO Denominacién de Origen
Portugal
DOP  Denominagdo de Origem Protegida
GroBbritannien

PDO  Protected designation of origin

Geschiitzte geografische Angabe

Bei geschditzten geografische Angaben (ggA.) mul8 mindestens
eine der Herstellungsstufen (Erzeugung, Verarbeitung oder Herstel-
lung) in einem bestimmten Herkunftsgebiet der EU stattfinden.

Deutschland / Osterreich
ggA Geschlitzte geografische Angabe
Frankreich
IGP Indication géographique protégée
vdp vin de pays

Italien

IGP Indicazione geografica protetta

IGT Indicazione Geografica Tipica
Spanien

IGP Indicacién geogrdfica protegida
Grofbritannien

PGI Protected geographical indication

2 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich - Online-Shop: www.barrique-shop.de
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iebe Kunden
Wie doch die Zeit vergeht. Mittlerweile ist Barrique 40 Jahre alt geworden, sozusagen im
besten Alter mit reichlich angesammelter Erfahrung und trotzdem noch voll im Saft ste-
hend, um Ihnen, liebe Kunden, das Beste aus der Welt der Weine, Sprirituosen und Feinkost
anbieten zu kénnen.
Das hort sich getrommelt und gepfiffen an, doch hier in unserem neuen 20. Katalog
konnen Sie sich davon tiberzeugen, dass wir nicht umsonst mit breiter Brust in diesem hart
umkampften Segment des Einzelhandels unterwegs sind.
Weinhandler gibt es viele, nicht zuletzt mischen in nicht unbetrachtlichem Mal3e die gro-
Ben Discounter mit und locken mit glinstigen Preisen fr teils profane Massenware.
Bei Barrique dagegen legen wir das Weingeschaft ganzheitlicher an und reduzieren es
nicht auf das schndde Prinzip der Gewinnmaximierung. Hinter jedem Wein sehen wir auch
die dafiir arbeitenden Menschen in jeder Phase der Weinerzeugung.
Selbstverstandlich miissen auch wir Gehalter, Transport- und nicht zuletzt Marketingkosten
erwirtschaften, doch das halt uns nicht davon ab, den einzelnen Winzer fur die mithsame
Arbeit im Weinberg angemessen zu entlohnen.
Das konnen Sie schmecken, in jedem Barrique-Geschaft stehen Weine bereit, um vor dem
Kauf probiert zu werden. Die Katze im Sack kdnnen Sie woanders kaufen.
Sie sind uns wichtig, deshalb geben wir bei jedem Wein, den wir nicht selbst abgefillt
haben, den dahinter stehenden Erzeuger an und versorgen Sie online flir unser gesamtes
Sortiment mit Hintergrundinformationen, detaillierten Produktbeschreibungen und Emp-
fehlungen, z.B. den passenden Wein zum Spargel oder vielen anderen Gelegenheiten.
Wir sind konservativ, wenn es um den Einkauf geht. Gute, dauerhafte Kontakte und eine
enge Beziehung zu unseren Winzern sind uns wichtig. Viele davon geben dann auch bereit-
willig ihren Wein lose in unsere Hande, um ihn von uns abfiillen und zuvor teilweise sogar
im Barrique ausbauen zu lassen. Die dabei entstehenden Ersparnisse geben wir in Form
von gunstigen Preisen an Sie weiter.
Wir sind allerdings aber immer offen fiir Neues, wenn es um die Wiinsche unserer Kunden
geht, also um Sie.
Dafiir nutzen wir die moderne Informationstechnik via Internet, um Sie immer informiert
zu halten, ob Ihr Lieblingswein bei Ihrem Barrique-Handler auch verfiigbar ist. Mit einem
Klick sind dann die letzten Flaschen fiir Sie reserviert und kdnnen spater abgeholt oder
auch geliefert werden.
Trotz aller Neuerungen bleiben wir bodenstandig und freuen uns immer, Sie personlich im
Laden begriien zu dirfen.
lhr Barrique-Team

LIEBE KUNDEN
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BEGEISTERUNG TRIFFT GENUSS
HEUTE BIN ICH MEIN GAST

Barrique-Produkte Flaschen & Accessoires

© © 0 0000 0000000000000 00000000000000000000 0 0 00 © © 0 0 0 0 000 000000000000 0000000000000 00000 000 00

importieren wir in der Regel direkt vom Erzeuger. Sie kommen vor allem aus
den Mittelmeerlandern Frankreich, Italien, Spanien und aus anderen Landern
der EU, wie Portugal, Griechenland, Schottland, Irland, Holland, Belgien, Oster-
reich, Ungarn und Slowenien. Aber auch aus Ubersee beziehen wir unsere

Wie grof3e Kunst nur im richtigen Rahmen zur vollen Geltung kommt, ver-
leiht auch bei unseren lose angebotenen Waren erst das richtige Gefald den
ganzen Ausdruck.

Barrique bietet daher eine gro3e Auswahl Flaschen in verschiedenen Gréf3en an.

( ;f; &@ekostet7

n ei Barri |nkaufen zur puren Lust am

Qualitatsware, etwa aus den USA, Kanada, Australien, Chile, Argentinien,
Leben wird!

Das Design einiger dieser Flaschen und Korkverschlisse ist fiir Barrique durch ein-

Stdafrika oder der Karibik. getragene gewerbliche Schutzrechte geschiitzt. Glaser, Geschenkverpackungen,

Likore, Destillate, Essige & Ole und auch viele Weine werden in der Regel lose Accessoires und vieles mehr runden das Non-Food-Sortiment ab. 1 i ) )
abgeholt und erst vor Ort bei Barrique in GroR Lobke abgefiillt. P &S Gehtes Ihnen nlc_ht aUC"h so? Sie planen A A"bend m.|t QUten
Unseren Kunden bringt das nicht nur entscheidende Preisvorteile, sondern . .a.s.t?. e R P Freunden und bei den Uberlegungen, was Sie fir das leibliche

Wohl tun kénnen, geraten Sie ein wenig in Hektik? Mit dem
Einkaufswagen durch tberfillte Supermarkte schieben, endlose

es sichert auch die gleichbleibend hohe Qualitat.
Wein, Sekt & Champagner

Pasta ist nicht gleich Pasta. Deshalb fiihrt Barrique italienische Hartweizen-
nudeln der Spitzenqualitat. Die Nudeln werden nach traditionellen Rezepten

R aus besten Zutaten hergestellt und bieten einen Geschmacksunterschied, Regalmeter abfahren auf der Suche nach den richtigen Produk-
Barrique bietet Uber 400 Flaschenweine, Sekt und Champagner an. Das den selbst weniger erfahrene Pastafreunde sofort bemerken. Auch Nudelspe- ten, um dann an tberfillten Kassen zu warten...

Grundsortiment aus allen wichtigen Anbaugebieten wird lose importiert zialititen wie Schokonudeln und Saisonprodukte wie Weihnachtsnudeln

und von Barrique in Gro Lobke, bzw. in Edesheim abgefiillt. Dies schont Zihlen zum Sortiment. Zugegeben ein Klischee, aber so ahnlich ist es schon haufig - oder?

nicht nur den Geldbeutel unserer Kunden, sondern auch die Umwelt, denn
es optimiert die Transportwege, weil nur der Wein transportiert wird, nicht
aber die Verpackung. Erganzt wird das Weinsortiment durch Erzeugerabfiil-

Fiir den perfekten Pastagenuss unerldsslich: unsere hausgemachten

Bio-Tomatensaucen aus der Feinkostkiiche in Grof3 Lobke. R O S HCTIESRRREaU hicr

beginnen: Beim Einkauf. Zumindest war das unser eigener

lungen aus aller Welt. Als Weinfachgeschaft kann Barrique dadurch beste Der Duft ist un\{erwechselbar und lasst aIIen,.die in der Barrique-Zentrale Wunsch und unsere Idee, die wir in den letzten 40 Jahren immer
Weir?e innahezuallen Preisk]assen ar\bieten.Aus.gewiese.neWeinkenner und X‘uf;(;sv;zizegg;;r;‘: ai:gjl?:nhi::r’]:?rivmv‘;:: 'unr':dM;:d;ezzl;;imdn;:fglcahb:ifcegti weiter "gesponnen” haben. Heute nun laden wir Sie ein, unsere
GenieBer werden ebenso fiindig wie alle, die einfach einen guten Tropfen , , Idee, unsere Begeisteru@ﬂr gutes Essen und Trinken zu teilen -

Uberzeugt - mehr brauchen der Barrique-Koch Michael Schwarz und sein
Team nicht, um die begehrte Tomatensauce zu kochen. lhre wichtigste

zu schatzen wissen.

Destillate, Likore & Likorweine

denn genau das ist unﬁ“}('c?hzept und unser Erfolg.

s Zutat dabei: Viel Zeit. ' 4 . ;

Eine Besonderheit unseres Sortiments: Lose Destillate und Likdrspezialitaten Feinkost. Salsa, Pesto & Gewlirze Ihr Wein zu ihrem Llebllngsessgn, Ie.ckere Salate mit dem Dres-

in Spitzenqualitat, die in edlen Glasamphoren zum Verkauf angeboten wer- R R I R ) sing Ihrer Wahl, der perfekte Digestif - und alles haben Sie vorher
den. Grappa, Cognac, Calvados, Edelobstbrande und vieles mehr stehen fiir Ohne die richtige Wiirze sind Delikatessen nicht vorstellbar. Deshalb um- selbst gekostet, wenn'Sie mogen.

Barrique-Kunden bereit. Auch Single-Malt-Whisky von einigen der renom- fasst unser Angebot auch edle Gewiirze wie Triiffel und Safran, Gewdirz- ’ J

miertesten Malt-Whisky Destillerien zéhlen zu den Barrique-Highlights. Ein mischungen, leckere Salsas, Pesto- und Risottomischungen sowie viele Ganz entspannt suchen Sie aus, und probieren schon mal vorab
umfangreiches Sortiment eigener Abfiillungen rundet unser Angebot in weitere hocharomatische Zutaten, die ein mediterranes Lebensgefiihl auf- - sozusagen als ihre eigenen Vorkoster. Dazu beraten wir Sie

kompetent und freundlich - natdirlich nur, wenn Sie das méch-
ten. Denn Sie diirfen bei uns auch ganzin Ruhe selbst zu den

kommen lassen. Vieles davon wurde von unseren Kochen kreiert und wird
in der Feinkostmanufaktur in Grof3 Lobke von Barrique selbst hergestellt.

diesem Segment ab.

Essige, Ole & Dressings

Kaffee & Tee Kostproben greifen. Unsere Kunden keinesfalls zu bedrangen,
EUr alle Freunde exquisiter Kliche ein absolutes Muss: Hochwertige Essige, R R A AR ist némlich auch ein wichtiger Teil unseres Konzepts.

Ole und Dressings, die bei Barrique teils lose verkauft und teils fertig ab- Ob 100 Prozent Arabica, Wiener Mischung, kraftiger Espresso (auch

gefiillt angeboten werden. Balsam-Essige und -Cremas, native Olivendle, entkoffeiniert), feine Schwarztees, japanischer Sencha, aromatisierte Es gibt nahezu unbegrenzte Moglichkeiten, ein Jeder und eine
Kirbiskern-, Walnuss- und Limettenél, Krauterdle, Pizza- und Pastacl, Feigen- Teespezialititen oder leckere Friichteteemischungen: Barrique bietet Jede wird flindig. Mit SpaR aussuchen, mit Freude kochen, mit
Senfdressing und Dill-Honigdressing sind nur einige Beispiele aus unserem reichhaltige Auswahl auch bei Kaffee und Tee. Die Teemischungen und Liebe sefvieren und mit Freunden genieBRen - seien Sie heute ihr

Angebot. Dariiber hinaus entwickeln wir kontinuierlich eigene Kreationen,
die unseren Kunden neue kulinarische Anregungen geben.

aromatisierten Tees werden dabei auch in Grof3 Lobke hergestellt. eigener Gast, weil Essen'und Trinken mehr ist als nur Nahrungs-

aufnahme! ¢
6 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich - Online-Shop: www.barrique-shop.de ingetragene Marken von Barriqu ingetragene -r:;,.a,T:. r@ JUST]
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Geschdiftsfiihrer:
Hans-Heinrich Bendix, Sabine Bendix, Hannah-Lara Bendix

Weine des Monats

Bei Barrique finden Sie keine Sonderangebote oder Schnappchenpreise,
sondern glinstige Dauerpreise, die in der Regel fiir zwei Jahre bis zum
nachten Katalog gelten.

Jeden Monat bieten wir lhnen einen Wein des Monats zu einem Sonder-
preis von mindestens einem Euro unter dem Normalpreis, solange der
Vorrat reicht in Ihrem teilnehmenden Barrique-Geschaft und im Onine-
shop.

Der Gourmetcard-Kundenrabatt und das Kartonangebot 6+1 gelten
Ubrigens zusatzlich.

Karton-Angebot 6 + 1
Nutzen Sie unser Kisten-Angebot:
Beim Kauf von 6 Flaschen Wein erhalten Sie
+ eine Flasche gratis zusatzlich -

365 Tage im Jahr! 6 + 1 gilt fiir alle Weine.

Probierpakete

© © 0 0 0 00 0000000000000 0000000000000 00000000c 0 00

3-4 mal im Jahr finden Sie ein ganz besonderes Angebot:
Das Probierpaket mit einem attraktiven Rabatt von 20-30%.

So haben Sie die Mdglichkeit, 6 verschiedene aktuelle Weine aus dem Sor-
timent zu einem attraktiven Probierpreis kennenzulernen. Das Angebot
gilt dann in allen teilnehmenden Barrique-Geschaften und im Onlineshop
solange der Vorrat reicht.

Ihre Vorteile als Gourmet-Card Kunde

© © 0 0 0 0000000000000 000000000000 00000000000c 0 00

Mit der Barrique Gourmetcard erhalten Sie folgende Vorteile:
(Antrag auf Seite 155 oder in lhrem Barrique-Geschift)

- 3% Sofort-Rabatt auf jeden Einkauf.

- Einladungen zu Verkostungen, Events und
Veranstaltungen.

- RegelmdBige Infos (iber Produkte, Aktionen
und Angebote.

- Kleine Uberraschungen und Geschenke,
nur flir Gourmet-Card-Kunden.

- Kostenlose Mitgliedschaft ist jederzeit kiindbar

8 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de
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wm ® 2018
—— . Lacon BIO-Zertifikat - DE-OKO-003

—— . Barrique wurde fiir 2018 - 01/2020 nach EU-Oko-Verord-
nung 324/2007 fiir die Verarbeitung und den Handel
okologischer Erzeugnisse (Wein, Spirituosen, Speisedle,
Essige, Feinkost, Pasta, Senf, Gewtirze, Zucker, Kaffee und

... Teevon Kontrollstelle Lacon (DE-OKO-003) zertifiziert.

2017
F&C:,Silber Award fur Partner-Zufriedenheit”

Das Internationale Centrum fiir Franchising und Coope-
ration vergab 2017 an Barrique den F&C Award in Silber
an Barrique fir Partner-Zufriedenheit.

2017
Systemcheck Deutscher Franchiseverband
Auch 2017 hat Barrique den regelméaBigen System-

woeim check des DFV bestanden und wurde als "Gepriiftes
Franchisesystem des Deutschen Franchiseverbandes"
erneut bestatigt.

|

2016 - 2014 - 2012

NTV:,Deutscher Servicepreis” in der Kategorie Einzelhandel 'Essen & Trinken'
Drei Mal, 2016 - 2014 - 2012, erhielt Barrique den von NTV herausgegebe-
nen Deutschen Servicepreis fiir besondere Serviceleistungen im Handel.

Ruszeiclionaen

Zertilikate

2014
AWC Vienna:,Best Retailer 2014"
(Bester Wein-Handler/-Importeur)

Die AWC Vienna - International Wine Challenge gilt als

Bester gréBte offiziell anerkannte Weinbewertung der Welt.
Weinhindler Die strengen Verkostungsrichtlinien machen AWC
2014 Vienna zur anspruchsvollsten Weinverkostung unter den

renommierten internationalen Weinwettbewerben.

Die Barrique GmbH/Deutschland erhielt den AWC Vienna Special Award
“Bester Wein-Handler/-Importeur 2014" Darauf sind wir besonders stolz.

DEUTSCHES INSTITUT 2 01 5 = 201 3 - 2 01 1

FUR SERVICE-QUALITAT
GmbH & Co. KG

1.PLATZ Barrique war zum dritten Mal in Folge Nr.1

Testsi ) " b, A _ . e
westsloger| DISQ: Testsieger Weinhandler - Service von Filialisten

Service von Filialisten 2015"
TEST Mai 2015
7 Filialisten

Es ist kaum zu glauben, aber Barrique wurde zum dritten
Mal in Folge Testsieger ,Weinhandler - Service von
Filialisten”!

www.disq.de
Privatwirtschaftiches Institut

Von Februar bis April 2015 hatte das Deutsche Institut fir Service-Qualitat
(DISQ) wie schon 2011 und 2013 wieder im Rahmen von insgesamt

70 verdeckten Testbesuchen bei den 7 liberregional aktiven Weinhandels-
ketten in Deutschland ("Barrique", "Mdvenpick', "Wein-Musketier', "Rind-
chens', "Vino', "Jacques" und "Vom Fass") die Qualitat von Service und
Beratung ausgewertet und beurteilt.

Bewertet wurden unter anderem das Erscheinungsbild der Geschdfte, die
Offnungszeiten, das Angebot, das Sortiment und natiirlich die Kompe-
tenz und Freundlichkeit der Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.

Wir bedanken uns bei Ilhnen, unseren Kundinnen und unseren Kunden,
denn ohne lhre Treue und lhre Begeisterung ware dieser erneute Erfolg
nicht moglich gewesen!

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Geschmacksmuster - © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de 9
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Medaillen, Punkte, Wettbewerbe...

Weinwettbewerbe, Weinbenotungssysteme, Weinblicher und Weinfach-
zeitschriften gibt es viele auf der Welt. Wir wollen fiir Sie den Dschungel
der Begriffe und Weinbenotungen etwas lichten.

Weinbewertungen - Punkte

Fiir die Bewertung und Klassifizierung von Weinen haben sich inzwi-
schen einige Benotungen nach standardisierten Verfahren in Form von
Punkteschemata herausgeschdilt, die immer die Kriterien Aussehen,
Geruch, Geschmack, Harmonie und Gesamteindruck bewerten.

Am bekanntesten ist wohl das 100 Punkte-Schema, das von Robert
Parker, einem international tétigen Weinkritiker, im von ihm heraus-
gegebenen Newsletter ,The Wine Advocate”in den achtziger Jahren
verwendet und populdr gemacht wurde. Die sogenannten Parkerpunk-
te (PP).

Das gleiche System verwenden viele andere bekannte Weinkritiker,
Weinmagazine, etc. wie z.B. "The Wine Enthusiast', "The Wine Spec-

"o

tator', "Fallstaff Magazin'; ..

Dabei startet jeder Wein mit 50 Punkten als Basiswert. Bis zu 75 Punkten
werden die Weine als ,schwach” bewertet, bis 79 Punkte als , durch-
schnittlich” Erst ab 80 Punkten gelten sie als ,gelungen’; ab 85 als ,sehr
gelungen” Die Oberklasse ,bemerkenswert” findet sich im Bereich von
90-95 Punkten, von 96 bis 100 Punkten ist ein Wein ,auBergewdhnlich”

Beim 20-Punkte Schema (z.B. Jancis Robinson / Hugh Johnsson) gel-
ten Weine ab 12 Punkten als gut, ab 14 als sehr gut, (iber 16 Punkten als
ausgezeichnet und ab 18 Punkten spricht man von Spitzenqualitciten.

Ein 5-Punkte Schema (0 bedeutet ,fehlerhaft’; 5 hingegen ,ausgezeich-
net”) wird z.B. von der DLG und bei den Bundeswein-Prdmierungen und
Landesprdmierungen fiir Wein und Sekt verwendet. Es bewertet die

drei Kriterien Geruch, Geschmack und Harmonie, wie dies auch bei den
amtlichen Priifnummern der Fall ist.

Die Bewertungen mit den Punkten werden dann oft fiir die besten Weine
in Auszeichnungen nach einen 3-Punkte-System (z.B. Gold-, Silber,
Bronzemedaille, 1-3 Gldser oder Sterne) zusammengefasst.

Weinwettbewerbe

Eine auffdllige Gold- oder Silbermedaille Idisst auf den ersten Blick
erkennen, dass es sich bei dem damit ausgezeichneten Produkt um eine
bereits von Fachleuten bewertete Qualitcit handeln muss.

Es gibt international diverse anerkannte Wettbewerbe fiir Weine, die alle
nach den Richtlinien des O.LV. (Organisation International de la Vigne et
du Vin in Paris) arbeiten. Hier nur einige der wichtigsten:

Die in Wien stattfindende 'AWC Vienna'ist z.B. die gréte offiziell von
der EU anerkannte Weinbewertung.

In einer ersten Runde werden die Weine von amtlich zugelassenen

(,Jeivxbewertuvxgen
Meodlaillern — Punkte — Lettbewerbe

Verkostern und international gleichwertigen Priifern in Einzelkabinen
blindverkostet. Nach dieser ersten Hiirde erfolgt das Mastertasting der
Erstplazierten, wobei die Punkte aus der ersten Runde nicht berticksich-
tigt werden. Bewertet wird dabei nach einem 100 Punkte-Schema.

Nach dem gleichen Prinzip bewertet 'Mundus Vini' von der Verlagsgrup-
pe Meininger ('Weinwelt, Weinwirtschaft), in Deutschland ansdissig. Es
gibt inzwischen eigene Ableger fiir spezielle Bereiche: Die 'Mundus Vini
BioFach; als 6kologisches Pedant und den 'Internationalen Spirituosen
Wettbewerb' (ISW) der von der klaren Spirituose bis hin zu Obstbrédnden
und Likéren Qualitdt, Aussehen und Geschmack bewertet.

Die 'Berlin Wein Trophy, mittlerweine der gré3te deutsche Wettbe-
werber zu Mundus Vini, ist ebenfalls ein international ausgerichteter
Wettbewerb unter dem Patronat der O.LV., der mittlerweile zweimal im
Jabhr stattfindet.

Seit 2017 etabliert sich auch die 'Frankfurt International Trophy'in
Deutschland als sehr vielversprechend fiir Weine und Spirituosen.

Medaillen oder Punkte zu erringen ist aber auch aufwdindig, denn die
Weine miissen eingeschickt, Formulare wollen ausgefiillt, chemische
Analysen miissen erstellt werden, es gilt Termine einzuhalten und nicht
zuletzt Geld in die Hand zu nehmen, um diesen Aufwand zu finanzieren.

Weinliteratur

Diese Fachbilicher besitzen den Vorteil, nicht nur einen Jahrgang eines
speziellen Weins zu betrachten, sondern héufig die Gesamtarbeit und die
Entwicklung eines Weinguts zum Thema lhrer Bewertung zu erheben.

Neben dem Standardwerk 'Der Grof3e Johnson; Originaltitel ,Hugh
Johnson's Wine Companion’; der Weine und deren Erzeuger nach einem
4-Punkte-System bewertet, haben sich besonders fiir Frankreich und
Italien zwei Fachpublikationen etabliert.

Im jdhrlich erscheinenden 'Guide Hachette des vins, werden Weine
aus den Léndern Frankreich, Luxemburg und der Schweiz nach einem
3 Sterne-System bewertet, aber schon die reine Erwdhnung im Guide
Hachette adelt ein Weingut. Die absoluten Lieblingsweine der Verkoster
werden zusdtzlich mit dem ,Coup de coeur” ausgezeichnet, was man
vielleicht mit ,,Herzensbrecher” (ibersetzen kénnte.

Der italienische Verlag des Gambero Rosso (roter Krebs) beschdiftigt sich
ausschliel8lich mit den Weinen Italiens und wird jedes Jahr neu aufgelegt.

Die Redaktion vergibt fiir besonders gute Qualitciten ein bis drei Wein-
gldser, wobei zwei Gldser bereits ein ,Sehr gut” bedeuten und drei Gldser
nur in Ausnahmefdllen verliehen werden.

Diese Liste lie3e sich nattirlich noch weit verldngern, doch seien
wir ehrlich: eine Orientierung und Anhaltspunkte sind wichtig
und auch wiinschenswert, doch was bleibt am Ende entschei-
dend? Das eigene Urteil!

10 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschaften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de
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ie ganze Welt im Glas einfangen...

Unter all den verschiedenen Getranken der Welt ist Wein — so will mir
scheinen = das Edelste, Geheimnisvollste und Unergriindlichste.

Wein kann sinnlich und tiefgriindig sein wie ein warmer Herbstabend,
beschwingt und heiter wie ein im Friihlingstag in der Toscana, feurig
heiB wie ein Sommerabend in Spanien oder von kiihler Eleganz wie
ein Winterspaziergang in sonniger Schneelandschaft.

Ein gutes Glas Wein mit einem Freund oder einer Freundin genossen,
kann wie ein Streicheln fiir die Seele sein. Wein adelt ein gutes Essen,
er unterstitzt kraftige wie feine Aromen unserer Speisen oder setzt
einen dramatischen Kontrapunkt - je nach Geschmack und Vorlieben.

In einem Glas Chianti Castello Poppiano ist das Licht, die pittoreske
Landschaft und die jahrtausendealte Kultur der Toscana eingefangen,
ein Colpetroso Mandorlaia entflihrt uns in die wilde Landschaft der
Maremma, und in einem kiihlen Rosé Domaine Cardeniere entfalten
sich die betérenden Diifte der Provence auf erstaunliche Weise — zum
Greifen nah scheinen die Lavendelfelder.

Mit Wein konnen wir die Welt bereisen ohne uns zu bewegen — unser
Mund und unsere Nase fithren uns auf ihre ganz eigene Weise. Wir kon-
nen in Chile die Anden erspiiren mit einem Glas Carmenere von William
Fevre, oder gar das bertihmte Sauternes im Bordeauxgebiet besuchen
mit einem erstlassigen Chateau Suduiraut oder gar einem Chateau

d' Yquem und der ehrwiirdigen Eleganz vergangener Jahrhunderte mit
unserer Zunge nachspren.

Mit einem spritzigen einfachen Vinho Verde kdnnen wir einen
portugiesischen Abend am Meer genieflen und mit einem-Rhein-
pfélzer Pinotin neue deutsche Weinkultur erkunden.

Wein ist die ganze Welt in einem Glas, wenn wir das wollen. Und wenn
der Wein es kann! Ob wir nun einfach'nur Genief3er sind oder echte
Weinspezialisten - das spielt keine Rolle. Wir miissen uns nur darauf
einlassen, die Welt einmal auf ganz neue Weise zu entdecken.

Haben Sie Lust, uns zu begleiten? Wir zeigen Ihnen gern unsere
Weinwelt ... und Sie wissen ja: Bei uns darf Ihre Zunge gern kostenlos
fremde Lander besuchen - bei jedem Besuch!

Barric ingetragene Geschn

BEGEISTERUNG TRIFFT GENUSS
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Flasclrenweine ltalienn
Sicilia, Abruzzi & @ug[ia

Sicilia

'Edition Barrique":

0712 Nero d'Avola *** (TEN 920 6,90 0715 Trebbiano *** QI3Y)
(VEGAN) 2016 Sicilia IGT 75c rot (Veaan) 2017 Puglia IGP
Silbermedaille AWC Vienna 2017 CII aus kontrolliert biologischem Anbau

CII) aus kontrolliert biologischem Anbau 0720 Chardonnay *** G50

0713 Merlot Sicilia *** G159 787 5,90 5 2017 Puglia IGP
2016 Sicilia IGT 75cl rot B Silbermedaille Frankfurt Trophy 2018
Silbermedaille AWC Vienna 2017 GIL) aus kontrolliert biologischem Anbau

CII) aus kontrolliert biologischem Anbau 0711 Primitivo ***

2558 Merlot Sicilia *** 693 5,20 (VEGAN) 2017 Puglia IGP
(vEeaN) 2014 Sicilia IGT 75cl rot

2564 Syrah SICIlIa P **
mm

1Wnverbindlich empfohléne Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschaften erhaltlich — Online-Shop:

Seal of Approval AWC Vienna 2017
X8 im Barrique-Fass ausgebaut

<2§arrigucu®
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InhaltGrPr€/L  €/FI' Art.-Nr.

Puglia

e e 0 0000000000000 000000 00 0 00

Grundpreis 6,93 €/1 "
} 75 cl Flasche
[ 0711 4
® Erist typisch in seiner italieni-
% schen'’ Art: leicht, unkompliziert

wi]rzig zugleich. - "-%_1‘ -

i Aromen dunklerWaIdbeeren,
Amarena-Kirschen, ein Hauch i
Zimt, Nelken und Orangenscha-
len vereinen sich mit feinen No-

[ ten aromatischer Kakaobohnen. §

* Sein Tanningehalt und die leichte,
frische Saure umschmelcheln den

© 0 0670 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

'Edition Barrique'":

InhaltGrPr€/L  €/FI' Art.-Nr.

uglia

'Edition Barrique'- Vaglio Massa

© 0 0670 0000000000000 000000000000000000000c000 0 00

fgarrigué-(i
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InhaltGrPr€/L  €/FI' Art.-Nr.

Flasclhenweine ltalien
Abruzzi & ?aw\gna

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Abruzzo

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

'Edition Barrique":

7'?[‘; 5,40 - Azienda Bellanoa Sonia De Simoni / Lecce: 2560 Montepulciano d'Abruzzo *** 787 5,90
75d  wei 0714 Primitivo *** CIEN 1440 10,80 2014 Montepulciano d'Abruzzo DOC 75l rot
2017 Salento IGP 75cl rot Seal of Approval AWC Vienna 2017
760 5,70 I aus kontrolliert biologischem Anbau Romagna
75cl weil} 07']6Negroamaro***m 960 7,20 ocoocogocoooooooooooooooooooooooooooooooocooo
2017 Salento IGP 75cl rot 'Edition Barrique' Cantina de Cesana
I aus kontrolliert biologischem Anbau 0728 Sangiovese 'Rubikon' ** CI3N) 960 7,20
693 5,20 sy w0 At . . (vEsan) 2017 Rubicone IGP 75cl rot
75¢ o Edition Barrique'- Cantina Diomede / Canosa di Puglia: @ aus kontrolliert biologischem Anbau

0717 Nero di Troia *** CI3V)

(vesan) 2017 Puglia IGP
X5 im Barrique-Fass ausgebaut

!.,'!.

S

9BIO

-

+

T

Y

|

1573 11,80

75cl rot

Er duftet nach roten Friichten
und Veilchen und sein Ge-
schmack ist ausgewogen mit

r e ; . ;
1] *-"'[ - — feinen Tanninen und einem
o i

pe—

. Nero di Troia ***m
& 2017, Puglia IGP Ed

P o e

11 80€,_

’ Grundprels 15,73 €/L= ";-
. 75 cl Flasche —F

k2017, Puglia IGP
Es empfangen uns stiBe Himbee-
[P ren, reife schwarze Beerenfriichte
. 1und Sauerkirschen. j

Und das bei einem schénen und

harmonischen Séure-StiBe-Spiel..
Auch florale Aromen, etwas |
Mandeln und Zimt runden den!
Geschmack ab. f‘ -

' Die gekonnte Reife in Barriques
verleiht dem Wein Tiefe und zu-
dem noch feine Noten vom Holz

nd Vanille, " »

“._'11'.-"!' harmonischen

e ”; StiRe-Saure-Spiel.

Dieser Rotwein aus der

- beruhmten Rebsorte San-
“yﬂ_ giovese macht einfach nur &

© & SpaB! Erist kostlich, nicht zu §
schwer, lebendig, frisch und
" aromatisch.

A6 oINELS
Sangiovese
'Rubikon'**

2017, Rubicone IGP

L i
7,20%
DoCc 7 y €
Grundpreis 9,60 €/L
5 cl Flasche

= lngetragene Geschmacksmuster - © Copyright: Barnque GmbH Intrne vww.barrique.de 13
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Flosclhenwweine ltalien
Toscona

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Toscana

Azienda Agricola F.LLi Vagnoni/San Gimignano:

0770 Vernaccia di San Gimignano *** 1560 11,70
'Cuvée Lucia' 75c  weil
2017 Vernaccia di San Gimignano DOC

I aus kontrolliert biologischem Anbau

Agricole Selvi/Pistoia
0752 Chianti Classico *** 1307 9,80
- 2015 Chianti DOCG 75 rot
" Goldmedaille Frankfurt Trophy 2018

0770

Vernaccia di

San Gimignano ™
'Cuvée Lucia' ™\

2017 Vernaccia di San Gimignano

11,70%

Grundpreis 15,60 €/L
. 75 cl Flasche

Unser Vernaccia ist von strohgel-
ber Farbe mit starken griinlichen
Reflexen, die Frische und Leben-
digkeit dokumentieren.

Das Bukett ist komplex, erinnert
an gelbe Friichte, Bliten wie Jas-
min, Mandeln, Vanille und leicht
an Gewdlrze. &

Am Gaumen und im langen Nach=
hall bleiben diese Eindriicke frisc
und knackig mit einem starken
ouch Mineralitat erhalten

<2§arrigucu®
ﬂl\{)muous )('\L 0( ({?ZML

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Toscana

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Tenuta di Altesino/Montalcino:

0757 Rosso di Montalcino *** 23,73 17,80
2013 Rosso di Montalcino DOC 75cl rot
XX 7 Monate im Barrique-Fass aus slovenischer Eiche ausgebaut
' Gambero Rosso 2016
Robert Parker
* % Veronelli 2016
0760 Brunello di Montalcino *** 66,00 49,50
'40th anniversary harvest'
2012 Brunello di Montalcino DOCG 75cl rot
&XB 24 Monate im Barrique-Fass aus slovenischer Eiche ausgebaut
99 Gambero Rosso 2018
Wine Spectator (Top 100 wines 2017)
Wine Enthusiast
Robert Parker
* @ James Suckling
L D % Jk Veronelli 2018
Falstaff

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Toscana

© © 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

Azienda Agricola Nottola/Montepulciano:
0762 Anterivo Nottola *** 31,73 23,80
é 2013 Toscana IGP 75cl rot

50% Sangiovese Toscano, 50% Petit Verdot
Bronzemedaille Decanter 2017

**%% | a Guida Bibenda 2018
@XB 16 Monate im Barrique-Fass aus slowenischer Eiche ausgebaut

0763 Rosso di Montepulciano *** 1573 11,80
2015 'Fattoria 1750, Toscana DOC 75cl rot
Rebsorten: 95% Prugnolo Gentile (Sangiovese), 5% Merlot

&  LucaMaroni2018

*%%% | g Guida Bibenda 2018

@XB 12 Monate im Fass aus slowenischer Eiche ausgebaut

0761 Vino Nobile di Montepulciano *** 21,07 15,80
2013 Vino Nebile di Mlontepulciano DOCG 75cl rot
85% Sangiov Tos ‘_10 (Prugnolo Gentile), 15% Merlot
-Fass aus Slowe '-l_ cher Eiche ausgebaut

&XD 24 Monate im\
&}  Wine Spec f‘i_

q& x c
L L]
'

0757

'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich — Online-Shop:
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Flosclheniweine ltalient
Toscana

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Toscana

Azienda Agricola Il Conventino/Montepulciano:
0765 Vino Nobile di Montepulciano *** 26,40 19,80
'Cuvée Alberto' 75cl rot
2012 Vino Nobile di Montepulciano DOCG
I aus kontrolliert biologischem Anbau
@XH 24 Monate in groBen Eichenféissern (5000L) ausgebaut
“;"-;.l‘., 85% Sangiovese (prugnolo gentile), 15% Canaiolo
‘e’ Goldmedaille WeinTrophy Berlin 2016

,’ Gambero Rosso 2016

0765
Vino Nobile di
Montepulciano

'Cuvée Alberto' ***
2012 Vino Nobile di Montepulciano DOCG

19,80.

Grundpreis 26,40
75cl Flaf

Die Qualitat dieses umwerfenden Rot-
weins macht seinem Namen alle Ehre: ‘

Vino Nobile - ein wirklich nobler Genuss.

Das atemberaubend intensive, kdstlich
duftende Bukett ist ein Versprechen. Am =
Gaumen und im langen Nachhall werden
wir nicht enttduscht; denn die Aromen-
vielfalt wird zunehmend intensiver und
nachhaltiger, je mehr Aufmerksamkeit
T dieser Wein bekommt.

Von feinen Rostaromen, dunkler Schokola-
de, leicht balsamischen Noten Uber zarten

Blumenduft, schwarzen Beerenfriichten
* und stiBen Kirschen und einem Hauch von
Gewdiirzen reicht die Palette dieses duBerst
. kostlichen Weines.

Erist Iebndig und feinrassig. Ob pur
enossen oder als idealer Speisenbegleiter
- dieser Wein ist einfach perfe: \

y [}
0762 ‘Altesino' in der Toscana

arken Von BalTigLesainb)

St © Copyright: Bagague Gmp!
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Flasclrevwweine ltalien (ﬁarnqugd fgarrz ue- Conte F O?"‘Stelol{o OG{i ?OPP'Z‘(‘_/“?
- .. ownte rerclivia o Gwicciaraclinvui
loscana T‘:l()wn&d}(ﬂl'o( %’d— TE«/’MMA&( ({TM# L roman roma
Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI' Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI' ) ) . . Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'
T ............................................................................................................... T ................................................................................................................ POpplanO'Conte Ferdlnando GUlCClardlnl T ...............................................................................................................
LA e SO A e Fortschritt muss immer die Tradition hochachten SO AN e

'Edition Barrique'/Conte Ferdinando Guicciardini: ‘Edition Barrique’/Conte Ferdinando Guicciardini: Nur 30 Kilometer vom hektischen Treiben der wunderbaren Stadt C()’nte Ferdinando Guicciardini/Castello di Poppiano:

Diese Weine sind Ergebnis der jahrelangen vertrauensvollen 0777 Iléatto e 187 8,90 Florenz entfernt, inmitten der pittoresken ,Colli Fiorentini” liegt *k in Der Gr ?Be John_so'n***

Zusammenarbeit zwischen Conte Ferdinando Guicciardini und (VEaaN] 2014, Toscana IGP 75l rot Poppiano, ein kleiner Ortsteil von Montespertoli. 0782 Chianti'll Cortile 21,07 15,80

Silbermedaille AWC Vienna 2015 (vesan) 2015 Chianti Colli Fi iniDOCG  75cl
Barrique. Ferdinando Guicciardini wdhlt rebsortenreine Weine &Y 72 Monate im Barrique-F baut Mit grandioser Aussicht . 015 Chianti Colli Fiorentini 5¢ rot
seiner beiden Weingtiter Poppiano und Massi di Mandorlaia in der onatelm Barrique-rass ausgebau auf die herabfallenden Ferdinando Guicciardini im Schlossturm W im Holzfass ausgebaut .
TR ; ; . i - ey S pe ; Gambero Ross0 2018 @ %X Guida Veronelli 2018
Toskana aus und Barrique iibernimmt den Ausbau und die Cuvée. 0747 Mer'°§01553?9'ovesleGT . 1053 7,90 Hiigel fiihrt uns die mit vor den Caratelli mit dem Vinsanto 0784 Chianti'Ri i 2280
R (VEGAN) oscana C rot dlam i an Craessan ianti 'Riserva 3040 22,

02 Viognier Toscana () ey o 720 Silbermedaille AWC Vienna 2016 dor Toecana gesummte (VEGAN) 2013 Chianti ColliFiorentini DOCG 75 rot

Soal of A ;ogglcf\nWaC Vienna 2017 o e X8 im Barrique-Fass ausgebaut HauptstraBe zu dem Weg, 18-24 Monate im Barrique-Fass aus slovenischer Eiche ausgebaut

PP v 0750 Chianti Riserva *** 1280 9,60 aufdem man schlieBlich Gambero Rosso 2017

0775 Rosato Toscana 9’29 6,90 2014 Chianti DOCG m 75cl rot zum Sitz der Familie Guic- * % Guida Veronelli 2017

fzm 5, Toslcana IGT 75cl rosé Silbermedaille AWC Vienna 2017 cardini gelangt: Il Castello 0744 'Tosco Forte' ** K1) 2640 19,80

Seal of Approval AWC Vienna 2016 @XD im Barrique-Fass ausgebaut di Poppiano” 2015 Colli Della Toscana centrale IGP 75cl rot
0748 Syrah Toscana *** (139 1040 7,80 0776 Chianti *** 11,87 8,90 Die Familie der Guiccardini 100% Sangiovese

2015, Toscana IGT 75cl rot 2015 Chianti DOCG 75cl rot ! " ul i X 12 Monate im Barrique aus franzésischer Allier Eiche ausgebaut

Silbermedaille AWC Vienna 2016
@XB im Barrique-Fass ausgebaut

Seal of Approval AWC Vienna 2016

ist seit Jahrhunderten im
Besitz dieses Schlosses. Als
Fedinando Guiccardini das

Gambero Rosso 2018
0786 'Tosco Forte' ***
2011 Colli Della Toscana centrale IGP 75l rot

3707 27,80

0778 Merlot Toscana *** 920 6,90 Weingut und damit das N o 2
(VEGAN) 2015, Toscana IGP, 100% Merlot 75cl rot SchloB im Jahr 1962 erbte, ¢oangiovese L o
Silbermedaille AWC Vienna 2016 lag keine leichte Aufgabe @ éz Mznat?m Bazr(r)l;q:e aus franzésischer Allier Eiche ausgebaut
) ambero Rosso
2555 Sangiovese Toscana *** 787 5,90 vor ihm: 0787 Syrah *** 3040 22.80
(VEGAN) 2014, Toscana IGT, 100% Sangiovese ~ 75cl rot Die jahrhundertelange (VEGAN) . ’ ’
U ' o 2014 Colli Della Toscana centrale IGT 75l rot
Silbermedaille AWC Vienna 2015 Tradition der Halbpacht 100% Svrah I
war beendet und der Y

Castello‘di Poppiano —
Stammsitz des Conte
Ferdinando Guicciardini

landwirtschaftliche Betrieb
musste von Grund auf neu strukturiert werden. Studiert hatte er

Agrar- und Wasserwirtschaft und beruflich war er jahrzehntelang in
vielen Lédndern der Welt mit Bewdsserungsprojekten betraut. Jede freie

Minute aber galt seiner Passion.

Ferdinando modernisierte im Laufe der Jahre den gesamten Betrieb
von Grund auf und vergal3 dabei dennoch nie die jahrhundertealte
Tradition der Guiccardinis.

In jahrzehntelanger Arbeit wurden die unter dem Schlof8 gelegenen

12 Monate in Barrique aus franzésischer Allier Eiche ausgebaut
99 GamberoRosso 2017

Weinkeller modernisiert und unterirdisch eine ganz neue Kellerei ge-
baut, die heute zu den modernsten und gleichzeitig traditionsreichs-
ten der Toscana zéhlt. In jedem Winkel des altehrwiirdigen Schlosses
ist die Liebe zum Echten spiirbar und findet schliefSlich in der Einzigar-
tigkeit der Weine ihren Ausdruck. Modernste Technik, grof3es Ge-

splir fiir Asthetik und Tradition vereinen sich hier zu einem
atemberauben den Lebenswerk. Dabei bleibt Ferdinando sei-

ner Uberzeugung treu:

Fortschritt muss stets die Tradition hochachten!

0782 i
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e Ferdinando Guicciardini/Castello di Poppiano:

aTorre Grande * (edelsii3) GIEY) 5560 27,80
i Etruria Centrale DOC 50cl  weil}
[Z.XYY Fassausbau (mife. 4 Jahre) in 'caratelli’
(kleine Féisser aus Eiche oder Kastanie)
0788 Vinsanto della Torre Grande * (edelsiR) 69,60 34,80

‘=) (EAN2007 Colli Etruria Centrale DOC - 50cl  weif
'-—“==""  Goldmedaille WeinTrophy Berlin 2016
99 Gambero Rosso 2016
% % Guida Veronelli 2016
Fassausbau (mind. 4 Jahre) in 'caratelli’
(kleine Fdsser aus Eiche oder Kastanie)

Conte Ferdinando Guicciardini/Belvedere Campoli:

0783 Belvedere Campoli *** CI3N) 37,07 27,80
- 2015 Chianti Classico DOCG 75cl rot

rique aus franzésischer Allier Eiche ausgebaut

Tradition und Moderne:
Die Abfiillanige ist im Keller
des Castello untergebracht.

<2§arri ue—i

z(dz\l Gt

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Toscana

Conte Ferdinando Guicciardini/Castello di Poppiano:
% % in Der Grol3e Johnson

0743 La Historia Di Italia *** CI3%) 3840 28,80
2014 Toscana IGT 75cl rot
100% Merlot
12 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
Gambero Rosso 2018

0791 La Historia Di Italia *** 50,40 37,80
2013 Toscana IGT 75cl rot
70% Merlot, 30% Sangiovese
12 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
Gambero Rosso 2013

0745 Tricorno *** (3% 53,07 39,80
2014 Toscana IGT 75cl rot

50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot,20% Sangiovese
GXB 24 Monate im Barrique-Fass
aus franzésischer Allier Eiche ausgebaut
0785 Tricorno *** 63,73 47,80
2008 Toscana IGT 75¢l rot
50% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot,20% Sangiovese
@XH) 24 Monate im Barrique-Fass
aus franzésischer Allier Eiche ausgebaut
Silbermedaille AWC Vienna 2012
Gambero Rosso 2012
@3 Wine Spectator

0783 0788 0791

'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhdltlich =.Online-Shop:

féarrique-(2
W‘/’mms;ﬂo{ %’s’# Toscana

Massi di Madorlaia

Welch ein Gegensatz scheint es zu sein von der traditionsreichen Ge-
schichte der Colli Fiorentini und des Castello di Poppiano zur wilden,
ungeziigelten Natur der Maremma und der sehr jungen Geschichte
von Massi di Madorlaia im Zentrum des Morellino-Gebietes!

Jahrhundertealte Kulturlandschaft auf der einen und nahezu unge-
zdhmte Wildheit auf der anderen Seite — und doch ist beides Teil der
Toscana und Teil der groBen Geschichte italienischen Weinbaus. So,
wie auch Poppiano und Massi di Mandorlaia Teil der italienischen
Weinkultur sind. Beides - die tiefe Verwurzelung in der Tradition und
die Lust an Abenteuer und Entdeckung - spiegeln das Wesen und den
Geist ihrer Eigenttimer, Ferdinando und Annamaria ,Titti” Guiccardini
wider.

Der Tradition verbunden und sie achtend, erlebt man beide offen
und wissbegierig dem Neuen gegentiber, modern, durchaus wage-
mutig und aulSerordentlich herzlich und weltoffen. Als sie 1995 in
Bordeaux auf einer Messe neben dem Stand der Handelskammer
von Grosseto standen, wurden sie gefragt, ob sie nicht in der Ma-
remma investieren wollten. Damals war es noch mdéglich, relativ
glinstig Weinberge und Pflanzrechte zu erwerben.

Neugierig geworden erkundeten beide daraufhin die Gegend nach

geeigneten Flédchen und fanden sie schlieSlich in einem verwilderten,
steinigen Gebiet. Eine grol3e, zusammenhdngende Fléche sollte es
sein, um gut zu bearbeitende Weinberge mit Kellereigebdauden

darauf errichten zu kénnen.
Massi di Mandorlaia bietet dies alles auf 110 ha. ,

Ferdinando Guicciardini
auf seinem Weingut
'Massi di Mandorlaia'

in der Maremma.

Flasclhenweine ltalien

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Toscana

'Edition Barrique’/Conte Ferdinando Guicciardini:
0793 Flamingo - Morellino di Scansano *** 14,40 10,80
@ (vesaN) 2015 Morellino di Scansano DOCG ~ 75cl rot
Silbermedaille AWC Vienna 2016
100% Sangiovese

0789 Morellino di Scansano - Mandorlaia | Massi *** 2640 19,80
2012 Morellino di Scansano DOCG 75l rot
85% Sangiovese, 15% Alicante & Merlot & Cabernet
6-8 Monate in Barrique aus franzésischer Allier Eiche ausgebaut
? Gambero Rosso 2016
0792 Colpetroso Mandorlaia *** 76,00 57,00
(VEGAN) 2008 Meremma Toscana IGT 75cl rot
X 8-10 Monate in Barrique aus franzésischer Allier Eiche ausgebaut
&) * %%k Guida Veronelli 2015
50% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 10% Petit Verdot
Die typische Rebsortenmischung des Bordelais
- also gewissermal3en der Bordeaux-Wein aus Scansano!

Flamingo
Morellino di

2015
Morellino di Scansano DOCG

10,80 .

Grundpreis 14,40 €/L
75 cl Flasche

Wilde Flamingos kann manim
Naturschutzgebiet der Lagune
von Orbetello, nicht mal 40 km:

vom Weingut Mandorlaia, der

Heimat dieses Weines, in der Ma-
remma in der stdlichen Toskana

neben 70 anderen Vogelarten
B beobachten.

Deshalb haben wir den 'Flamingo

als Namenspatron unseres Mo-

rellino di Scansano vom Weingut

Mandorlaia von Conte Ferdinan-

ingetrage Viarke N Barrigue Gmbl

do Guicciardini gewahlt.

J

0789 0792

ksmuster® o CopyrightiBarrique GmbHEInternet: www.barrique.de
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e InhaltGIREE/.  SELSRSATEN: . P % S oo IDhatIREEENNER R BTG e InhaltGrPr CAERERE S TR ..o S nhialtGrere Sl
Piemonte Piemonte Veneto
'Edition Barrique'/Produttori di Clavesana, Langhe: Terre del Barolo/Castiglione Falletto: A ziend;l ,Z\E;,;C;/;, .G;a.rc;lc;/l.?a.lc;z.a;lc.x .......... 19 0726 Merlot *** Q1Y) 520 3,90
0731 Barbera d'Alba *** 11,87 8,90 0740 Barolo Riserva*** 53,07 39,80 0719 Lugana *** CIE0 1840 13,80 2016 Veneto IGP 75cl rot
(VesaN) 2014 Barbera d'Alba DOC 75l rot 4 ) 2009 Barolo DOCG . 75cl rot 2017 Lugana DOC 75l i J Le Arche/San Pietro in Cariano:
$eal oprprovaIAWC Vienna 2017 “seat  Silbermedaille WeinTrophy Berlin 2016 100% Trebbiano di Lugana 07 alpolicella Ripasso *** 2373 17,80
XD im Barrique-Fass ausgebaut XB 48 Monate Fassausbé @ X Veronelli2018 “Classico Superiore 75cl rot
Produttori di Clavesana/Langhe: 0741 Barbaresco *** f 26,40 19,80 Vini Tonon - Villa Teresa/Carpesica: .f;.';_" 2012 Valpolicella Ripasso DOC
0742 Dogliani Dolcetto Clavesana *** 1307 9,80 2013 Barbaresco DOCG 75cl rot 0721 Pinot Gridio *** v "f Silbermedaille WeinTrophy Berlin 2016
2016 Dogliano DOCG, Langhe 75cl rot XD 24 Monate Fassausba ~ 201% Veneto IGP 75¢]  weild G X8 20 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
.
100% Dolcetto : GIID aus kontrolliert biologischem Anbau 0725 Amarone della Valpolicella *** 43,73 32,80
9 Gambero Rosso 2018 rear
€} Guida Veronelli 2018 'Edition Barrique": g ' 2015 Amarone della Valpolicella DOC  75cl rot
2554 Pinot Bianco *** 560 4,20 "' Goldmedaille WeinTrophy Berlin 2018
i &XB 20 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
(vEsaN) 2016 Veneto IGT 75c  weil
Seal of Approval AWC Vienna 2017 Valpolicella Amarone (abgeleitet von ital. amaro=bitter)

wird heute zu den hochwertigsten Rotweinen Italiens gezahlt.

A QP! anco diGuistozai™ (L 205 40 Der Amarone, einer der gréfSten Rotweine Italiens, ist gewisser-
Barolo (VEGAN) 2016 Veneto DOC 75c  weid i g \ G
. 30% Garaaneaa. 20% Tocai. 20% Cortese malen der trockene Bruder des Recioto della Valpolicella. Dieser
(:) Riserva *** 20(; Trek?biang 1 0% OChar d(’mnao 4 wurde traditionell aus den getrockneten Trauben im Dezember
2009 Barolo DOCG ) g .- 4 Y und Januar gekeltert.
’ 2557 Pinot Grigio *** 920 6,90
i 39 80 (vEcaN) 2016 Veneto IGP 75cl  weil
Grundprgis 5307 €/€,_ Seal of Approval AWC Vienna 2017

75 cl Flasche

% 0718
Blanco

di Custoza **
2016, Veneto IGT "

4,20.

Grundpreis 5,60 €/L |
i5°cliFlasche auae

Nebblolo
b pLanghe R _
S F_: Doppel Magnum 2007 LangheDOC

] Ay
[Fass{zm

2007 Langhe DOC ;1 48 oo £
}  Grundpreis 1967 €/L_
738, J00%

6 Liter Flasche ‘1
Grundprels 19,67 €/L
’ 3 Liter Flasche

% ,,rBarbaresco *aK
#2013 Barbaresco DOCG

Grundpre|s 26,40 €/L 1y
iy 75.¢cl Flasche

. T' s e Lo P :
' 1Unv¢rb|ndl£ch empfo'hlene Ver pufspreise. Artjkel smd nlcht in a(fen Barrlque Gescﬁf
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Art.-Nr. Inhalt GrPr €/L

Sudfrankreich - IGP Pays d'Oc

© e 0606060000000 00000000000000000000c000000o0

'Edition Barrique'- Chais du Sud -Vins Skalli/Séte:

0444 Sauvignon blanc moélleux * -lieblich- 7,87
(VEGaN) 2017, Pays d'Oc IGP 75c weill

2509 Syrah moelleux * (lieblich) 7,20
2015, Pays d'oc IGP 75cl  rosé
Silbermedaille AWC Vienna 2016

0442 Syrah rosé *** 6,27
2015, Pays d'oc IGP 75cl  rosé
Seal of Approval AWC Vienna 2016

0441 Merlot *** 6,27
2016, Pays d'oc IGP 75cl rot

2512 Merlot moélleux * -lieblich- 7,86
2016, Pays d'Oc IGP 75cl rot
Silbermedaille AWC Vienna 2017

0443 Pinot Noir *** 7,87
2015, Pays d'oc IGP 75cl rot

Seal of Approval AWC Vienna 2016

2512 0443 0441

M
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5,90

5,40

4,70

4,70

5,90

5,90

L
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o e
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© Grundpreis7,60 €/L.
g - 1

*-in. o 5
e
- Der Geschmack ist ebenso

~anregend und erfrischend.

Ein gelungenes Beispiel fiir
ein perfekt ausbalanciertes -

Zum Rotwein Frankreich

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Vin de France

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

0451 Les Hautes Pentes ** 760 5,70
2017, Vin de France, Colombard 75cl  weil}

0453 Les Hautes Pentes ** JT3%) 7,60 5,70
'Cuvee Mademoiselle' 75cl rosé

2017 Vin de France, 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon
Picpoul de Pinet

'Edition Barrique'/Les Vignerons de Florensac:

0458 Picpoul de Pinet *** 1040 7,80
2015, Picpoul de Pinet AOC 75c  weil}
Seal of Approval AWC Vienna 2016

Der Picpoul de Pinet ist nattirlich ein Klassiker zu Austern,
Meeresfriichten und Fisch. So mancher verbindet mit diesem
frischen, sdurebetonten WeilSen sicher schéne Erinnerungen
am Meer in Stidfrankreich

0453
Les Hautes
Pentes rosé

*¥k

'‘Cuvee Mademoiselle'
75cl,2017 Vin de France

5,70

- e
% Dy
umwerfend wie sein Duft:

Frisch und fruchtig,
stiBlich und spritzig,

Sédure-Sue Spiel.

. Sie werden
diesen Rosé lieben!

e o .
. LN

s

'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Gesg¢hdften epf@ltlich —®@nline-Ship:

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Coteaux d'Aix en Provence

Provence - eine Region, die uns ins Schwédrmen kommen
ldsst! Herrliche Landschaften, urtiimliche Vegetation,
Lavendel, Krduter, Pinienwdlder, Thymian- Fenchel- und
Anisdiifte, wer wird da nicht schwach?

0440 Domaine de Cadeniére *** 11,87 8,90
2016, Coteaux d'Aix en Provence AOP 75c|  rosé

GIX) aus kontrolliert biologischem Anbau
Grenache, Syrah, Cinsault

0439 Domaine de Cadeniére *** (I3 11,87 8,90
2015, Coteaux d'Aix en Provence AOP 75cl rot

I aus kontrolliert biologischem Anbau
Syrah, Carignan, Grenache

Cotes du Roussillion Villages

© © 0 000 0000000000000 0000000000000000000000 0 00

0450 Cantareuse des Garriques *** 11,87 8,90
.r"-’, 2014, Cotes du Roussillion Villages AOP 75cl rot
'“=<.* Goldmedaille WeinTrophy Berlin 2016

Corbiéres

Joseph Castan/Lezignan-Corbiéres:

0456 Corbiéres Réserve *** 7,87 5,90
Cuvée Joseph G130
2016, Corbieres AOC 75cl rot

Goldmedaille Gilbert & Gaillard 2017

-~

fgarrz’ ue-@i
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Ein sehr feiner, fruchtiger und harmoni-
scher Roséwein. Er duftet, so typisch fir
klassische Weine dieser Region, leicht
pfeffrig-krduterwiirzig, nach Mandeln,

Seine Art wird durch eine sehr elegante
. feine Mineralitat noch unterstrichen.

ach hellen Beeren, dtherischen Gewdr-
zen wie Rosmarin und Thymian, erin-
nert an Wildkrauter und Baumharz.

L Sie ldsst uns auch an Sonne, Salz und

Flasclhennweine Frankreicla
Provence & Korsika

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Saint Chinian

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Cave des Vignerons/St. Chinian:

0452 Les Barres *** 9,60 7,20
_-"\;: 2015, Saint Chinian AOP 75cl rot
‘¥ Goldmedaille WeinTrophy Berlin 2016

Banyuls

© 0 0 0°0 0000000000000 0000000000000000000000 00 00

Cave de 'Abbé Rous/Banyuls:
0421 Banyuls AOC * -edels(i3- 23,80 11,90
Valcros Hors d'Age 50cl rot
50% Grenache noir, 50% Grenache gris
Im Guide Hachette 2018 hat Cave de I’Abbé Rous allein
5 Auszeichnungen, davon ein Coup de coeur erhalten
Korsika - Vin de pays de I'lle-de-Beauté
Domaine Casanova/Aghione (Corse):
0425 Domaine Casanova rosé *** 760 5,70
2016, Pays de I'lle-de-Beauté IGP 75cl  rosé
<4 40% Sciaccarello, 30% Merlot, 30% Grenache
" Silbermedaille Concours Géneral Paris 2017

0425
Domaine Casanova

rosé ***
2016, Pays de l'le-de-Beauté IGP

4,70 .

Grundpreis 7,60 €/L

Kaffee und Himbeeren.

Diese einzigartige Rebsorte duftet

Meer denken.
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Costieres de Nimes . .........

0455 Costiéres de Nimes *** 10,00 7,50
'Domaine de mon Pére' G150 75cl  rot

2016, Costieres de Nimes AOC
CGIIQ aus kontrolliert biologischem Anbau
Coétes du Rhoéne

Vignerons Calvisson/St. Hilaire d'Ozilhan:

0490 Cotes du Rhéone 'Closerie de St. Hilaire' *** 920 6,90
2015 Cotes du Rhone AC 75cl  rot
60% Syrah, 40% Grenache

Beaumes de Venise

Domaine Beauvalcinte/Suzette:
0494 Beaumes de Venise AOC *** 23,73 17,80
2013 Cuvée 'Domaine Beauvalcinte' 75cl rot
I aus kontrolliert biologischem Anbau
50% Grenaches, 20% Mourvedre, 10% Syrah, 10% Cinsault,
5% Carignan, 5% Counoise.

pstiere.de Nimes
-:|| 2016, Costieres de Nimes AOC

' 7,50.

| Grundpreis
1 10,00 €/L
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s InhaltGrer €/ €/Fl’,
Vacqueyras
Domaine de Chantegut/Vacqueyras:
0495 Vacqueyras *** 26,40 19,80
'Les Clés de La Magnaneraie'
2013 Vacqueyras AC Chantegout 75cl rot

60% Grenache, 40% Syrah
Alte Rebstdcke (Durchschnittsalter 40 Jahre)

XD teilweise im Fass gereift
Silbermedaille Vignerons Independant 2016

% 1Sternim Guide Hachette 2016:
Diese Cuvée ist teilweise auf dem Fass gereift und bietet eine krdfti-
ge Farbe und eine tiefe und grol3ziigige Nase von gekochten roten
Friichten, unterstrichen von einer leichten Vanille.
Eine Geschmackspalette mit einem Hauch von Lakritze im langen
Mund, die sehr angenehm rund und geschmeidig mit seidigen
Tanninen angereichert ist.

Chateauneuf du Pape

Domaine La Fagotiére / Palestor:
0493 Chateauneuf du Pape *** (I3 6 3707 27,80
'La Fagotiere' 75cl rot
- 2015 Chateauneuf du Pape
GIE) aus kontrolliert biologischem Anba

Auf dem We
zum Gipfel des Mont Ventou.
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Alsace - Domaine Anstotz

25 km westlich von Stral8burg wird 1580 das Bauernhaus auf einem
Feld erbaut, dessen Keller alte Fuder-Holzféisser verbirgt. 1950 wird mit
der eigenen Abfiillung begonnen. Marc Anstotz steigt 1980 mit in das
Weingut ein.

Auf 15 ha der Weinberge werden seit 2012 Bio-Weine, darunter ein
hervorragender Terroir-Riesling erzeugt.

Die Domaine Anstotz ist einer unserer dltesten Lieferanten. Wir sind
stolz darauf, dal8 wir bereits in unserem Griindungsjahr 1977 erste
Weine von der Familie Anstotz bezogen haben.

Marc Anstotz hat inzwischen die gesamte Weinerzeugung auf kon-
trolliert biologischen Anbau umgestellt, nachdem schon sein Vater
seit vielen Jahren Mitglied einer Organisation war, die als eine der
Ersten in Frankreich den integrierten Weinbau initiiert hat. Diese
Institution regelt und garantiert, dass keine Insektizide und so gut wie
keine Pflanzenschutzmittel verwendet werden ddirfen.

Stattdessen wurde auf Griinbepflanzung der Weinberge gesetzt und
gegen Mehltau wurden nur umweltfreundliche Mittel eingesetzt.
Auch der Einsatz von kiinstlichen Diingemitteln war schon untersagt.

Familie Anstotz erringt immer wieder Auszeichnungen im Guide

Hachette fiir ihre Weine. r

By -

nd Sohn Anstotz
ischen Weinkeller

Flasclheviweine Fronkreicla
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LA InhaltGrPr€/L €/
Alsace
Domaine Emile Anstotz /Balbronn:
Guide Hachette 2018

0386 Gewiirztraminer 'Hinterkirch' ** 18,40 13,80
2016 Alsace AC 75cl  weill

CIIY aus kontrolliert biologischem Anbau

0382 Riesling 'Westerweingarten' *** 1440 10,80
2016 Alsace AC 75cl weill

I aus kontrolliert biologischem Anbau

@XH 5 Monate Lagerung in ca. 100 Jahre alten groBBen Holzfcissern

%  1Sternim Guide Hachette 2017:
Hellgelb mit griinen Reflexen Gffnet sich dieser Riesling aus einem
marmeladigen Boden mit komplexen Zitrusnoten (pinke Grape-
fruit), nuancenreichen rauchigen Noten und Mineralitét. Scharfer
Angriff, gut strukturiert und lang, er wird von einer feinen Sdure
gedehnt. Ein konsistenter und schéner Riesling, der am Ende im
Laufe der Zeit noch gewinnen wird.

0384 Pinot Noir *** 1573 11,80
2016 Alsace AC 75cl  rot

GII) aus kontrolliert biologischem Anbau

ZXH) 10 Monate im Holzfass gereift
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Domaine Olivier Pere et Fils/Maisdon-sur-Sévre:
0401 Muscadet de Sévre et Maine ***
Cuvée Charbonniere
2017 Sevre et Maine AC
00% Muscade

9,20
weild

6,90 &
75cl

.n‘}"ﬂu
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Hubert Thirot
erldutert begeistert
im Weinberg

die Bodenverhdiltnisse

Ein Meisterstuck:

Uberwaltigend kraftige Frucht gepaart mit der
¥ 2 feinen saure-frischen Eleganz der Sauvignon Sancerre
Gerard & HubeLt‘;)_Tf?l(;ot blanc-Weine aus kiihlen Klimazonen. 2017, Sancerre AOC
elder

Purer Genuss zu jeder Tageszeit — morgens,

Gérard & Hubert Thirot
mittags, abends — immer wieder! e

Traubenverartieituhg' 75¢l, weid

- ; Schon der Duft dieses typischen Sancerre ist so
g o % anregend, stahlig, fruchtig und frisch, dass man
- ; - . . sofort Appetit bekommt - auf mehr und Meer!!

Goldmedail-
le WeinTrophy Berlin

- 2018
Grundpreis 23,73 €/L

Typische Noten von Johannisbeeren und Stachel-
beeren verbinden sich mit feinen Komponenten
von Krautern und Zitrusfriichten - unterstrichen

von der unwiderstehlich stahligen, pudrigen
Mineralitdt der Feuerstein-Boden.

'Unverbindlich empfol{leriaw.%j';l@uf
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SANCEREE

0408

rouge
2016, Sancerre AOC
Gérard & Hubert Thirot
75cl, rot

100% Pinot Noir

17,80. .

~ Grundpreis 23,73 €/L

Sancerre

macksmusts

Flosclhenweine Frankreicla
Loire

Domaine de la Tonnellerie
Hubert & Gerard Thirot

Bei unserem Besuch zeigt sich der Himmel liber der Loire freundlich und wir
machten uns bester Laune auf den Weg in das kleine beschaulichen Dorf
Bué, Sitz der ,Domaine de la Tonnellerie” der Familie Thirot.

Unweit des beriihmten Stddtchens Sancerre werden hier die besten ,, San-
cerre”- Weine (iberhaupt produziert, und Gérard und Hubert Thirot zédhlen
mit ihrem kleinen aber feinen Weingut zu den traditionsreichsten Hdusern!
Die Thirots entstammen einer sehr alten Winzerfamilie, die schon seit 3
Jahrhunderten Wein anbaut. Sie bewirtschaften inzwischen 12ha auf den
besten Héingen, die Bué umgeben.

Hubert empfingt uns in seinem hiibsch eingerichteten Verkostungsraum
herzlich mit einem Gldschen Sancerre und dem unwiderstehlichen ,Crottin
de Chavignol’; jenem legenddren Ziegenkdse der Region, der mit seiner
Milde (wenn er jung ist) oder krdftigen Wiirze (der Ausgereifte) eine schmel-
zende Einheit mit dem frischen, gut gekiihlten Sancerre eingeht.

Hubert ist der Sohn des Hauses. Gemeinsam mit seinem Vater Gerard und
seiner Frau Melanie fiihrt er den kleinen, absolut gepflegten Betrieb und
zeigt uns seinen Weinkeller voller Stolz. In jeder Ecke des kleinen Betriebes
ist die Liebe zu sptiren, mit der hier Wein produziert wird.

1

i .u'i"ll

Der UrgroBvater, ein Fassbauer, der fiir den Namen der Domaine verant-
wortlich ist, wdre sicher sehr stolz auf dieses Juwel eines Weinguts, das sich
so angenehm von der schnellen Massenproduktion manch anderer an der
Loire ansdissiger Produzenten unterscheidet.

Als wir spditer die Weinberge besichtigen, hat es schon wieder zu regnen
begonnen. Aber Hubert erkldrt uns einmal mehr, wie gut der Regen fiir den
Wein sei. Ebenso wie in seinem kleinen Betrieb spiirt man auch hier in der
Natur seine Liebe zum Wein und seinen Stolz (besonders als wir begeistert
von dem grof3en Erfolg seines Sancerre berichten).

Hier nun sehen wir den bertihmten Kalkboden und auch den lehmhaltigen
Boden um Bué, auf dem zwei Rebsorten gedeihen: Sauvignon Blanc und
Pinot Noir. Von den 12ha, die Familie Thirot bewirtschaftet, gehéren ca.
8ha dem Weilswein, der Rest dem Rot- bzw. Roséwein.

Weinbeschreibung:

Der hier vorherrschende Kalkboden gibt unserem ,Sancerre” seinen
typischen Charakter. Er ist trocken, fruchtig, mit dem feinen Aroma von
Stachelbeeren. Frisch und lebendig - ein toller Wein zu vielen Gelegenhei-
ten. Elegant und einzigartig — Sie werden ihn lieben!

Er kann innerhalb eines Jahres getrunken werden, wenn man einen
sinnlichen, duftenden und feinen Wein bevorzugt. Ldsst man ihn

Idnger reifen, so ist der Wein krdftiger und abgerundet und der ur-
spriingliche Blumenstraul8 hat sich in ein zartes Sauvignon-Aroma

' verwandelt.
el WWW.D ade
y -
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Beauiolais & Clrablis

Beaujolais

© © 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

Chateau Thivin - Claude Geoffray / Odenas:
% % - % % % in 'Der GroBe Johnson'

Guide Hachette 2016
0509 Chateau Thivin ***

2016 Cotes de Brouilly AC
100% Gamay Noir

InhaltGrPr €/L

23,73 17,80
75cl rot

Ein Klassiker aus dem Beaujolais fiir Weinkenner, den wir seit
liber 30 Jahren vom Weingut von Claude Geoffray beziehen.
Er stammt von kleinen Parzellen der Spitzenlage 'Céte de

Brouilly:

Die Rebfldchen von Chateau Thivin dieser Spitzenlage
verteilen sich an den steilen Hédngen von Osten, Stiden und

. Stidwesten und hier entstehen individuelle, komplexe Weine. &

Dieser Wein hat mit den pr}isgﬁnktigen Beaujolais'nicht viel
zu tun. Er ist vollmundig, krdftig und langlebig. Die Duftein-
. driicke dieses Weines sind tippig und fruchtig und-erinnern

irsche.

eeren und Himbeeren, zarte Veilchenund.ein wenig & 4

hateau Thivin_

2016 Cotes de Brouilly AC

19,80 «

Grundpreis 26,40 €/L
ER75 cl Flasche:

@arrigue—i
ﬂl\{)amous )('\L 0( %ML

€/FI!

Zum Rotwein Frankreich

Ak S InhaltGrPr&/L  €/FI"
Chablis
Domaine Fournillon et fils / Bernouil:
0563 Chablis *** (1) 2640 19,80
2016 Chablis AOP 75cl  weil
100% Chardonnay
0564 Chardonnay *** Q1Y) 19,73 14,80
2016 Bourgogne blanc AOP 75cl  weild
100% Chardonnay

lieferbar ab August 2018

i

0564 J
Chardonnay

2016 Bourgogne blanc AC e

14,80¢

Grundpreis 19,73 €/L
- 75 cl Flasche

’_7,
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hablis | m;

2016 Chablis AC

17,80 ¢

Grundpreis 23,73 €/L
75 cl Flasche

'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikelsind nicht in allen Barrique-Geschéften erhdltlich - Online-Shop:

.

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Bourgogne
Caves de Buxy / Buxy:

% -% % in 'Der Gro3e Johnson'

0522 Chardonnay *** 17,07 12,80
'Clos de Chenbéve' 75cl  weild
2014 Bourgogne AOC
100% Chardonnay
Domaine de Lamartinien:

0523 Macon Rouge AC *** 1293 9,70
2014 'Coteaux Val Lamartinien' 75cl rot

Closerie des Alisiiers / Marsannay:
0519 Hautes Cotes de Nuits AC ***
2014 'Closerie des Alisiers'

23,73 17,80
rot

75cl

1

£
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Flosclhenweine Frankreicla
Bun@ﬂad

AN InhaltGrPr €/l | €/l
Bourgogne
Domaine Francois Buffet / Volnay:
0529 Volnay AOC *** 46,40 34,80
2008 Volnay AC, 100% Pinot Noir 75cl rot

0532 Volnay 1° Cru 'Carelles sous la Chapelle' *** 77,33 58,00

2010 Volnay Ter Cru AC, 100% Pinot Noir ~ 75cl rot
Premier Cru

0533 Volnay 1° Cru 'Clos de Chénes' *** 77,33 58,00
2010 Volnay 1er Cru AC, 100% Pinot Noir ~ 75cl rot

Premier Cru

_,

|

Blick von der Grand-Cru-Lage ‘Blanchoit®

auf den Ort Chablis




Flosclrennweine Frankreicla
Burguno(

Doraivie Daniel Rion et lils
Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Bourgogne

© © 0 0 070 07 00 0000000000000 00000000000000000 00 00

* k&

0526

0527

0528

0555

0556

0557

Domaine Daniel Rion et fils / Prémeaux:

in 'Der Grofe Johnson'

Guide Hachette 2014:

'Es sind die S6hne von Daniel Rion, die jetzt die malerische Famili-
endomaine bewirtschaften: 15 ha Rebfléiche, stidlich von Nuits-St-
Georges gelegen, bieten sie zahlreiche Weine dieser Appellation
an und versuchen, den besonderen Charakter jeder ihrer Lagen
auszudriicken.

Bourgogne Aligoté *** 18,40 13,80
2015 Bourgogne AOC 75cl  weill
Bourgogne Chardonnay *** 23,73 17,80
2015 Bourgogne AOC 75cl  weill
Bourgogne Passetoutgrain *** CI3V) 1573 11,80
2014 Bourgogne AOC 75cl rot

Vosne Romanée *** 66,40 49,80
2011 Vosne Romanée 75cl rot

Vosne Romanée -demi Bouteille- *** 74,13 27,80
2011 Vosne Romanée 37,5cl rot

Vosne Romanée 1er Cru 'Les Beaux Monts' *** 92,00 69,00
2011 Vosne Romanée 1er Cru AOP 75cl rot
Premier Cru

Vosne Romanée 1er Cru 'Les Beaux Monts' ***
2011 Vosne Romanée 1er Cru AOP 37,5cl
Premier Cru

98,13

o
=
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Bourgogne
Domaine Daniel Rion et fils / Prémeaux:
0553 Nuits St. Georges 'Aux Laviéres'*** 61,07 45,80
2010 Nuits-St-Georges AOP 75cl rot

Premier Cru

X Guide Hachette 2014:
'Die an Vosne Romanée angrenzend gelegene Lage Aux Laviéres
2010 (Nuits-St-Georges) ergab einen schénen Wein mit einer Nase
von Cassis und einer Holznote, im Mund ausgewogen und lang-
anhaltend mit Aromen von reifen Friichten.

0554 Nuits St. Georges 1er Cru 'Hauts Pruliers' *** 78,67 59,00
2011 Nuits-St-Georges 1er Cru AOP 75cl rot
Premier Cru

X Guide Hachette 2014:

Der Ter Cru Les Hauts Pruliers ist 2010 im Zentrum der Appellation
auf einem steilen Hiigel im Siiden der Stadt Nuits-St-Georges
gewachsen. Seine Aromen von Cassis und Kirschen sind aus-
geprdgt und die Tannine sind bereits gut eingebunden und erge-
ben im Mund eine gute Konsistenz.

0560 Clos de Vougeot *** 128,00 96,00
2011 Clos Vougeot AOP 75cl rot
Grand Cru

0539 Echezeaux ***GIiN)

2015 Echezeaux Grand Cru AOP

144,00 108,00
75cl rot

allen'Barrlque b’e&chaften erlaa'h‘l.lch“- "Onlme _Shop,

b . v Rl e ".Iq_,“-‘

Domaine Michel Noéllat / Vosne Romanée

Wir sind sehr stolz, dass wir Weine der Domaine Noéllat (damals noch
Charles Noéllat) schon seit unserer Griindung 1977 beziehen.

Heute wird die Domaine nach dem Tod von Charles Sohn Michel 1989
in 5. und 6. Generation von dessen S6hnen Alain und Jean-Marc und
zunehmend auch deren Kindern Sophie und Sebastien gefiihrt.

Das Haus Noéllat bewirtschaftet heute tiber 100 Weinberge in den
besten Lagen der Céte d'or in 22 verschiedenen Apellationen.

Die Weine werden regelmdfSig in der Weinpresse und im Guide Ha-
chette gut bewertet und wurden auch des dfteren mit einem
"8 Coup de Coeur" ausgezeichnet.

fgarri ue=-(i
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Flosclhenweine Frankreicl~
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Doraine Miclrel Moellat
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Bourgogne
Domaine Michel Noéllat / Vosne Romanée:
Guide Hachette
0543 Bourgogne Pinot Noir *** 29,07 21,80
2016 Bourgogne AOP 75cl rot
0544 Savigny Les Beaune 1er Cru 'Les Laviéeres' *** 57,07 42,80
2011 Savigny Ter Cru AOP 75cl rot
Premier Cru
0550 Nuits St. Georges *** G130 69,33 52,00
2016 Nuits St. Georges AOP 75cl rot
0545 Vosne Romenée 1er Cru 'Les Suchots' *** 118,67 89,00
2011 Vosne Romanée 1er Cru AOP 75cl rot
*  Guide Hachette 2014
Premier Cru
0546 Nuits-St-Georges 1er Cru 'Les Boudots' *** 118,67 89,00
2011 Nuits-St-Georges 1er Cru AOP 75cl rot

@XB im Einchenholz-Fass ausgebaut
%% Guide Hachette 2014

Premier Cru
0548 Clos de Vougeot Grand Cru *** (37 197,33 148,00
2013 Clos Vougeot Grand Cru AOC 75cl rot

@XB im Einchenholz-Fass ausgebaut (70% neu)
%% Guide Hachette 2016
Grand Cru




Flasclhenweine Frankreicla
Cotes de C\ascogne Tl:c‘{’ms

Domaine de I'Herré/Manciet

1974 auf einem historischen Terrain gegriindet, verfiigt das
Weingut Domaine de I'Herré heute tiber 100 ha Rebfldiche in bester
Stidlage. Oben auf den Rebhdngen bietet sich ein herrlicher Blick
lber die Pyrenden.

Die Gascogne ist das beste WeilSweingebiet Stidfrankreichs. Dafiir
sorgen Lehm- und Tonbdden, die sonnigen Hédnge und angenehm
| kiihle Néichte.

Um die Frische und die Aromen zu bewahren, werden die Trauben
schon friihmorgens vor Sonnenaufgang gelesen und dann sofort

auf der Presse verarbeitet. >,

T
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0432

La Galope Chardonnay™*
2017 Cotes de Gascogne IGP
_ Goldmedaille WeinTrophy Berlin 2016

7,80 € =r.

Grundpreis 10,40 €/L |
75 cl Flasche,

<2§arri ue—i
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Zum Rotwein Frankreich

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Cotes de Gascogne

© © 0 0 00 0000000006000 0000000000000000000000 00 00

Domaine de I'Herré/Manciet:

0431 La Galope Sauvignon blanc *** 1040 7,80
@ 2017 Cétes de Gascogne IGP 75c  weil
Goldmedaille Mondial du Sauvignon 2018

Auf einem Terroir aus gelbbraunem Sand verwurzelt, hat dieser
Sauvignon eine leuchtende Farbe, eine intensive Nase von weil3en
Bliiten und frischen Friichte und Lychee in der Spitze.

"Eine typische Gascon-Sdure', bemerkt ein Verkoster, der diese
tonische Nervositdt zu schétzen weils.

0432 La Galope Chardonnay *** 1040 7,80
2017 Cotes de Gascogne IGP 75c  weiB

0433 La Galope Colombard/Ugni blanc *** 920 6,90
Colombard/Ugni blanc 75cl  weil

ﬂ\;? 2017 Coétes de Gascogne IGP
Goldmedaille WeinTrophy Berlin 2018

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Bordeaux
Les Caves de RAUZAN, Rauzan:

0299 Chateau Large Malartic *** G139 1040 7,80
2014 Bordeaux AC 75cl rot

CIIQ aus kontrolliert biologischem Anbau

0365 Chateau Reynaud Lacoste *** Q1Y) 1440 10,80

_i'_‘: 2017 Bordeaux AC, in 6er Holzkiste 75cl rot

%+ Goldmedaille Lyon 2018

0304 Chateau La Castillonne *** 920 6,90
2011 Bordeaux AC 75cl rot

0302 Chateau Jean Girard *** 1120 8,40
2014 Bordeaux AC 75cl rot

0393 Chateau La Cadichonne *** 1280 9,60

.ﬂ*“ 2014 Bordeaux AC 75cl rot

Goldmedaille Concours de Bordeaux 2015

fgarrz’ ué-@i
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Flosclhenweine Frankreicla

o %’ﬁL Bordeaux

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Bordeaux Supérieur

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Les Caves de RAUZAN, Rauzan:

0301 Chateau Canteloudette *** (139 1307 9,80
2016 Bordeaux Supérieur AOC 75cl rot

j 72% Merlot, 22% Cabernet Sauvignon, 6% Cabernet Franc.

% Goldmedaille Concours de Lyon 2017

Bordeaux

3er Holzkiste
Bordeaux AC,

75 cl, rot ***

in 3er Holzkiste

Chateau La Cadichonne !
2014, Bordeaux AC |
Goldmedaille

Bordeaux 2015 £
&=

Chateau Jean Gir'é'rd
2014, Bordeaux AC

Chateau Garineau
2014, Bordeaux AC

pro 3er-Kiste
Nr.0372

Bordeaux Chateau Liotin, '
5 2014, Bordeaux AC,
2er Holzkiste Goldmedaille
Bordeaux AC, Bordeaux 2015, .F.E
Z5 cl, rot *** . ‘
in 2er Holzkiste Chateau Capblanc, =8
2015,Bordeaux AC, .
Goldmedaille WeinTropy o
22,80€ Berlin 2016 - F}
pro 2er-Kiste —
~ Nr.0300 T T =




Flosclrenweine Frankreicla

Bordeaux TE«{’MMA\"
Rive Droite (recintes Ufer)
Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Castillon - Cotes de Bordeaux

0367 Chéateau Cafol *** (59 1307 9,80
2015 Castillon - Cotes de Bordeaux AOC  75cl rot
GII) aus kontrolliert biologischem Anbau
@X8) im Barrique-Fass ausgebaut
i Goldmedaille Concours de Lyon 2017
W Silbermedaille Féminalise 2017
Blaye - Cotes de Bordeaux

© 0 0% 0000000000000 00000000000000000000000 00 00

0368 Chateau Peyronat *** (I3 14,40 10,80
2015 Blaye - Cotes de Bordeaux AOC 75cl rot

CIIQ aus kontrolliert biologischem Anbau

Bourg - Cétes de Bordeaux
Jean-Marc Grenier/Lansac:

0369 Chateau Le Monastére *** (1Y) 17,07 12,80

2016 Bourg - Cotes de Bordeaux AOC 75cl rot
80% Merlot, 15% Cabernet Franc, 5% Malbec
CII aus kontrolliert biologischem Anbau

t
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Zum Rotwein Frankreich

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Fronsac

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

0318 Chateau La Croix Laroque *** 17,07 12,80
2014 Fronsac AC 75cl rot
70% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon

0314 Chateau Junayme *** 2520 18,90
2013 Fronsac AC 75cl rot

@XH 8 Monate Fassausbau

Lussac - Saint Emilion

© © 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

0308 Chateau de Rambeau *** 17,07 12,80
2012 Lussac St. Emilion AC 75cl rot
W 80% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc
#= Goldmedaille Frankfurt Trophy 2017

Lalande Pomerol

Chateau Pierrefitte/Lalande Pomerol:
0317 Chateau Pierrefitte *** CI37) 26,40 19,80
2015 Lalande Pomerol AC 75cl rot
80% Merlot, 10% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon
Saint Emilion

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

0329 Chateau Vieux Cantenac *** CI5%) 19,73 14,80
2013 Saint Emilion AC 75cl rot
70% Merlot, 20% Cabernet Franc, 10% Cabernet Sauvignon

Fass-Stopfen in einem Barrique-Fass

';‘l .-?-'-7- , ¥ Ty
en%arrfq%e'—@e?’c‘hﬁﬁen erhaltlich - Online-Shop: www.barrique-shop.de

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Puisseguin - Saint Emilion

0364 Chateau Puisseguin la Rigoderie *** (39 23,73 17,80
Cuvée Elegance
2016 Puisseguin St. Emilion AC 75cl rot
90% Merlot, 10% Cabernet Franc, 35 Jahre alte Rebstbcke

CII aus kontrolliert biologischem Anbau

0315 Chateau Bois Joli *** 1840 13,80
2012 Puisseguin St. Emilion AC 75cl rot
100% Merlot

Saint Emilion - Grand Cru

© © 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

0325 Chateau Tour du Vieux Castel *** (159 31,73 23,80
2015 Saint Emilion Grand Cru AC 75cl rot
@XD 12 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
80% Merlot, 20% Cabernet Franc
Goldmedaille Gilbert & Gaillard 2017
in 6er Bordeaux-Holzkiste

Tour du Vieux Castel ***
Saint Emilion Grand Cru AC,

LA

0317 9 0364 . -

© ™ Eingetragene Marken von Barrique GmbH — ® Eingetragene Geschmacksmuster=©
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So soll ein Grand Cru Saint-Emilion ausfallen!s

Typisch, klassisch, lebendig und samtiger || i

doch fester Textur. Die dunkle rubinrote Farbe
verspricht den Genuss eines sehr aromatischen
Rotweins. Sein Bukett ist komplex, die Aromen
erinnern an reife rote Friichte, dunkle Beeren,
einen Hauch von Gewiirzen und Nadelholzer.

Feine Rstaromen und Vanille sind auf den |
gekonnten Ausbau in Eichenholz-Fassern

Am Gaumen prasentieren sich die Aromen
kraftvoll und die Aromen des Holzes sind spiir-
bar. Nach und nach entfalten sich die fruchtig-

wiirzigen Noten. Im langen Nachhall entsteht &
eine unwiderstehlich kostliche Harmonie. 8

Flosclhenweine Frankreicla

Bordeaux
St. BEvilion

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Saint Emilion - Grand Cru Classé

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

0326 Chateau Grand Mayne *** 79,73 59,80
2011 Saint Emilion AC Grand Cru Classé 75cl rot
80% Merlot, 15% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon
@XB im Barrique-Fass ausgebaut
in 12er Holzkiste
Grand Cru Classé
Robert Parker
% 1Sternim Guide Hachette 2015
Chateau Yon Figeac - M. Alain Chateau/Roaillan:
% % in 'Der Grof3e Johnson'
0330 Chateau Yon Figeac *** 7867 59,00
2006 Saint Emilion AC Grand Cru Classé 75cl rot
12-14 Monate Fassausbau in Barrique-Féssern (35% neu)
80% Merlot, 20% Cabernet Franc
in 12er Holzkiste
Grand Cru Classé

0325
Chateau

75 cl, rot

23,80

Grundpreis 31,73 € T
I
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Listrac-Médoc

Flasclhenweine Frankreicla

Boroleaux T‘:’()M&A
Rive Gauclre (linkes Ufer)

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Médoc
Alain Lanneau/Jau-Gignac et Loirac:
0352 Chéateau Haut Gravat *** (I3V) 17,07 12,80
2014 Médoc AC 75cl rot
@XB im Barrique-Fass ausgebaut
33% Cabernet Sauvignon, 34% Merlot, 33% Cabernet Franc
Cru Artisan

Haut Médoc
Yves Blanc/Proprietaire a Avansan:

0350 Chateau Haut Courey *** (IEY) 1840 13,80
2015 Haut Médoc AC 75cl rot

@&XB im Barrique-Fass ausgebaut
55% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

'Edition Barrique' - Chateau Bibian, Listrac:
2536 Chateau La Fleur Bibian *** 1573 11,80
2014 Listrac-Médoc AC 75cl rot
Seal of Approval AWC Vienna 2016
@XB 12 Monate im Barrique-Fass ausgebaut

Chateau Donissan/Listrac:
0342 Chateau Donissan *** 23,74 17,80

- 2011 Listrac-Médoc AC 75cl rot

X 12 Monate im Barrique aus franzésischer Eiche (1/3 neue Fdisser)

. CruBolirgeois i S
Bronzemedaille Concours de Bordeaux 2013

<2§arri ucu®
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Blick in einen 'Chais' von Chateau Bibian

Zum Rotwein Frankreich

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Listrac-Médoc

Chateau Bibian - Domaine Meyre/Listrac:

0345 Chateau Bibian *** 53,07 39,80
2003 Listrac-Médoc AC Cru Bourgeois 75cl rot
60% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 10% Petit Verdot,
5% Cabernet Franc

@XH 12 Monate im Barrique aus franzésischer Eiche (1/3 neue Fésser)
Cru Bourgeois - 2003 war ein Spitzenjahrgang im Medoc!

Familie Meyre, Besitzer von Chateau Cap Leon Veyrin erwarb 1999 auch
Chateau Bibian - das dlteste Chateau, das dlteste Gebdude liberhaupt
(auBBer der Kirche und dem Schloss) in Listrac-Medoc. Alain Meyre liberliel3
Chateau Bibian, das 24 ha umfasst, seiner Tochter Nathalie, die es inner-
halb kiirzester Zeit schaffte, mit seinen Weinen wieder die Flihrungspositi-
on im Listrac einzunehmen.

0343
Chateau
Cap Leon Veyrin

*%*%

Cru Bourgeois Supérieure
2014 Listrac-Médoc AC

19,80 .

Grundpreis 26,40 €/L

75 cl Flasche
M

Die langlebigen Weine von:

Chateau Cap Léon Veyrin haben sich
mittlerweile zu einem Spitzenprodukt im 11y I|I | b4

Listrac en Medoc entwickelt.

Das komplexe Bukett und die Aromen-
vielfalt lassen uns immer wieder Neues
entdecken.

Ein grofBer Wein, gut strukturiert, §
mit Stil und Finesse, ausgestattet mit reifer,

runder Tanninstruktur,
| die im langen Finale im Einklang mit dem
fruchtig-wiirzigen Geschmack ist.

~ Online-Shop: www.barrique-shop.de

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Listrac-Médoc

Chateau Cap Leon Veyrin - Domaine Meyre/Listrac:

% Dergrolse Johnson

0343 Chateau Cap Leon Veyrin *** 26,40 19,80
2014 Listrac-Médoc AC 75cl rot
58% Merlot, 39% Cabernet Sauvignon, 3% Petit Verdot

@XH) 12 Monate im Barrique aus franzdsischer Eiche (1/3 neue Fésser)
Cru Bourgeois Supérieure

% 1 Sternim Guide Hachette 2018

0347 Chateau Cap Leon Veyrin *** 29,07 23,80
2013 Listrac-Médoc AC 75cl rot
57% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 3% Petit Verdot
Seal of Approval AWC Vienna 2016

X8 12 Monate im Barrique aus franzésischer Eiche (1/3 neue Fésser)
Cru Bourgeois Supérieure

% 1Sternim Guide Hachette 2017

0309
Chateau Bel Amn. .
Gallier *** ¢

2011, Graves AC- = ,..q.' ¥

11,80 20
’P’

GrundprE|s 15,73 €/L
75 cl Flasche o

? __‘,‘_'L{

fgarrz’ ué-@i

%\/’ama«s )(Y\Lo( %HL

Le Pas du Veg&** : %

Mit einem satten Rubinrot ergieB3t sich der
“%  Chateau Les pas du Vent in's Glas, die Ouvertire.

Andeutungen von roten Friichten und Vanille 1
umschmeicheln anschlieBend die Nase, das Intermezzo. « |E

Am Gaumen schlieBlich das Finale dieser Komposition.

Das Hauptthema, die gekonnte Vermdhlung von roten
Friichten und Vanille kehrt eindrucksvoll zuriick, wobei
die Fruchtaromen von Tanninen unterstiitzt und in Szene
gesetzt werden, so dass ein ausgewogenes Ganzes ent-
steht, bei der die Harmonie der einzelnen Komponenten
beispielhaft genannt werden kann.

Auf 3 Hektar, nach Stiden ausgerichteter Anbaufléche,
gedeihen hier im Graves die Trauben Merlot und
Cabernet Sauvignon, die den klassisch erzeugten
Chateau Le Pas du Vent hervorbringen.

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI!

Graves

© © 0 0 00000 0000000000000 000000000000000000 00 00

Chateau Bel Air Gallier/Graves:
0309 Chateau Bel Air Gallier *** 1573 11,80
2011 Graves AC 75cl rot
50% Cab.-Sauvignon, 50% Merlot
% % in 'Der GroBe Johnson 2012’

Chateau Le Pas du Vent:
0358 Chateau Le Pas du Vent *** QI3T) 18,50 13,80
2016 Graves AC 75cl rot

75% Merlot, 25% Cab.-Sauvignon

Vieux Chateau Gaubert - Domaine Haverlan/Portets:

0360 Vieux Chateau Gaubert *** 39,73 29,80

2013 Graves AC 75cl rot
&YX 12 Monate in 40% neuen frz. Barrique-Féssern ausgebaut
50% Cab.-Sauvignon, 50% Merlot

i. 201 6 Graves AC

513,80

Grundprels 18,50 €/L ‘

M 75 cl Flasche :

e LT
ol

PAS Byu VENT (7
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Flosclreviweine Frankreicla (ﬁarnqup fumfotuein Fankieic (garn ue- Flosclreniweine Fronkreicln
Bordeaux ﬂc‘{’msmo\l %xd— T&‘/’ama«u(&o( %’ﬁL Boroleaux
Rive Gauclre (linkes Ufer) Medloc
AN oo [ R L A o1« SO U LS G- LTS Lot InhaltGrPr€/L. €/
Pauillac Moulis en Médoc Margaux
SW|ekommtd|e_johann|sbeere P 653.7.(.:*;:':...n.n.......*;*......................1.8.96. bééo.?.(;i..c;‘:t...}.(.....*;*.....................2.9.86.
A R ateau Mauvesin *** CI3%) 2520 18, e Chateau Kirwan*** G159 39,73 29,
in den Wein? 0336 g(l)‘g;ePaaTJill-I:i I/.\acndes de Cach *** () 75| 371,’32 27,80 2007 Moulis en Medoc AC 75cl rot 2013 Margaux AC 75cl rot
XD 14M im Barri franzésischer Eich 0 &XB 12 Monate im Barrique-Fass ausgebaut 2. Wein von Chdteau Kirwan
Wussten Sie eigentlich schon 14 Monate im Barrique aus franz6sischer Eiche (100% neu) Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 3éme Grand Cru Classé 1855
9 509 Cabernet-Sauvignon, 50% Merlot Cru Bourgeois 45% Cabernet-Sauvignon, 30% Merlot, 15% Cabernet-Franc,
..was es bedeutet, wenn es in einer Weinbeschreibung z.B. heif3t: Cru Bourgeois AL Silbermedaille Féminalise 2009 10% Petit Verdot
'Aromen von schwarzen Johannisbeeren und Waldbeeren finden sich 0333 Chateau Gaudin *** I3V 39,73 29,80 ~= Silbermedaille Mundus Vini 2009 0962 Les Charmes de Chateau Kirwan*** 53,07 39,80
ebenso wie Tabak, Tee und Schokolade'? 2012 Pauillac AC o - 75d rot 0349 Charme la Mouline *** 33,07 24,80 2011 Margaux AC b 75cl rot
Da wird sich der eine oder andere schon einmal gefragt haben, wie &XH 15 Monate im Barrique aus franzésischer Eiche (50% neu) 2012 Moulis en Medoc AC 75¢l rot FASS) 76V/‘\//anate lthAGf”qU;'FGSS ausgebaut E—
) . . . . [ 40 Jahre alte Rebsticke, keine Filtration, Kldirung nur mit Hiihnereiweif3 LX) 18 Monate im Barrique-Fass ausgebaut 2. Wein von Chateau Kirwan
diese Friichte und Aromen denn in den Wein kommen. Werden sie bei ©  Wine Enthusiast Goldmedaille Gilbert & Gaillard 2015 ¥ Guide Hachette 2011
der Weinbereitung dem Wein hinzugefiigt oder wurden die Friichte p—— St. Estéephe 0981 Chateau Kirwan*** CIE%) 118,67 89,00
zwischen den Reben gepflanzt? 0280 hilg;g::gzd;:ut B;%Liberal 3307 24,80 te0ecse PSS MAEEAASAAREAERR. (1" | ¥ f FLNL 2013 Margaux AC 75cl rot
9 0334 Chéateau Moulin Delille 33,07 24,80 &XB 18 Monate im Barrique-Fass ausgebaut (40% neu)
) ; . . . 2007 Haut Medoc AC 75cl rot 2011 Saint Estéphe AC 75¢l rot 61% Cabernet-Sauvignon, 18% Merlot,
Die Erklirung ist eigentlich ganz einfach: @XB im Barrique-Fass ausgebaut 55% Cabernet Sauvignon, 45% Merlot 11% Cabernet-Franc, 10% Petit Verdot
Diese Aromen von Johannisbeere, etc. kommen aus der Schale der 60% Cabernet-Sauvignon, 40% Merlot @XH im Barrique-Fass ausgebaut 3éme Grand Cru Classé 1855
Weintraube. Je nach Boden, Klima, Jahrgang und Rebsorte entstehen 2.\Wel’n von Chateau H’aut Bages L.I-beral 0983 La Dame de Montrose HE* @ 64,00 48,00 @ Robert Parker
verschiedenste Aromen in der Traube. Auch der Zucker- und Saurege- * ?e:sme G."’”g C;u zlas;e 785256 1P]au1llac. égf]%?/ag;lnc}tlzig‘z%?gzl?ecrnet Sauvignon, 13% Cc:l7b5:rlnet Frcl;(r)rtc Wine Enthusiast
halt der Trauben spielen dabei eine sehr groBe Rolle. RIS S e § caette @XD 12 Monate o Barrique ausgebaut (30'% neu) 0982 Chateau Duhart Milon Rothschild *** CIEY) 157,33 118,00
Aus diesen Komponenten werden bei der Vinifizierung fliichtige Aro- St. Julien 2. Wein von Chdteau Montrose - 2eme Grand Cru Classeé 1855 -3 2013 Margaux AC 75¢l rot
men frei, die Informationen an unser Gehirn weitergeben und uns an 0984 Pavillon du Glana*** CIE%) 3307 24,80 Wine Enthusiast ] T ] 'I' e ?Zﬁ?ﬂgzztic:%ﬂggﬁ:? 52/;{/]\21?;110;5 - (507 neu)
verschiedene Friichte, Gewiirze, Krauter und Geriiche erinnern. 2014 Sa;nt Julien AC , b75c| rot Margaux ‘ inGa i g g 0
= ; ; 5 e 70% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 5% Cabernet Franc P e e g B
Um die Aromen zu bestimmen, sollte man zunachst nur am Wein rie- XD 12 /\(;Ionate im Barriq%e—Fass angebaut (7"5% - 0985 Le Margaux de Brane *** G130 - bme Grand Cru Classé 1855

2015 Margaux AC

@XB 12 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
45% Cabernet-Sauvignon, 55% Merlot
3. Wein von Chdteau Brane Cantenac
2éme Grand Cru Classé 1855

chen, dann das Glas schwenken und erneut riechen.

Dann einen grof3en Schluck in den Mund nehmen. Das so genannte
Schliirfen spielt hierbei auch eine grof3e Rolle.

Schlirfen ist eine Trinktechnik, die den Wein mit Sauerstoff am Gaumen
umkreisen lasst. Dadurch werden weitere Aromen frei und diese flies-
sen Uber die Nase zu unserem Gehirn.

Wenn Sie den Wein runtergeschluckt haben, schmecken Sie noch ein-
mal andere Aromen. Das nennt man Nachklang.

Das Aroma von schwarzen Johannisbeeren ist Gbrigens sehr typisch fiir
Cabernet Sauvignon, die Hauptrebsorte in den Weinen des Medoc.
Interessant: Frauen kdnnen in der Regel Aromen besser
erkennen und bestimmen. Aber den Mdnnern zum Trost:
Jeder kann es lernen und Ubung macht den Meister.

. 2al/ein von Chateau du Glana

Wiese hinter dem
Chateau
Mouton Rothschild

0334
® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH -

;L,Ohlln op: www.barrique-shop.de

098 098 0980 096. 70981 .
® Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de™



Flosclhenweine Frankreicla
Bordeaux

Rive Gauclre (linkes Uber)

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Bordeaux blanc

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Les Caves de Rauzans / Rauzans:

0374 Grangeneuve * sl 920 6,90
2017 Bordeaux blanc AC 75c  weil
100% Semillon

Entre-deux-mers

Jean Baptiste Miane/Lugasson:

0361 Chateau Fontoy *** 10,40 7,80
2015 Entre-deux-mers AC 75c  weiB
47% Sauvignon blanc, 47% Semillon, 6% Colombard

Chateau Fontoy **¥%

2015, Entre-deux-mers A

,80°¢

Grundpre|s1040 c
g5 cl| Flasche ==

* Grangeneuve G
2017, GravesAC,

i T fa

Clgarri u&g

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Graves

Schroeder & Schyler/Bordeaux:
0375 Graves Supérieures * -edels(if3- 1573 11,80
2015 Graves AC 75c  weild
70% Semillion, 30% Sauvignon blanc
St. Croix du Mont

© © 0 0 000000000000 000000000000000000000000 00 00

Jean-Marie Tinon/St.Croix du Mont:

0373 Chateau La Grave * -edels(if3- 21,07 15,80
2011 St. Croix du Mont AC 75cl  weil3

95% Semillon, 5% Sauvignon blanc | 1o i
5haLehm-/Sand und 5 ha Lehm-/Kiesboden am Hang. 3
" Mehrfache Handlese nach Reifegrad, nur aus erster vorsichtiger Pressu
1 Stern im Guide Hachette 201 _—
% in 'Der GroBe Johnson' . aus

11,80

75 cl Flasche

: 1Un\terblndllch emp ohlene Ver‘kau'fsprelse {r\rtlkel sind nichtin aIIen Barrique- Ge!’haften erhaﬂ.‘h% —"ld"nhne.l
(|

Grundpre|s15 73 €/ Mmﬁl s

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Sauternes

0964 Chateau Suduiraut * -edelsiif3- 104,00 78,00
1998 Sauternes AC 75cl  weil}

@XH 18-24 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
Ter Grand Cru Classé 1855 Sauternes

Robert Parker
0972 Chateau Suduiraut * Demi Bouteille 154,67 58,00
1997 Sauternes AC -edelstif3- 37,5c  weil

XX 18-24 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
Ter Grand Cru Classé 1855 Sauternes
%k 2 Sterne im Guide Hachette 2001
Coup de coeur im Guide Hachette 2001

0975 Chateau Rieussec * -edels(il3- 129,33 97,00
1996 Sauternes AC 75cl weil
90% Semillon, 7% Sauvignon blanc, 3% Muscadelle
XD 18 Monate im Barrique-Fass ausgebaut -

. ler Grand Cru Classé 1855 Sauternes i

IR
f

1998, Sauternes AOC

378,00 €

:‘"Grundpreis 504,00 €/L
. 75cl Flasche

(garrique-@;
N

‘B (XD 48 Monate im Barrique-Fass ausgebaut

Sauternes

Flosclhenweine Frankreicla

o(%’y# St. Croix du Mont
Sauternes
Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

© © 0 0 00 000000000000 0000000000000 000000000 00 00

0971 Chateau d'Yquem * -edels(if3-
1999 Sauternes AOC 37,5¢
80% Semillon, 20% Sauvignon blanc
X 48 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
Ter Grand Cru Classé Supérieure 1855 Sauternes
%% 3 Sterne im Guide Hachette 2005
¥ Coup de coeur im Guide Hachette 2005

0963 Chateau d'Yquem * -edelsiif3-
1998 Sauternes AOC 75cl
80% Semillon, 20% Sauvignon blanc

XX 48 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
Ter Grand Cru Classé Supérieure 1855 Sauternes
Robert Parker

%% 3 Sterne im Guide Hachette 2004

¥ Coup de coeur im Guide Hachette 2004

0974 Chateau d'Yquem * -edelsil3-

& 1995 Sauternes AOC #

=1 80% Semillon, 20% Sauvignon blanc .
Ter Grand Cru Classé Supérieure 1855 Sauti
Robert Parker
%% 3 Sterne im Guide Hachette 2001 ‘
Coup de coeur im Guide Hachette 2001

504,00 189,00
weild

504,00 378,00
weild

560,00 420,00
weild




Flasclhenweine Spanien
Rueda TCI()MS)('\LO( %’d—
Lt O InhaltGrPr&/L  €/FI
Rueda
Bodegas Gotica /Rueda:
0651 Camino la Fara *** 1040 7,80
2017 Rueda DO 75cl  weil}
100% Verdejo

Feine Sdure, wie ein guter Sancerre zum kleinen Preis!

Bodegas Gotica

© © 0006 00 0000000000000 0000000000000000000 00 00

Das Stddtchen Rueda, ein hiibscher verschlafener Ort im Nordwesten
Spaniens ist Namensgeber fiir die DO Rueda.

Erstim Jahr 2004 startete Maria Jesus de la Hoz Monsalve hier mit ihrer
Bodega Gotica, aber schon heute hat sie sich weit (iber Spaniens Grenzen
hinaus einen Namen gemacht - insbesondere mit ihren auf8ergewéhnlich
frischen, blitzsauberen WeilBweinen.

@arrigue—i

" \te Alternative zu Loire-Weinen wie

Zum WeiBBwein Spanien

Bodegas Gotica

© © 060067 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Spanien, lange Zeit nicht unbedingt erste Adresse, wenn es um frische,
sdurebetonte und kérperliche WeilBweine geht, hat sich mit Anbaugebie-
ten wie Ribero del Rueda in den letzten Jahren in dieser Hinsicht einmal
mehr mit seinen Weinen etablieren kénnen. Bodegas wie die von Maria
Jesus mit ihren herausragenden WeilSweinen machen dies méglich.

Den weitaus gréfSten Teil der bewdsserten Weinberge beansprucht mit
120 ha der Verdejo, nur etwa 7 ha gehéren dem Tempranillo. Marias
Familie produziert bereits seit Generationen Wein, aber erst Maria
selbst wagte den Schritt zur eigenen Vinifizierung. Hierfiir hat sie unter
erheblichen Investitionen ihre Bodega mit neuester Technik ausgestat-
tet. Der Maschinenpark ist wirklich sehenswert, allein die Presse ist ein
technisches Meisterwerk. Die Trauben, in
erster Linie ist das die fiir diese Gegend .
beriihmte ,Verdejo’, gelangen mit etwa 12° {_ Camino
Celsius in die Presse, geerntet wird in der la Fara ***
Regel nachts. Innerhalb weniger Minuten 2017 Rueda DO
werden sie auf 6° Celsius heruntergekiihlt

und nun 8 bis 9 Stunden in der Presse F 3 7'80 =
auf der Schale belassen. Dann findet die Grundpreis 10,40 €/L
Fermentation in Gdrtanks statt (2 - 3 75 cl Flasche
Monate bei ca. 9 bis 10° Celsius. Durch *__ i

diese hochmoderne Verfahrensweise,

alles selbstverstdndlich elektronisch / I'I

gesteuert, bleiben Aromen und Séure |

erhalten. Der Wein wird nicht filtriert, | |

sondern nur geklihlt auf 5 bis 7° | c

abgezogen. «a®

Maria Jesus, Besitzerin dieses erstaun-
lichen Betriebes, verzichtet vollstindig
auf den Zukauf von Trauben und stellt
ihre Weine, wie auch ihren gesamten
Betrieb, mit berechtigtem Stolz vor.
Ihre Verdejo knnen sich durchaus mit
guten Sauvignon Blanc messen und
bilden beispielsweise eine interessan-

Sancerre oder Pouilly Fumé.

Zum Rotwein Spanien . ® B B
(garn e Flasclheiweine Spa\/uen
T&/’amous;(n%(%ﬁt La Manclro, Levonte
.............................................................................. InhaltGrPr&/L  €/FI' Art-Nr. o INRAItGIPrE/L  €/FI
La Mancha Utiel Requena

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Bodegas Lopez Mercier / Manzanares:

© © 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

'Edition Barrique":

0631 Conde de Monterroso tinto *** 493 3,70 2520 Dona Estrella dulce * -sif3- 627 4,70
12016 La Mancha DO 75cl rot - 2016 Utiel Requena DO 75¢l rot
W Tempranillo tinto B Silbermedaille Frankfurt Trophy 2018
i . . . Y
b Goldmedaille 21. WeinTrophy Berlin 2017 2522 Tempranillo tinto dulce * -siif3- 720 5,40
0632 Conde de Monterroso rosado 560 4,20 2016 Utiel Requena DO 75cl rot
semidulce ** -halbtrocken- 75cl  rosé J il
& 2016La Mancha DO P
’Gol.d.meda/ ”.e Fra’nkfurt Trophy 2018 0669 Cumbre del Dia semidulce * 920 6,90
Edition Barrique': (VEGAN) 2016 Jumilla DOP 75¢l rot
2525 Monasterio St. Felippe *** 627 4,70 100% Monastrell
Crianza 75cl rot @XH im Barrique-Fass ausgebaut i

@ EGAN) 2012 La Mancha DO :

Silbermedaille AWC Vienna 2016
@XB im Barrique-Fass ausgebaut

2524 Monasterio St. Felippe *** Magnum 593 8,90
Crianza 150cl
2012 La Mancha DO ]
Silbermedaille AWC Vienna 2016
@XB im Barrique-Fass ausgebaut “u

&N Eingetragen "%In:“! ’ ..-fg_‘.dll 1 43_;:’?@?&5;' :'..”"-" ke er—.( _‘ Ba L ‘m;.lmaow 43
- o ~ a T " " ! e, I




Flosclreviweine Spaniem

Levante W‘fmws
AN e InhaltGrPr€&/L  €/FI"
Alicante

© © 0 0 00 0000000000000 0000000000000 00000000 00 00

Bodegas Castano /Alicante:

0660 Mo Salinas *** 1973 14,80
2008 Alicante DO 75cl rot
XX} 4 Monate im Barrique-Fass aus franzésischer Eiche ausgebaut
Yecla
Bodegas Castano / Yecla:

% % in 'Der Grofe Johnson'

Die gesamte Familie Castano widmet sich mit Hingabe dem Wein
und hat in den letzten Jahren mit erheblichen Investitionen in die
Kellertechnik die Qualitdt der erzeugten Weine weiter konsequent
gesteigert. Das Ergebnis kann sich wirklich 'schmecken’ lassen.

0662 Umbria La Pava rosado *** 787 5,90
2016 Yecla DO 75cl rosé

0664 Umbria La Pava dulce * 1307 9,80
2016 Yecla DO 75cl rot

* . iy |
-

(garrl u&-’

l%?m»#

LA InhaltGrPr&/L €/l
Yecla
0674 Castano Merlot dulce * CI5Y) 19,73 14,80
(vesan) 2017 Yecla DO 75cl rot
100% Merlot
0675 Casa Brocal Barrica *** CI3Y) 19,73 14,80
(VEcAN) 2017 Yecla DO 75cl rot
100% Monastrell
GIX) aus kontrolliert biologischem Anbau
(X8} 4 Monate im Barrique-Fass ausgebaut 0675
Casa Brocal *
Barica
m 2017 Yecla DO

14,80 .

Grundpreis 19,73 €/L
75 cl Flasche

0674
Castano * AGED

Merlot dulce

2017 Yecla DO

14,80 .

Grundpreis 19,73 €/L
75 cl Flasche

0664

|ndchh. mpfohleﬁeVE,rkaqupreise. Artik&siﬁd nicht in aIIethrrique-Ges!ﬁiﬁen erhaltlich. ~.Online-Shop:
. 'y ! ! : o A g

flgarri ueZ-(i
T ot

Familia Castano

Die ganze Familie Castano hat sich der Erzeugung herausragender
Weine verschrieben. Ramén Castano Santa griindete die Kellerei schon
1950 und begann damit die Weinberge der Familie stetig zu erweitern. In
den 70er Jahren erwarb er die ersten Weinberge der Lagen "Las Gruesas',
"Pozuelo" und "Espinal” folgten bald. Die Weinberge der Bodegas Casta-
no erstrecken sich auf 250 ha der Lagen Pozuelo, Las Gruesas und Espinal
in der DO Yecla. Diese Rebfldchen in bester Lage sind das Herz und das
Riickgrat des Weingutes.

Die Zusammenarbeit zwischen Barrique und der Familie Castano be-
gann bereits in den achtziger Jahren mit dem Import loser Weine, die
wir in unserem "Weinladen" in Hannovers Univiertel lose vom Fass ver-
kauften. In dieser Zeit begann Ramén Castario Santa, der bis dahin seine
erzeugten Weine ausschlie3lich lose verkaufte, auch liber eigene Abfiil-
lungen nachzudenken und schaffte die erste Abfiillanlage an.

In den neunziger Jahren traten seine S6hne Ramén und Juan Pedro in den
Betrieb ein und man arbeitete gemeinsam unermdidlich an der Vergré3e-
rung und Modernisierung des Betriebes, vor allem aber unternahm man
die ersten Schritte auf die europdischen und internationalen Mdrkte. Man
gewann auch langsam internationale Reputation und Auszeichnungen.

Mit dem Eintritt auch des jlingsten Sohnes Daniel in den Betrieb, widmet
sich heute die ganze Familie Castano mit Hingabe dem Wein und hat
regelmdBig mit erheblichen Investitionen in die Weinberge und die Kel-
lertechnik die Qualitdit der erzeugten Weine weiter konsequent gesteigert
und das Ergebnis kann sich wirklich schmecken lassen.

O N arKER Yo Bar

Flosclreviweine 5panien

o %xy# Yecla

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Bodegas Castano / Yecla:
% % in 'Der GroBRe Johnson'

0667 Pozuelo Crianza *** A 1440 10,80
2013 Yecla DO, Crianza Al 75c| rot .
@ 70% Monastrell, 15% Cabernet Sauv:gnon 15% Syrah
Goldmedaille Mundus Vini 2016 ¥ W
@XH) 10 Monate im Barrique-Fass ausgebaut

Von jungen, fruchtige Weinen unter dem Namen Umbria la Pava, die
roten tannin- und kérperreich, aus den Rebsorten Monastrell und Ga
nacha, die Weissen aus Airen und Macabeo, bis zu den Crianzas un
Reservas des Pozuelo reicht die Spannbreite.

Seit vielen Jahren wird auch Cabernet-Sauvignon und Merlot ange-
pflanzt, aber die Castarios haben verstanden, dass Ihre Stdrke in de
traditionellen Rebsorten Tempranillo und vor dem fiir das Yecla so
schen Monastrell liegt.

Die Lage 'Pozuelo’

e —

0667

Pozuelo Crianza
*X%

2013 Yecla RO, Crianza ‘e

10" 0.

Grundprels 1440 €/
75.cl Flasche

1L
natelo
Die Aromen dieses Rotweines stromen uns formlich
aus dem Glas entgegen und erinnern an einen prall

gefiillten Korb mit reifen, siiBen dunklen Friichten

wie Johannisbeeren, Brombeeren und Heidelbee- %
' ren - und (iber allem liegt ein Hauch siiBer Vanille,

B hervorgerufen durch den gekonnten Einsatz von
i Eichenholzféssern.

-
B Ein vollmundiger Rotwein mit ausgepragtem

Fruchtaroma, feinem Vanilleton, einem Hauch 1
dunkler Schokolade und einem harmonischen

r > Saure-StiBe-Spiel. i

Im lang anhaltenden Finale beeindruckt dieser 1

blelikate Rotwein durch seine elegante, fruchtige Art.



t Rioja Alta - Vina Tondonia

Flasclhenweine Spanien (ﬁarn'qugﬁ
Rioza T&{)am&!)(ﬂl'o( %’d—

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Rioja Weillweine

© © 00 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

% % % - % % % % in ‘Der GroBe Johnson'
Lopez de Heredia SA, Vina Tondonia SA /
Haro (Rioja Alta):

Ein Besuch bei Bodegas Lopez de Here-
dia Vina Tondonia

Gravonia blanco

Vina Gravonia blanco Crianza

100% Viura

Vina Gravonia blanco Crianza wird 4 Jahre im Barrique aus ameri-
kanischer Eiche ausgebaut. 2x pro Jahr wird der Wein abgezogen,
aber nicht filtriert und nur mit frischem Hiihnereiweil3 gekldrt!

Die Bodega gehért zu den traditions-
reichsten Weingditern im Rioja Alta.
Genauer gesagt, liegt das Weingut direkt in
Haro, dem knapp 12.000 Seelen zédhlenden

H- H H *X¥X
kleinen Stédtchen im Herzen des Rioja. 0628 ‘21(')23 gi':j‘;oclz:aanl;?gg) Crianza (L) 75¢| \/?/7e(|)[§ 27,80
Das Klima hier ist gemdBigt, und so 4 Jahre in alten Barrique-Holzfédssern ausgebaut
erreichen wir mitten im Juli, tatsdchlich  JylletetI 93 Parker Punkte

frostelnd und bei leichtem Nieselregen, die QiR AR S Aela et 1o
Bodegas Vina Tondonia.
Beim Hinabsteigen in die Weinkeller, die Don Rafael zu seiner Zeit in den
Fels hauen liel3, fiihlen wir uns in vergangene Jahrhunderte versetzt:

Auf 3.433,41m? lagern 12.900 Barrique-Fdsser in diesen unterirdischen
Kathedralen.

Das Anwesen ist beeindruckend, gehért zu den dltesten und ist sicher
das beriihmteste in der Rioja Alta. Es riecht nach Wein, nach Holz, nach
Felsen. Dunkel ist es, kalt und ein bisschen unheimlich.

Hier wird noch fast alles in Handarbeit erledigt, obwohl es in den kilome-
terlangen Gdngen und Gewdlben teilweise sehr eng ist.

Tief im Felsen, diirfen wir in das Allerheiligste eintreten: Die Schatz-
kammern. Die gré8te von ihnen ist eine Art Saal, mit gusseisernen
Weinregalen gesdumt, grob in den Felsen gehauen. In der Mitte steht ein §
riesiger runder Tisch, der an den von Schloss Camelot und die Ritter der
Arthus-Sage erinnert.

Ein imposanter, Jahrhunderte alter Kronleuchter — tiber und iiber mit
Spinnweben bedeckt - héingt von der Decke. Bei nédherem Hinsehen ent-
decken wir dieses Geflecht von Spinnweben (iberall und Nadine, unsere
Exportpartnerin bei Lopez der Heredia, erklcrt uns, dass dieser Raum

fiir Touristen nicht mehr zugdnglich ist, um die empfindlichen Spinnen
zu schiitzen! Denn in den unterirdischen Felsen wimmelt es von einer
Mottenart, deren Wiirmer das Holz zerfressen. Gegen diese Plage gibt es
nur ein Mittel: die Spinnen, die diese Wiirmer vertilgen. Als die Gewélbe
dann vor einigen Jahren auch fiir Touristen regelmdfSig zugdnglich wur-
den, verschwanden die Spinnen zunehmend, und die Holzfdsser mit den
kostbaren Weinen gerieten in Gefahr. Inzwischen sind nur noch
bestimmte Rdume des unterirdischen Kellergewdlbes
regelmdBig fiir Besucher gedffnet und die Spinnen sind
zuriickgekehrt.... Ja

lunvwdllch empfohlene_Verkauf'.s‘ngiau 'fi_“d ﬁ* allen-ﬁhﬁ@?@esthaf en erh,alt‘i-;ct}l On!{ne—:
. ey

Tondonia Reserva

Vina Tondonia blanco Reserva
90% Viura, 10% Malvasia

Lage: Tondonia

Vina Tondonia blanco Reserva wird 6 Jahre im Barrique aus ameri-

kanischer Eiche ausgebaut. 2x pro Jahr wird der Wein abgezogen,

aber nicht filtriert und nur mit frischem Hiihnereiweil3 gekldrt!
0602 Vina Tondonia blanco Reserva *** 139 50,40 37,80

2004 Rioja Reserva DO 75cl  weil}

6 Jahre in alten Barrique-Holzfédssern ausgebaut

94 Parker Punkte

--.-11- P

Zum WeiBwein Spanien

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Rioja Rotweine
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Cubillo Crianza
Vina Cubillo tinto Crianza
65% Tempranillo, 25% Garnacha, 10% Mazuelo & Graciano
Lage: Cubillo

0595 Vifa Cubillo tinto Crianza *** CI3Y) 29,07 21,80
2008 Rioja Reserva DO 75cl rot
3 Jahre in alten Barrique-Holzfdssern ausgebaut
92 Parker Punkte

Bosconia Reserva

Vifia Bosconia tinto Reserva

80% Tempranillo, 15% Garnacha, 5% Mazuelo & Graciano

Lage: Bosconia

Vifia Bosconia tinto Reserva wird 5 Jahre im Barrique aus ameri-
kanischer Eiche ausgebaut. 2x pro Jahr wird der Wein abgezogen,
aber nicht filtriert und nur mit frischem Hiihnereiweil3 gekldirt!

0615 Vina Bosconia tinto Reserva *** 39,73 29,80
2005 Rioja Reserva DO 75cl rot
5 Jahre in alten Barrique-Holzfdssern ausgebaut
94 Parker Punkte

Die Lage ,Tondonia” in Rioja Alta

Der Weinkeller:
Mercedes Lopez de Heredia

fgarrz’ ue-@i
N

Bodegas (_opez de Heredlia

o(%'y# Vinna Tordlonia SA

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Rioja Rotweine
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Tondonia Reserva

Vifa Tondonia tinto Reserva

75% Tempranillo, 15% Garnacha,10% Graciano & Mazuelo

Lage: Tondonia

Vifia Tondonia tinto Reserva wird 6 Jahre im Barrique aus ameri-
kanischer Eiche ausgebaut. 2x pro Jahr wird der Wein abgezogen,
aber nicht filtriert und nur mit frischem Hiihnereiweil3 gekldrt!

0626 VinaTondonia tinto Reserva *** (I5Y) 37,20 27,90
2005 Rioja Reserva DO 75cl rot
6 Jahre in alten Barrique-Holzfdssern ausgebaut
93 Punkte Robert Parker

0624 Vina Tondonia tinto Reserva *** (139 41,47 17,90
2004 Rioja Reserva DO 37,5cl rot
6 Jahre in alten Barrique-Holzfdssern ausgebaut
94 Punkte Robert Parker
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Flosclhenweine Spa\m en (garnqug_; Zum Weiuein Portugal cgam ue> Flosclhenweine @ortuga[
Rioja %$M&SMO( %’M—!— %\(’ama«s ;(N—o( %vﬁ Vinl~o Verde
a0 B B - 1
h Rioja - Bodegas Isidro Milagro LA InhaltGrPr&/L  €/FI" kones S InhaltGrPr&/L  €/FI'
: Vinho Verde Portugal
An welche hochklassige Weinbauregion denken wir, wenn die Rede Rioja Rotweine g
auf Spanien und die spanischen Weine kommt? et I;O.d.e.a.s.V; .a.C.a;c:JTo./:é\l.fa.rc.r’ R Vinho Verde, der klassische WeiBwein aus der Provinz Minho im Adega Ponte da Barca / Ponte da Barca:
R_ichtig: La Rioja, im Norden der iberischen qubinsej ge[ggen, ‘hat 0591 VegagCasc éqjo Jovei\ s ) 787 5.90 Norden Portugals. Diese Region ist sehr feucht, und die Reben des 0691 Vinho Verde 'Picoto' ** 720 5,40
sich auf Grund der dort erzeugten hohen Weinqualitdt (iber viele 2017 Rioja DO 75¢ rot ! Vinho Verde wachsen meist als gut 2 Meter hohe Pergolen, ranken 2017, Vinho Verde D.O.C. 75cl weil
Jahre diesen Ruf erorbert und ist, wie man schmeckt, nicht bereit 100% Tempranillo sich an Bdumen empor, bilden schattige Alleen, (iberdecken Ve- 85% Loureiro, 7,5% Trajadura, 7,5% Arinto
dieses Heft wieder aus der Hand zu geben. 0592 Veaa Cascaio Cri v 8.90 randen und Innenhéfe. Dies schiitzt vor der Feuchtigkeit im Boden 0692 Vinho Verde rosé 'Picoto’ ** 760 5,70
Hier vollbringt die Bodega Isidro Milagro mit Hilfe der Rebsorte Tem- 5 g 19: Rig?“;acjﬁa nrzlaa Bzoa\ 75| ! 1;31 ' und vor zuviel Hitze. 2017, Vinho Verde D.O.C. _ 75cl  rosé
pranillo, der bedeutensten Traube Spaniens, wahre Meisterstiicke. 100% T ) i Die Trauben benétigen nicht viel Sonne, um den Reifegrad zu 40% Vinhao, 30% Borracal, 30% Espadeiro
. . N A . ] 00% Tempranillo . ; , ST i e Ein typischer Vinho Verde, aber aus roten Trauben,
Die noch junge Bodega, gegriindet 2002 in der kleinen Gemeinde JG 2013: Goldmedaille AWC Vienna 2016 erreichen, der diesen WeilBwein so herrlich jung und spritzig aus- wie ein WeiBwein gekeltert
Alfgro, verbindet handwerkliches Geschick mit professioneller Ar- X8 15 Monate im Barrique aus franzésischer und amerikanischer fallen Idsst. Eigentlich bedeutet ,verde” griin, in diesem Fall bedeu- '
beit und Liebe zum Wein. Eiche ausgebaut, anschlielSend Flaschenreifung tet es jung.
Mit moderner Kellereitechnik werden die zwischen 300 und 650 0593 Vega Cascajo Reserva *** 1973 14,80 Unser Vinho Verde hdlt, was der Name verspricht: er ist spritzig,
Héhe wachsenden Trauben zu Qualitdtsweinen der Region Rioja 2013 Rioja Reserva DO 75cl rot frisch, lebendig, typisch und unkompliziert — ein Wein, der in Urlaubs-
verarbeitet. :’ﬁ"-';.j, 100% Tempfani//O . _ stimmung versetzt! Sein Limettenduft und sein késtlicher frischer, an
Ob als frech-fruchtiger Joven, als gereifte Crianza oder erhaben- «~*us’  Goldmedaille 21. WeinTrophy Berlin 2017 griine Apfel erinnernder Geschmack machen Lust auf mehr!
gehaltvolle Reserva, die Komplexitdt und sorgfiltige Austariertheit XD 36 Monate im Barrique aus franzésischer und amerikanischer Dieser WeiBBwein passt immer. Er ist jung, alkoholarm und mit
der Weine, die anschlieSend unter dem Namen Vega Cascajo auf Eiche ausgebaut, anschlieBend Flaschenreifung spritzi hm lebendiaer Séure a Ei -
. . Umwerfender Duft und Geschmack. pritziger, angenenhm lebendiger Saure ausgestattet. Ein appetit:
die Flasche gebracht werden, ist atemberaubend. anreaender WeiBwein. Hauntsache aut aekiihit!
P . . . . . Passt zu Rindfleisch, Pasteten, krftigem Kdise 9 iSwell e gUEgE e —
egelmdlig findet die Arbeit der jungen Bodega ihre Wiirdigung Serviertemperatur: 9— 11°C
bei internationalen Wein-Wettbewerben und die Flaschen der l P )

Vega Cascajo-Familie diirfen sich mit den begehrten Me- i Geniel3en sie ihn als Aperitif oder zu Tapas, Fischgerichten (frisch
daillen schmdicken. oder getrocknet wie der klassische Bacalhau ein gesalzener und

’ , i il -
getrockneter Stockfisch aus einer rund um Neufundland 5 d ] H - 7 "
= = gefangenen Kabeljauart), Schalen- und Krustentieren.

Ie

e L
Tempranillo-Traub P — T T— -
Vinho Verde - der klassische WeiBwein aus der Provinz Minho im Norden ] -201 7 Vingetile SN
Portugals. Diese Region ist sehr feucht und die Reben des Vinho Verde &3 1 -5 -470
r €

L A :
wachsen meist als gut 2 Meter hohe Pergolen, ranken sich an Biumen "4
empor, bilden schattige Alleen, Gberdecken Veranden und Innenhéfe. ex 1 Grundpreis 7,60 €/L
! Dies schiitzt vr der Feuchtigkeit im Boden und vor zuviel Hitze 9017 Vinho Verde DOC i : 75 cl Flasche
. - ®" Der Wein herrlich jung, fruchtig, spritzig (leicht moussierend)? 5 40 P i
nser Vinho Verde ist eine gelungene Komposition ausgewahlter Trauben Grundpr’eis 7,20 €/L
v»"

dieses bekannten Anbaugebietes im Herzen Portugals. 75 cl Flasche

romatisch, weich und harmonisch mit einer jugendlichen Frische und
Leichtigkeit - ein Wein mit einzigartigen Eigenschaften,

passend zu allen Gelegenheiten.

' el

rist ein geradezu prfektér Sommerwein.;
Geniel3en Sie ihn gut gekiihl

0591

0593 vv 0692
'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhéltlich - Online-Shop: etrags rique GmbH=Internet: www.barrique.de 49
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Portwein
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Porto Menéres - Bardo de Vilar Vinhos S.A.

0855 Portwein Fine Ruby *IEY) 19,87 14,90
Porto Menéres 75cl rot

@XH 3 Jahre Fassausbau

0850 Portwein Fine Tawny * CIEY 23,87 17,90
Porto Menéres 75cl rot

@XH 3 Jahre Fassausbau

0851 Portwein Fine White * CI39 23,87 17,90
Porto Menéres 75cl  weil}

@XH 2-3 Jahre Fassausbau

0852 Portwein Dry White *** (I3 23,87 17,90
Porto Menéres 75cl  weild

@XH 5 Jahre Fassausbau

b Porto Menéres - Barao de Vilar Vinhos
N

ame Menéres wurde zu Ehren des Familienvorfahren Arnaldo
Menéres von Fernando van Zeller gewdihlt. Fernando besitzt in
Portugal das gréB8te unabhdngige 'Porthaus' - eines der wenigen,
das sich noch in Familienbesitz befindet.

Die Verbindung zum Weingeschdift geht auf den Anfang des 17. Jahr-
hunderts zuriick. Die Vorfahren der Familie van Zeller sind die ersten
bekannten Mitglieder einer ununterbrochenen Serie von 14 aufeinan-
derfolgenden Generationen, die bis heute dem Weinhandel von Port
und Douro gewidmet sind, eine beispiellose Tatsache in jeder anderen

portugiesischen "Dynastie’, die in der Weinbranche tditig ist.l’

o

i  §
.‘HEIH‘L’:!

Pt
FiNE
NCHITE

T
FIME

TANUMY

0855 0850 0851 0852

Art.-Nr.

Alte Portwein

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Porto Menéres - Baréo de Vilar Vinhos S.A.

Vila Nova de Gaia:

0853 Portwein 10 Years old *
Porto Menéres
@&XH 10 Jahre Fassausbau

0854 Portwein 20 Years old * 159

Porto Menéres
@XH 20 Jahre Fassausbau

0857 Portwein 30 Years old * (159

Porto Menéres
@XH 30Jahre Fassausbau

0858 Portwein 40 Years old * 3%

Porto Menéres
@&XH 40 Jahre Fassausbau

InhaltGrPr€/L  €/FI'
53,07 39,80
75cl rot

75cl

75cl

75cl

105,33 79,00

rot

130,67 98,00

rot

184,00138,00

rot

8 20 YEANS

(.n

ﬂql.l T

0854

'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhiltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de

Jahrgangs-Portwein

© © 06 0 5 00 0 0 0000000000000 0000000000000000000 0 00

InhaltGrPr €/L

Porto Menéres - Bardo de Vilar Vinhos S.A.

Vila Nova de Gaia:

9894 Jahrgangs-Port 2013 *QI3Y)
@XD Late Bottled Vintage Port (LBV), Menéres  75cl

9884 Jahrgangs-Port 1997 *QIEY)

@XH Colheita Port 1997, Menéres

75cl

9292 Jahrgangs-Port 1990 * (130

XD Colheita Port, Menéres

75cl

9291 Jahrgangs-Port 1989 *(I3Y)

XD Colheita Port, Menéres

75cl

9290 Jahrgangs-Port 1982 *(I3Y)

@XB Colheita Port, Menéres

75cl

9883 Jahrgangs-Port 1977 *(I3Y

@XD Colheita Port, Menéres

75cl

9288 Jahrgangs-Port 1975 *QI5Y)

XD Colheita Port, Menéres

75cl

9287 Jahrgangs-Port 1974 *(I3Y)

@XH Colheita Port, Menéres

9286 Jahrgangs-Port 1970 *CI3Y)

@&X Colheita Port, Menéres

9285 Jahrgangs-Port 1966 * 131

@&XH Colheita Port, Menéres

9284 Jahrgangs-Port 1963 *(I3Y)

@XH Colheita Port, Menéres

9283 Jahrgangs-Port 1962 * (131

@X Colheita Port, Menéres

9282 Jahrgangs-Port 1951 *
@XH Colheita Port, Menéres
9281 Jahrgangs-Port 1950 *
@XH Colheita Port, Menéres

9280 Jahrgangs-Port 1947 *
@X Colheita Port, Menéres

75cl

75cl

BOLHEITA B

e Woed

9884
® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Geschmacksmuster - © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de

28,66
rot

128,00
rot

130,67
rot

144,00
rot

152,00
rot

237,33
rot

240,00
rot

242,67
rot

245,33
rot

304,00
rot

325,33
rot

330,67
rot

396,00
rot

rot

CTEY 925,33

rot

fgarrz’gue-@;

%\/,amous )(I\Lo( %HL

€/FI

21,50

96,00

98,00

108,00

114,00

178,00

180,00

182,00

184,00

228,00

244,00

248,00

297,00

314,00

347,00

Portwein

€/FI

23,80

23,80

AN e InhaltGrPr &/L
Jahrgangs-Portwein

Quinta do Noval Vinhos S.A.

Vila Nova de Gaia:
9885 Jahrgangs-Port 2011 *(I3Y) 31,73
X1 Late Bottled Vintage Port, Quinta do Noval 75cl  rot
9890 Jahrgangs-Port 2012 *-unfiltered - G139 31,73
@XH Late Bottled Vintage Port, Quinta do Noval 75cl  rot
9892 Jahrgangs-Port 2009 * 49,07

XD Late Bottled Vintage Port, Quinta do Noval 75cl  rot

9893 Jahrgangs-Port 2008 *-Single Vineyard, unfiltered -53,07
X1 Late Bottled Vintage (LBV), Quinta do Noval 75cI  rot

9889 Jahrgangs-Port 2007 * -unfiltered - 58,67
XD Late Bottled Vintage Port, Quinta do Noval 75cl  rot
9888 Jahrgangs-Port 2006 * 62,67
@XH) Late Bottled Vintage (LBV), Quinta do Noval 75¢cI ot
9887 Jahrgangs-Port 2005 *-Single Vineyard - 69,33

X1 Late Bottled Vintage (LBV), Quinta do Noval 75cI  rot
@ 93 Punkte Wine Spectator

9897 Jahrgangs-Port 2004 * -unfiltered - 73,33
X1 Late Bottled Vintage (LBV), Quinta do Noval 75cI  rot
9898 Jahrgangs-Port 2003 * -unfiltered - 77,33
X Late Bottled Vintage (LBV), Quinta do Noval 75cI ot
9899 Jahrgangs-Port 2001 * -unfiltered- 114,67
X Late Bottled Vintage (LBV), Quinta do Noval 75¢cI ot
9880 Portwein Colheita 2000 * 117,33
@XH Colheita Port, Quinta do Noval 75cl  rot
9881 Portwein Silval Vintage Port 1999 * 12533
X8 Vintage Port, Quinta do Noval 75cl  rot
9896 Portwein Silval Vintage Port 1998 * 128,00
@XB Vintage Port, Quinta do Noval 75cl  rot
9895 Portwein Noval Colheita1995 * 129,33

Colheita Port, Tawny Port, Quinta do Noval 75cl  rot
X8 5 Jahre Holzfasslagerung
@ 92 Punkte Robert Parker, 1 Goldmedaille, 1 Silbermedaille

36,80
39,80
44,00
47,00

52,00

55,00
58,00
86,00
88,00
94,00
96,00

97,00

51
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Osterreich Pfalz
0202 Griiner Veltliner *** 1040 7,80 'Edition Barrique":
2017, Qualitatswein Niederdsterreich 75c  weild 0181 Miiller-Thurgau QbA *
0201 Blauer Zweigelt *** 960 7,20 2016, Pfalz, Deutscher Qualitatswein 75cl
2014, Qualitatswein Niederdsterreich 75cl rot 'Edition Barrique":

Griiner Veltliner ***
2017 Qualitatswein
Niederosterreich

7,80 .

Grundpreis 10,40 €/L
75 cl Flasche, wei§

‘Edition Barrique'/
Weinkellerei Baumgartner
Untermarkersdorf:

Dieser Wei3wein kommt aus dem
Qualitats-Weinbaugebiet Nieder-
Osterreich.

Griner Veltliner ist die Lieblings-
rebsorte Osterreichs, der junge
Wein des jeweils neuen Jahrgangs
begeistert als 'Heuriger' sowohl
die Wiener als auch die Touristen
in den Wiener 'StrauBen-Wirt-
schaften’.

Der herrlich frische, fruchtige Grii-
ne Veltliner mit seinem typischen
,Pfefferl’, den man Ubrigens auch
sehr gut als 'G'spritzten; also mit
Wasser genieBen kann, ist ganz
besonders leicht und duftig und
besitzt eine gut stlitzende Saure.

0202

Ubrigens: Viele Weingeniel3er
schwoéren auf Griinen Veltliner
zum Spargel!

'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich — Online-Sho

0173 Sauvignon blanc ***
Dirmsteiner Schwarzerde
2017, Pfalz, Deutscher Qualitdtswein 75cl
0176 Dornfelder QbA ***
2016, Pfalz 75cl
Deutscher Qualitatswein
&X8 im Barrique-Fass ausgebaut
0166 Blanc de Noir ***
2017, Pfalz, Deutscher Qualitatswein 75cl
WeilBwein aus roten Spdtburgunder Trauben
CII) aus kontrolliert biologischem Anbau
0183 Portugieser Wei3herbst *
(VEGaN) 2017, Pfalz 75¢l
Deutscher Qualitatswein
I aus kontrolliert biologischem Anbau
0182 Portugieser *
2016, Pfalz, Deutscher Qualititswein 75cl

Inhalt GrPr €/L

7,87
weild

7,87
weild

10,53
rot

10,40
weild

7,87
rosé

9,20
rot

€/FI"

5,90

5,90

7,90

7,80

5,90

6,90

Inhalt GrPr €/L

Pfalz

© © 0 0 00 0000000000000 0000000000000000000000 0 00

Weingut Seitz-Schreiner / Rhodt unter Rietburg:

0184 Cabernet Blanc ** 10,40
2017, Pfalz, Deutscher Qualitatswein 75cl  weil
0185 Merlot ** 9,60
2017, Pfalz, Deutscher Qualitatswein 75cl rot
0186 Pinotin ** 13,07
2017, Pfalz, Deutscher Qualitatswein 75cl rot
0177 Dornfelder * 7,87
2016, Pfalz 75cl rot

Deutscher Qualitatswein
Rheinhessen

© © 0000000000000 00000000000000000c0000000

0178 Grauer Burgunder QbA*** 10,40
2016, Rheinhessen 75cl  weil
Deutscher Qualitatswein

0179 Spéatburgunder Spatlese *** 18,40
(VEGAN] 2016, Rheinhessen 75cl rot

Deutscher Pradikatsswein
I aus kontrolliert biologischem Anbau

Weingut Spohr / Worms-Abenheim:

0171 WeiBer Burgunder *** 11,86
2017, Rheinhessen 75c  weil
Deutscher Qualitatswein, Gutsabfiillung

0172 Silvaner Spatlese * 12,80
2017, Rheinhessen 75cl  weil

Deutscher Pradikatswein, Gutsabfiillung

0177

fgarrz’ ue-@i
V&J’amm )(Y\Lo( %HL

€/FI' Art.-Nr.

13,80 Er zeichnet sich durch Eleganz und

8,90 grasig - Noten von Krautern und

9,60

018 0186 -
® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH = © Eingetragene Geschmacksmuster=© Copyright: Barrique Gmb

Mosel
J. & H. Selbach - Selbach-Oster / Zeltingen:

7,80 % % % in 'Der GrofBe Johnson'

0191 Riesling trocken ***

7,20 2016, Mosel 75cl
Deutscher Qualitatswein
9,80 0192 Riesling ** -halbtrocken-

2016, Mosel

5,90 Deutscher Qualitatswein 75cl

0195 Riesling Auslese *
Bernkasteler Kurfiirstlay 75cl
(veeaN) 2016, Mosel, Deutscher Pradikatswein

® o o oo

7,80

Ein typischer Mosel-Riesling

ein fruchtiges, an Pfirsich
erinnerndes Bukett aus.

Frisch, lebendig, spritzig und
anregend ist dieser WeiSwein - mit
feinem Saure-Spiel und leicht

einem Hauch Schiefermineralitat,

‘. lebendig und klar im Abgang.
Er ist gut strukturiert und verweilt

W noch lange angenehm am Gau-
men mit einem feinen Finale.

-

S

2017, Mosel

Flosclheviweinne Deuteclland
Rl~einnessen & Mosel

InhaltGrPr€/L  €/FI'
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14,40 10,80
weild

14,40 10,80

weild
19,73 14,80
weild

10,80.

Grundpreis 14,40 €/L
75 cl Flasche, weif3

0179

Internet: wwwbarriquede S 53
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Flosclhenwein Deuvtscliland @arn' e (garn ue— Flosclheviweine Deutsela
Rineingau & LDortternberg W\{’ms;(n'—o\l%d— W\{‘WM’(“L 0(%“4 Noal~e & Bacle
Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI' Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI' InhaltGrPr €/L  €/FI' Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'
Rheingau . . i iieiiiieeii... Warttemberg vevesereneen....  Baden - Tauberfranken
Weingut Gerhard / Hattenheim: Edition Barrique: Weingut Rudolf Mindnich, Wallhausen: Becksteiner Winzer, Beckstein:
0151 Riesling Spétlese * 1973 14,80 0149 Miiller-Thurgau *** G50 733 5,80 0143 Silvaner ** NEUJ ' 1160 8,70 0111 WeiBer Burgunder Kabinett trocken *** 1053 7,90
Hattenheimer Engelmannsberg 75cl  weild (VEGAN) Wiirttemberg 75¢l wéiB Wallhauser Backofchen o ; 75c - weill Gerlachsheimer Herrenberg, Baden 75cl  weil
2016, Deutscher Pradikatswein 2016, Deutscher Qualititswein 2016 Nahe, Deutscher Qualitdtswein 2016 Bereich Tauberfranken, Deutscher Pradikatswein
GI aus kontrolliert biologischem Anbau ' e 0144 Riesling BNEU 11,87 8,90 0113 Rivaner QbA ** 1053 7,90
0155 Riesling Spatlese * -halbe Flasche- 2613 9,80 0148 Lemberger *** (T30 1293 9,70 ‘Wallhduser Pfarrgarten’ 75c weil 2016 Bereich Tauberfranken 75cl  weiB
Hattenheimer Engelmannsberg 37,5c  weil3 (¥EcaN) Wilrttemberg " | 75cl rot @ 2016 Nahe, Deutscher Qualitatswein Baden, Deutscher Qualitatswein, im Bochsbeutel
2016, Rheingau, Deutscher Pradikatswein 2016, Deutscher Qualitatswein Goldene Kammerpreismiinze 0114 Schwarzriesling QbA * 1093 8,20
X9 aus kontrolliert biologischem Anbau 0146 Grauer Burgunder *** (131 1307 9,80 2017 Bereich Tauberfranken 75cl rot
0159 Riesling Kabinett ** 1440 10,80 ‘Wallhduser Backéfchen' 75c - weill Baden, Deutscher Qualititswein
Hattenheimer Hassel - feinherb- 75cl  weil -, 2017 Nahe, Deutscher Qualitdtswein 0115 Spatburgunder trocken *** 11,87 8,90
(VEsaN) 2017, Deutscher Pradikatswein m 0145 Spatburgunder *** (130 11,87 12,80 2015 Bereich Tauberfranken 75cl rot
G aus kontrolliert biologischem Anbau ‘Wallhduser Pastorenberg' 75¢l rot Baden, Deutscher Qualitatswein
0158 Riesling Spatlese *** 1973 14,80 = - 2016 Nahe, Deutscher Qualitatswein Baden - Kaiserstuhl
Hattenheimer Schiitzenhaus 75cl weil} e m76MonateimFassausgebaut © 0000000000000 0000000000000000000000000000 00
2017, Deutscher Pradikatswein Edition Barrique:
CII) aus kontrolliert biologischem Anbau k—- : m 0121 Rivaner 'lhringer Vulkanfelsen' ** 1040 7,80
0160 Riesling Auslese *** 3800 28,50 i Bereich Kaiserstuhl 75c  weil3
'Erstes Gewachs' 75c  weil3 | 2016, Baden, Deutscher Qualitatswein
Hattenheimer Wisselbrunnen 0122 Spatburgunder 'lhringer Vulkanfelsen' ** 1187 8,90

2016, Rheingau, Deutscher Pradikatswein i Bereich Kaiserstuhl 75cl rot
X aus kontrolliert biologischem Anbau . 2016, Baden, Deutscher Qualitiatswein

Klassiker, aromatisch, harmonisch
‘ ! Passt zu: Wildgefiigel, Wildterrinen, Reh und Hirschkalb
~Erstes Gewachs” |

| Das Pradikat 'Erstes
|' Gewéchs' (ahnlich dem
'Premier Cru' im Burgund)
- 4 gibt es im Rheingau seit
n 1999 fiir besonders klassi-
fizierte Lagen des Riesling
und Spatburgunders mit
besonderem Terroir und
| Klimabedingungen, spezi-
ellem Rebschnitt mit
reduziertem Ertrag,
selektiver Handlese
1 und ausschlieBlich

trockenem Ausbau. i J ' : = : : ¥ V s e ;
. — - 0113 . & Oy .

OF i ‘ 012 1.
')'Tﬂ.l' mm:lm o), VWW.DOal W‘f
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Flosclheniweine Ubersee cgamqmu fumievein Uhersee Cgarngug-: Flosclheniweine Ubersee
Clnile Vﬂ‘famuw(n'—o( %\#— W\{’mmzﬂo( %xy# Clile
A S —— InhaltGrPreL €1 ™5 ATLNL e L s INhaltGIPT /L &/F1 AN oo DRI L
Chile Vina William Fevre Chile Chile Chile

Edition Barrique" Vina William Févre, San Luis de Pirque: Vifia William Févre, San Luis de Pirque: Vifia William Févre, San Luis de Pirque:
0270 Sauvignon blanc *** CIEY 760 5,70 0287 Merlot 'La Mision' Reserva *** 17,07 12,80 0289 Carmenére 'Gran Cuvée' *** 26,40 19,80 0280 Cabernet-Sauvignon Gran Reserva *** (131 29,07 21,80

(VEGAN) 2017, Valle del Maule DO, Chile 75cl B weild 2016, Pirqge DO,‘ChiIe 75cl rot n;:". 2013, Pirqge DO,.Valle de Mai.po, Chile 75cl rot * ‘l] 2015, Pirque I?O,Valle Centre‘ﬂ 75cl  weil
0282 Chard 2¥% 590 GXB 8 Monate im Barrique-Fass ausgebaut ~—#=s* Goldmedaille WeinTrophy Berlin 2017 === Silbermedaille WeinTrophy Berlin 2018

200n1n6a\); lle del Maule DO. Chil 75¢| 7’?& / 6 Monate Flaschenreife 85%.Carmenere, 15% Cabernet:Sauvignon @XH) 11 Monate im Barrique-Fass ausgebaut
@ Silb . ’.” aAEVCeV' <l 9‘2017’ = CHVE! 0285 Cabernet Sauvignon 'La Mision' *** 1973 14,80 X514 Monate im Barrique-Fass. ausgebau franzésische Eiche, 25% neue Fdisser

e i lenng Reserva Especial 75cl rot

0288 Merlot *** (I3V) y 2015, Pirque DO, Chile . ! R
(veean) 2016, Valle del Maule DO, Chile - . FASST| ique- 2 z

Sra *E* . mriigrlwq:ceh F§§‘:Shatutsg§l;>éa}:1ets fruchtiges Bukett. Milde Tannine Carmenere 'Gran Cuvée’***
0271 Carmenére T ! S GIE Ly W mefEs AliEge il —— 2013 Pirque DO, Valle de Maipo, Chile

ﬁ ({eear) 2011, Valle Central DO, Chile 0286 'Chacai’ Mountain Cabernet *** 0004800 Das sagenhaft intensiv-dichte Bukett dieses

e . L ';'i_.a: 2013, Pirqge DO,.VaIIe de ’V‘aiPOI Chile 75cl rot Weines verspricht héchsten Trinkgenuss. Es fin-
0281 Cuvée Tondorre *** = s % . 1040 7,80 ~-*~=". Goldmedaille WeinTrophy Berlin 2018 den sich konzentrierte Aromen wilder, schwar-
g0 (vE6aN) 2017, Valle del Maule, Chile & rot 3 80% Cabernet-Sauvignon, 20% Cabernet Franc. 3 zer Beeren wie Brombeeren und Heidelbeeren,
= . - —— . :"\ @ZXB 16 Monate im Fass aus.gebaut, anschlieBend etwas Cassis, wiirzige Pflaumen, eine Prise
et g 2 Monate Flaschenreife. griiner Pfeffer und aromatische Triiffel.

Zarte Rostaromen, die auf gekonnten Einsatz
von Eichenholzfassern zurtickzufiihren sind, o
verleihen dem Wein Finesse und Eleganz.

JG 2013: 96 Punkte Decanter 2017
'Outstanding’ - Best in show! .
Goldmedaille Wein Trophy Berlin 2017

JG 2012: Goldmedaille AWC Vienna 2015

JG 2011: Wein Trophy Berlin 2015
Goldmedaille AWC Vienna 2014

JG 2009: Goldmedaille AWC Vienna 2012

JG 2008: Mundus Vini: 'Silbermedaille’

JG 2006: Mundus Vini: 'Goldmedaille'

JG 2005: CIV: 'Silbermedaille’

Gold Carmenére del Mundo

JG 2003: Mundus Vini: 'Goldmedaille'

: Prowein: Herausragend'
Weinwelt 3/01: Tipp!
Weinwirtschaft 16 Punkte!

gt

k]

Die Weinberge+on Vina William Fevre Chile
liegen im Valle de Maipo direkt am Ful3e der Kordilleren
ek
0282 0288
'Unverbindlich empfohlene

0281 0285
Verkaufspreise=Artikel sind nicht in allen Barrique—GéSEhé‘_ft_en erhaltlich- = Online-Shop:

0271



Floscleriweine Ubersee
Argentinien

Wofhusio?

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Argentinien - Mendoza

© © 60 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Edition Barrique, Hector Meli:

(garrz u&-’

Zum Rotwein Ubersee E Ly

\l%mt

InhaltGrPr€/L  €/FI'

Argentinien - La Rioja

Edition Barrique/ Valle de la Purta:

Australien

Cﬁarri

TI‘T‘{‘MMS

InhaltGrPr€/L  €/FI'

© © 0 0 00 00000000000 0000000000000 0000000000 00 00

Edition Barrique :

;(«‘g)( it

Flasclhenweine Ubersee
Australien. Kalifornien, Sodafrika

®
ue-

Art.-Nr. InhaltGrPr€/L  €/FI'

Sudafrika - Western Cape

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Edition Barrique :

0255 Syrah*** 1040 7,80 0256 Torrontes *** 1000 7,50 2573 Shiraz/Cabernet Sauvignon *** 1053 7,90 0242 Chenin blanc *** (50 760 5,70
Va-“egg1u4c?v| doa A ; 75¢l rot 2017, La Rioja, Argentina 75c  weiB 2017 Riverina, Australia 75cl rot 2017, Western Cape, Stidafrika 75c  weil
[veGan) , er.l 022, **ri;entlna Silbermedaille AWC Vienna 2017 e 0241 Pinotage *** G0 787 5,90
0254 'Cabernet Sa|uV|gnon 11,20 8,40 0257 Malbec *** CIE0 1040 7,80 R R R R R RR - (VEGAN) 2017, Western Cape, Siidafrika 75¢cl rot
Valle de Uco ' 75cl rot (vesaN) 2017, La Rioja, Argentina 75¢l rot Edition Barrique : B Silbermedaille Frankfurt Trophy 2018
@ (VEGAN) 2014, Mendoza, Argentina 2583 Zinfandel *** 590
Silbermedaille AWC Vienna 2015 0258 Syrah ** (I} et 20 FRanoe ; ; e
(ve6aN) 2017, La Rioja, Argentina 75cl rot (vecan} 2016 California, USA 75l rot . s
0251 Bonarda *** 1040 7,80 Pinotage
'Valle de Uco' 75cl rot 2017, Western Cape,

(vesan) 2017, Mendoza, Argentina

{ Auch aromatische exotische Friichte,
&

Torrontes XX

2017 La Rioja, Argentina

5,704

( rundprels 10,00 €/1
- .75 cl Flasche,wei

Die heilen und trockenen Sommertage, sy

abgelost von erholsamen, kalten Nachten

8 und die saubere Luft der Anden bringen
. sdurebetonte, aromatische

und langlebige Weiweine hervor.=

,|

L

Hier im La Rioja; genauer gesagt im
Famatina Valley, pflanzt unser Erzeuger
Valle de Puerta die autochthone
Rebsorte Torrontes Riojano an - daraus
entsteht Argentiniens einzigartiger!

— WeiBwein

iDas Aroma dieses WeiBweins ist kraftvoll,
8 fruchtig, ein wenig blumig und leicht
wiirzig. Es erinnert an griine Apfel;
Pfirsche, rosa Grapefruit, Johannisbeeren,
Stachelbeeren, Mirabellen und Quitten.

DER{ENTIS

-.!.J

einer Spur Honig und der Duft von
bluhenden Hecken und Heckenkirschen &

:Chenin blanc ***
0 7 Western Cape, Stidafrike

¥5,70 "
Grundprels 7,60 €/L F

'75 cl Flasche weifll

- » __

&7 Idealer Essensbegleiter! Ein éuBersH
#kostlicher, vielseitiger Chenin Blanc fir
viele Gelegenheiten,

4 Sein Duft eripnert an exotische Frichte,

knackige Apfel, Birnern und Zitronen

B mit Nuancen von Krautern und ein klein
hy, wenig an Honig. |

S Am Gaumen ist er frisch und fruchtig, %

besitzt eine lebendige, doch harmoni- %
sche Séure. &

J Wie kaum eine andere weif3e Rebsorte '
greagiert Chenin Blanc direkt auf das loka- ’1
== |e Klima und die Bodenbeschaffenheit.""

Fh Je nach Jahrgang konnen erstaunlich
‘% unterschiedliche Aromen entstehen.

Jedoch ist ein Chenin Blanc aus Stidafrika #

Stidafrika

Pinotage

Diese Rebsorte wurde 1925 in
Sudafrika aus den Sorten Pinot
Noir und Cinsault geziichtet.
Pinotage ist allerdings so

Uberaus anders und besitzt eine *
Aromatik, die keine traditionelle L
europaische Rebsorte hervor-
bringt.

Die Winzer am Kap haben

aber zum Glick die

fantastischen Moglichkeiten
erkannt, aus dieser Traube den
unverwechselbaren
sudafrikanischen

Charakter herauszu-

arbeiten.

A i 0251
W r— .
-"'.'!l.-' iy . 0294 = 1. il

i stets gepragt vom Duft und Geschmack,

machen Appetit! §
die an exotische Fr(jchte erinnern:

Am Gaumen ist der Wein delizi6s, toll l:
cremig und flllig - und im erfrischenden,
anregenden und langen Nachhall bleiben
4 diese Eindriicke lange erhalten.

f Eiﬁget-ragene Marken von Barrique GmbH-° Elngetragene Geschmacksmuster -© Copyrlght Barrique GmbH Internet:'wwvil.barrique.de 1 59

70255 * R : ;
“yverbindlich empfohlene Verkaufsprelse Artlkelrs:fnd n?&r'tcl.; allen Barrique- Geschﬁ%n el"halt ich - O"n||ne Shop: www.bamque shop de




Sclhavmrnweine
& Cl/\ampagner

Champagne Michel Gonet

© © 0 000600000 0000000000000 0000000000000000 0 0 00

In Avize, mitten in der Champagne, ist die Familie Gonet zu Hause und
geht dort seit 1805 ihrer Berufung nach.

Aus der von Hand gelesenen Chardonnay-Traube, die sofort schonend
gepresst wird, entsteht bei der spdteren 2. Gdrung in der Flasche durch
die aus dem Wein geldste Kohlensdure das festlischste aller Getréinke:
Champagner.

Nach dem 1935 geborenen Sohn Michel, dessen Namen noch heute das
Etikett schmiickt, bestimmt mittlerweile die Tochter Sophie Signolle-
Gonet die Weiterentwicklung des Familienerzeugnisses. Tradition und
Moderne gehen dabei Hand in Hand.

Ihre feminine Handschrift erkennen wir an der Aromenvielfalt, die an
weilBe Bliiten, Zitronen-Zesten, Grapefruit, Quitte und salziges Karamell
erinnert.

Im késtlichen Geschmack und im langen Nachhall bleiben uns diese
Eindriicke — getragen von vibrierender, frischer Sdure und der minerali-
schen Noten der dortigen Kreidebéden — sehr ausdrucksstark erhalten.
Ein exzellenter Aperitif!

InhaltGrPr €/L  €/FI'

Champagne Michel Gonet

© © 0 0 00000 000000000000 0000000000000 000000 0 0 00

Michel Gonet/Avize:
Guide Hachette 2015

0932 Champagne Michel Gonet *** 5040 37,80
Blanc de blancs Brut Grand Cru 75cl  weild
100% Chardonnay

4% Grand Cru

Goldmedaille Féminalise 2009

0936 Champagne Michel Gonet ** 50,40
Blanc de blancs Demi-sec Grand Cru 75cl weil
100% Chardonnay
Grand Cru

0933 Champagne Michel Gonet *** (I3 66,40
Cuvée Prestige 75cl weild

Jahrgangschampagner 2010
Blanc de blancs Brut Grand Cru
100% Chardonnay

Grand Cru

<2§arrigucu®
W()Mwi /(NL 0( ({?ZML

InhaltGrPr €/L

Champagne Jules Camuset

e 00000 00

Jules Camuset/Epernay:

0920 Champagne Jules Camuset *** 37,07
Champagne Brut 75cl weil3
0938 Champagne Rosé Jules Camuset *** 50,40
Champagne rosé 75cl rosé
0921 Champagne Jules Camuset *** 46,00
Magnum 150cl weil3

Champagne Brut, Magnum-bouteille

€/FI"

© e 0000000000000 0000000000 0 0 00

27,80
37,80

69,00

'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhéltlich - Online-Shop: www.barrique-shop.de

InhaltGrPr €/L

Cavalier Vin Mousseux

fﬁarrigue-(2
%{‘amm }(N’o( %M-.L

€/FI'

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Caves de Wissembourg/Wissembourg:

0942 Cavalier Blanc de Blancs Brut *** 10,40
Natur-Sektkork 75cl weild
0944 Cavalier Blanc de Blancs Demi-Sec * 10,40
Natur-Sektkork 75cl weild
0937 Cavalier Rosé Sec ** 11,60
Natur-Sektkork 75cl rosé
0940 Cavalier Blanc de Blancs Brut *** 14,40
Demi-bouteille, Natur-Sektkork 37,5cl weil}
0941 Cavalier Blanc de Blancs Brut *** 11,20

150cl weil3

Magnum-Flasche, Natur-Sektkork

Keller von Jules Camuset / Epernay

7,80

7,80

8,70

5,40

16,80

Art.-Nr.
Crémant d'Alsace

InhaltGrPr €/L

Sclhavrnweine &
Frizzante

€/FI

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Domaine Anstotz, Balbronn:

0930 Crémant d'Alsace *** 23,73
Méthode traditionnelle 75cl weild
60% Pinot blanc, 20% Pinot noir, 20% Pinot Gris

CIIQ aus kontrolliert biologischem Anbau

Riesling-Jahrgangssekt

17,80

© © 0 00006000005 000 0000000000000 00000000000 00 00

0955 Riesling Jahrgangssekt *** 13,07
Mosel, extratrocken 75cl weil

Weingut Seitz-Schreiner/Rhodt unter Rietburg:

0954 Pinot blanc Extra Brut *** 15,73
'Dess Ischer' 75cl weild
Pfalz

Traditionelle Flaschengdrung und Abfiillung
auf dem Weingut Seitz-Schreiner in Rhodt/Pfalz
Seal of Approval AWC Vienna 2014

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de

9,80

11,80

61
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Frizzante (ﬁarnqug_; Alkol~olfrei
wwm\quﬁt & weinl/\a[‘cige Cocktails
Lk O InhaltGrPr €/ & R AT e InhaltGrPre/L  €/FI
Frizzante Alkoholfrei
0957 Lambrusco Calicella *** 9,20 6,90 0953 Solo Zero *** 10,53 7,90
Vino Frizzante Emilia Romagna IGP 75cl  rot Alkoholfreies schaumendes Getrank 75cl weil3
0958 Lambrusco Calicella Amabile * 920 6,90 &k aIk<.)hoIfreiem Wein'
(@) Vino Frizzante Emilia Romagna IGP 75 rot WeinhaltigelSEils =& 0L et
¥ Silbermedaille AWC Vienna 2014 n
0947 Prosecco Treviso *** 9,20 6,90 0959 \I/(\;rlsiccl'?* Cockail 75¢l o8 Sl
Vino Frizzante, Treviso DOC 75cl weil3 0951 Li:;l\n Sa 'gei waP . nZS; 4.70
0946 Prosecco Torresino *** 1440 10,80 W ’eh Tﬁco Cocktail 75¢] "B !
Vino Frizzante, Veneto DOC 75cl weil3 SEIRIM9ENLOCKIal RN
GIIQ aus kontrolliert biologischem Anbau
Giorgio Carnevale/Cerro Tanaro (Asti):
0949 Moscato d'Asti 'Sori' * 1707 12,80
Vino Frizzante, DOCG 75cl weild

0951
Lime
Secco

Weinhaltiger
Cocktail

4,70
Grundpreis 6,27 €/L
, 75 cl Flasche

£ Iy
w8 s

g T
0953
Solo Zero ***
Schaumendes Getrank
- Alkoholfrei -
aus alkoholfreiem Wein
7,90 ¢

Grundpreis 10,53 €/L
75 cl Flasche

- 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhéltlich - Online-Shop: www.barrique-shop.de

0959
Kir
Secco’
Weinhaltiger
Cocktail
4,70 <
Grundprels 6,27 €/L
75 cl Flasche t

fgarri ue Glaser & Karaffen

o b

AN e Inhalt . AR
Glaser

1252 WeiBwein-Kelch 29l 3,50
1251 Rotwein-Kelch 45¢| 3,90

1256 Sekt-Kelch 19cl 3,90

i
=
-:‘f’ |
A
B — 1251
Glaser
1264 Calvados-Kelch 13cl 3,20
1265 Obstbrand Connaisseur-Glas 8cl 3,90
1268 Whisky Connaisseur-Glas 22cl 3,90
1269 Whisky-Tumbler 31dl 3,90

o~
N e

o( %HL

B e Inhalt . AR
Karaffen
4509 Dekantierkarafffe 'Mars' 150cl 24,80
Wein-Decanter
4510 Dekantierkarafffe 'Venus' 150cl 24,80

Wein-Decanter

4509 4510

':" e T 291 Kellnermesser
‘, Edelstahl
. i 1292 Kellnermesser 'Pulita
kA Holzoptik Barrique
II
Fl !
g 1291
1269 1264 1265
® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Geschmacksmuster - © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de 63



Die Loeine vonr Barrigue

A L Bordeaux-Plandllascl~e
ini ber Pland-Kiste

Art.-Nr. Preis’ pro Liter in €

Frankreich
Weilweine

2216 Sauvignon blanc *** 5,70
2017, Pays d'oc IGP 100cl  weiB

2211 Sauvignon blanc moélleux * (lieblich) 6,50
2016, Pays d'oc IGP 100cl  weil

Roséweine

2204 Syrah rosé *** 5,20
2016, Pays d'oc IGP 100cl  rosé

2209 Syrah rosé moélleux * (lieblich) 5,70
2015, Pays d'oc IGP 100cl  rosé

Rotweine

2214 Merlot *** 5,20
(VEGAN) 2016, Pays d'oc IGP 100cl rot

2213 Cabernet Sauvignon *** 5,20
(vesan) 2016, Pays d'oc IGT 100cl rot

! et = e
Weine in Pfandflaschen (‘Bordeaux 1 Ltr-Fl.) in 6er Pfandkisten.
Preise ohne Glas. Pfand: Goldene Kiste 2,70 EURO, Flasche 0,05 EURQ.

<2§a1rrigue—i
T‘:l()amau! )('\L 0( %’%ML

Art.-Nr. Preis’ pro Liter in €

[talien
Weilweine

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

2254 Pinot Bianco *** 5,20
2016, Veneto IGT 100cl  weil

2258 Chardonnay *** 5,70
(vE6aN) 2017, Puglia IGT 100c]  weil

Rotweine

2259 Merlot *** 4,90
2016, Veneto IGT 100cl rot

Spanien
Rotweine

© © 0 0 0000000000000 000000000000 00000000000 00 00

2225 Tinto del sur *** 4,20
(vesan) 2016, Utiel Requena DO 100cl rot

2222 Tempranillo Dulce * (su3) 5,20
(vesan) 2016, Utiel Requena DO 100cl rot

Osterreich
WeiBwein ' o

24 ner Veltliner *** 7,
(VEGAN}D (O] i sterreich100cl  weild

Deutschland
Weilwein

2281 Silvaner *** 5,70
(vesan) 2015, Pfalz QbA 100cl  weiB

Roséwein

2282 Portugieser Wei8herbst * 5,20
2017, Rheinhessen QbA 100cl rosé

Rotwein

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000 0000000000 0 00

2279 Dornfelder *** 5,40
2017, Pfalz QbA 100cl rot

'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschaften erhdltlich - Online-Shop: www.barrique-shop.de

‘ Der Konigsweg:
Die Mehrwegflasche aus Glas

fgarrigué-(i
T ot

Es gibt zahlreiche Pfandsysteme: Dosenpfand, Pfand fiir Kunst-
stoffflaschen, Einwegpfand - Mehrwegpfand - der Begriff Pfand
wird héufig verbraucherverwirrend gebraucht, denn die meis-
ten von uns denken bei Pfandsystem an Wiederbefiillung.

Aber Dosen werden beispielsweise gar nicht, Kunststofflaschen
nur sehr begrenzt wiederbefiillt! Auch PET-Flaschen kénnen
keineswegs einfach wiederbefiillt werden. Vorher miissen sie in
der Regel aufgearbeitet werden.

Eine Glasflasche im Mehrwegsystem ist nahezu unbegrenzt
wieder einsetzbar. Glas ist geschmacksneutral und sondert kei-
nerlei Chemikalien ab, die das Produkt unerwtinscht verédndern
kénnen. Das Mehrwegsystem trdgt zum Klimaschutz bei, denn
eine Mehrwegflasche aus Glas wird ca. 50 bis 60 Mal wiederbe-
fiillt, bevor sie recycelt wird. Und selbst dann ist Glas die beste
Alternative, denn es kann zu 100% recycelt werden!

Unsere Weine in der 1 Liter-Pfandflasche importieren wir in
Edelstahltanks. Wir fiillen sie erst hier vor Ort in Deutschland
ab, so dass der Transport fiir das Glas entfllt. Die Glashlitten,
von denen wir die Flaschen beziehen, befinden sich in der
Regel nur wenige hundert Kilometer vom Abfiillort entfernt, so
dass wir auch hier umweltschonend arbeiten kénnen.

Bringen Sie Ihre 1 Liter-Pfandflaschen und Kisten zurtick in
unser Barrique - Geschdift. Wir sammeln, spiilen mit geeigneter
Technik und befiillen Ihre Flasche erneut. So schlielSt sich der
Kreis, und wenn wir alle mithelfen, kann Ihre Glasflasche doch
eigentlich genau so alt werden wie wir selbst — oder?

Der Inhalt zumindest hat es verdient, denn unsere Pfand-Weine
kénnen sich sehen lassen und halten jeder kritischen Priifung
stand.

Helfen Sie mit, unsere Umwelt zu schonen! Jede kleine
Tat zdhlt!

Die Loeine von Barrique'

o(({?mL Bagin-box A0 Liter

Art.-Nr. Inhalt GrPré/L €/FI

Weine in Bag-in-box
Ein Bag-in-box ist ein Karton mit einem Schlauchbeutel, der den
Wein auch im Anbruch wochenlang frisch hdlt, da keine Luft an
den Wein kommt. Am vorhandenen Zapfventil kann direkt in das
Weinglas abgezapft werden. Ideal fiir Partykeller, Gartenfeste und
alle Veranstaltungen. Bleibt etwas (ibrig, kann man es in Ruhe in
den néichsten Wochen verbrauchen.

Frankreich

2116 Sauvignon blanc *** 10 Liter 480 48,00
2017, Pays d'Oc IGP weild

2105 Syrah rosé *** 10 Liter 480 48,00
2017, Pays d'Oc IGP rosé

2114 Merlot *** 10 Liter 480 48,00
2016, Pays d'Oc IGP rot

Italien

2159 Merlot *** 10 Liter 450 45,00
(vE6aN) 2016, Veneto IGT rot

Spanien

J*Tinto del H’*** 10 Liter 390 39,00
- _. , Jumilla DOP rot

Cltwenn I Leertllesenem Gl iiiasio)
2299 Roter Gliihwein * 4,70
(vEsaN) von Barrique nach eigenem Rezept 100cl  rot
aus Rotwein, Zucker, natirlichen Gewiirzen
und Extrakten hergestellt
2298 WeiB3er Glithwein * 4,70
(vEsaN) von Barrique nach eigenem Rezept 100cl weif3
aus WeiBBwein, Zucker, nattrlichen Gewiirzen
und Extrakten hergestellt

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Geschmacksmuster - © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de 65



Lose Produkte
bei Barrio(ue

Geteilter Genuss — doppelte Freude:
Entdecken Sie unsere losen Kostlichkeiten
aus aller Welt.

© © 0 0 0 0 0 0000000000000 0000000000000 0000000 00 00

Ob Malt-Whisky aus Schottland oder Whiskey aus Irland, feine Obstbrande
aus Deutschland, Italien und Frankreich oder Exoten wie Marc de Gamay
oder Vogelbeerbrand: Sie alle warten ebenso darauf, von lhnen entdeckt
zu werden, wie unsere Fruchtmus-Likore aus Frankreich, der berihmte
Sambuca aus Italien oder unsere klassischen Sherries aus Spanien.

Ihre Leidenschaft ist das Kochen? Ob Einsteiger oder Profikoch — bei uns
erwarten Sie u. a. Basilikumol und Limettendl, ebenso wie italienischer
Aceto Balsamico di Modena!

All diese Leckereien und viel mehr bieten wir in unseren Barrique-Geschaften
aus Glasamphoren und Edelstahlfdssern lose an und fiillen sie ganz nach lhren
Wiinschen und Vorlieben frisch fiir Sie ab.

Probieren Sie doch zundchst einmal,

bevor Sie kaufen:

Um lhre 'Lieblinge' zu entdecken, verkosten Sie einfach unsere losen
Produkte. Wir halten in unseren Barrique-Geschéften stets Glaser und Brot
fur Sie bereit.

Wahlen Sie die Spezialitaten, die lnrem Gaumen am meisten schmeicheln,
am Trefflichsten in lhr Menu passen, Ihren Gasten am Besten gefallen
werden oder der zu beschenkenden Person.

Und die Verpackung?

© © 0 0 0 0000000000000 0000000000000 0000000000c 0 00

Flaschen in verschiedensten Formen und GréB3en, Verschliisse aus Kork,
Glas oder Holz: Sie wéhlen!

Unser Sortiment reicht von der 100ml Flasche fir die kleinen Wiinsche
bis hin zur 1Liter-Flasche fur die gréBeren. Sie kénnen sich eine Menage
mit verschiedensten Essigen und Olen oder lhre eigene kleine Whiskyver-
kostung mit verschiedenen kleinen Flaschchen zusammenstellen. Oder
iberraschen Sie lhren Freund mit einer grof3en Flasche seines Lieblings-
whiskys.

Selbstverstandlich verpacken wir Ihnen alles auch nach Ihren Wiinschen
als Geschenk, wenn Sie das mochten!

fgarrz’guezfj
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Und was kostet das?

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

Alle Preise geben wir in €/100ml an. Das ist der Preis fir lhr loses Produkt.
Die Flasche berechnen wir extra, damit Sie das Geld fiir die Verpackung
sparen, wenn Sie zum Wiederbefiillen kommen! Ihr Geschmack und lhr
Budget entscheiden!

Selbst bei einem so edlen Produkt wie unserem Single cask Bunnahab-
hain Moine Malt Whisky flr 14,80 € pro 100ml (also immerhin 148,- € pro
Liter) kdnnen Sie sich ein 100ml-Flaschchen fiir rund 15,- € als Geschenk
fur lhren Whisky-Freund abfiillen lassen.

*

Das Prinzip
»Omas Milchkanne”

Omas Milchkanne in schickem Outfit:
Unsere Wiederbefiillflaschen.
Sie wissen ja: Omas Milchkannenprinzip fasziniert uns schon seit
1977, als wir die Idee hatten, Wein, Likére und Destillate lose aus
Fassern und Glas-Amphoren anzubieten.
Inzwischen haben sich auch leckere Essige und feinste Speisedle
zu diesen edlen Tropfen gesellt und eine grof3e Anzahl hibscher
Flaschen und GefaRe wartet darauf, befllt zu werden.
+ Natirlich kénnen Sie jede unserer Flaschen wiederbefiillen lassen.
« Selbstverstandlich diirfen Sie auch eigene (gereinigte)

Flaschen / Gefél3e zum Befiillen mitbringen.
Auf Seite 148 finden Sie,Quadra’, eine preisgiinstige Flasche zum
Wiederbefillen.
Mit Schraubverschluss und sptilmaschinenfest kommt sie in vier
verschiedenen Groen daher und kostet nur 1 Euro!
Ubrigens: Glas ist ein rein natiirlicher Rohstoff, der in der Okobilanz
nach wie vor besser abschneidet als andere Materialien, wie
z.B. PET-Flaschen.

66 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de
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om Wasser des Lebens
... und dem fliissigen Gliick der'Katharina von Medici

Klar wie Quellwasser glitzern die Grappe und Obstbrande, strohgelb bis
bernsteinfarben glanzen Whiskies und Cognacs, schwarzviolett leuchtet
unser Cassis, feines Apricot Iasst'den Weinbergpfirsich verfiihrerisch strahlen.

Das Funkeln und Glanzen der edlen Fliissigkeiten - mehr als 100 verschie-
dene sind es inzwischen -unsere’Amphorenwand lasst Geniel3erherzen
immer wieder hoher schlagen..Auch unsere eigenen Herzen vollfithren
noch heute kleine Hiipfer derFretide beidiesem Anblick.

Uisge beatha hief3 er auf schottisch=galisch, uisce beatha im Irischen: Unser
heutiger Whiskey oder Whisky. Beides bedeutet tibersetzt "Wasser des
Lebens". Die Franzosen nennen ihre Destillate "Eau de Vie", die Italiener
kennen "Aquavite" (abgeleitet vom lateinischen*aqua vitae"), was ebenfalls
Wassendes Lebehs bedetitet-Und auch'wenn wir diese edlen Tropfen nicht
Zzwangslaufig zum Leben'bratchen=sie versifien es doch ungemein! Die
Kultur und Kunst des Destillierens'ist bereits Jahrtausende alt und wird seit

dem 13.Jahrhundert in'Europa gepflegt.

So brachte Katharina von'Medici beispielsweiseim™16. Jahrhundert ihre
eigenen Likorhersteller mithach*Frankreich, wohin sie reisen musste, um
dannHeinrich Il zu ehelichen. Auf diese Weise hatte sie zumindest ein
kleines Stiick Gllick im Gepack;, als sie Italien verlassen musste, um fir
immer in das Land der "Barbaren" zu reisen...

Damals hatte man schon erkannt, wie wunderbar sich Alkohol in Verbin-
dung mit Zucker und Frucht- bzw. Krduteraromen entwickeln kann. Die
ganze Kunst der Destillation und eine Jahrhunderte alte Tradition der Li-
korherstellung scheint sich in unseren Amphoren zu spiegeln. Die exklusiv
fuir uns hergestellten Behalter geben dieser edlen Kunst den passenden
Rahmen und ermaglichen lhnen, die Wasser des Lebens auf ihrer Zunge zu
splren, bevor wir sie goldgelb glanzend, bernsteinfarben leuchtend oder
schwarzlila schimmernd in ihre Flasche fiillen.

Ihre Flasche? Ja, nehmen'Sie das ruhig wortlich: Wir fillen das flissige
Gliick auch sehr gern in eine von lhnen mitgebrachte eigene Flasche. Aber
natrlich verkaufen wir Ihnen auch eine der unseren.

ragen

BEGEISTERUNG TRIFFT GENUSS

DESTILLATE & LIKORE




Loser Scotcla
& Votted Malt (,Jlf\isky
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Loser Scotch Whisky

3601 Scotch Blended Whisky 3,20
40% Vol.

X 3 Jahre fassgelagert

3603 'Special Peated' Scotch Blended Whisky 3,90
40% Vol. Besonders stark getorft!

@XH 3 Jahre fassgelagert

Art.-Nr. Preise! pro 100ml in €

Young New Malt Spirit

3605 Young New Pure Malt Spirit 5,40
61% Vol. Full strength
uncoloured, unchilled filtered

Dieses Malzdestillat ist eine absolute Besonderheit!

Es darf sich noch nicht Malt Whisky nennen, denn dafiir muss es
mindestens 3 Jahre im Holzfass gelagert worden sein.

Dieses junge Malzdestillat erfiillt aber sonst schon alle Voraus-
setzungen fiir einen guten Malt Whisky, vor allem ist es zu 100%
aus reinem Malz destilliert.

Es wurde bisher aber nur 8 Monate in einem Holzfass gelagert,
ge nauer gesagt, in einem Barrique-Eichenholzfass, in dem
vorher Rotwein ausgebaut wurde. Das hat ihm schon eine er-

flgarrigue-@i
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staunlich intensive Farbe gegeben! (Es ist uncoloured,
also nicht mit Zuckercouleur geférbt!) 7

Zum Losen Whisky - [m] £ '|'-i-'g_. =]
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Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Pure Vatted Malt Whisky

© © 0 0 0000000000000 0000000000000000000000000 00

3053 Pure Vatted Malt Whisky 4,40
40% Vol.
@XH 3 Jahre fassgelagert

3086 Pure Vatted Malt Whisky GIE¥) 5,80
40% Vol.

GXB 8 Jahre fassgelagert

3087 Pure Vatted Malt Whisky 6,80
40% Vol.

@XB 12 Jahre fassgelagert
- full cask strength -

3602 Pure Vatted Malt Whisky -cask strength- 6,90
58% Vol. full cask strength - Fassstdrke ! -
uncoloured - unchilled filtered

X1 3 Jahre fassgelagert

Loser Pure Vatted Malt Whisky
with Single Island Malt

3698 Pure Vatted Malt Whisky 12,80
40% Vol., vatted with Isle of Arran’
(cask #405 distilled 19.12.1995)
14 Jahre fassgelagert

Distillery Bowmore auf Islay

Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Pure Vatted Malt Whisky
with Single Islay Malt

3613 Pure Vatted Malt Whisky
40% Vol., vatted with,Bunnahabhain Moine’
8 Jahre fassgelagert
3608 Pure Vatted Malt Whisky
40% Vol., vatted with Laphroaig’
8 Jahre fassgelagert
3627 Pure Vatted Malt Whisky GIE¥)
40% Vol., vatted with,Bowmore’,

fgarrz’gue-@;
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6,90

7,80

12,80

(from cask #20130 distilled 25.10.2002 at Distillery Bowmore)

15 Jahre fassgelagert, uncoloured, unchilled filtered

Loser Pure Vatted Malt Whisky

with Single Highland Malt
3667 Pure Vatted Malt Whisky

40% Vol., vatted with, Tomatin’
@5 8 Jahre fassgelagert

3677 Pure Vatted Malt Whisky GIE¥)

40% Vol., vatted with,Old Pulteney’

(cask #68 distilled 19.1.2006 at Distillery Old Pulteney)
EZX 12 Jahre fassgelagert, uncoloured, unchilled filtered

getragene arke

7,20

9,80

Votted Malt (A)lnisky

Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Pure Vatted Malt Whisky
with Single Speyside Malt
3715 Pure Vatted Malt Whisky GIE¥) 8,90
40% Vol., vatted with ,Balmenach’
(from cask #458096 distilled 7.2.2007 at Distillery Balmenach)
EZX 71 Jahre fassgelagert, uncoloured, unchilled filtered

3695 Pure Vatted Malt Whisky 11,80
40% Vol., vatted with ,Glenfarclas’
(cask #3998 distilled 7.1.2001 at Distillery Glenfarclas)

@ 14 Jahre fassgelagert

3699 Pure Vatted Malt Whisky 12,80
40% Vol., vatted with,Longmorn’
(cask #169002 distilled 21.11.1994 at Distillery Longmorn)
15 Jahre fassgelagert

3614 Pure Vatted Malt Whisky -cask strength- 10,80
vatted with ,Bunnahabhain Moine’
57,5% Vol. full cask strength - Fassstdrke ! -
uncoloured - unchilled filtered

&EZX 8 Jahre fassgelagert, uncoloured, unchilled filtered

Distillery Bunnahabhain auf Islay
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Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Single Islay Malt Whisky

3620 Bunnahabhain Moine G139
Single Islay Malt 14,80
40% Vol. distilled at distillery,Bunnahabhain’

@ 12 Jahre fassgelagert, Special Peated

Bowmore
8.4.1997
Bruichladdich FASS]
1 8.1 0.1 991 Single Islay Malt Whisky,

42%Vol., 70cl-Fl.

178,00.

(Grundpreis: 254 29€/L)

FASS ]

Single Islay Malt Whisky,
43%\Vol., 35cl-Fl.

258,00.

Grundprens 737,14 €/L)

9805

_ Spirit Safe
von Brdiehladdich

fl§arrz' ueZ-Gi
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sind uncoloured und
unchilled filtered, in
numerierten Flaschen.

Art.-Nr Vol% Inh. Grpré/l  €/Fl

Schottischer Heavy Peated
Islay New Make

3701 Heavy Peated (3% 4,70
Single Islay New Make
Schottisches Malzdestillat / Pure Malt destillate
40% Vol. uncoloured, unchilled filtered

Dieses Malzdestillat aus heavy peated Malt (stark getorftes
Malz) wurde auf der schottischen Insel Islay destilliert.

Es erfiillt alle Voraussetzungen fiir einen Pure Malt Whisky - bis
auf die Fasslagerung!

Es darf sich noch nicht Malt Whisky nennen, denn dafiir muss es
mindestens 3 Jahre im Holzfass gelagert worden sein.

Es ist fast noch so klar und hell, wie es aus der Destille kam,

denn es war nur ganz kurz im Fass, aber es ist neben seinem
malzigen, mild sii8lichen Geschmack deutlich torfig im Ge-

Caol lla
18.11.1999 .

Single Islay Malt Whisky m !
43%Vol., 70cl-Fl.

148,00.

Grundpre|5 211,43 €/)

schmack, wie man es typisch bei Destillaten von der
Insel Islay kennt. 7

" ﬂ.t.-

-

Bunnahbhain
20.12.2005

Single Islay Malt Whisky,
43%Vol., 70cl-Fl.

;: ,00.

undprels 138,57 €/l

A1l - 'Unverbindlich empfohlene Verkaufsprelse Artikel sind nicht in aILen Bamque-rGes'chaften erhaltlich - (B0 ATT“Prqdukte dieser Seite sind vegan.
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Tobermory
FASS]

Tobermory single cask No. 5019
Bourbon barrel, distilled 20.6.1994
at distillery Tobermory, Mull, Islands.
Tobermory Einzelfassabfiillung
Single Island Malt Whisky,
uncoloured, unchilled filtered
43%Vol., 70cl-Fl.

178,00.

Grundprels 254,29€/1)

Eifngetragene Marken vorBarriat

Bowmore'
4.10.1990

Single Islay Malt Whlsky @

1 42%Vol., 70cl-Fl.

L)

480

rundpreis:

fgarriquéﬁ
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Kleines Whisky-Glossar

Bourbon Whiskey: Bezeichnet Whiskey (in den USA), der tiberwiegend aus Mais
hergestellt wurde (mindestens 51 Prozent) und mit maximal 80 %Vol. Alkohol gebrannt und
maximal 63 %Vol. mindestens zwei Jahre in neue, ausgekohlte Eichenfdsser gefiillt wurde.
Canadian Whisky: In Kanada gebrannter Whisky.
Cask Strength: Der Malt wurde nach der Fasslagerung nicht mit Wasser auf Trinkstdrke
herabgesetzt, sondern hat die Original Fassstdrke.
Fasslagerung: Alle Whiskys gewinnen ihren endgtiltigen Charakter und ihre Qualitdt erst durch
die Fasslagerung. In Schottland werden fast ausschliefSlich gebrauchte Fésser verwendet, friiher
vor allem ehemalige Sherry- oder Portweinfdsser, heute meist Bourbon- oder schon benutzte
Whiskyfdsser. Schottischer Whisky muss mindestens 3 Jahre in Eichenfdissern gelagert werden.
Finish(ing): Hinweis auf Besonderheiten beim Ausbau des Whiskys durch die Lagerung, z.B. auf
die Art und Herkunft der Fésser (Beispiele: Portwein-, Sherry-, Bourbon-, Barrique-Weinfdsser).
Highland: Genauere Herkunftsangabe fiir einen Malt, der im schottischen Hochland gebrannt
wurde, wo die meisten Single-Malt-Brennereien liegen.
Independent Bottler: Unabhdngige Abfiiller (wie z.B. Barrique), die von verschiedenen
Distillerien Whiskyfdsser kaufen und selbst als Single-Cask-Abfiillungen oder als eigene Blends
abfiillen. Dabei werden die Herktinfte oft angegeben, ohne aber geschiitzte Logos oder Trade-
marks der Brennerein zu verwenden.
Irish Whiskey: In Irland gebrannter Whiskey.
Islay: Der Malt wurde auf der Insel Islay’ gebrannt.
Island: Ein Malt, der von einer der anderen schottischen Inseln stammt.
Malt: wird ausschlieSlich aus Gerstenmalz im 'Pott Still' gebrannt, im Gegensatz zum Grain-
Whisky, der industriell aus der Maische verschiedenster Getreide kontinuierlich gebrannt wird.
Peated: £in Malt mit ausgeprdgtem Torfcharakter. Aus dem Torf (peat), (ibernimmt der Whisky
aromatische Bestandteile (Phenole), wenn das Malz traditionell iber dem Torffeuer getrocknet
wird oder wenn Torfin modernen Maltings mitverbrannt wird. Die Phenole werden in ppm (parts
per million) gemessen und kdnnen z.B. bei den oft besonders stark gepeateten Islay Malts von
5ppm (Bunnahabhain) bis 50ppm (Ardbeg) liegen.
Scotch Whisky: Ein schottischer Whisky, der in Schottland aus Gerste (und anderen Getreidesor-
ten) eingemaischt, vergoren und auf maximal 94,8%Vol. destilliert wurde. Schottische Malts
dtirfen nach ‘The Scotch Whisky Regulations 2009' jetzt auch ausschliefSlich in Schottland in
Eichenholzfdissern gealtert worden sein. Fiir unsere Malt Whiskys von schottischen Brennereien
verwenden wir die Bezeichnung 'Scotch' nicht mehr, da sie in Original Whisky Fdssern oder z.B
fiir ein Finish in Barrique-Fdssern in unserem Zollager in Grof3 Lobke weiter gelagert wurden.
Single Malt/ Straight Malt: /st ein Whisk(e)y, der aus einer einzigen Brennerei stammt.
Single Single Malt: Ein Malt Whisky, der aus einem Brenndurchlauf. stammt.
Single cask: Der Whisky stammt aus einem Fass. (Die Abfiillungen sind sind oft nummeriert.)
Uncoloured: Der Whisky wurde nicht mit Karamell eingefdrbt und bekommt seine Farbe nur
durch die Fasslagerung.
Unchilled filtered: Vor der Abfiillung wird der Whisky nicht gekdhlt filtriert, damit keine
wertvollen Geschmacks- und Farbbestandteile verloren gehen. Eine leichte Triibung kann
daher auftreten und ist normal.
Vatted Malt: (Pure Malt oder Blended Malt): Der Whisky stammt aus den Fdssern unter
schiedlicher Destillerien und wurde vollstdndig aus gemdlzter Gerste hergestell.
Bei unseren Pure Vatted Malt Spezialitciten geben wir oft auch einzelne Bestand-
teile, z.Teil mit Fassnummer, von verwendeten Single Malts an.
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Tomatin Single Highland Malt Whisky
Finishing in Chateau Margaux Fassern

Single-Cask-Whisky mit Fassnummer, unchilled filtered

9926 Tomatin 43%Vol. 70cl 362,86 254,00
Single Highland Malt Whisky, distilled 27.2.2001

GXH 10 Jahre Finishing in einem

Orignal Chateau Margaux Barrique-Fass (Nr. 545-26-1)

Dieser Tomatin Single Highland
Whisky wurde am 27.2.2001

in der Distillery Tomatin in der
Grafschaft Inverness-Shire am
ostlichen Rand der Monadhli-
ath Mountains in den schotti-
schen Highlands destilliert.

Nach 3 Jahren Lagerung in den
Original-Holzfassern wurde
erim Zolllager von Barrique

in Grof3 Lobke in Original 225
Liter Barrique Eichenholzfasser
vom Chateau Margaux umge-
fullt, das einen der berihmtes-
ten Weine der Welt in diesen
Fassern produziert.

Seit 1855 tragt Chateau Mar-
gaux den Titel 'Premier Grand
Cru Classée' (‘Erstes GroBes
Gewachs'), den es sich im
Médoc heute nur noch mit drei
weiteren Chateaux teilt (Ch.
Lafite Rothschild, Ch. Latour
und Ch. Mouton Rothschild).

Dieses Finishing hat dem Toma-
tin ein intensiv beeriges Aroma
und eine unverwechselbare

tiefdunkle, leicht rote
Farbe verliehen.

flgarrigue-@;
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B Tamdhu

Speyside TS
j| 4.5.2006 i e

Alle Flaschenabfillungen sind uncoloured und unchilled filtered,
in numerierten Flaschen.

‘ Smgle Speyside Malt

26.1.2002 -'_' & 3%Vl 70c AL Loser Single Speyside Malt Whisky
Single Speyside 98 00 - oberer Spey =
Malt Whisky | € RN RCRIE R AN URERCRCRCR R CRERCHCRARTCHOSoas, 0o s ¢ @ 0 & ¢ ¢ ¢ o 0 =2
43%Vol, 70c-Fl. | & Grundpre|s14oooeL) 3653 Tomintoul Single Speyside Malt Whisky 7,80
- 40% Vol. distilled at distillery ,Tomintoul’
1 2 8 00 3 iz X 3 Jahre fassgelagert
(Grundpreis’: 182,86 €/L) 3672 Glenlivet Single Speyside Malt Whisky GIE¥) 12,80

40% Vol. distilled at distillery,Glenlivet’
single cask No. #900511
w 10 Jahre fassgelagert, uncoloured, unchilled filtered

N Glenlivet

10.07.2007 D -
Single Speyside Malt Whisky 24.1 .1 996

43%Vol., 70cl-Fl.

96 00 1ﬁ SmgleHnghlanﬁ
3 Whisky,

(Grundprels 137,14€/1) 43%Vol., 70cl-FI.

'%‘* 148,00€

~ (Grundpreis: 211,43 €/1)
e

L

2.5.1996
EAsS)

Single Speyside
Malt Whisky
43%Vol., 70cl-Fl.

i

< . 9 .
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9947

Glen Keith u..}

. 1248,00.

(Grundpreis: 354 29€/L)

Slngle Malt (,\)lmsky (garlzgu%@-@; 51\/16[6 Ma:g (A)I[/\ISX
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Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Single Highland Malt Whisky

3674 Glen Ord Single Highland Malt 12,80
40% Vol. distilled at distillery,Glen Ord’

&EZX 10 Jahre fassgelagert

3713 Knockdhu Single Highland Malt CTE%) 14,80
40% Vol. distilled at distillery, Knockdhu’

@ 10 Jahre fassgelagert

3670 Tomatin Single Highland Malt -cask strength- 16,80
distilled at distillery,Tomatin’
60% Vol. full cask strength - Fassstcirke ! -

& 8 Jahre fassgelagert, uncoloured, unchilled filtered

. Old Pulteney
19.1.2006

g FASS

i Single Highland Malt Whisky,

43%Vol., 70cl-Fl.

4 96,00.

- Grundpre|s 137,14€/1)

9925

2.4.2007 Dalmore

Single Highland i o 2'402007
Malt Whisky FASS}

43%Vol., 35cl-Fl.

48,00.

(Grundprels 137, 14€/L)

Dalmore

| Single Highland
Malt Whisky,
43%Vol., 70cl-FI.

1 89,00.

(Grundpreis: 127,14 €/1)
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Preise' pro 100ml in €

Loser Irish Grain Whiskey

© © 0 0 00 0000000000000 0006¢00000000000000000 00 00

3632 Irish Single Grain Whiskey 4,20
40% Vol., distilled in Ireland

&XB 3 Jahre fassgelagert

3638 Irish Single Grain Whiskey (ab 07 / 2018) GIE%) 6,90 |
40% Vol., distilled in Ireland !

X 8 Jahre fassgelagert

- full cask strength -
3635 Irish Single Grain Whiskey -cask strength- CI3%)
= 60% Vol., distilled in Ireland
XD 3 Jahre fassgelagert .

tLoser Irish Single Malt Whiskey:

© © 0 0 00 0000000060000 0000000000000000000000 00 00

. 3636 Irish Single Malt Whiskey " 980 1M
40% Vol., distilled in Ireland — | I r,
XD 12 Jahre fassgelagert = - s
639 Irish Single Malt Whiskey (I3%)
40% Vol., distilled in Ireland

l 16 Jahre fassie/agert uncoloured !:nchllled ﬁl%

yZ W 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschaften erhaltlich - [EIX Alle Produkte dieser Seite sind vegan.

Art.-Nr Vol% Inh. Grpré/l.  €/Fl
Flaschenabfillungen

© © 0 0 0 0000000000000 00000000000 0000000000 0 00

alles Single-Cask-Whiskey, unchilled filtered
nummerierte Flaschen mit Fassnummer

Irish Single Malt Whisky

© 0 0 0000060000000 0000000000000000000000000 00

9803 Irish Single Malt Whiskey 40%Vol. 35cl 5657 19,80
&YX 3 Jahre fassgelagert
9802 Irish Single Malt Whiskey
&YX 12 Jahre fassgelagert
9902 Irish Single Malt Whiskey
12 Jahre fassgelagert
9904 Irish Single Malt Whiskey
X316 Jahre fassgelagert

40%Vol. 35cl 100,00 35,00

40%Vol. 70cl 9857 69,00

40%Vol. 70cl 124,29 87,00

Irish Single
Malt Whiskey

&XB6 Jahre fassgelagert
40%Vol., 35cl-Fl.

29,80.

(Grundpreis: 85,14 €/L)

Irish Single
Malt Whiskey

XD 16 Jahre fassgelagert
40%Vol., 35cl-Fl.

47,00.

(Grundprels 134,29€/1)

Canadion (,\)l/\isky

AL el - | Preise’ pro 100ml in €
Loser Canadian Whisky

3641 Canadian Whisky 40% Vol. 4,20
@XH 3 Jahre fassgelagert

3643 Canadian Whisky 40% Vol. 5,40
X 8 Jahre fassgelagert

3642 Canadian Whisky -full cask strength-
57,5% Vol. full cask strength - Fassstdrke ! -
uncoloured - unchilled filtered

@XH 3 Jahre fassgelagert

# 997
Canadian '
! Whisky

{anadischer Whisky, 70cl

* 47 00.

(Grundprels 67,14€/L)

Eingetragene Marken von Barrique GmbH

fgarri ueZ-(2
T ot

#3726 Kentucky Straight Bourbon Whiskey=81Ja

Eingetragene Geschmacksmustel

Anrnericon L\)b\iskey

o( %ML

Art-Nr L S, Y - Preise’ pro 100mlin €

Loser American Whiskey

3084 American Whiskey 4,20
40% Vol., distilled in USA

&XB 3 Jahre fassgelagert

Loser Bourbon Whiskey

3722 Bourbon Whiskey GIE%) . 5,20

40% Vol., distilled USA

. XD fassgelagert

723 Bourbon Whiskey -cask strength- CIE%) 7,2(
157% Vol., distilled USA 88
uncoloured - unchilled filteres

a8 fassgelagert 88

40% Vol., distilled in Kentucky / USA

i 8 Jahre fassgelagert, uncoloured, unchii D-'lw

nternet: www.barriqgue.d 75
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Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €
Preise’ pro 100ml in €

Minsterlander New Make

3607 Miinsterlinder New Make (1Y)
Minsterlander Malzdestillat / Pure Malt
40% Vol. uncoloured, unchilled filtered

Neu und sensationell — so kann man dieses Malzdestillat
beschreiben. Auch in Deutschland haben sich junge, innovative
Brennmeister auf Qualitdt verschrieben, die dem internationa-
len Vergleich standhalten.

Gemidilzt wird aus Deutscher Gerste Typ ,Miinchner Malz.
Daraus wird dieser neue, frische, doch aromatische Brand
destilliert. Das Ergebnis ist ein ,jungfréulicher Whisky; der alle
Voraussetzungen erfiillt, um ihn ins Fass zu legen. Da dieses
,New Make- Destillat nicht im Fass ausgebaut wird, darf es sich
auch nicht Whisky nennen. Denn dafiir wiren mindestens 3
Jahre Lagerung vorgeschrieben.

3735 Japanischer Whisky NEU 5,90
40% Vol., distilled in Japan
EASS 3 Jahre fassgelagert

14 AF—

3730 Filliers Single Malt Whisky NEU 4,20
40% Vol., distilled at distillery,Filliers’ in Flandern / Belgium
FASS 3 Jahre fassgelagert

Wir haben uns bewusst fiir diesen aulBergewéhnlichen, reinen
und wohlschmeckenden Brand entschieden. Er begeistert durch
seine Feinheit und seinen Geschmack, der an sonnendurchflute-
te warme Getreidefelder und Karamell erinnert.

Eine ganz besondere Spezialitdt, die sicher viele Freunde findet.
New Make 'Schoko'

3702 New Make 'Schoko' (I5%)
Mdinsterlander Malzdestillat
mazeriert mit Kakaoschalen und Kakaonips
40% Vol. uncoloured, unchilled filtered

Als wir unser fertiges Miinsterldnder Malzdestillat, die Grundla-
ge unseres zukiinftigen ersten Deutschen Whiskys das erste Mal
in groBBer Runde verkosteten, kam spontan die Idee auf, dass
dieses wunderbar malzige, milde Destillat doch hervorragend
mit Kakaoaromen harmonieren mdisste.

Gesagt getan, schon am ndchsten Tag hatte Andrea Nimtz, die
Leiterin unserer Spirituosenabfiillung einen Versuch mit New
Make und darin eingelegten Kakaoschalen und gerésteten
Kakaobohnen (Kakaonips) zur Mazeration angesetzt.

Das Ergebnis war sensationell: Das intensive, tolle
Kakaoaroma wird durch den malzigen, karamelligen
Grundcharakter des Miinsterldnder New Make ideal
ergdnzt. Probieren Sie selbst!

'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhdltlich - Alle Produkte dieser Seite sind vegan.

Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

3716 DYC Single Malt Whisky NEU 14,80
40% Vol., distilled at distillery DYC
in Castillay Leén / Espana

FASS 18 Jahre fassgelagert, uncoloured, chilled filtered

9912

Single Malt aus Spanien
43%Vol., 70cl-FI

74,00.

(Grundpreis: 105,71 €/L)

L /

s Tl
9260 bp o

i

Single Malt aus Spanien
35¢l-Fl, 43%Vol. fin
44,00.
(Grundpreis: 125,71 €/1)

Eingetragenelviarke OALDALrquUeGMDE INngetrageneGescimacksSmuste 0]e)

Wer Whisky ausschlieSlich mit den Produkten aus dem englisch-
sprachigen Raum verbindet, sollte ab sofort sein Weltbild korrigie-
ren und zur Kenntnis nehmen, dass auch in anderen Kulturkreisen
die Kunst der erfolgreichen Whiskyherstellung gepflegt und mit
sehr gutem Erfolg umgesetzt wird.

Die Destilerias y Crianza del Whisky, kurz DYC genannt, finden
wir in der Ortschaft Palazuelos de Eresma, in der Néhe der alten
Stadt Segovia, die zur autonomen Region Castilla Y Leon, nord-
westlich von Madrid, gehort.

DYC st die erste spanische Whisky-Destillerie, bereits im Jahr 1958
gegriindet, begann man dort ab 1963 mit der Produktion von
Whisky, damals wie heute streng nach schottischem Vorbild.

Die Auswahl der Rohstoffe wird penibel gehandhabt, z.B. kommt
die Gerste aus der Region Castilla Y Leon und das Wasser von
einer Bergquelle aus Penalar.

Die abschlielsende Reifung vollzieht sich in amerikanischen Bour-
bon- Fdssern und es enststeht ein Whisky der besonderen Klasse.
In der Nase ein wenig rauchig und sil3 mit Ankldngen von Vanille.

Am Gaumen dann mit einer feinen Malznote, etwas Honig und
Vanille und einem Touch Fruchtigkeit.

Fir Whiskykenner ein ,must-taste’, fiir Einsteiger das Eingangstor
zur weiten und feinen Welt der Single Malts.




Jetzt Malzdestillat

18\ sichern und in
3 Jahren Whisky
1 H

Whisky, in Deutschland
destillierte klassische
Malzmischung, aus-
gewogen und mild oder
heavy peated, eigenwillig
und rauchig, original aus
schottischem Malz.

Gibt es etwas Schoneres
als die Zeit fiir sich arbei-
ten zu lassen?
Lehnen Sie sich zurlick,
wahrend lhr eigener
Whisky heranreift.

gy e el e e Ay T
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'Unverbindlich empfohlene Verkaufsppeise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Gesc&fter] e@ch - Online-Shop: (ISR e e
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im Fasslager von Barrique, ge ; )i
Deutsche Malzdestillat, das nach der F
zum Deutschen Whisky gereift sein wird. Es ist ei
Investition, mit der man nur gewinnen kann. In spz [
testens 3 Jahren kénnen Sie, gestartet bei 0%, satte %
100% Whisky Ihr eigen nennen. Auch Quereinstei-
gern winken noch satte Gewinne.

Wir reden von einem unbezahlbaren Gefiihl, von der
Gewissheit etwas zu besitzen, dass es nur einmal
gibt. Von etwas, dass nicht nur die eigene Person-
lichkeit ausdriickt, sondern auch ein Labsal fiir die
Kehle von Whiskyenthusiasten sein wird.

Alles beginnt mit der Auswahl von Fass und Inhalt,
es steigert sich mit den Besuchen im Fasslager, dem
Zwiegesprach zwischen Fass und Fassbesitzer und
der Kontrolle des Reifungsprozesses. -~

™

Das Finale ist die Ubergabe des eigenen Fasses, in
aller Stille oder im Kreis der Freunde als Mittelpunkt
eines von Ihnen gestalteten Events.

Am Anlagemarkt sind die erzielbaren Renditen nicht
mal dazu geeignet, den Inflationsverlust des Geldes
auszugleichen.

Diese Probleme gibt es bei einer Investition in
Whisky jedenfalls nicht, denn die Genuss-Rendite ist
sicher :

Ein deutscher New Make, also ein Malz-Destillat aus

100% regionalem Gerstenmalz (Typ Miinchner Malz).
I

Ein deu?,s her New Make, Fall'aus
: 100% original schottischem Peated Malt
(rauchigem, tarfigem Malz mit 45ppm Phenolgehalt).

5 i'ﬁh t
Diese Mali_destillate}von
den Anlagen einer alteingeses
Kornbrennerei erfiillen alle Vora ungen, um sich
Deutscher Single Malt#Vhisky nennen zu
dirfen, mit Ausnahme der ¥orgeschriebenen
Fasslagerung von mindestens 3 Jahren.

Miinsterlander

Auf Fassstarke von 60% Vol. hefuntergesetzt und in
Eichenholzfasser gefiillt, kann es nun-reifen, bis es als
Deutscher Single Malt Whisky wieder ans Tageslicht darf.

(Zgarrigue-@;
%J’Oﬂl&d )(I\Lo( %HL

ue destilliert aluf .

Malz: Typ Minchner Malz aus regionaler Gerste
aus dem Rheinland oder original schottischem
Heavy Peated Malt mit 45ppm Phenolgehalt

Alkoholgehalt: 60%Vol. / 43%Vol.
Fiillmenge: 30L / 50L / 100L / 220L
'y Fasstypen:
t » wahlweise Eichenfass, neu
M . oder Eichenfass, ex Bourbon Whiskey

. oder Eichenfass, ex Sherry

[ Das 220L Fass konnen Sie sich auch mit 3
weiteren Freunden teilen.

Sie haben 2 Moglichkeiten:

1. Wir liefern Ihnen das gefiillte, versteuerte
Fass sofort und Sie lagern es zur Reifung selbst.
Dann fallen die Branntweinsteuer und Mehr-
wertsteuer sofort an.

2. Sie kaufen eine Option auf ein bestimmtes,
unversteuertes Fass, das im Steuerlager von
Barrique zum Whisky reift. Dann mussen Sie
die Branntweinsteuer und Mehrwertsteuer erst
bei spaterer Ubernahme zahlen.

www.eigenes-whiskyfass.de



Eclter Ruvn
avs der Karibik

Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Echter Jamaica Rum

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3755 Wei3er Echter Jamaica Rum 3,20
40% Vol., Wray & Nephew-Distillery
3745 Monymusk Distillery Echter Jamaica Rum 3,90

40% Vol., Monymusk Distillery Single Estate Rum
XD fassgelagert
3756 Long Pond-Distillery 2010 4,50

Echter Jamaica Rum -single cask-

40% Vol., Long Pond Distillery Single Estate Rum
XD 6 Jahre fassgelagert :
3754 Worthy Park Distillery 2006
Echter Jamaica Rum -single cask:
40% Vol, Worthy Park Distillery Single Estate Rum
&XB 10 Jahre fassgelagert

Park 2006 Overproof
Y ngle cask:

60% Vol., Wo Distillery Single Estate Rurr
XD 10 Jahre fassgelageri

s

9874
Monymusk
Distillery 2007

Echter Jamaica Rum,
43%Vol., 70cl

. 42,00.

(Grundpreis: 60,00 €/L)

9873

e Long Pond

. Distillery 2010

¥ Echter Jamaica Rum,

47,9%Vol., 70cl

4 5 y 8 0 €

(Grundpreis: 65,43 €/1)

fl§arrz' ue—ﬁi
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t 'Overproof’

Ein 'Overproof' Rum ist ein besonders starker Rum mit mindestens 57,15
Vol.% Alkohol.

Er wird an der Bar eingesetzt zur Cocktailbereitung oder auch fiir die
Feuerzangenbowle. Man kann einen Overproof-Rum auch selbst mit
Wasser nach Belieben auf Trinkstdrke herabgesetzen.

Proof ist eine historische MalBeinheit fiir den Alkoholgehalt von Getrdnken,
heute noch in den USA und Grof3britannien verwendet wird. 100° proof
bedeuten in den USA 50 Vol.-% und in GroBbritannien rund 57,15 Vol. %.

Das englisch Wort 'proof' (= Nachweis, Probe) soll darauf zurtick sein,
das britische Seeleute friiher die Stdrke der ihnen zustehenden Rum-
ration gepriift haben, indem sie Schie8pulver mit Rum tréinkten und
anziindeten.

100 britische Proof (= 57,15 Vol. %) geben ndmlich den Wert an, ab dem
damit getrénktes SchielSpulver mit einer blauen Flamme ver-
brennt, bei weniger Alkoholgehalt brennt das SchielSpulver nicht.

9875
Weiler Rum
Overproof Extra

Echter Jamaica Rum, 4 (allall®. |

75%\Vol., 35cl n'“rl
2 1 ’80€ i

(Grundpreis: 62,29 €/1)

9871

Worthy Park
Distillery 2005

Echter Jamaica@um,
I 390\0l., 70c|

57,00.

(Grundpreis: 81,43 €/L)

- ':"-;f'

80 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhéltlich — (vEcan) Alle Produkte dieser Seite sind vegan.
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Art.-Nr. Preise’ pro 100mlin €

Loser Echter Barbados Rum

3752 West Indies Distillery - Echter Barbados-Rum 4,40

40% Vol., West Indies Distillery Single Estate Rum
@XB Destillation 2009

Loser Echter Martinique Rum

© © 0 0 0000000000000 0000000000000 0000000000 00 00

3761 Gallion Distillery 'Grande Arome' 5,20
Echter Martinique-Rum

40% Vol., Distillery Gallion Single Estate Rum

9860

Kuba Rum

Echter Kubanischer Rum,
43%Vol., 35¢l

19,80. !

(Grundpreis: 56,57 €/L)

SRR

i |

| 37,805

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - ® Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de

Ecl~ter Runn
avs der Karibik

Art.-Nr. Preise! pro 100ml in €

Loser Echter Trinidad Rum

3760 Angostura Distillery -Echter Trinidad-Rum 3,90
40% Vol., Angostura Distillery Single Estate Rum

XN fassgelagert

3759 Angostura Overproof - Echter Trinidad-Rum 5,80
58% Vol., Angostura Distillery Single Estate Rum

XN fassgelagert

9879
Trinidad Rum |

Overproof

Echter Trinidad Rum,
58%\Vol., 70cl

48,70

(Grundpreis: 69,57 €/L)

9865

g\Kuba Rum

Echter Kubanischer Rum,
43%Vol., 70cl

(Grundpreis: 54,10 €/1)

— —




Eclhter Runrn
avs Mittel- vnd Sodarerika W{’ms

Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Echter Guyana Rum

3767 Demerara Distillers - Echter Guyana Rum 3,90
40% Vol., Demerara Distillers Single Estate Rum
X fassgelagert

Loser Echter Guatemala Rum

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3768 DARSA Distillers - Echter Guatemala Rum 4,20
40% Vol., DARSA - Destiladora de Alcoholes y Rones
@XH 8 Jahre fassgelagert

Scarlet Ibis

’19878

Guatemala Rum

DARSA Distillery 2009
destilliert 2009 von Distillery DARSA
(Destiladora de Alcoholes y Rones)
Echter Guatemala Rum, 43%Vol., 70cl

_ (Grundpreis: 54,00 €/1)

<2§arrz' ue—i
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Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Echter Paraguay Rum

3764 WeiBer Rum 'Otisa Sugar Mill' CIE%) 3,90
Echter Paraguay Rum
40% Vol., Otisa Sugar Mill

GII aus kontrolliert biologischem Anbau

3738 Echter Rum 'Otisa Sugar Mill' GIE¥) 4,40
Echter Paraguay Rum
40% Vol., destilliert von Otisa Sugar Mill 2014

XD fassgelagert

I aus kontrolliert biologischem Anbau

Echter Ubersee-Rum

wird nach dem traditionellen Brennverfahren im Pott-still hergestellt,
das heil3t es wird (mehrfach) in einer Brennblase destilliert. Kenner messen diesem
Verfahren dhnliche Bedeutung bei, wie die Cognac-Hersteller dem Charentaiser
Brennverfahren fiir Cognac.

Echt besagt iibrigens, dass der Rum aus Ubersee stammt und nach dem Import
nicht mehr verdndert wurde (auSer der Einstellung der Trinkstcirke mit Wasser),
ganzim Gegensatz zu dem in Deutschland verbreiteten Rum-Verschnitt, der nur 5%
Original rum enthalten muss und ansonsten aus Neutralalkohol bestehen darf.

Die Karibik mit Jamaika und allen westindischen Inseln, Siid- und Mittelamerika,
aber auch Inseln im indischen Ozean gehdren zu den traditionellen (iberseeischen
Herkunftsgebieten fiir Rum.

Heute wird in nahezu allen Zuckerrohr-Anbaugebieten Rum destilliert, denn Rum
wird urspriinglich aus den Riickstdnden der Zuckerfabrikation aus Rohrzucker
hergestellt, auf den franzésischen Uberseeinseln aber auch direkt aus dem Saft
des Zuckerrohrs.

Wenn der Zucker ausgekocht ist, bleibt als Restprodukt "Melasse” (ibrig, die noch
reichlich Zuckeranteile enthdlt und auch andere Nebenprodukte der Zuckerfa-
brikation, wie der beim Aufkochen entstehende Zuckerschaum “Skimming” oder
"Dunder’, der alkoholfreie Riickstand an Hefen, Bakterien und Séuren sind fiir die
Rumherstellung von Bedeutung. Melasse und andere Nebenprodukte der Zucker-
herstellung werden mit Wasser vermischt vergoren und dann destilliert.
Hochwertige Rums sind auch ,High Ester"-Destillate bekannt, d.h., dass bei der
sehr langen Fermentationsdauer (bis zu 14 Tage) hohe Esterkonzentrationen
entstehen, die einen sehr ausdrucksstarken Rum hervorbringen. Viele Zuckerrohr-
plantage destillieren in einer eigenen Destille Ihren Single-Estate-Rum.

Nach der Destillation wird Rum in der Regel mindestens 3 Jahre im Fass gelagert

und entfaltet dadurch sein typisch weiches Aroma, die Farbe wird aulSer
bei Weissem Rum oft traditionell mit Karamell oder Zuckercouleur
eingestellt.

:"wWw._b:'irrique—shop.de

Preise’ pro 100mlin €

Loser Echter Tle de la Réunion Rum

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3769 Savannah Distillery - Echter Rum Réunion 4,50
40% Vol., Savannah Distillery Single Estate Rum
@XB 8 Jahre fassgelagert

Loser Echter Mauritius Rum

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3763 Grays Distillery - Echter Mauritius-Rum 3,90

40% Vol., Grays Distillery Single Estate Rum
@XD fassgelagert

9867

Mauritius Rum
Grays Distillery
FASS ]

Echter Mauritius Rum,
43%Vol., 70cl

31,80.

(Grundpreis: 45,43 €/1)

o b

) ®
Barrigue= Ronn
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ond avs Alrika

Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Echter Swasiland Rum

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3743 Swasiland Distillers - Echter Swasiland-Rum 3,90

40% Vol., Swasiland Distillers Single Estate Rum
XN fassgelagert

e—

9859
Swasiland Rum
Swasiland Distillers

Echter Swasiland Rum,
43%Vol., 70cl

25,90.

(Grundpreis: 37,00 €/1)

KathedralevVon Sgint-Denis, La
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Jahrgangs-Armagnac Loser Calvados Loser Cognac Jahrgangs-Cognac in 70cl Flaschen
3 n 70 C I, F I,a,s,c,h,e,r) B e e 0000 s 0 6 6 oo seees oo e 3042 Calvados Sélection 3,90 Domaine L' Hermitage / Borderies: Domaine D'Aprémont /Fins Bois:
0,
Domaine La Pouche, André Morel / Lagraulet du Gers: ? 0l Calvado's e 0L Co(?nac e . B 9850 Cognac 2005 Fins Bois LX) 43%\Vol. 70cl 10571 74,00
0 59 Calvados Pays d'Auge 4,90 X1 40% Vol., Cognac AC, Borderies ; :
9829 Armagnac AOC 2000 40% \Vol. 70cl 11143 78,00 XD 40% Vol,, Calvados Pays d'Auge AC 3050 Cognac VSOP 590 9849 Cognac 2003 Fins Bois A& 43%\Vol. 70cl 11286 79,00
9830 Armagnac AOC 1993 40%Vol. 70cl 15429 108,00 k ys dAug 9 4 ] 9848 Cognac 2002 Fins Bois LX) 43%Vol. 70cl 12000 84,00
2018 =25 Jahre 3592 Calvados Hors d'Age 5,90 XD 40% Vol,, Cognac AC, Borderies 4 o i i '
&XD 40% Vol., Calvados AC 3088 Cognac Napoléon XO 8,90 9846 Cognac 1997 Fins Bois (LX) 44%\ol. 70cl 182,86 128,00
Janneau Armagnacs /Condom: XD 40% Vol., Cognac AC, Borderies 9845 Cognac 1995 Fins Bois X 44%\Vol. 70cl 20286 142,00
9820 ArmagnacAOC1992$ 40% Vol. 70cl 160,00 112,00 Loser Brandy TP TN Clarcntes 2020 =25 Jahre
9821 Armagnac AO0C 1991 43% Vol. 70c 162,86 114’00 3048 Spanischer Brandy 3’20 © © 0 0606060000000 0000 0000000000000 000000000000 00 9844 cogna(1990 Fins BOiS@ 40% Vol. 70cl 211,43 178,00
Domaine La Pouche, André Morel / Lagraulet du Gers: @XD 38% Vol., Spanischer Weinbrand Domaine L' Hermitage / Borderies: —— ) )
9831 Armagnac AOC 1990 40%Vol. 70cl 16857 118,00 o aer Brandy Napoléon XO 3,40 3253 Pineau des Charentes AOP blanc (weif3) 2,40 Domaine L' Hermitage / Borderies:
9832 Armagnac AOC 1989 40%Vol. 70cl 15429 108,00 XD 40% Vol,, Eau de vie de vin 17,5% Vol., Traubenlikér mit Cognac 9847 Cognac 2001 Borderies X3 43%Vol. 70cl 127,14 89,00
9833 Armagnac AOC 1988 40% Vol. 70cl 16857 118,00 3254 Pineau des Charentes AOP rouge (rot) 2,40 9842 Cognac 1984 Borderies GaE 40% Vol. 70cl 282,86 198,00
2018=30 Jahre WAL ECLEL - —— 179%Vol, Traubeniikor mit Cognac 2019=35 Jahre
9828 Armagnac AOC 1986 (XS 40%\Vol. 70cl 127,14 89,00 3046 ArmagnacVSOP 520 — — 9841 Cognac 1974 Borderies GEXR) 40% Vol. 70cl 35429 248,00
9827 Armagnac AOC 1984 YT 40%Vol. 70cl 19429 136,00 TS 40% v B 20T AC p Distillerie Francois Giboin 2019=45 Jahre
9825 Armagnac AOC 1975 (X 40%Vol. 70cl 20286 142,00 3410 Armagn’ac X0 6,90 'Domaine d'Aprémont' und 'Domaine I'Hermitage' =y |
9824 Ammagpac AGE 1913 4es 432/0 vol, 7ael, 21143 14800 X1 40% Vol., Armagnac AC Vor den Toren der Stadt Cognac beim malerischen Ort Cherves Riche- -
9834 Armagnac AOC 1970 Lgal 40%Vol. 70cl 268,57 188,00 3421 Armagnac Napoléon XO Millesimé 2000- 11,80 mont liegt sein Cognac-Weingut, genauer die'Domaine I'Hermitage'in -
9835 Armagnac AOC 1968 (oS3 40%Vol. 70cl 31143 218,00 XD 40% Vol., Armagnac AC den Borderies, einem der drei Kerngebiete der Appellation Cagnac. Nicht I
9836 Armagnac AOC 1967 (.50 40% Vol. 70cl 32571 228,00 3423 Armagnac Napoléon XO Millesimé 1992- 12,80 weit davon entfernt liegt die zweite Domaine der Familie Giboin: die L
X 40% Vol., Armagnac AC 2017 =25 Jahre 'Domaine d’Aprémont'in Fins Bois. Das "Fins Bois" umschlielSt die drei Farvr F
3422 Armagnac Napoléon XO Millesimé 1991- 13,80 Kerngebiete der kontrollierten Cognac-Lagen "Grande Champagne”, b
ZXH) 40% Vol., Armagnagiblile: 64-25 Jahre "Petite Champagne" und "Borderies". Beide Domainen befinden sich seit
I- Fi Generationen im Familienbesitz.
s . - B Die Lambert Familie (die miitterliche Linien von Francois Giboin)
! rm ah g n13£ erwarb die Weinberge der Domaine I'Hermitage in den Borderies cru
1 . "’2 o s B nach der Franzésischen Revolution im Jahr 1789, als der Wald der Aris-
i 3 g : : 20%Vol., 70cl-Fl : tokratie unter den Bauern der Region aufgeteilt wurde. Die Domaine
e I y [ . d’Apremont befindet sich seit mehr als 200 Jahren im Besitz der Familie
- Bl 2 1 8 ,oo € ’ : Giboin, die Urspriinge liegen also schon vor der franzésischen Revolu-
y. \_‘ (Grundipreis: 311,43 €/1) : tion 1789. Mit der Heirat von Anne-Marie Lambert und Michel Giboin
‘ 1950 wurden die beiden Domainen I'Hermitage in den Borderies cru
E und d’Apremont in den Fins Bois cru vereinigt.
Heute folgen mit Francois Giboin und seinen beiden Séhnen, Théo-
phile und Pierre-Louis, die 6. und 7. Generation der Tradition ihrer Vor-
s ’5532000 fahren Llind produzieren hochwertige Cognacs, die sie direkt weltweit 9845
9820 9832 9836 '40%Vol,, 70cl-Fl 5D vermarkten.

Gebrannt wird nach der traditionellen Methode des zweimaligen
Brandes im Alambic (iber offenem Feuer. Das einzigartige Wissen um
das Brennen des Cognacs wird von Generation zu Generation
weitergegeben.

e 'J

(Grundprers: 11143 </L) 73 Die Domaine L' Hermitage
252 o von Francois Giboin

'Unverbindlich'empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind'nichtin allen Barrique-Geschaften erhaltlich - [EIX Alle Produkte dieser Seite sind vegan. g Eingetragene Markena rfique;

LMD sCINgetragent ﬁ'-..‘%]?_"g:@'n"- L ) CopVyrigh 3arriq




Grappa

Preise’ pro 100ml in €

Loser Marc - Frankreich

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3393 Marc de Gamay de Beaujolais 3,50
40% Vol., Marc de Beaujolais

Lose Grappe - Italien

Fassgelagert

© © 0 0 5 0007 00 0000000000000 0000000000000000 00 00

3044 Grappa invecchiata - 3 Jahre alt 3,20
X8 40% Vol., Tresterbrand
3306 Grappa stravecchia - 10 Jahre alt 5,90

X1 40% Vol., Tresterbrand

3320 Grappa Riserva - Distillamento 1997 -
X8 40% Vol., Tresterbrand

Lose Grappe - Italien

Fassgelagert — Finishing im Barrique

© 0 06060 0000 000000000000 0000000000000 0000000 0 00

17,80

3326 Grappa stravecchia Barricato 5,90
40% Vol., Tresterbrand
X3 70JahreFinishing im Barrique-Rotwein-Fass

¥ Stravecchia -
40%Vo| 70cl

97 00.

o rundprels 13857€/_L)
o .
¥

(Z§arrz' ue-@;
Vo ot

o( %ML

Lose Grappe - Italien

3082 Grappa bianca del Veneto 2,50
38% Vol., Tresterbrand

Lose Grappe - Italien
Monovitigno

Diese Grappe wurden ausschlief8lich aus den Trestern
einer Rebsorte, bzw. eines Weines destillert

3304 Grappa di Moscato 2,90
40% Vol., Tresterbrand

3305 Grappa di Prosecco 3,50
40% Vol., Tresterbrand

3063 Grappa di Chardonnay 3,50
40% Vol., Tresterbrand

3302 Grappa di Vernaccia di San Gimignano 3,50
40% Vol., Tresterbrand

3314 Grappa di Chianti Classico 3,90

40% Vol., Tresterbrand
Grappa di Morellino di Scansano
40% Vol., Tresterbrand =
3312 Grappa di Brunello di Montalcino 5,90
40% Vol., Tresterbrand t-
3325 Grappa di Barolo Barrlcato "‘ .ﬂ
40% Vol., Tresterbrand:’ ' i
&XH Barricato - Finishing.im: Barrlqu
3311 Grappa Amarone Valpoltceﬂ
40% Vol., Trestgrbran -
E mBamcato _Fmr$bm

3303

4,20 .

= 5,90

Grappa Destille

1. 'Unverbindlich empfohlene Verkaufsprense Artikel smd nlcht inallen’ Barrlqu.e—Geschaften erhaltllch - mm Alle Produkte dieser Seite sind‘vegan.

(Dodka &
Korndestillate

Preise’ pro 100ml in €

Loser Wodka

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3779 Wodka 0E%) 3,20
40% Vol. 100% Getreidebrannt
I aus kontrolliert biologischem Anbau

Lose Korndestillate

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3078 'Weizenfein' Korndestillat C1E%) 3,70
40% Vol., Weizenfeindestillat

CII aus kontrolliert biologischem Anbau

3124 Alter Weizenbrand fassgereift 3,50
40% Vol., Weizendestillat

@XE im Barrique Holzfass gereift

! 9968

I Grappa l

' Stravecchia
FASS}

9988

Wodka
CIXe) aus kontrolliert biologi-
schem Anbau o

40%Vol., 50cl

11,80€ "

(Grundpreis: 23,60 €/L)

40%Vol., 50cl

24,80.

Grundpras 49,60 €/L)

Frgipi
fih
Ty 9986
9965 & Spanischer
Grappa di Brandy
Prosecco jT-'- FASS
40%Vol., 50cl 38%Vol., 50cl

17,50.

(Grundpreis: 35,00 €/1)

13,80.

(Grundpreis: 27,60 €/1)

-

s

L=

|Lii’ﬂ4 e I

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - ® Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH -

fgarrz’ ué-@i
N

Gin

o( %HL

AN e P TEISET PTO 100m 1 i €

Loser Gin

3771 London Dry Gin 2,70
40% Vol., Wacholderspirituose

3774 Dry Gin GEY) 3,50
40% Vol.

CII aus kontrolliert biologischem Anbau

3773 Gin Reserva Barrique 4,20

40% Vol., Wacholderspirituose
0 Goldmedaille- ISW 2016
Internationaler Spirituosen-Wettbewerb
@XB 18 Monate Finishing im Barrique-Rotwein-Fass

9815
London
Dry Gin

40%Vol., 70cl

21,80.

(Grundpreis: 31,14 €/L)

9816

London
Dry Gin
Reserva

Goldmedaille- ISW 2016

Internationaler Spirituosen-
. Wettbewerb

40%Vol., 70cl

132,80.

(Grundpreis: 46,86 €/L)

Internet: www.barrique.de 87
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Jeder Kenner der Materie wird diesen Satz vorbehaltlos unterschreiben:

;o ~ Es kommt im Wesentlichen auf die Details an,
4 Gin ist nicht wie die mittlerweile 350-ahre alte Spezialitdit

gleich Gin.” hergestellt wird.

Einfach, profan und im Empfinden von Gin-Liebhabern gewissermal3en
ehrlos ist die nachtrégliche Aromatisierung von einfachem
Neutralalkohol mit den pflanzlichen Beigaben, die den Geschmack von
Gin ausmachen sollen, wobei auch naturidentische Aromen (sprich:
kiinstliche) erlaubt sind. Dieses Gin darf sich dann nur ,Gin” oder
,destillierter Gin” nennen.

~London Gin” hingegen, wird viel aufwdndiger hergestellt und ist des-
halb auch die erwdhlte Produktionsmethode, die Barrique fiir den Gin
der Blue-Mood-Edition in Angriff genommen hat.

Dadfiir ist es zundchst sehr hilfreich, liber eine klassische Kupfer-Brenn-
blase mit 800 Litern Inhaltsvolumen verfiigen zu kénnen, in der dieses
ehrgeizige Projekt von uns realisiert wurde.

Der entscheidende Unterschied zu einfachem Gin besteht darin, dass
der Blue Mood komplett mit allen Botanicals, den besagten pflanzlichen
Beigaben, destilliert wird, ohne das nachtrdglich Anderungen am
Destillat vorgenommen werden diirfen.

Nach etlichen Anléufen in einer kleinen, nur .
3 Liter fassenden Versuchsanlage, hatten 3 3 BOtan I Cal Sy
sich die verwendeten Botanicals auf die allein

stolze Anzahl von 33 hochgeschraubt, alle d . i
unverzichtbar fir unseren Blue Mood Gin.  BIO- Qu alitdt.

Eine besondere Herausforderung unseres Destillations-Teams war
den perfekten Moment der Abtrennung von Vor- und Nachlauf vom
Hauptlauf, dem eigentlichen Ziel unserer Begierde zu treffen. Das
Ergebnis, so meinen wir, ist mehr als gelungen.
u,  Einklares Bekenntnis zum Wacholder ist

” B I ue M OOd «  dabei selbstverstdndlich, aber dann eréffnet

. sich ein Feuerwerk von Zitrus- und floralen
der Gln’ Noren, tiefgriindig, facettenreich und dazu

der M a B Y tabe bestimmt, immer neue Aroma-Nuancen
ausfindig machen zu kénnen.

setzt. : ,
Sie werden uns zustimmen:

unser Blue Mood Gin ist ein gelungener gro3artiger Wurf!

S TR IVT 8 e

9813

43%Vol., 70cl

BIO qus kontrolliert
biologischem Anbau

69,'€

(Grundpreis: 98,57,-€/1)

Als Edward Kennedy Ellington, genannt ,Duke”, als einer der
Grof3en in der Geschichte des Jazz, im Jahr 1932 sein Sttick
»Blue Mood" aus der Taufe hob, wollte er damit etwas Beson-
derem Ausdruck verleihen.

Einer inneren Stimmung, die bis heute leicht verklirzt als
~Melancholie” libersetzt wird.

Wir glauben, dass damit nicht
Voll Triibsal oder eine depressive

. T Geisteshaltung beschrieben werden
tlefg run dlg er sollte, sondern die Stille und
Kraft und nachdenkliche Kraft, die kurzvordem

innerer Stcirke. Kontaktmit dem géttlichen Funken das
Genie ergreift.

Die Ruhe vor dem Sturm, die Schwerelosigkeit im Auge des
Orkans, das Innehalten vor dem Sprung oder die Stille eines
besonderen Moments sind dazu passende Assoziationen.

Selbst Aristoteles beschrieb die Melancholie als Vorausset-
zung fiir den ,géttlichen Wahnsinn®, der dazu beféhigt
Grol3es und Einmaliges zu schaffen.

So wollen wir unsere Blue Mood-Edition verstanden wissen:

Unaufdringlich und in sich ruhend aber voll triefgriindiger
Kraft und innerer Stdrke, bereit den geneigten GenielSer am
»gottlichen Funken” teilhaben zu lassen, wenn man sich
darauf einlassen will, neue Dimensionen der Destillierkunst
zu erkunden, sich darin zu verlieren und schlielSlich wieder-
zufinden.

(garrigu
w\{,wuoui /(*{' o( %M-L

Wodka, das ,Wdsserchen”produzieren wir schon lange — und einen
wirklich guten! Aber auch einenvollkommenen?

Uber die Begeisterung fiir antiquarische Fachliteratur in unserem Hause
fand zufdllig eine bereits seit-iiber 100 Jahren vergriffenes Werk (iber
Geheimnisse und Praktiken der Spirituosenherstellung den Weg zu uns.
Der dort enthaltene Abschnitt tiber die Vervollkommnung von Wodka
mit Hilfe besonderes ausgefeilter Filtertechniken schlug uns unweigerlich
in seinen Bann. Wir starteten scheinbar leicht mit einem hochreinen
Weizendestillat aus biologischem Anbau. Am Ende war alles etwas
komplizierter und es brauchte doch mehr als einen Versuch.

Das Ergebnis ist mehr als entschddigend,
H denn es ist ein ganz besonderer Wodka
E,n WOdka entstanden, der seinem Namen alle Ehre
von perfekter macht: weich und mild am Gaumen, mit
. . einer Projektion von leichter Stile und dabei
R elnhEI t, von perfekter Reinheit.
Das alte Spirituosen-Handwerksbuch
liegt mittlerweile gut verwabhrt, schriftliche Notizen (iber die genaue
Herstellung haben wir unserem Kellermeister verboten. Das Ergebnis
unserer Bemiihungen ist jedoch fiir alle Liebhaber und Kenner von
Wodka frei und ohne schlechtes Gewissen erhdltlich.

9812

43%Vol., 70cl

BIO qus kontrolliert
biologischem Anbau

49,'€

(Grundpreis: 70,-€/L)
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Obstbral/\,de (B’arri ue_@; Zu losen Spirituosen E. : ‘:!_
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ALY telh e EFrEl SR AN e TEIS€ PO 100M I € Art.-Nr Vol% Inh. Grorél  €/FI AN e, TEISE! PTO 100M i €
Obstbrande in Flaschen 3772 Gin Pomegranate 2,90 Likére in Flaschen Lose Fruchtlikore
¢ AR R VRINILRY VNI CTORSECE AT * 0 0 0 0 s 000000000000 40%Vo|.lWacho|der5pirituosemitGranatapfe| © 0000600060000 000000000000000000000000000o00e © 0000000000000 00000000000000000000000c00000 c0
9978 Quittenbrand 40%Vol. 50cl 3960 19,80 L Obstbrind 9963 Limoncello 25%Vol. 50cl 2160 10,80 Diese Fruchtsaftlikére werden nur mit Fruchtsciften, bzw.
9990 Topinambur 38%Vol. 50cl 3960 19,80 Lose U ,S,t, A 9960 Créme de Framboises 16%Vol. 50cl 2360 11,80 Fruchtausziigen (Infusionen sind in Alkohol eingelegte Friichte)
9977 Schlehenbrand 40%Vol. 50cl 4360 21,80 3036 Badisches Obstwasser 2,70 9959 Liqueur de cerises Kirschlikér ~ 18%Vol. 50c] 1960 9,80 hergestellt, ohne Verwendung von Aromen:
9975 Holunderbeerbrand 40%Vol. 50cl 4760 23,80 38% Vol., Obstwasser 9980 Mousse aux fraises 15%Vol. 50cl 2160 10,80 3201 Cranberry-Likor 2,50
9976 Vogelbeerbrand 40%Vol. 50cl 4760 23,80 3045 Schwarzwalder 2,90 18% Vol., Cranberry
1 Waldhimbeergeist Cranberry 4 CII aus kontrolliert biologischem Anbau
. 40% Vol., Himbeergeist - 5 .
Badisches = T . 3190 Créme de Cassis 2,70
Ob 3072 Sc.hwarzwalder 3,20 Likor A quuel'!r de 20% Vol., Franzdsischer Johannisbeerlikor
stwasser hed . . ;
Mirabellenwasser péche de Vigne §
389 Vol., 50cl = - ) A i Goldmedaille 2014 und Goldmedaille 2011
| Schwarzwaélder 40% Vol., Mirabellenwasser 1oeelsnd e ‘ww’ ISW-Internationaler Spirituosen-Wettbewerb
1 1,80€ Himbeergeist 3055 Quetsche Rassis 3,50 10.80. BN, Ed . .
(Grundpreis: 2360 €/L) —_— 409%Vol, 50c| 40% Vol., Eau de vie, Zwetschgenwasser s 1 01805 3189 Crsme de Framb@ses ‘ N 2,70
12 80 3047 Williams-Christ-Birnenwasser 3,90 (Grundpreis: 21,60€/L) 16% Vol,, Franzosischer Himbeer-Likor
- ST (Grundplgis:ZS,soej_) 40% Vol., Birnenwasser 3162 Liqueur de péche de vigne 2,40
3037 Kirsch Rassis 3,90 18% Vol., Franzdsischer Weinbergpfirsich-Likor
FhE . 40% Vol,, Eau de vie, Kirschwasser, 3101 Liqueur de cerises 2,20
= 1 3521 M%rlllenbran.d 4,20 18% Vol., Franzsischer Kirschlikor
- 3 200 Rl <l sse" 3160 Birnenlikér 'Williams-Christ’ 1,90
e LA Lose Obstbrande 20% Vol., Williams-Christ-Birnenlikor
'| . t;h 3 - im Holzfass gereift - 3107 Marillenlikér 2,20
g i L 18% Vol., Marillenlikér
i e 3126 Alter Apfel 3,90 :
pa | | o 5151 Mousse aux fraises 2,50
. 40% Vol., Apfelspirituose X ..
— ; : : ] 15% Vol., Erdbeermark-Likor
T . &XB im Barrique Eichenholzfass gereift ; )
[ [ 3125 Altes Pflimli . 5153 Mousse aux fruits de bois 2,50
— - 1 15% Vol., Waldfrtichtemark-Likér
h-' \ i ] 9982 Bei den folgenden Fruchtlikbren
t » Marillen- : } wurden atﬁaturﬁche Aromen verwendet:
Tiaw bl‘al‘ld R EEEEREE I aTs . - 3 Lim 2’20
[ i 409%\Vol., 50| 520 Créme de @& i ol., Limonenlikor
— ” 1 Cassis 5
g - 19,80. 40% Vol. Haselnussspirituose s 3191 Curagéo Blue 1,90
B / (Grundpreis:3960€/) 3542 Schlehenbrand 4,40 Go,dmedam;_lstl;’zo; 20% Vol., Curagdo-Orangen-Likér, blau
“'EN w 40% Vol., Edelbrand Goldmedaille-I5W 2011 3121 Ingwer-Lemonlikor scharf 2,20
1 . . 3543 Vogelbeerbrand 4,90 ISW - Internationaler 18% Vol., Likor
Wllllams-Chrlst 40% Vol., Edelbrand Spirituosen-Wettbewerb i
I Birnenwasser / 3122 Habanero-Passionsfruchtlikor sehr scharf 2,20
40 9% Vol, 50c| 1 1 180€ 18% Vol., Likor
" (Grundpreis: 23,60 €/1)
17,80.
(Grundpreis: 35,60 €/L)
9979
—— —

90 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschaften erhaltlich — Alle Produkte dieser Seite sind vegan. ® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - ® Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de 91



Likore

flgarri u(f—g

9972
9984
9971
9974
9970
9992
9991

9962

9969
9987

9967
9958

Art.-Nr
Likore in Flaschen

< el

Eierlikor mit Chili 17%Vol.
Eierlikor Schoko 17%Vol.
Creamlikor Marzapane 17%Vol.
Creamlikor Cappucino 17%Vol.
Creamlikor Amaretto 17%Vol.
Creamlikor Whisky 17%Vol.

Irish Comfort Whiskylikér (vecan) 17%Vol.

Silbermedaille -ISW 2015
Internationaler Spirituosen-Wettbewerb

Mokka Arabica 22%Vol.
Kaffee-Likor (VEGAN)

Amaretto (VEGAN] 25%Vol.
Butterscotch 20%Vol.

Goldmedaille- ISW 2014
Internationaler Spirituosen-Wettbewerb

Bratapfellikor (VEGAN]
Chocorumba (VEGAN]

Eierlikor
17 % Vol., 20cl

6,90.

(Grundpreis: 34,50 €/L)

Vol.%

18%Vol.
20%Vol.

Inh. Grpr€/L

50cl 21,60
50cl 23,60
50cl 21,60
50cl 21,60
50cl 21,60
50cl 2560
50cl 39,00
50cl 23,60
50cl 17,80
50cl 19,60
50cl 19,60
50cl 19,60

Eierlikor

Schoko

Eierlikor
mit Chili

17 % Vol., 20cl

17 % Vol., 20cl

6,90.

(Grundpreis: 34,50 €/1)

6,90.

(Grundpreis: 34,50 €/1)

€/F

10,80
11,80
10,80
10,80
10,80
12,80
19,50

11,80
8,90
9,80

9,80
9,80

e Verkaufspreise. Artikel sind

Loser Eier-Likor

5111 Eierlikor 2,20
17% Vol., Eierlikor
Unser Eierlikér wird nur mit frischen Eiern aus Bodenhaltung
hergestellt, ohne Verwendung von Aromen.

5112 Eierlikér Schoko (159} 2,20
17% Vol., Eierlikor

Lose Sahne-Likore

© © 0 0 00 0000000000000 0000000000000 00000000 00 00

5189 Creamlikor Marzapane 2,40
17% Vol., Marzipanlikdr mit Sahne

5188 Creamlikor Cappuccino 2,40
17% Vol., Likér mit Sahne

5186 Creamlikor Amaretto 2,40
17% Vol., Likdr mit Sahne

5185 Creamlikor Whisky 2,50
17% Vol., Likér mit Sahne und Whisky

5169 Mint & Chocolate Likor 2,50

17% Vol., Minz-Schokolikoér mit Sahne
Lose Likdrweine

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3234 Moscatel 1,40
15% Vol., WeilRer Likbrwein

3225 Marsala Fine IP 1,90
18% Vol., Likorwein Marsala DOC

3218 Cream Sherry * 2,20
17% Vol., Sherry

3217 Amontillado Sherry ** 2,20
17% Vol., Sherry

3219 Manzanilla Sherry *** 2,20

15% Vol., Sherry

tin allen Barrique-Geschaften erhdltlich - Online-Shop: www.barrique-shop.de

Preise’ pro 100mlin €

Loser Mokka Likor

3141 Mokka Arabica 2,70
22% Vol., Kaffee-Likor

Lose Karamell und Nuss-Likore

© © 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

3140 Amaretto 1,90
25% Vol., Mandel-Likor
3171 Butterscotch 1,90

20% Vol., Karamell-Likor

‘- Goldmedaille 2014 - ISW
Internationaler Spirituosen-Wettbewerb

3172 Liqueur de Chataignes 3,20
25% Vol., Kastanien-Likor

Lose Krauter und Bitter-Likore

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3133 Amaro Etrusco 2,70
30% Vol., Amaro-Likor
3134 Krauterbitter CIEY) 3,50

45% Vol., Krauter-Likor
Original italienischer Krauterbitter
Loser Minz-Likor

3168 Créme de Menthe 1,90
20% Vol., Minz-Likdr, griin
Loser Lakritz-Likor

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3114 Lakritz-Likor 2,20
25% Vol., Lakritz-Likor mit Stissholzextrakt

Loser Anis-Likore und Absinth

© © ¢ 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3139 Sambuca 2,70
38% Vol., Anis-Likor
3143 Pastis 2,70
40% Vol., Anis-Likor
3144 Absinth Sy 4,20
60% Vol., Absinthe, griin ‘_:a
=G
) L}
1297

Absinth-Loffel
Edelstahl 5,90 / Stiick

(garrigueﬁ
%\/,amous )(I\Lo( %ML

Lose Liksre

Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Winter-Spezialitdaten

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

3102 Apfel-Mandelkuchen-Likor 2,20
18% Vol., Likor

3103 Bratapfellikor 2,20
18% Vol., Likor

3106 Backpflaumenlikor 2,20
18% Vol., Likor

3108 Chocorumba-Likor 2,20

20% Vol., Likor

Sie finden eine grof3e Auswahl
Abfillungen

in Weihnachtsflaschen
auf den Seiten 160/161

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - ® Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de 93



Handabfollongen Cgarn’ 1e— Cgarri 116~ Handabfollongen
Destillate und Likore VL‘{’WMMo\I%’# Tﬂ‘/’amousz(rh(%'# Destillote und Likore

Art.-Nr. %Vol. GrPr€/100ml  €/FI' Art.-Nr. %Vol. GrPr€/100ml  €/FI' Art.-Nr. %\Vol. GrPr€/L - €/FI Handabfiill "
....................... andabfiillungen
Handabfiillungen mit Lik6éren Handabfiillungen mit Lik6éren Handabfiillungen mit Destillaten F’;'rSievonHandabgefulgundhandbeschriftet-Einegro/}eAus-

. . wahl klassischer und auch ausgefallener Destillate und Likére, Essi-
Dorica Ronde-Flasche 10cl Passionata-Herzflasche 20cl Ora de Re-Flasche 20cl ge und Speisedle in Sonderflaschen verschiedenster Formen und Grofen,
k952 Amaretto 25%Vol. 10cl 340 3,40 k901 Cranberrylikor CII2) 18%Vol. 20cl 425 8,50 k938 Altes Pfliimli 40%Vol. 20cl 480 9,60 Hier bleiben keine Wiinsche offen: Ob zu Ostern oder Weihnachten. zum
k927 Eierlikor 17%Vol. 10cl 370 3,70 k903 Mousse aux fraises Likor 15%Vol. 20cl 425 8,50 k940 Williams Christ Birnenwasser  40%Vol. 20cl 480 9,60 Me N 2 \5 C L eg Z ) Y S’fl i ed © Hache i
k953 Bratapfellikor 18%Vol. 10cl 370 3,70 k941 Marillenwasser 40%Vol. 20cl 5,10 10,20 utter- oder vatertag, 2urm Geourtstag, 2ur reifdt oaerzt SOCHESE S,
k954 Backpflaumenlikor 18%Vol. 10cl 370 3,70 AN e %Vol. GrPre/iooml  €/FI k939 Calvados 40% Vol. 20cl 580 11,60 2u.Jubilden, als kostiiche Beigabe zu Frosecco oder Sk GE SR,

. Passionata-Herzflasche 50cl k937 Grappa di Chardonnay 40%Vol. 20cl 440 8,80 Machen Sie sich und anderen eine Freude mit unseren Kostlichkeiten. All
kDQz6mC?é1n-1reI:enF?a?nlbao:see Flasch e1 gog \(/:oll 20d 393 7.85 k901 Cranberrylikér 1D 18%Vol. 50cl 3500 17,50 k936 Grappa di Amarone 40%Vol. 20cl 6380 13,60 ‘Lj;;: nsg Z’;"I);Se:;(gfg: und Ole kénnen Sie Gbrigens in den Bartique-
. A i ' ! k902 Mousse aux fraises Likor 15% Vol. 50cl 3500 17,50 . ’
ko947 Wein bsrg pfirschlikor 18%Vol. 20cl 393 7,85 ? Invicta -'F lasche 20cl Die Griindungsidee von Barrique 1977 im Univiertel Hannovers (damals
k924 Eierlikor 17%Vol. 20cl 343 6,85 k917 Spanischer Brandy 38%Vol. 20cl 493 9,85 noch der "Weinladen am Judenkirchhof") war der Verkauf loser Weine
k945 Limoncello-Likor 25%Vol. 20cl 343 6,85 S eiiee k944 Echter Weisser Jamaika Rum 40%Vol. 20cl 493 9,85 direkt vom Fass, die entweder in mitgebrgchte Flaschen oder in von uns
k949 Mousse aux fraises Likor 15%Vol. 20cl 373 7,45 E|er!|k9r k918 Altes Pfliimli 40%Vol. 20cl 563 11,25 angebotene Flaschen verschiedener Gréf3en abgefiillt wurden. Damals
k948 Mousse aux fruits de bois Likor 15%Vol. 20cl 373 7,45 passtin viele Flaschen k919 Williams Christ Birnenwasser  40%Vol. 20cl 563 11,25 haben wir neben trockenen Weinen aus dem Holzfass auch schon Sherry
> k921 Grappa di Prosecco 40%Vol. 20cl 523 10,45 und Portwein angeboten.
i k920 Grappa Stravecchia 40%Vol. 20cl 7,13 14,25 Alles konnte schon damals vor dem Kauf verkostet werden.
= ) k922 lIrish Single Whiskey 40% Vol.  20cl 1068 21,35 Inzwischen umfasst das Barrique-Sortiment loser Destillate und Likére
Apotheker-Flasche 20cl alle Klassiker: Ob Malt-Whisky aus Schottland oder Whiskey aus Irland,
k9g8 Eierlikér 40%\Vol. 20cl 370 7,40 feine Obstbrc‘jpde aus Deutschland, Italieq und Frankreich oder Exoten wie
' k943 American Whiskey 40%Vol. 20cl 445 1090 Bananendestillat oder Vogelbeerbrand: Sie alle warten ebenso darauf, von
A | ’ ’ . ] R .
Limoncello & ' k942 Pure Vatted Malt Whiskey 40%Vol. 20cl 815 16,30 o eﬁtdeckt zuleleciiss s i legre L5 an[«e/ch,
¢ 3 MBsse aux fraises with Bunnahabhain Moine ger be'aruth(e Sarg/b%ﬂ aus Vlﬁahen I;)d;r unsere klassischen Sherries aus
\ ; £ panien. Bei uns bleibt kein Wunsch offen.
in Stapelflaschen mit je 200ml
w kﬂ";‘;’:;ea”;;&;ﬁ‘,;'efi",/;gf L b \’k Auch lose Wein- und Fruchtessige und Balsame, sowie ausgewdhlte kalt-
S e gepresste und reine Speisedle gehéren schon lange zum Sortiment.
17 - 10. ‘ 1 - — Whisky Skatrunde Vor allem das Prinzip des Verkostens stiel8 schon damals sehr schnell
(Grundpres 4275 L) gj‘?{i;gmlskey - auf groBBe Begeisterung. Und auch die Flaschengréfen schon ab 200
* Kanadischer Whisky, 40% Vol ml ermdglichen es, auch einmal verschiedene Produkte miteinander zu

irish Single Gral WhESG IO Vol vergleichen, ohne gleich - wie sonst oft im Handel iiblich - groBe Flaschen
1 8 1 0 kaufen zu miissen.
ierliks (Gmndpéig 6,04€/100ml) Selbstverstdndlich kann in den Barrique-Ldden auch heute noch jedes lose
Eierlikor ko9 Produkt verkostet werden.
i Schoko Fiir diejenigen, die Ihren Lieblingsdrink hier im Onlineshop finden méch-
Ha“?:q'/‘:\'/:“;;; ’ ten, haben wir Verkostungsnotizen und Produktbeschreibungen erstellt.
E / Ea'gwhgsrche Viel Vergniigen beim Stébern.
9 ,00 o ] R, 1a Obst-Turm Abgefiillt werden die Spirituosen aus Glasballons in Ihre Wunschflaschen
(Grundpreis: 4,50 €/100ml) in Stapelflaschen mit je 200m| in vielen Formen und GréBen. Empfindliche Sahne-Likére fiillen wir aus
ko12 8 40 e ool EsL‘gg%gsﬁgg ‘3‘22//0 zg: Edelstahl-Behdiltern ab — unserer geschlitzten KEG-Technik.
(Grundpreis: 4,20€/100mi) Altes Pfiiimli (Pflaumenspirituose), 40% Vol. Gern beschriften wir die Flaschen auch mit Ihren individuellen Textwiin-
2 31.60 schen.
[ S Fiir Firmenauftrdge erstellen wir gern auch Sonderabfiillungen,
(Grundpreis: 52,67 €/Liter) B o 5 =
k905 ebenfalls mit individueller Beschriftung, wenn gewdinscht. Spre-

chen Sie uns einfach an.

T ———
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Das KEG\—System
Qualitat tritbt Genuss

Was 1977 mit einem winzigen Ladengeschéft in Hannovers Univiertel
begonnen hatte, war Anfang der Neunziger Jahre bereits zu einem
beachtlichen GroBhandelsunternehmen angewachsen. Es hatte sich
gezeigt, dass die Idee, Weine, Likdre und Destillate vom Fass anzubieten,
ein echter Kniller war: Immer mehr Liebhaber lieBen sich ihre Produkte
lose abfllen!

Das Sortiment war beachtlich angewachsen. Zu den Losen Weinen vom
Fass hatten sich zunachst Likdrweine wie Sherry und Portwein gesellt,
begleitet von Destillaten wie Cognac und Calvados. Spater erweiterten
Grappe, Obstbrénde und viele andere Edelbrande das Sortiment. Diese
Produkte, die durch ihren héheren Alkoholgehalt - und bei den Likéren
auch durch den hohen Zuckergehalt - stabil waren in ihrer Haltbarkeit,
konnten wir ohne Probleme in Glasamphoren anbieten, um sie dann fir die
Kundinnen und Kunden abzufiillen.

Bei unseren Weinen, die wir ja aus kleinen Holzfassern angeboten hatten,
war das leider nicht so unproblematisch, es hatte sich gezeigt, dass
Holzfésser flir Weine als Verkaufsbehdlter ungeeignet waren, da sich mit
jeder Abfillung das Fass mehr und mehr leerte und so der Sauerstoff
Kontakt mit dem Wein hatte. Die Lésung war die Keg-Technik. Wir boten
Lose Weine aus Edelstahlfassern an, geférdert wurde mit Stickstoff. Damit
war das Problem der Haltbarkeit lose angebotener Weine gel6st.

KEG-Technik fiirempfindliche lose Produkte

Einen Schwerpunkt in den Barrique-Geschdiften bilden die losen Destilla-
te, Likore, Essige und Speisedle.

Lose Destillate sind durch ihren hohen Alkoholgehalt und lose Likére
ebenfalls durch Alkohol und den relativ hohen Zuckergehalt vor uner-
wiinschten geschmacklichen oder bakteriologischen Verdnderungen
geschlitzt und kénnen deshalb gut aus Glas-Amphoren verkauft werden.

Empfindliche Sahnelikdre und besonders Speiseéle und Essige bendtigen
aber Schutz, damit die Qualitdt beim losen Verkauf nicht leidet.

Um diese Produkte ebenfalls lose anbieten zu kénnen, haben wir die
KEG-Technik aus dem Brauereibedarf adaptiert und speziell fiir unser
System eine véllig neue Technik entwickelt:

Unsere empfindlichen Likére, Essige und Ole férdern wir mit
Stickstoff aus dem Edelstahlfass und sichern so den Schutz der
Produkte. Stickstoff gehdrt zu den reaktionstrdgen Stoffen und
verbindet sich in keiner Weise mit dem Produkt.

flgarrigue-@; ©
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Als dann Anfang der neunziger Jahre die Idee entstand, unser
Sortiment aus Wein, Destillaten, Likoren und Flaschen um Olivendle und
Garungsessige zu erganzen, stellte sich uns erneut die Frage, wie wir
bei diesen duflerst sensiblen Lebensmitteln die Qualitat sicherstellen
konnten, wenn wir sie lose anboten. Weder Alkohol noch Zucker

konnte diese Produkte schiitzen, wobei Essig durch seine Sdure weitaus
unproblematischer ist als Speisedle, zumal kaltgepresste.

Wir mussten auch hier eine Losung finden, die einwandfrei war, denn
aus Glasamphoren oder Bag in Box anzubieten war keine Option fiir uns:
Mochte das Produkt vielleicht sogar im Geschaft organoleptisch (also

im Mund durch Verkosten) noch zufriedenstellend sein, konnte es doch
durch derartige Verkaufsbehalter eine Vorschadigung aufweisen, die
sich erst beim Kunden zu Hause zeigen wiirde, wenn er es eine Weile in
Benutzung hatte. Schlief3lich sollten unsere Kundinnen und Kunden aber
ein besonders hochwertiges Produkt erhalten, da mussten solche Risiken
ausgeschlossen werden.

Nach langem Tiifteln und etlichen "Feldversuchen" in unseren
Pilotgeschaften hatten wir dann das KEG-System flr lose Weine auf die
besonderen Anforderungen von Essigen und Olen zugeschnitten und
spezielle Mobel flr die Edelstahlfasser zum Verkauf in den Barrique-
Geschaften entwickelt.

Die kleinen 15 Liter Fésser hierfiir hatten wir speziell fiir uns anfertigen
lassen, ebenso eine spezielle Reinigungsmaschine, mit der sie gesplilt
werden konnten. Das war damals eine sehr hohe Investition fir uns, mit
hohem Risiko verbunden: Wiirden unsere Barrique-Kunden unseren
Einsatz belohnen? Wiirde lhnen die moderne Optik der Edelstahlfasser
verbunden mit dem Naturstoff Holz gefallen? Wiirde unser Traum der
Echtheit und Einfachheit Friichte tragen? Wiirden Sie das Echte erkennen,
der Qualitat Rechnung tragen?

Sie haben es erkannt, Sie haben uns belohnt mit lhrer Treue!

Essige und Ole wurden zu einem weiteren Erfolgsschlager bei Barrique,
und die Kombination aus glanzendem, kiihlen Edelstahl und warmen
Naturmaterialien gefallt Ihnen genauso gut wie uns.

Aber vor allem teilen Sie unseren Anspruch an das Echte, an die Qualitat
und an die Einfachheit.

Wir danken Ihnen an dieser Stelle noch einmal herzlich daftir! Damals
stand sehr viel auf dem Spiel flir uns mit dieser Investition!

Sie haben uns geholfen, unseren Traum wahr werden zu lassen!
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liissige Kostlichkeiten

Dié'wunderbare Vielfalt kaltgepresster, hochwertiger Ole

und feiner Gartingsessige maochten wir heute nicht'mehr

missen. Ob Sie nun Ihre Nudeln mit herrlichem Basilikum=

ol aus eigener Herstellungverfeinern méchten oder Ihre -
Seezunge mit Limettendl parflimieren: Mit denfllissigen
Kostlichkeiten aus unseren glanzenden Edelstahlfassern

konnen Sie so manches Geheimnis einer guten Kiiche

[tiften: Das Ol macht nicht selten den Unterschied!

Kochen ist heute mehr als je zuvor ein grof3es Sttick Le-
benslust geworden. Wir entspannen dabei, geniellen die
Vorbereitung ebenso wie das Essen selbst. Trotzdem soll
die moderne Kiiche nicht zuviel Zeit in Anspruch.nehmen:
Einfach und echt sollen die Zutaten sein, so winschen wir
uns das.

Ein feiner Himbeeressig, ein hochwertiges Walnussol

- schon'haben Sie eine Vinaigrette der perfekten Aro-
menharmonie. Schnell hergestellt, einfach und dennoch
unubertroffen..Sie brauchen lediglich gute, einwandfreie
Produkte:

Dass Sie'beiuns auch hierwieder alle Kostlichkeiten vorher
in'den Mund nehmen'konnen =dafiir haben wir gesorgt,
darauf sind wir stolz.

Unsere Krauter- und Gewtirzole Verfeinern wir tibrigens
selbst. So konnen wir einmal mehr das Echte und das Einfa-
che sicherstellen. Um die ganze Vielfalt entdeckenzu kon-
nen, ohne dass Ihnen etwas verdirbt, kaufen Sie doch ruhig
in'kleinen Mengen:Im'Kihlschrank aufbewahrt halten sich
unsere Produkte'in'der Regel noch wochenlang, weil wir sie

vorher so perfekt'schtitzen konnen!
L

1 I

Wir wiinschen Viel Spa8 beim Ktichenzauber!

BEGEISTERUNG TRIFFT GENUSS

LOSE ESSIGE & OLE
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Loser Aceto Balsannnico

AN Preise’ pro 100m in € Art-Nr Inhalt Grpr €/100ml €/FI
Loser Aceto Balsamico Welle 20cl
5559 WeiBBer Balsamico 1,50 k633 mit Balsamico Bianco Essig Condiment 20cl 3,00 6,00

5% Saure, Balsamico Bianco Essig Condiment k628 mit Aceto Balsamico Riserva 20cl 320 6,40
5560 WeiBer Balsamico Biologico G139 1,90 Modello 25cl

P X . . .
B1O) gﬁiﬁﬁ:ﬁ;ﬁ;&fggg ?;?,?ecr?’ is;sll)gclgondlment k691 mit Balsamico Bianco Essig Condiment 25cl 290 7,25
] 'g k605 mit Aceto Balsamico Riserva 25¢cl 3108 775

5552 Aceto Balsamico Riserva 1,70 k690 mit Aceto Balsamico Riserva Soeciale 25cI 430 10,75
XX 6% Saure, Italienischer Balsamessig ¥
5550 Aceto Balsamico Riserva Biologico CIEY) 1,90 l. : k '#_
X 6% Saure, Italienischer Balsamessig _ &. b )
CIT) aus kontrolliert biologischem Anbau ,_,.;"" et o
5553 Aceto Balsamico Riserva Speciale 2,90 ]

X 6% Saure, Alter italienischer Balsamessig

Art.-Nr Inhalt Grpr €/100ml €/FI

Handabfiillungen mit Aceto Balsamico
Dorica Ronde 10cl

k611 mit Balsamico Bianco Essig Condiment 10cl 3,00 3,00
k610 mit Aceto Balsamico Riserva Speciale 10cl 440 4,40

Ora de Re 20l
k657 mit Balsamico Bianco Essig Condiment 20cl 2,40 4,80

k658 mit Aceto Balsamico Riserva 20cl 260 5,20
k659 mit Aceto Balsamico Riserva Speciale 20cl 3,80 7,60

sss4WeiBer
Balsamico
Riserva

Balsamico Bianco
Essig Condiment
aus kontrolliert
biologischem Anbau

53 Aceto
Balsamico

¢ Riserva
EIEaus kontrolliert

biologischem Anbau
250ml

5,40 ..

(Grundpreis: 2,16 €/100ml)

k610

Zussig &1 (garn’ ug_(i Aceto Balsarico

%{‘amm }(N’o( %M-.L

Art.-Nr Grundpreis €/100ml  Inh. €/FI
Aceto Balsamico Tradizionale | Crema P’
® 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0PSO OSSO0 e e 0 Balsamlco
6688 Aceto Balsamico di Modena GJIEY 59-100ml 59,00 all' Aceto Balsamico
Tradizionale DOP - 300ml-Flasche
XX mindestens 12 Jahre Lagerung
in kleinen Fdssern aus verschiedenen Holzarten 5 ,90 F)
6689 Aceto Balsamico di Modena C13% 118-100ml 118,00 swgggeis 19,67 €/L
[t

Tradizionale Extravecchio DOP
XX mindestens 25 Jahre Lagerung
in kleinen Féssern aus verschiedenen Holzarten

«s1 Aceto
Balsamico
Barricato
@48 Monate
Holzfassausbau

im Barrique-

Eichenholzfass
250ml

6,90.,

(Grundpreis: 2,76 €/100ml)

sss2 Aceto
Balsamico

Riserva Speciale
[EITe) aus kontrolliert
biologischem Anbau c rema

250ml .
370 Balsamico
in der praktischen
7 €H) Quetschflasche 250ml

(Grundpreis: 3,48 €/100ml)
4,90 ..

Diese fantastische
Crema all' Aceto
Balsamico ist eine
extrem dickfllissige,
sirupartige
Balsamico-Créme.

(Grundpreis: 1,96 €/100ml
o p—
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Loser Essig

‘ Was ist eigentlich BIO ?

Die Beweggriinde fiir Menschen, biologisch erzeugten Lebensmitteln den Vorzug zu
geben, kénnen sehr vielfdltig sein.

Der Wunsch, méglichst etwas Gesundes, Schadstofffreies zu sich zu nehmen, das Geftihl
etwas fiir die Umwelt, fiir das Tierwohl und fiir die nachhaltige Nutzung von Ressourcen
zu tun, spielen dabei meist eine grol3e Rolle - und besser schmecken tut es sowieso.

Doch wie so oft, liegt der Teufel im Detail. Was ist der Unterschied zwischen den im
Bio-Bereich verwendeten Siegeln wie ,EU BIO-Siegel, ,Deutschem Bio-Siegel; ,Bioland,;
,Demeter’ und vielen anderen?

Bei allen in der EU erzeugten oder aus Drittldndern importierten Lebensmitteln, die mit
den Begriffen ,BIO’ ,biologisch’; ,Oko” oder ,6kologisch” bezeichnet oder beworben
werden, miissen die einheitlichen Mindeststandards der EU fiir BIO-Produkte eingehal-
ten werden. Dies wird durch die heute in der EU vorgeschriebene Kennzeichnung aller
BIO-Produkte mit dem EU-Biosiegel dokumentiert (manchmal wird auch zusdtzlich das
deutsche BIO-Siegel verwendet).

Alle von uns in diesem Katalog mit ,BIO” gekennzeichneten Produkte erfiillen diese EU
Mindeststandards.

Die Siegel deutscher BIO-Anbauverbdnde wie Bioland, Naturland oder Demeter gehen
zum Teil deutlich (ber die EU-Mindeststandards hinaus, denn biologische landwirt-
schaftliche Erzeugnis haben in Deutschland eine lange Tradition. Sie kbnnen auch
Grundsdtze der Kreislaufwirtschaft und artgerechten Tierhaltung (Bioland) oder eine
biologisch-dynamische Wirtschaft nach anthroposophischen Grundsdtze umfassen
(Demeter). Zusdtzlich zum EU-Biosiegel diirfen dann auch diese Siegel zur Kennzeich-
nung verwendet werden.

Die Einhaltung der EU-Mindeststandards wird von Oko-Kontrollstellen kontrolliert, die in
Deutschland z.T. aus diesen Anbauverbdnden entstanden sind. Die Einhaltung EU-Bio-
Vorschriften wird bei Barrique von Lancon(DE-OKO-003) kontrolliert.

Ein grofSer Teil der BIO-Produkte werden heute aus Drittléndern, z.B. aus China impor-
tiert. Dabei miissen selbstverstdndlich die EU-Vorschriften eingehalten, aber Trans-
portwege und Produktionsverhdltnisse vor Ort spielen dabei leider wie so oft nur eine
untergeordnete Rolle.

Bei Barrique vermeiden wir Importe aus Drittldndern und beurteilen alle Lieferanten und
Erzeuger nach ihren Produktionsmethoden, um ein Endprodukt in bestméglicher Quali-
tdt und Umweltvertrdglichkeit anzubieten, wann immer méglich aus BIO-Produktion.

So werden z.B. die Tomaten fiir die handwerklichen Sugos unserer Feinkostmanufaktur
bei einem BIO-Betrieb in Italien eingekauft, nicht in China, was billiger wdre. Zwiebeln,
frisches Basilikum, Fleisch und viele andere Rohstoffe werden aus unmittelbarer Néhe
bezogen. Kurze Transportwege und persénlicher Kontakt zum Erzeuger sind

uns wichtig.

Am Ende steht immer ein Produkt hinter dem wir stehen und von dessen

Qualitdt wir liberzeugt sind.

100 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Gé
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Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in €

Loser Essig

© © 060600000060 00000000000000000000000 0 00

5586 Himbeeressig aus Himbeerwein 1,40
5% Saure, 100% Himbeeressig

Welle mit
Himbeeressig
Handabfiillung I
2oom 9,80 L Welle mit
Aceto

(Grundpreis: 2,90 €/100m) ﬁ_ 2
.J"‘

———— #— "~ Balsamico
‘Riserva

Speciale
Handabfiillung

100ml 5,40 €

(Grundpreis: 5,40 €/100ml)

TuEssig &0l

(garriguéﬁ

Lose Essig-Balsanme
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Art.-Nr

InhaltGrpr €/100ml €/FI

Handabfiillungen mit Essig-Balsam

Ora de Re 20cl

k650 mit Himbeeressig 20cl 230 4,60
k649 mit Mangobalsam 5% 20cl 340 6,80
k653 mit Feigenbalsam 20cl 3,50 6,20
k655 mit Himbeerbalsam 20cl 340 6,80
k651 mit Dattel-Balsam 20cl 360 7,20
Modello 25cl

k699 mit Mangobalsam 25cl 390 9,75
k697 mit Aroniabalsam 25cl 4,10 10,25

aus kontrolliert biologischem Anbau
ki mit Cranberrybalsam G 25cl 4,70 10,25

aus kontrolliert biologischem Anbau
k mit Himbeerbalsam

! Aroniabalsam
EEHandabﬁillung

_ 200ml 7,20€

‘_ (Grundpreis: 3,60 €/100ml)

k647

Dattel-

balsam
Handabfiillung

250ml 1 0,25 €

(Grundpreis: 4,10 €/100ml)

25c 390 9,75

Cranberry-
balsam
mHandabﬁillung

200ml 7,20 €

(Grundpreis: 3,60 €/100ml)

k648

Feigen-

balsam
Handabfiillung

250m|9,00 €

(Grundpreis: 3,60 €/100ml)

e u:l

FTed-ToAPeg
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Art.-Nr. Preise’ pro 100mlin €

Lose Essig-Balsame

Unsere Essig-Balsame stellen wir in unserer Feinkostmanufaktur nur
mit besten Zutaten, wie Fruchtsaftkonzentraten, Fruchtpliree, wei-
Bem Balsamico, bzw. Obstessig und Glukose her, ohne jegliche Aromen.

5593 Essig-Cranberry-Balsam (5% 2,70
SuiB-saure Essig-Spezialitat mit Cranberrykonzentrat

I aus kontrolliert biologischem Anbau

5580 Essig-Aronia-Balsam (IEY) 2,70
Su3-saure Essig-Spezialitdt mit Cranberrykonzentrat

I aus kontrolliert biologischem Anbau

5599 Essig-Dattel-Balsam 2,70
SuB-saure Essig-Spezialitdt mit Dattelkonzentrat

5594 Essig-Mango-Balsa GI5%) 2,50
Su3-saure Essig-Spezialitdt mit Mangokonzentrat

5555 Essig-Himbeer-Balsam 2,50
Su3-saure Essig-Spezialitdt mit Himbeerkonzentrat

5554 Essig-Feigen-Balsam 2,20
SuB-saure Essig-Spezialitat mit Feigenkonzentrat

5598 Essig-Granatapfel-Balsam 2,40

SuB-saure Essig-Sauce mit Granatapfelkonzentrat

Art.-Nr Grundpreis €/100ml €/FI
Handabfillungen mit Essig-Balsam

Dorica Ronde 10cl

k615 mit Feigenbalsam 10cl 3,70 3,70
k612 mit Himbeerbalsam 10cl 400 4,00
k614 mit Dattel-Balsam 10c 420 4,20
k624 mit Mango-Balsam 10cl 4,00 4,00
k616 mit Aronia-Balsam Il 10cl 420 4,20
k623 mit Cranberry-Balsam I3 10cl 420 4,20

k614
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Was ist eigentlich vegan?

Als Veganer bezeichnen sich in der Regel Menschen, die in ihrer Lebens- und
Erndhrungsweise (iber die Mal3stébe von Vegetariern hinausgehen und die
Nutzung jeglicher Form tierischer Produkte vermeiden, oft nicht nur in der
Erndhrung, sondern in ihrem gesamten Verhalten, es wird also z.B. auch das
Tragen von Bekleidung und Schuhen aus Leder abgelehnt.

Der Veganer an sich” existiert nicht! Die Beweggriinde und die Konsequenz fiir
eine vegane Lebensweise kénnen sehr verschieden sein, meist sind sie ethisch-
politischer Natur und speisen sich aus den Bereichen Gesundbheit, Tier- und
Umweltschutz aber auch Verteilungsgerechtigkeit und die Welternédhrungspro-
blematik spielen dabei oft eine Rolle.

Im Unterschied zu Veganern verzichten Vegetarier in der Regel nur auf Produk-
te von getéteten Tieren, verwenden also durchaus Eier, Milch oder Honig.

Bei der Vielzahl der Beweggriinde ist die Frage, welches Produkt vegan ist, oft
nicht ganz einfach zu beantworten, héngt sie doch von der Konsequenz der
veganen Betrachtungsweise ab.

Barrique kennzeichnet neben dem Hinweis auf biologische oder vegetarische
Erzeugung ab sofort zusditzlich alle Produkte als vegan, bei denen in der Ge-
winnung, Herstellung und Verarbeitung keinerlei tierische Produkte eingesetzt
wurden.

Wieso ist ein Wein eigentlich nicht generell vegan, wird er doch ausschliefSlich
aus Weintrauben gewonnen?

Die Antwort ist, das bei der Verarbeitung von Weinen auch tierische Produkte
eingesetzt werden kénnen, wie z.B. Gelatine oder Kasein zur Kldrung und
Filtration.

Die Zutatenliste eines Produktes beantwortet nicht immer automatisch die Fra-
ge, ob tierische Produkte verwendet wurden, denn zum einen ist fiir eine Reihe
Erzeugnisse keine Zutatenliste vorgeschrieben und zum anderen sind manche
Hilfsstoffe, die zwar bei der Verarbeitung eingesetzt wurden, aber im fertigen
Produkt nicht mehr vorhanden sind, aus der Zutatenliste nicht ersichtlich.

Zuféllig oder unabsichtlich in ein Produkt geratene tierische Produkte, wie zum
Beispiel Spuren von Verunreinigungen, weil auf den eingesetzten Maschinen
auch nicht vegane Produkte verarbeitet werden, berticksichtigen wir bei der
Kennzeichnung nicht, genauso wie den Einsatz von Mikroorganismen, wie z.B.
Hefen.

Ob der Ansatz fiir eine bestimmte Erndhrungsweise nun biologisch, vegeta-
risch oder vegan genannt wird, zu Grunde liegt immer die Frage danach, wo
ein Produkt herkommt und mit welchen Zutaten oder Hilfsmitteln es
hergestellt wird.

Und dies ist eine Frage, die uns schon immer bewegt

und interessiert hat.

102 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhéltlich - Alle Produkte dieser Seite sind vegan.

Art.-Nr Grpr€/L

Essig-Balsam in Flaschen

Inhalt

€/F

Unsere Essig-Balsame stellen wir in unserer Feinkostmanufaktur
nur mit besten Zutaten, wie Fruchtsaftkonzentraten, Fruchtpliree,
weilBem Balsamico, bzw. Obstessig und Glukose her, ohne jegliche

Aromen.
6690 Maracuja-Balsam Essig-Spezialitat (I3%)24,58
G aus kontrolliert biologischem Anbau

6693 Cranberry-Balsam Essig-Spezialitat CIE%R0,42
G aus kontrolliert biologischem Anbau

6680 Aronia-Balsam Essig-Spezialitat GIEW 2042
GI[) aus kontrolliert biologischem Anbau

6657 Limetten-Balsam Essig-Spezialitat 16,45
6699 Dattel-Balsam Essig-Spezialitat 22,50
6656 Himbeer-Balsam Essig-Spezialitat 20,42
6694 Mango-Balsam Essig-Spezialitdt CIE% 16,46
6655 Feigen-Balsam Essig-Spezialitat 18,54
6654 Cassis-Balsam Essig-Spezialitat 16,46

48cl

48cl

48cl

48cl
48cl
48l
48l
48cl
48cl

11,80

9,80

9,80

7,90
10,80
9,80
8,90
8,90
8,90

Zu Essig & 01
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Art.-Nr Grpr€/L Inhalt  €/Fl

Balsamico in Flaschen

6686 Balsamico Bianco (IZ%
Weisser Balsamico, Essig Condiment
GIIQ aus kontrolliert biologischem Anbau
6685 Aceto Balsamico di Modena (5%
Balsam Essig
GII) aus kontrolliert biologischem Anbau
6667 Balsamico Bianco Essig Condiment
6668 Aceto Balsamico Riserva
6669 Aceto Balsamico Riserva Speciale
Essig in Flaschen
6653 WeiBBweinessig
aus kontrolliert biologischem Anbau
6658 Rioja Rotweinessig
6659 Himbeeressig

6659

e e e 00000000 o0

1580 50cl 7,90

1580 50cl 7,90

11,80 50cl 5,90
11,80 50cl 5,90
2560 50cl 12,80

e e e 00000000 o0

11,80 50cl 5,90

11,80 50cl 5,90
11,80 50cl 5,90

Essige & Ole

Art.-Nr

Grpré€/L  Inhalt €/Fl

Vorteilsflaschen Essige & Ole

e e 00000000 00

6652 Aceto Balsamico di Modena

© 000000 0000000000000 00000 0 0 00

920 75cl 6,90

6651 Balsamico Bianco Essig Condiment 920 75cI 6,90

6642 Natives Olivenol Extra
6641 Traubenkernol

13,07 75cl 9,80
10,53 75cl 7,90

-
6652 . o

6651

75cl-Vorteilsflaschen
In den gro3en 75cl-Flaschen bieten wir
unsere Essige & Speisedle

besonders glinstig an.
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Extrakte - natiirliche Aromen - Aromen s73 Barbecue E\;tl'éN;ene - FIaSCheGrrlpr/ veawl e G Art-Nr Grpr/100ml  Inhalt €/Fl
Die Zutatenlisten von Lebensmitteln zu verstehen, ist selbst fiir aufgekldrte Ver- Sauce ceceses e -Q R R R R R R AVP,”}?I',S,'?['E‘? .S,Re,',s,e.o,lf-',',n, ,F!a,s.c,h??. ceeesseed
braucher oft schwierig:.Von. Aromen ist dc! unter anderem die Rede. Am Beispiel Al 6608 Natives Macadamia®l kaltgepresst 312 25cl 7,80 6625 'Basilikum'-01 CEY) 276 25c 6,90
. Hlmbe.eraromen hier eine kieine E LRI 300ml-Flasche i 6607 Kiirbiskernél Slowenien ggA 392 25c 9,80 I aus kontrolliert biologischem Anbau
Wussten Sie schon ... 4 9 0 1. Pressung aus leicht gerésteten Kernen 6630 'Rosmarin’-0l CE%) 276 25cl 6,90
- Wenn nur der Begriff ' Himbeerextrakt' auftaucht: Hier werden nur Himbeeren g i 6609 Walnussal Huile de Noix, mit Réstnote 392 25cl 9,80 CII9) aus kontrolliert biologischem Anbau
zur Herstellung des Extraktes verwendet. rundpresie 228 6610 Arganol 792 25cl 19,80 6627 'Italienische Krauter'-01 CTEY) 276 25c 6,90
- Bei der Bezeichnung 'Natiirliches Himbeer-Aroma' auf Himbeerjoghurt (z.B) kaltgepresst aus leicht gerdsteten Kernen I aus kontrollifrt biologischem Anbau
miissen wirklich Himbeeren Ausgangsstoff fiir die Herstellung der Aromen sein GIX aus kontrolliert biologischem Anbau 6628 'Limetten'-Ol (%) 2,76 25cl 6,90
- allerdings auch hier nur 95%! Die restlichen 5% diirfen wieder aus anderen na- 6670 I aus kontrolliert biologischem Anbau
tiirlichen Ausgangsstoffen wie Holzspénen oder Ahnlichem gewonnen werden. Dill Hor"g 6635 'Triiffel'-O1 CE%) 276 25cl 6,90
Nur ‘Natiirliches Aroma' (ohne ‘Himbeer): Die meisten Menschen denken, Senfd ress|ng "= 6616 6626 'Chili'-01 (Y 2,76 25cl 6,90
diese Bezeichnung bedeute, dass die hier verwendeten Aromen aus Himbeeren 300 ml Fl. Trauben-
gewonnen wurden. Das ist aber eben leider nicht unbedingt der Fall. Vielmehr i e
sagt die EU Verordnung nur, dass bei dem Zusatz 'natiirlich' die Ausgangsstoffe 4,90 € kernol -
zur Gewinnung der Aromen nattirlichen Ursprungs sein miissen. So werden (Grundpreis 16,33 €/L) o= aus Frankreich = 6629
nattirliche Aromen beispielsweise aus Rohstoffen wie Holz oder Schimmelpilzen 250ml-Flasche Oran gen ol —
hergestellt. 5 9 0 BIO)
- '‘Aroma’ oder 'Himbeeraroma': Wenn der Begriff Aroma'’ ohne das Wort 'na- e e, e 00m! 6624 -yl 250ml-Flasche
tiirlich' verwendet wird (besonders verwirrend: auch zusammen mit 'Himbeer), - Barlauchol -
kann es sich um alle Arten von Aromen handeln, auch um chemisch definierte = 250ml-Flasche 6 90 -
Stoffe mit Aromaeigenschatften, die keine Ahnlichkeit mit dem natiirlichem E Grundpreis’ 2,76€/100ml
Aroma von Himbeeren haben und rein kiinstlich sind. E 6 ’ 9 0 €
Aber warum verwenden so viele Lebensmittelhersteller nicht einfach die nattir- - ROITY, ‘: SILpCRiS Sce ooy p
lichen Frichte? Ba I'b . . : - i
Bleiben wir ruhig wieder bei unserem Beispiel mit dem Himbeerjoghurt: Sauce 'HO‘ E 1 B tarlauch Uranger

A

“hausgemacht, 3,00m|'-FIaschi

= - -
0 €
i Gruni 16,

Einen aromatischen Himbeerjoghurt aus Himbeeren herzustellen, ist viel teurer.
Das feine Aroma der Himbeere kdime nur bei Einsatz einer sehr grolSen Menge
Friichte so zum Tragen, wie moderne ‘Food- Designer' es wiinschen. Und Friichte
kosten nun einmal mehr als im Labor herzustellende Aromen.

L -

6633

Natives

Kokosol

CILd aus kontrolliert

biologischem Anbau
170ml Glas

6,90

Grundpreis: 4,06 €/100ml

) m—— — R

6623

Sesamol o
BioJgE

250ml-Flasche

_Iﬁ 4| :
5,90 . ~
Grundpreis 2,36€/100ml m

|

- Friichte schmecken immer wieder ein klein wenig anders. Die Natur ist eben
sehr vielféltig, (iberraschend und einzigartig. Das Wetter, die verschiedenen
Sorten, die einzelnen Bauern - all das beeinflusst den Geschmack einer Frucht.
Fiir 'Food- Designer' - eine Katastrophe! Das Produkt soll stets gleich schmecken
und riechen, um die Kundinnen und Kunden an die Marke zu binden.

- Die Aromen sollen nicht nur den Geschmack, sondern ganz besonders auch
den Geruch der Lebensmittel beeinflussen. Der culerst feine, hauchzarte

Geruch der Himbeere - ebenso wie der einer Himbeere — wdire nur sehr
verhalten wahrnehmbar und schon Kinder sind heute meist an den in-
tensiven Geschmack aromatisierter Produkte so gewdhnt, dass ihnen
Natur-Joghurt mit frischen Himbeeren oft nicht mehr schmeckt.
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lose Speisesdle Cgarn e (garrz e Lose Speisesle
friscl for Sie abgefollt VE“{’W*M(“%\[%"HL VL\/,WM’(“L"(%# friscln for Sie abgefollt
( 4

Art.-Nr. Preise’ pro 100ml in € - Art=Nr. b ~ Preise' pro l"OOmI in€
e e pro VIl Art.-Nr InhaltGrpr €/100ml €/FI Art.-Nr InhaltGrpre/i0oml €/FI | i T oSSR - Sl Pro gEsiinis,
Lose speisedle e Handabfillungen mit Speised] Essig & Ol 'Schiittel mich! Lose Krauter- und Gewdrzole -= 700
5626 Kiirbiskernol 3,50 Dorica Ronde 10cl k641 ?gT:nTrdl?ngolare "(‘)':5 20cl 328 6,55 B 5619 'Mediterranes'-Ol "| 2,40

Slowenien ggA k617 mit Kiirbiskernsl 10d 500 5,00 c Mggigranem ) 4 Natives Olivendl Extra !

1. Pressung aus leicht gerésteten Kernen k619 mit Walnussol 10cl 5,00 5:00 und 10cI.Aceto Balsa[mco Riserva mit einem Hauch mediterraner Krauter \"#'_,r o
5631 Walnussl 3,50 k618 mit Triiffeld] 10d 39 3,90 ke40 DapaTdangelaemit 206l 423, 845 und einem Spritzer Traubenkernd|

Huile de Noix, mit Rostnote k620 mit Italienischem Krauterol 10cl 390 3,90 10c! Walnussél und 10c! Himbeer-Essigbalsam 5617 'Limetten'-0l 2,80 .
5624 Natives Macadamia Nussol 3,20 k621 mit Limettenol 10cl 430 4,30 Modello 25cl mit Speisedl _/" Natives Olivendl Extra ' . . -

kaltgepresst E - E = k701 mit Kiirbiskernal 25c 490 12,25 'mlt .:"lt'her|5fh‘v‘en Limetten- und Citronendlausziigen
5629 Natives Sesamél kaltgepresst 2,20 k603 mit Walnussol 25cl 4,90 12,25 5639 'Basilikum'-Ol " 2,40
GI® aus kontrolliert biologischem Anbau I 7] k609 mit Traubenkernal 25cl 3,70 7,75 Natives Olivendl Extra und kaltgepresstes Rapsol S
5621 Traubenkerndl 1,70 k706 mit Sesamal ’ 25¢] 360 9,00 mit frischem Bio-Basilikum hergestellt .

Reines Traubenkerndl k700 mit Mediterranem Ol 25cl 380 9,50 5614 'Italienische Kréuter'-Ol - 2,40
k604 mit Truffelol 25cl 380 9,50 Natives Olivendl Extra und kaltgepresstes Rapsol <l
k601 mit Chiliol 25c 3,80 9,50 mit natlrlichen Gewdirzextrakten (atherisches Basilikum,
k704 mit Knoblauchol 25cl 3,80 9,50 Rosmarin und Oregano) Y
k702 mit Bas‘ilik'umﬁl . . 25cl 380 9,50 5612 'Orangen'-Ol 2,40

Art-Nr InhaltGrpr€/100ml €/FI : k608 mit Italienischem Kréuterdl 25cl 380 9,50 Natives Olivendl Extra und kaltgepresstes Rapsél h A
Handabfiillungen mit Speisedl Welle 8 ke t?g; mit g’ange“"’_ll ggc: 3,80 13'23 == mit atherischen Orangendlausziigen -
or . d . R . 20 .I. cecesesscsescsescecccs e e se K625 mit Macadamianussé 20d 470 mit Limetteno 4 cl 420 10, 5615 'Knoblauch'-Ol o 2,40 ,‘.‘
4,08 Ne £ k627 mit Mediterranem Ol 20cl 3,90 Natives Olivendl Extra und kaltgepresstes Rapsol .,
k662 mit Kiirbiske"rnﬁl 20cl 440 8,80 k630 mit Triiffelol 20cl 3,90 mit atherischen Knoblaucholausziigen s F,
k663 mit Walnussol 20cl 440 8,80 k631 mit Italienischem Krautersl 20cl 3,90 16 'Chili'-Ol ' = 2,4
K S i | SLLEILLEL 5616 'C 0.
k666 mit I\I'I'a:‘ EOEMIY 51 20‘:' 260 5,20 k635 mit Chilisl 10cl 490 Natives Olivend| Extra und kaltgepresstes Rapsol _
667 mit Mediterranem O 20cl 330 6,60 k636 mit Limettendl mit Chiliextrakt (Capsicum Oleoresin) hergestellt Y
k665 mit Sesamal 20cl 3,70 6,20 k632 mit Orangenél
(671 mit Italienischem Kréuters 20c 330 660 Lose Aromasdle . il
k675 mit Triiffelol 20cl 330 6,60 il
k674 mit Chili6l 20cl 330 6,60 5620 'Triiffel-Ol . 240
k673 mit Knoblauchél 20c 330 6,60 TratuTbe?fkT:rnoI und kaltgepresstes Ra,py L
k670 mit Basilikumol 20cl 330 6,60 mit lrufielaroma
k672 mit Orangendl ~20cl 330 6,60 5636 'Pfifferling'-Ol " 2,20
k668 mit Limettendl 20cl 370 7,40 Kaltgepresstes Rapsol mit Pﬁfferllng -Aroma ;
atives Olivenol Extra

Gedinderte EU-Vorschriften verbieten es uns leider, Olivendl lose zu

verkaufen. Alle anderen Speisedle kénnen Sie sich bei uns nattirlich nach

wie vor lose in Flaschen Ihrer Wahl frisch abfiillen lassen. Probieren Sie

doch einmal unser 'Mediterranes OI'

Zutaten:

- - Natives Olivendl Extra, dezent verfeinert mit
K663 -t mediterranen Krdutern aus Kreta

T —
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Notives Olivensl Extra (garn ue= =, uksig 0 (garn e Speisedle
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Spanisches m—
Natives Olivenol Extra - ‘1
Art.-Nr Gpré/L Inhalt  €/Fl 100% Picual-Oliven N
Natives Olivendl Extra in Flaschen Tradicional ' oo
Alle unsere Olivendle sind Erste Gliteklasse - direkt aus Oliven 'f]’;’;’,‘,’;,’;i;‘;’u’ﬁ,’,’f;g,“gﬁfg,gﬁﬁg’;";fﬁzgsﬁf,‘i,f;’,gs 'Limetten' 6647
ausschliel8lich mit mechanischen Verfahren gewonnen. friiher Ernte, wie es die Spanier am liebsten Ol Pizza-
. mégen. .
aus Griechenland - von der Insel Kreta 50cl-Karaffe speisedlmischung & Pasta-Ol

Speisedlmischung

aus Extra Nativem Olivendl
und nativem Rapsol

mit 'ltalienischen Krautern'

aus Extra Nativem
Olivendl und
Limettenausziigen

Griechisches Natives Oliven6l Extra von der Insel Kreta
mit geschlitzter Ursprungsbezeichnung 'Peza Iraklio Créte'

7,90.

(Grundprels 15,80 €/L)

6613 25cl-Flasche 2360 25c 5,90 : wo g 20 clFlasche 75¢l Flasche
6614 50cl-Flasche 2180 50cl 10,90 Butter'-Ol 11.80 8.90
6615 75cl-Flasche 1987 75cl 14,90 i iseoimischujg] ’ 2 ’ €
e n'at|vem Rapsol Grundpreis 23,60 €/L (Grundpreis 11,87 €/L)
aus B|O_Anbau mit Butteraroma
i 50 cl-Flasche
Spanisches Natives Olivendl Extra l‘
CIL) aus kontrolliert biologischem Anbau r 6631 . 6 ,90 €
6619 25cl-Flasche 2360 25cl 5,90 i W Spa_n|5Che§ Grundpreis 13,80 €/L
6620 50cl-Flasche 2180 50cl 10,90 —ei-v | § Na
6621 75cl-Flasche 19,87 75cl 14,90 Extr
| ric& 100% Pic en
AN Mild
Ein mildes Natives Olivenél
Extra mit wenig Bitterstoffen,
wie es bei uns in Deutschland L
bevorzugt wird.
50cl-Karaffe i %
7 90 & 6603 I
€ T
. (Gru!ldprels 15,80 €/L) Chili-Ol
] Speisedlmischung
aus nativem Olivendl
extra und nativem
Rapsol mit Chiliausziigen
50 cl-Flasche
6634 6649
Spanisches 8190€ Grill- &
Natives Olivenol = 6606 iladpreis 17.80 €4 Marinier-Ol
Extra - = "Triffel'-Ol s ey
0 . . Speisedimischun aus Extra Nativem Olivendl
% Arbequina-Oliven pei g und nativem Rapsél
. aus Traubenkernol mit Knoblauch, Chillies und
unfiltriert und nativem Rapsél Gewdirzen.
Ein unfiltriertes mildes mit ':'rglf'fe'ifoma 75cl Flasche
Natives Olivendl Extra Bairt 3 50 cl-Flasche 8 9 0
J
50cl-Karaffe 8,90€ 'i 9180 e (Grundpreis 11,87 €/L)
e e —

Grundpreis 21,60 €/L

Grundprei 80 _/L .

6613
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Nachdem wir Mitte der Neunziger Jahre mit dem KEG System fur Essige
und Ole grof3e Erfolge feiern konnten, lag der Gedanke, auch weitere
Feinkostprodukte in unser Sortiment aufzunehmen nicht fern.

Wir spurten in Italien einige kleine Familienunternehmen auf, von denen
wir handgemachte Nudeln einkauften, entdeckten sehr leckere Cremas
und ein grandioses Pesto Genovese und taten uns mit einem kleinen
Schokoladenhersteller zusammen, der in unserem Auftrag und mit unseren
Likoren feine Pralinenkugeln herstellte.

Wir lassen inzwischen von einer Kaffeerosterei in Hannover speziell nach
unseren Vorstellungen eigene Kaffees herstellen, mit Rostzeiten bis zu 20
Minuten.

.

L L

Doch je mehr wir uns mit der Feinkost beschéftigten, umso mehr stie8en
wir dabei auf Dinge, die uns weniger gefielen: Die Zutatenliste so mancher
uns angebotenen Produkte - wie beispielsweise Pesti zum Anriihren

- gefielen uns gar nicht: Geschmacksverstarker und Stabilisatoren,
Farbstoffe... Ganz zu schweigen von so manchem Geschmackserlebnis der
unterirdischen Art - das passte nicht zu unserem Sortiment.

Also entschieden wir, diese Produkte selbst herzustellen. Schon damals
beschaftigten wir einen Koch: Michael Schwarz hatte bereits bei der
Veredelung unserer Essige und Ole mitgewirkt und war seit vielen Jahren
einer unsrerer besten Mitarbeiter: Er lebte seine zweite Leidenschaft bei
uns aus: On the Road als LKW Fahrer.

Nun beriet er uns bei den Anfangen unserer Feinkostproduktion, bis wir
schlieBlich die ersten Rezepte fiir unsere Trockenpesti entwickelt hatten.
Auf nur zwanzig Quadratmetern produzierten wir die ersten vier Sorten -
natlirlich ganz ohne Geschmacksverstarker und dergleichen, genauso, wie
wir uns das vorstellten: Einfache gute Zutaten, bodenstandige, faire Preise,
kleine, frische Chargen. Einfach lecker!

In den Barrique-Laden konnten unsere Kundinnen und Kunden wie immer
die Qualitat Uberprifen vor dem Kauf: ein wenig Brot zum Verkosten und
die Schlemmerei konnte beginnen! Ja, auch dieses Mal bewahrte sich
unser Konzept der Einfachheit und Echtheit, denn schon nach kurzer Zeit
hatten sich die leckeren Pesti zum Anrlhren aus eigener Produktion zum
Verkaufsschlager entwickelt.

Wir erweiterten auf unserem Firmengelande die Flache fiir die Feinkost-
produktion, schafften neue Maschinen, Herde, Tépfe an und ergriffen

die Gelegenheit, Kochin Christel Schwarz einzustellen beim Schopf.

Die erfahrene Chefkdchin eines groBen Restaurants im nahegelegenen
Tenniscenter erklarte sich bereit, als Chefin unserer Feinkostproduktion mit
uns gemeinsam neue Produktlinien ins Leben zu rufen - gemeinsam mit
Ehemann Michael Schwarz versteht sich.

Vom Anmischen eigener Gewiirzmischungen tber Senfspezialitaten aus
eigener Herstellung bis hin zu Nudelsaucen und verschiedenster anderer
Leckereien wie Triiffelcreme entwickelte sie unermidlich neue Produkte
und bildete Lebensmitteltechniker aus, die heute selbst zu kleinen
Spezialisten in Sachen Feinkost herangewachsen sind.

Nachdem wir vor einigen Jahren eine neue Halle fiir die Produktion und
Abfillung unserer fliissigen Feinkost erweitert hatten, konnten wir auch
die Produktion der bei ihnen so beliebten Fruchtbalsame weiter ausbauen.
Auch bei diesen Produkten hatten uns die Angebote anderer Produzenten
nicht gefallen, weil bei den weitaus meisten dieser Produkte Aromen
verwendet wurden anstatt natdrlicher Produkte. Heute produzieren

wir Leckereien wie Dattel- und Feigenbalsam und auch ausgefallene
Spezialitaten wie Aroniabalsam finden Sie in unserem Sortiment - teilweise
lose im KEG oder selbst abgefiillt auf Flaschen - immer aber aus eigener
Herstellung.

Anfang 2014 in Betrieb konnten wir erneut die Fldche unserer neuesten
Leidenschaft, der Feinkostmanufaktur, erweitern und haben eine weitere
Feinkosthalle gebaut.

Das Team der Feinkostmanufaktur wurde inzwischen erweitert und auch
die Nachfolge von unserem Koch Michael Schwarz, der in den verdienten
Ruhestand geht, steh bereit - die ndchsten Jahre sind flr weitere
kulinarische Entdeckungsreisen gesichert!

110 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de

acht Herr Barrique das alles selbst?

Der Duft ist unverwechselbar und lasst allen, die in der
Barrique-Zentrale in Grof$ Lobke ein- und ausgehen,
das Wasser im Munde zusammenlaufen: Ausgewahlte
Gewlirze, italienische Tomaten und ein Rezept, wel-
ches schlicht iberzeugt — mehr brauchen unser Koch
Marc Wernsdorf und sein Team nicht, um die begehrte
Tomatensauce zu kochen.

Die Feinkostkiiche bereitet viele der Kostlichkeiten von
Hand zu. Ob Risottomischungen, Pesti oder Krauter-
Meersalze — die kreativen Kostlichkeiten von Barrique
entstehen in Grol Lobke meist Hand in Hand. Und
eines ist allen gemeinsam:

Ihre wichtigste Zutat ist viel Zeit.

BEGEISTERUNG TRIFFT GENUSS

FEINKOST




Pasta flgarrigue-@; (garriguéﬁ Pasta
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A, eeeeeeereeeeesessesemseeeeseesessessssrssn Grpr €/Kg Inhalt  €/St! O Grpr€/Kg Inhalt  €/5t! A T, e oeoeemneeeeeeeseessessssee Grpr €/100g Inhalt €/St’
Pasta Vecchio Mulino ... Pasta semola di grano duro lunga Pasta semola di grano duro corta Pasta Specialita
Italienern kann man vieles n.achsagen,.nur nicht, dass das Essen dort nicht 6439 giii’; i(; Q/L lgli:':t/t iKamp agnia: 740 5009 3,70 Vecchio Mulino / Puglia: Vecchio Mulino / Puglia:
schmeckt. Ganz im Gegenteil: Aus schlichten Zutaten e”TSTef{ef; sudlich der e e e ’ ’ 6425 Pasta Rigatoni Caserecci CIED 780 500g 3,90 6424 Pasta Riccia Casereccia (59 148 250g 3,70
Alpen kulinarische Kunstwerke, z.B. Pasta - einfach aber genial! Hartweizengriesnudeln gewellte Hartweizengries-Bandnudeln
Led/g_hi(hIaus Hartwe:zengneg, W_assir und Zmer I;r/se Salz gab:n sie etwas 6426 Pasta Gigli Dorati CI3Y) 7,80 5009 3,90 6420 Pasta Spaghetti Integrali GIZ9) 148 2509 3,70
efrthc elt, was aus unserer.n [.Jelfep.an.nlc tme r'wegzu .en en /s.t. Hartweizengriesnudeln (vean) \/ollkorn-Hartweizengriesnudeln
g’; ;Zg?:l?e dgsgé’ﬁ:’:gg%ei;tge’issi”gagzz;fng ;g: zI:/r; ';ee[aer’igcehB:Ler';Zfﬁz-?o 6427 Pasta Pennoni Caserecci G139 780 5009 3,90 6412 Pasta Spaghetti al Basilico G139 180 250g 4,50
S der Tomataliele d Hartweizengriesnudeln Hartweizengriesnudeln mit Basilikum
BarriqUelaRE B alb direkt in Siid-italien inter detn Namen VBReAIBMLfino 6428 Pasta Maccheroni Arrotolati I3 7,80 5009 3,90 6411 Pasta Spaghetti al Peperoncini GIEY) 188 250g 4,70
(Alte Miihle) diese Pasta in handwerklicher Tradition und kleinen Stiickzahlen aufgerollte Hartweizengries -Makkaroni Hartweizengriesnudeln mit rotem Paprika -scharf-
herstellen. 6418 Pasta Tagliolina al Limone CI3Y) 188 250g 4,70

Aus dem vor Ort gemahlenem Hartweizen entsteht der Teig (ital.: Pasta) und Hartweizengriesnudeln mit Zitrone

erhdlt anschlieSend in traditionellen Bronzeformen seine endgliltige Gestalt.
Wenn man genau hinschaut, ist die durch die Bronzeform entstandene rauhe
Oberfldche gut zu erkennen. Perfekt, um die Sauce aufzunehmen.

Im abschlieBenden Schritt wird die noch frische Pasta in kleinen
Wdrmekammern Uiber viele Stunden schonend getrockenet und verliert dabei
Ihre Feuchtigkeit.

Auf die Zugabe von Farbstoffen und
Konservierungsmitteln wird dabei

i

N

Spaghetti Limone

generell verzichtet. -
INOERTTORM - i - -
e — - ; Riccia Casereccia”
——
L i
——

Spaghetti Integrali

Spaghetti Basilico

Spaghetti

Bronzeformen geben der
Pasta die rauhe Oberflache

e ————————————————————— Spaghetti Pperoncini
Spaghetti, von Hand auf Gestellen zum
Trocknen aufgehangt.
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€/5t!

Grpr €/Kg Inhalt

@ 0000000000000 0000000 0 0 e

jird aus bestem Hartweizen aus
11,60 2509 2,90

11,60 250g 2,90
CGIT) (D Hartwei

6434 Nudeln Calici Tricolore 11,60 2509 2,90
BIO] Hartweizengriesnudeln, 3 Farben

6435 Nudeln Pantacce Tricolore 11,60 2509 2,90
I (D Hartweizengriesnudeln, 3 Farben
6436 Pasta Genovesi 11,60 2509 2,90
I (D Hartweizengriesnudeln
6432 Pasta Favorita Conchiglioni CI3%) 1280 250g 3,20
BIO] Hartweizengriesnudeln

-

flgarrigue-@;
VL\{}MM )(t{'o( %ML

Nudel-Spezialitaten

© © 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

6401 Schokonudeln 11,80 500g 5,90
(I3 Eierteigwaren mit Kakao

6402 Herznudeln 1080 250g 2,70
(BB Eierteigwaren

6406 Hasennudeln 1080 2509 2,70
(D Eierteigwaren

6403 Weihnachtsnudeln
(EXD Eierteigwaren

1080 250g 2,70
&
6401

Schoko-
Nudeln

500 g

5,90.

(Grundpreis 11,80 €/Kg)
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Pasta Morelli

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 600 00

Antico Pastificio Morelli 1860, San Romano (Pisa):

Die Produkte der antiken Nudelmanufaktur Morelli sind einzig in ihrer
Art. Das Geheimnis des guten Geschmacks dieser Pasta liegt im Weizen-
keim, dem sogenannten ,Herz des Korns’, der in tiblichen Nudeln nicht
verwendet, sondern beim Mahlen zugunsten einer Idngeren Haltbarkeit
abgetrennt wird. Weizenkeime enthalten reichlich Vitamin E, Vitamin D,
Mineralien und pflanzliche Proteine.

Eine Mitarbeiterin von Moelli

——
Durch die ausschlielSliche Verwendung von traditionellen Bronzeformen™
wird eine raue Oberfidchenstruktur der Nudeln erreicht, die besonders
gut die Sauce aufnimmt.

Bei dieser edlen, original italienischen und handwerklich erstellten Pasta
aus San Romano (Pisa) wird auf jegliche Konservierungs- und Farbstoffe
verzichtet. Der Teig wird von Hand gerollt und 36 Stunden lang bei niedri-
ger Temperatur getrocknet.

Wenn sich das Wasser beim Kochen der Pasta leicht grtinlich férbt, liegt
das an der Verwendung des frischen Keimlings.

Ihren intensiven Getreideduft aus den verarbeiteten frischen Weizenkei-
men entfaltet diese verfiihrerisch Pasta beim Kochen.

Servieren Sie diese Pasta der Spitzenklasse zu besonderen Anléissen oder
schenken Sie sie besonders lieben Freunden.

(garrigué-@;
N

Pasta

o( %ML

ArtoNr Bt Grpr€/100g Inhalt €/St!
Pasta Morelli
6415 Tagliatelle al Fungo Porcino 2,36
(I3 Tagliatelle mit Steinpilzen
6413 Linguine al Tartufo 2,36
(B Linguine mit Triiffel
6416 Tagliatelle al Salmone 2,16

(EII3 Tagliatelle mit Lachs

6414 Tagliatelle con Nero di Sepia
(E23 Tagliatelle mit Tintenfischtinte
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Zu Feinkost

) ®
Barrigue Pesto

Suge flgarrigue-@i
Ta\/,amous )(Y\Lo( %HL

V[l(’ Ouudus )(Y{' o( %ML

AN e, TPV E/L Inhalt | €/5T7 AN s OTPTE/100g Inhalt  €/St’
Sugo di Pomodoro & Zuppe Sugo di Pomodoro Italienisches Pesto Italienisches Pesto
Barrique Feinkost-Manufaktur / Grof8 Lobke: Barrique Feinkost-Manufaktur / Grol§ Lobke: Famiglia Amadori - Azienda Produtti Genovese / Genova: 6011 Pesto Genovese LA 377 Glas130g 4,90
Hausgemachte Tomatensol3en aus der Feinkostkiiche von 6455 Sugoa !a melan;ane INEU) . 1444 360ml 5,20 Die Manufaktur-Rdume liegen mitten im Hafen von Genua. Gegriindet @D Klassisches BaSi|ikl-.|.n;pS§tO
Barrique. Der Duft ist unverwechselbar und ldsst allen, die in der GIE) @D Mit Aubergine und Zucchini hat das Familienunternehmen der Vater von Simone Amadori und seiner 6010 Pesto Genovese BIO st 446 Glas130g 5,80
Barrique-Zentrale in Grol§ Lobke ein- und ausgehen, das Wasser im 6457 Sugo con spinaci fEY) 1444 360ml 5,20 Schwester, die heute die Firma gemeinsam in zweiter Generation fiihren., (VEeaN) Veganes Basilikumpesto i
Munde zusammenlaufen: G @D Tomatensole mit Spinat immer noch an der Stelle, an der ihr Vater mit seiner Geschdiftsidee be- I aus kontrolliert biologischem Anbau
Ausgewdhite Gewiirze, italienische Tomaten und ein Rezept, 6451 Sugo di pomodoro al basilico 11,67 360ml 4,20 gann. Die Hallen sind nicht grol3, aber vorbildlich gefiihrt, vor allem was 6012 Pesto Rosso | Y 415 Glas130g 5,40
vyel;?es SC;,I’?t ut;)e;ze#gt —:nehr braucl;(engle Blzrr/qu'eklgqci;e G (VEsaN) TomatensoRe mit Basilikum Hygiene und Produktionsabldufe angeht. (BB Rotes Tomatenpesto - glutenfrei -
nicht, um die begehrte Tomatensauce zu kochen. Ihre wichtigste . . ; ; ol ; ; -
Z:Jtat I-l;t vie,IZeitg deezd wichtig 6452 Sugo di pomodoro all' arrabiata 167 360ml 4,20 So kann in der Produktion auf jegliche Konservierungsstoffe verzichtet 6013 Crema di Olive Nere ¥ 338 Glas130g 4,40
' GII) (vEsaN) TomatensoRe mit Chili werden, obwohl 2.B. das Pesto Genovese ohne Pasteurisierung hergestellt Schwarzes Olivenpesto - glutenfrei -

6456 Sugo famiglia 1028 360ml 3,70 Z:rgr,hu;;;::n Geschmack des frischen Original Genoveser Basilikums voll 6018 Crema di Carciofi & 3 377 Glas130g 4,90

CID (EsaN)TomatenbasissoRe . . o o i . Artischockenpesto - glutenfrei

6453 Sugo di pomodoro al gorgonzola 1500 360ml 5,40 bie Manu aktU(lst spez:qlmert auf die P(oduktlon von Pesto‘Genov.ese 6017 Crema di Rucola 77 Glas 130g 4,90

. und andere typisch Ligurische Saucen. Die Produkte bieten eine breite 1
G @D Tomatensole mit Gorgonzola . ; S o (EXB Rucolacreme
Palette von typischen Erzeugnissen der Region Ligurien, die traditionell . |
6454 Sugo di Pomodoro alla Bolognese 1639 360ml 5,90 viele italienische Gerichte begleiten und bereichern. 6015 Salsa di Noci 446  Glas130g 5,80

(EED Walnuss-Pesto

G TomatensoBe mit Rinderhack Besondere Sorgfalt und Liebe wird auf die produzierten Bio-Produkte

Zuppa di Pomodoro verwendet, die auf komplett getrennten Anlagen herge-
6459 Zuppa di Pomodoro 840 440ml 3,70 St?”t wer.c?en. B ) o )
G2 (VEaN) Tomatensuppe mit Basilikum Die Familie Amadori ist aktives Mitglied des Konsorti-

ums Pesto Genovese, einer gemeinnlitzigen Organisati-
on von Erzeugern und Verbrauchern zur Uberwachung
der Herstellung des Pesto Genovese. Im Jahr 2005 hat
die Europdische Union dem Basilikum Genovese, das
ausschlieSlich in Ligurien angebaut werden darf, den
Status der geschiitzten Ursprungsbezeichnung (gU)
gewdihrt.

Das handwerklich gefertigte Pesto Genevose ist nicht
pasteurisiert. Es behdlt dadurch seine frische, hellgri-
ne Farbe
und das typische Aroma von
frisch geerntetem Basilikum
Genovese. Die Frische der
Zutaten und der Geruch von
frisch im Mdrser zubereiteten
Pesto sind die unverwech-
selbare Handschrift des hier
hergestellten Pestos.

i 6010 g
. Pesto Genovese B
Drganico &Vegano

A
"r-“ 1"30 las 5,80€

-y .‘,_ (Grundpreis 4,46 €/L)
" i

6455 6010
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Pesto & Dips

Grpr €/100g Inhalt €/St’

Pestomischungen '‘Gourmet-Line'

Barrique Feinkost-Manufaktur / Grol3 Lobke:

Diese Pestomischungen werden von den Barrique-Kéchen in der
Barrique Feinkostmanufaktur mehrmals im Jahr frisch hergestellt.
Es sind Fertigmischungen zum Anriihren - einfach mit Wasser, bzw.
Joghurt oder Créme Fraiche anriihren und ggf. mit gutem Olivendl
Extra Vergine verfeinern - fertig.

6901 Café de Paris Dip 360 Glas150g 5,40
@EXE zum Anriihren mit Joghurt oder Créme fraiche

6903 Bruschetta 386 Glas 140g 5,40
zum Anriihren mit Wasser und Olivenél.

6904 Bruschetta all' Arrabiata 386 Glas140g 5,40
zum Anrihren mit Wasser und Olivendl.

6907 Aglio e Pepperoncini 445 Glas110g 4,90
zum Anriihren oder zum Wiirzen.

6902 Diavolo Dip 360 Glas150g 5,40
@@ zum Anriihren mit Joghurt oder Créme fraiche

6905 Pesto Rosso Dip 492 Glas120g 5,90
D zum Anriihren mit Joghurt oder Créme fraiche

6906 Mozzarella Tomate Dip 475  Glas120g 5,70
(B zum Anriihren mit Joghurt oder Créme fraiche

6909 Gartenkrauter Dip 491  Glas110g 5,40

(EXE zum Anriihren mit Joghurt oder Créme fraiche

6906
6903
Bruschetta
140 g Glas

5,40.

(Grundpreis 3,86 €/L)

6905

Cgarrique-@;
VEI(‘M&A )(t{'o( %ML

Art.-Nr.

Bruschetta & Paté aus Peru - vegetarisch

6834 Bruschetta 279  Glas140g 3,90
de Pimiente Piquillo y Alcachofa
Bruschetta von Piquillo-Paprika und Artischocken

6837 Bruschetta 2,79 Glas 140g 3,90
Piemento Piquillo y Jalapeno
Piquillo-Artischocken-Bruschetta mit Jalapeno-Chili

6835 Bruschetta de Alcachofa 279  Glas140g 3,90
Artischocken-Bruschetta

6836 Bruschetta de Tomate seco 2,79  Glas 140g 3,90
Bruschetta von getrockneten Tomaten

6838 Pesto de Piquillo y Alimendras 279  Glas140g 3,90

(ED Pesto aus Piquillo-Paprikas und Mandeln

Caballprs

118 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschaften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de

............................................................ Grpr€/L(Kg) . Inhalt €/5t!
Salsa & Tapas
6063 Salsa Brava 14,00
Spanische rote, scharfe Sauce
6068 Salsa Mojo Verde 14,00
(VEGAN) Spanische griine Sauce mit Krautern
6073 Piemento del Piquillo 15,00

(vEeaN) eingelegte, gegrillte Paprikastreifen
Barrique Feinkost-Manufaktur / Grol3 Lobke:

6070 Salsa Sofrito Casero 9,72
(vEeAN) Tomatensauce

I aus kontrolliert biologischem Anbau

6069 Salsa Sofrito Picante 10,27

(VEGAN) Tomatensauce -scharf-
I aus kontrolliert biologischem Anbau

6068 -
Salsa Mojo Verde

300ml

4,20.

(Grundpreis 14,- €/L)

Inhalt

Fl. 300ml
FI. 300ml

Glas 280g

Glas 360ml

Glas 360ml

® —_
Cgarrzqug-’ Salsa & Tapas
'VL\/,MM )(r{'o( %vﬁ
€/5t AT, e ORI E100g Inhalt €/t
Spanische Oliven
4,20 6041 Oliven Krauter der Provence 1097 Glas360g 3,95
(vesan) Oliva con Herbas Provenza
4,20 6042 Oliven mit Stein 1097  Glas360g 3,95
(veean) Oliva Cuquillo
420 6043 Oliven Piemente 1097 Glas360g 3,95
2 (vesan] Oliva con Pimiento
6044 Oliven mit Sardellencréme 11,77 Glas 360g 4,20
Oliva con Anchoas 1
3,50
6070
3,70

360ml B 3
-!....I‘!f- _ -

‘Salsa Sofrito Casero ™ 4 >

. 3,50.

(Grundpreis 9,72 €/L) -

6069

Salsa Sofrito Pican :

360ml

(Grundpreis 10,27 €/L). d
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Vegetarisclne Pasteten

Art.-Nr. Grpr€/100g Inhalt €/St

Bastoncini - Brotstangen

© © 0 0 00 0000000000000 0060000000000000000000 00 00

6264 Le Lingue di Pane 217  Pack 180g 3,90
Bastoncini - flache Brotstangen
aus Weizenmehl und Oliven- / Maisdl

6266 Le Lingue Piemontesi 327 Pack 1509 4,90
Bastoncini - flache Brotstangen (hauchdiinn)
aus Weizenmehl und Olivendl

6266
Le Lingue

Piemontesi
150 g Pack

4,90.

(Grundpreis 3,27 €/9)

6264

Le Lingue di Pane
180 g Pack

3,90.

(Grundpreis 2,17 €/g)

120 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrigu
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Art.-Nr. Grpr€/100g Inhalt €/St’

Vegetarische Pasteten aus Peru

© © 0670 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

6831 Paté de Alcachofa 243 Glas140g 3,40

Artischocken-Paté

6832 Paté de Esparago verde
Paté von Griinem Spargel

6833 Paté de Pimiento Piquillo
Piquillo Paprika-Paté

243 Glas140g 3,40

243 Glas140g 3,40

(garriguéﬁ

%\/,amous )(I\Lo( %ML

Art.-Nr. Grpr€/100g Inhalt €/St'

Spanische Pasteten

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

6095 Paté Iberico 340 Dose 100g 3,40
Leber-Pastete von iberischen schwarzen Schweinen

6072 Paté Iberico al Vino de Rioja 340 Dose 100g 3,40
Leber-Pastete von iberischen schwarzen Schweinen
mit Rioja-Rotwein

6071 Paté Traditional
Traditionelle Leber-Pastete

6075 Paté al Oporto
Leber-Pastete mit Portwein

6077 Paté a las Finas Herbas
Leber-Pastete mit Krautern

6078 Paté al la Trufa
Triffel-Leber-Pastete

6079 Paté ala Piementa
Leber-Pastete mit Pfeffer

6080 Paté con Chorizo
Pastete mit Chorizo

Spanische Wurst

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

290 Dose 100g 2,90
2,90 Dose 100g 2,90
290 Dose 100g 2,90
290 Dose 100g 2,90
2,90 Dose 100g 2,90

290 Dose 100g 2,90

Nur wéhrend Aktionen im Kiihlregal:

6093 Spanische Chorizo Extra 24,64 €/kg 280g 6,90
Original spanische Paprikawurst
6092 Spanische Chorizo Picante 24,64 €/kg 280g 6,90

Original spanische Paprikawurst - scharf -

Art.-Nr. Grpr €/100g Inhalt

Korsische Pasteten

6097 Terrine Corsica a la Chataigne 4,70 Glas 100g
Korsische Pastete mit Kastanien

6098 Terrine de Figatellu a I'Acqua Vita
Korsische Wurst-Pastete mit Aquavite

6099 Terrine de Canard Orientales 4,70 Glas 100g
Enten-Pastete orientalisch (ohne Schweinefleisch)

Pilz- und Wildterrinen aus Frankreich

6303 Terrine de Poulet au basilicetthym 492 Dose 65g
Hahnchenterrine mit Basilikum und Thymian

4,70 Glas 100g

6305 Terrine de Cerf a 'Armagnac 492 Dose 659
Hirschterrine mit Armagnac

6309 Terrine de Pintade Romarin 492 Dose 659
Perlhuhnterrine mit Basilikum und Thymian

6310 Terrine Canard aux Olives 492 Dose 659

Ententerrine mit Oliven

6038 Terrine de Sanglier a la fleur de Thym 467 Glas 90g
Wildschweinpastete mit wildem Thymian

6039 Terrine de Cerf aus Airelles 467 Glas 90g
Rehpastete mit Preisselbeeren

Fleischterrinen aus Frankreich

6300 Terrine de Campagne au poivre vert 49 Dose 65g
Pastete mit griinem Pfeffer

I aus kontrolliert biologischem Anbau

6307 Terrine de Faisan aux raisins de Corinthe 492 Dose 65g
Fasanenpastete mit Korinthen

6036 Canard aux Olives 467 Glas 90g

Entenpastete mit Oliven

TERRINE
DE CAMPAGHE

e

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Geschmacksmuster - © Cog)}(r]ight: Barrique GmbH - Internet: VS\SA%N.barrique.de

Pasteten & Terriien

€/St!

° o oo

4,70
4,70

4,70

° o oo

3,20
3,20
3,20
3,20
4,20

4,20

3,20

3,20

4,20

1
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Senf fgarrzgue-’
VL\{)JA“M )(Y{'o( %ML
ATENE e, STPEE/100ME Inhalt _€/St' Art-Nr. o SRIET00MIInhalt €/5T
Senf Senf
6025 Feigen-Senf 225 Glas200ml 4,50 6026 Calvados Senf (139 240 Glas 200ml 4,80

BIO] Senf mit Feigen.

6058 Chili-Senf -extrem scharf-

(BIO} Senf mit Chili

6056 Curry-Ingwer-Senf

BIO} Senf mit Curry und Ingwer
6060 Tomate-Basilikum-Senf 1,70  Glas 200ml 3,40
BIO} Senf mit frischem Basilikum und Tomate

6059 Limette-Basilikum-Senf 1,70 Glas 200m| 3,40
BIO] Senf mit frischem Basilikum und Limette

6028 Grober Senf 1,48 Glas 200ml 2,95
BIO} Grober Senf

1,70  Glas 200ml 3,40

1,70 Glas 200ml 3,40

6033 DRANGE 6034
Tex Mex ] Orangen
Senf : Senf
Senf mit Tex Mex Gewdirzen
: :_—:rk - (vEGAN) 200 ml Glas .'!:'__ . ﬂ,s € .
\" — a o . *
e 4’20€ : : (Grundpreis 2,40 €/1

(Grundpreis 2,10 €/100 ml)

o WHISKY
& ; HMhAHA RS
CRANBERI - 39 SENE
SENF gra?berry =
T en 0
.. ST Senf mit Cranberrys e
> 200 ml Glas

4,80.

(Grundpreis 2,40 €/100 ml)

122

=
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Senf mit Calvados

6057 Barlauch-Senf 2,70 Glas 200ml 4,20

Senf mit frischem Barlauch aus Wildsammlung

6027 Triiffel-Senf 3,45

Senf mit Wintertriffel

Dijon-Senf

6021 Dijon-Senf 1,70 Glas 200ml 3,40
Extra scharfer Senf

Glas 200m| 6,90

- 6021
Dijon-Senf
(VEGAN) 200 ml Glas

3,40.

(Grundpreis 1,70 €/100 ml)

L0

Senf mit Café de Paris

Gewdirzen [
200 ml Glas .
AFE DE PAT
3,00, LR
6024 % (Grundpreis 1,95 €/100 ml) ':' s
Senf mit o
'Bunnahabhain’
Single Malt-Whisky
200 ml Glas

4,80.

(Grundpreis 2,40 €/100 ml)
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Grpr€/kg Inhalt €/St'

Gourmet-Reis

6088 Schwarzer Piemont-Reis 'Venere' 1225 4009 4,90
Italienischer Reis
6089 Roter Piemont-Reis 'Ermes' 1225 4009 4,90

Italienischer Reis
Italienischer Risotto-Reis

6086 Riso Arborio goo 400g 3,20
Italienischer Arborio Risotto-Reis
6087 Riso Carnaroli goo 400g 3,20

Italienischer Carnaroli Risotto-Reis

isotto-Reis
Was manche vielleicht nicht wissen:
Italien ist das groBte Reis-Anbauland Europas. Der aufwendige Anbau dieser Reis-

leichtem Biss. Leicht nach Nuss schmeckend mit Duft nach frischem Brot. Fiir das
Auge auBBergewdhnlich. Natirlich roter Reis ist nicht ganz so duftintensiv wie der
schwarze, im Korn aber wie der schwarze Artemide.

Wir beziehen diese Sorten direkt vom Erzeuger aus Italien, wo dieses Korn in
der Po-Ebene seit der Romerzeit erfolgreich anbaut wird.

sorten in den Ebenen Mittel- und Norditaliens, wie z.B. in der Po-Ebene in der Emiglia
Romana (der Heimat von Don Camillo und Peppone) ergibt einen hervorragenden
Risotto-Rundkornreis, so wie ihn die Italiener fiir Ihr Risotto lieben. Das typische itali-
enische Gericht 'Risotto’' lebt vom Grundbestandteil Reis. Alle wertvollen Inhaltsstoffe
des Reiskorns sind erhalten, da der Reis nicht geschliffen ist. Der Reis ist kochfest mit

Art.-Nr.

Risotto-Mischungen

6081 Tomaten-Risotto
Fertigrisottomischung

6085 Risotto Rosso (1Y)
Fertigrisottomischung

6082 Curry-Feigen-Risotto
d Fertigrisottomischung
6083 Gemiise-Risotto

Fertigrisottomischung
6084 Steinpilz-Risotto

Fertigrisottomischung -

6081 T&Taterf}sbtto

.. o

6083 Gemiise
Risotto

—

Reis und Risotto

Grpr €/kg

Inhalt €/St’

16,30

17,41

18,15

18,15

21,85

270g
270g

2709
2709

2709

© ™Eingetragene Marken von Barique GmbH —*° Eingetfagene Geschmacksmuster - © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de

4,40

4,70
4,90
4,90

5,90

* 6082 Curry-Feigen
] Risotto
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Tonkabohnen AN e STPTE/100g  Inhalt €75
259 Glas Curry

- 5,90€ P - S S S S
(Grundpreis 23,60 €/100 g) 6937 Curry 'Madras' - scharf - 12,25 Glas 40g 4,90

Gewilirzmischung

CGII) aus kontrolliert biologischem Anbau

6934 Curry 'Indisch' - scharf - 1225 Glas 40g 4,90
Gewlirzmischung

I aus kontrolliert biologischem Anbau

Muskat
6943 Muskatniisse, ganz 163/st  Glas 3 St 4,90
- CEIX) aus kontrolliert biologischem Anbau
6946 6944 Muskatnussbliite 1686 Glas 359 5,90

CEI aus kontrolliert biologischem Anbau

6053
Schwarze 6F855 —-
0 euer amme
%oglnmertrulffel 80 g, in nachfullbarer 1
gias hochwertiger Keramikmihle
6,90« Grundpreis 16,00 €/100 g
® (Grundpreis 69,00 €/100 g) 12,80 ¢

6856
80 g im Nachfll-Glas
Grundpreis 7,38 €/100 g

5,90 ¢

6853
Barbecue

Texas Rub

90 g, in nachfillbarer
hochwertiger
Keramikmhle
Grundpreis 14,22 €/100 g

12,80 ¢

-

"” 5908 e i.

T o=
6851 4 §
Curry Mix
100 g, grob in nachfullbarer
hochwertiger Keramikmdihle

‘ S_a_fraanaden Grundpreis 12,80 €/100 g = L1}
Original spanisch 90 g im Nachfiill-Glas
i’ i
12, 80 € .+ «Grundpreis:6,00 €/100 g

8 150.8,90¢ e ¥ s | = o EP5,40 ¢
(Grundpre|589000€/1009) i ; iy - : . f

f
T[‘J f " __;_'

i P21 "Unverbindlich emnifoiwlene VerkaufSprelseﬁlArtl kel s nd-mcht“id allen Barriqye—Géc e

o
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Art.-Nr. Grpr €/100g

Gewlirzmischungen

© © 0 0000000000000 0000000000000 00000000000 0 0 00

6920 Herbes de Provence 12,86
Provencialische Krautermischung
I aus kontrolliert biologischem Anbau

6971 Pasta Roma 18,00
Gewlirzmischung

I aus kontrolliert biologischem Anbau

6949 Italienische Krauter 16,33
Gewlirzmischung

CIIQ aus kontrolliert biologischem Anbau

6955 Mexico-Mix 12,25
Gewdlirzmischung

6947 Tandoori-Marsala Gewiirzmischung 11,56
Gewlrze & Krauter

@ e 0000000000000 000000000000 0 00

6941 Knoblauchflocken 6,50
I aus kontrolliert biologischem Anbau
6968 Pinienkerne, ganz 11,80

CII aus kontrolliert biologischem Anbau
Glihweingewlrz

@ e 0606000000 0c0000000000000000 000

6939 Gliihweingewiirz 5,95

e e e 00000000 0 00

e e 000000000 0 00

(garri ue-@i Gewirze & Krauter

)(I\Lo( %HL

Art.-Nr. Grpr €/100g Inhalt €/St!

Getrocknete Bio-Tomaten

6801 Getrocknete Tomatenhdlften 3,60 1259 4,50
getrocknete Tomaten
G aus kontrolliert biologischem Anbau

Tomaten in Nativem Olivenol

6327 Getrocknete Tomatenwiirfel 281 Glas 210g 5,90
in Nativem Olivendl Extra
CII aus kontrolliert biologischem Anbau

Frische Krauter in Nativem Olivenol

© © 0 0 000 0000000000000 00000000000000000000 00 00

6031 Barlauchpaste -wilder Knoblauch- 661 Glas 90ml 5,95
frischer Barlauch, Olivendl Nativ Extra, Meersalz
aus Wildsammlung (deshalb ohne BIO-Zertifizierung)

Barlauch mit

Olivenol %
Glas 90ml

= 5,95

Grundprels
. 6,61€/100g

Erntefnscher Bdrlauch wird
von unserer Feinkostkiiche
| in Gro8 Lobke jedes Jahr
in der Saison zu dieser
Bdrlauchpaste und zu
Bdrlauchdl verarbeitet.
Diese werden nicht erhitzt
und kalt abgefiillt.

Verwendet werden als
weitere Zutaten nur
Natives Olivendl Extra,
kaltgepresstes Rapsél und
reines Meersalz.




Clhili & Pleller

Chili = selhén sclnarfl

Der Stoff, der fiir die Schdirfe einer Chili verantwortlich ist, nennt sich Capsaicin. Je
nach Sorte oder Ziichtung kommt er in unterschiedlicher Konzentration vor. Der
Grad der Schérfe wird in Scoville angegeben.
Capsaicin ist sehr besténdig — es wird weder durch das Erhitzen beim Kochen noch
durch Einfrieren zerstort. Es ist in Alkohol, nicht aber in Wasser 16slich (darum hilft es
auch wenig, nach Genuss zu scharfer Chili-Speisen Wasser zu trinken).
Habanero Chili

~ Habanero Chili zihlt mit ca. 200.000 Scoville (Schéirfe 10) gxtrem schar

~  zuden schdrfsten Chilisorten der Welt. Der Name ,Haba- ca. 200

i nero bedeutet aus Havanna, obwohl diese Sorte

Habanero-Chili
—extrem scharf -
40 g Glas

7,90 ¢

_&"' Grundpreis 19,75 €/100g

6912

6910 CIID
Chili-Schoten Birdeyes

- sehr scharf- 50 - 120.000 Scoville

18 g Glas 3,20 €

Grundpreis 17,78 €/100g
6913

Jalapeno Chili

- sehr scharf-

40gGlas 5,90 €

Grundpreis 14,75 €/100g

* Vojvodina Paprika

grin, rosenscharf

'd40 g Glas 4,20 €

" Grundpreis 10,50 €/100g

fgarrigue-@;

V[l(‘ Ouudus )(*\L o( %ML

arf!
000 SCQ\"“O

6857
Vojvodina Paprika

rot, edelsii}

40gGlas 4,20 €

Grundpreis 10,50 €/100g

Seit Hunderten von Jahren ist der Paradlessamen wie Pfeffer auch genannt wird,
eines der gebrduchlichsten Wiirzmittel in unserer Kiche.

In der modernen und anspruchsvollen Kiiche steht die Bezeichnung , Pfeffer” aller-
dings schon ldngst nicht mehr nur fiir die kleinen schwarzen, griinen und weil3en
Kérner, die es in der Miihle zu mahlen oder im Mérser zu zerstol3en gilt.

Heute riicken auch zunehmend spezielle und geschmacklich variierende Sorten in
den Blickpunkt des Interesses, von denen wir Ihnen hier einige vorstellen wollen.

] Kubeben-Pfeffer

genannt, kein Wunder, wenn man ihn sich anschaut.
Der Kubeben-Pfeffer wird in Java, Indonesien und

Sri Lanka angebaut. Die Friichte werden noch griin
geerntet und an der Sonne getrocknet, bis sie tief braun-
schwarz sind.

Passt zu Lamm, Kichererbsen, weilBen Bohnen, Schwarz-
wurzeln, Sellerie, Blumenkohl, Gambas oder Garnelen.

6919 1)
Kubebenpfeffer

(Stielpfeffer)
ganz, fiir die Pfeffermtihle

55 g Glas 5,90 €

Grundpreis 10,73 €/100g

6922 GI[)
Orangenpfeffer

geschrotet, 60 g Glas
4,90 €
Grundpreis
8,17 €/100g

- Zitronenpfeffer
. — i
ChIII-Fade/dn geschrotet, 60 g Glas
—mild-
20 g Glas 3,20 € 4190 €
Grundpreis Grundpreis
16,00 €/100 g 8,17 €/100g

Kubeben-Pfeffer wird auch Schwanz- oder Stielpfeffer —

\luss- oder Vanillebasis eine fei No d aromatisiert Ml/ﬁﬁﬂ

Ebenso kénnen Kakao- und Kaffeespezialitdten raffiniert akzentuiert werden.

Szechuanpfeffe

auch Japanischer Pfeffer, Anispfefferoder Chi-
nesischer Pfeffer genannt, ist allerdings nicht
mit dem Schwarzen Pfeffer verwandt.

Fiir verwohnte Gaumen ist der Kleine Lange Pfeffer eine exquisite Alternative, um
Wild- und Fleischgerichte, die mit Kompott, Friichten oder Trockenobst kombiniert ‘

r . ] -wr n, neuartig zu wiirzen.
Der Name Szechuanpfeffer leitet sich von seiner Ridengevartiozy 4

Heimat, der zentralchinesischen Provinz Sichuan ,
ab. Seine Visitenkarte ist der prickelnde, leicht 6921

Anispfeffer), ganz,
fur die Pfeffermiihle -

35 g Glas zitronige Geschmack, dem eine leichte Taubheit -lhT .
4,90 auf Lippen und Zunge folgt. asmanischer
Gr{,lndpreis: 14,00 €/100g Vor dem Mahlen oder Mérsern kann er in der ‘Berg pfeffgr
6917 Pfanne leicht angerdstet werden; das intensiviert 9gpa

— die dtherischen Ole.

Passt zu Reh oder gerduchertem Lachs, Schweinefleisch, Ente, Huhn, Marinadei
und Dips, Kiirbis, Zucchini, Auberginen und Pilzen. Szechuanpfeffer ist einer der
Bestandteile des bekannten chinesischen Fiinf-Gewdirze-Pulvers.

Schokoladenpfeffer

Eine Variante des Langen Pfeffers (Piper longum) gilt seit kurzer Zeit als aul3erge Tasmanischer
wohnliche Neuheit und Raritdt auf dem Pfeffermarkt. Wegen seines Aromas wird

er als Schokoladenpfeffer bezeichnet. Manchmal wird er auch als ,Kleiner Langer
Pfeffer” bezeichnet, denn seine Fruchtstcdnde sind kiirzer als vom Langem Pfeffer.
Schokoladenpfeffer hat im Gegensatz zum Langen Pfeffer wesentlich kleinere,
Zierlichere und schwarz glédnzenden Fruchtsténde von nur 1-2 cm.

Schwarzen Peffer,
zuvor leicht siiBl
Passt zu: rohem oder gerauchertem Lachs, Rindfleisch, Rote Beete, Thunﬁsch Wlld
Ziegenfrischkdse und allen auslMchen Gerichten.
tkurz vor dem Servieren dem Essen beigeben, da der Bergpfeffer fdi
ter Hi n Aroma.verliert. ir die Peffermiihle eher weniger geeig

ahlwe onnte W Ieben.
Wﬁer
"Adeln Sie Ihre Steaks und iibri-

'igen Fleischgerichte"tmserer
hochwertigen hauseigenen
Pfeffermischung aiserpfeffer}'
bereits in einer Pfeffermiihli
robustem Mahlwerk. Klassischer
. ' schwarzer Bio-Pfeffer trifft

g {

L &% guf ungewébhnlich geformten
NKUbebenpfeffer, griinen und
= *l ™ rosafarbenen Bio-Pfeffer.

# ZuAbrundung wird Szechuan-
pfeffer hinzugefiigt, um diese

Der Schokoladenpfeffer schmeckt zuncichst scharf, liberrascht im Anschluss aber
durch seine warme, weiche Kakaonote und sein ungewéhnliches, fast lieblich zu
nennendes Schokoladenaroma.

Mit dieser Spezialitdt eréffnet sich fiir Pfefferfans ein weiteres Feld pfeffriger Wiirz-
kunst. Durch seine ausgefallene Note kénnen Schokoladenpudding und -sauce,
Mousse au chocolat, Schoko- und Cremedesserts, Eis, Schokoladengebdck, Kuchen
und Torte zu einem kulinarischen Erlebnis auf Gourmetniveau werden.

Fiir Chocolatiers und ambitionierten Amateuren von selbstkreiertem Konfekt oder
Pralinen dirfte Schokola-
denpfeffer von besonde-
rem Interesse sein.

Sein Aroma macht ihn
besonders geeignet in
Kombinationen aus Scho-
koladigem mit Beeren und
/ oder Friichten, z. B. Apfel
und Birne. Zu exotischen
Friichten und Desserts
kann er ebenso eingesetzt 6916
werden.

Kaiserpfeffer
759, in nachfllbarer
hochwertiger
Keramikmiihle

6928 12,80 €

Grundpreis 17,07 €/100g

75 g in Nachfull-Glas

6889 6,90 €

_ _ Schokoladenpfeffer Grundpreis 9,20 €/100g einmalige Cuveé abzurunden
? CCEOF;:SZ Z’g :;727;;92 ibt ganz, fiir die Pfefferm(jhle,")60 g Glas ;m;,j Ic{;fn eine W_C;h 'fhaf i I[()ais;r B
i iche Wiirzung mit einem Drel
der Fiille von StiBBspeisen 6,90 ¢ zu ermdéglichen.

Grundpreis 11,50 €/100g

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de 127



Pleller

i 5,90 €
[ ¥ _:I'!‘ﬂTfr ;

Grundpreis 14,75 €/100g

6931 1[2)
Kampot Pfeffer

Echter roter Kampot- Pfeffef &
ganz, 50 g Glas

8,90 €

Grundpreis.17,80.6/100g

6868@1.3
! WeiR3er Pfeffer

ganz, 100g, in
nachfiillbarer

hochwertiger
Keramikmiihle

12,80 €

Grundpreis
12,80 €/100g

65 g Nachfll-Glas

16015 5,90 €

Grundpreis 9,08 €/100g

|-3E6925
Rosa Pfeffer

ganz, 35 g Glas

6,90 €

Grundpreis 19,71 €/100g

6915

e

128 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique- Geschaften erhaltlich = AIIe Produkte dleser Seite'sind vegan.

6871

ﬂr”

Barrigue— &

o b

6923 119 mE
gGarnrzL!lI(;‘ge Gi;a!’feffer Tellicherry Pfeffer

90 g, in nachfillbarer
hochwertiger Keramikmuhle

6870 12,80 €

Grundpreis 14,22 €/100g

90g in Nachfll-Glas

6,90 €

Grundpreis 7,67 €/100g

S A

75 g Nachfiill-Glas & -
6926 5,90 € m
Grundpreis
7,

(ot T

b A

k. ‘f’?‘ii
..!:_.'h-,‘. :
.‘ﬁ

Y 4

.y

1'.&1'

87 €/100g

. |
o 6866 G112
Rauchpfeffer
geraucherter schwarzer Pfeffer
80g, in nachfillbarer
hochwertiger Keramikmdhle
12,80 €
Grundpreis 16,00 €/100g
CEIT)6s69 "
Schwarzer |
Pfeffer

80g, in nachfullbarer
hochwertiger
Keramikmiihle

Grundprels
16,00 €/100g

"

b
1_-*,,.III
IF_:.. L

£l
L]

-

-
'I... d
2

S B10 M ~f# o
Bunter Pfeffer

709, in nachfillbarer
hochwertiger Keramikmiihle

A 12,80 €
Grundpreis 1829 €/1009

lﬂ'ﬁ 65 g Nachfill-Glas

6924 6,90 €

_Grundprels 10,62 €/1 0091

80g in Nachfull-Glas

6865 6,90 €

Grundprels 8,63 €/1009

Rauchsalz
Bunnahabhain
Malt Whisky

Meersalz, 185g
in nachfiillbarer
hochwertiger Keramikmdihle

6874 12,80 €

Grundpreis 6,92 €/100g

Rauchsalz

Meersalz, 1859

in nachfullbarer
hochwertiger Keramikmhle

6876 9,80 €

Grundpreis 5,30 €/100g

210 g Nachfll-Glas

6875 7,80 €

Grundpreis 3,71 €/100g

6875

6894

Steak-Salz

170g in nachftllbarer
hochwertiger Keramikmtihle

68819,80

Grundpreis 5,76 €/100g

Y 6386 4,70

6886
N iﬁ_"‘
o Kaffee-Salz
e w, + 170g in nachfullbarer

hochwertiger
Keramikmthle

68829,80

Grundpreis 5,76 €/100g

170g in Nachfill-Glas

6888 4,20

Grundpreis 2,47 €/100g

6883

Fisch-Salz

170g in nachftllbarer —
hochwertiger Keramikmihle

6883 9,80
Grundpreis 5,76 €/100g : —
140 g Nachfull-Glas™
Schwarzes £5004.90 €
Kala Namak‘salz Grundpre’is 3,50 €/100g
Gibt Ihren Speisen ein

unvergleichliches Ei-Aroma
170g in nachfiillbarer
hochwertiger Keramikmiihle

6880 9,80 €

Grundpreis 5,76 €/100g

H. Mmrinak: S

o

6999

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH -

1709 Nachfull-Glas

Grundpreis 2,76 €/100g

170g Nachfill-Glas i

6887 4,20

Grundpreis 2,47 €/100g

® Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH -
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[BIO]

Meersalz mit

155g in nachfullbarer
hochwertiger Keramikmiihle

6877 9,80 €

Grundpreis 6,32 €/100g
155 g Nachfill-Glas

6977 4,90 €

Grundpreis 3,16 €/100g

210 g Nachfill-Glas

: 6894 5,90 €

Grundpreis 2,81 €/100g

6877

uch bekannt als 'Himalaya-Salz
1759 in nachfillbarer

hochwertiger
Keramikmhle

= 6879 9,80 €

Grundpreis 5,60 €/100g__

Rosa Kristallsalz
grob, 250 g Nachfll-Glas

6997 4,50 €

Grundpreis 1,80 €/100g

e . 1

'Italienischen Krautern'

hl‘..llr’,'ﬁ f A%

E_E Rosa Kristallsalz{

Internet: www.barrique.de

Salz

BIO!
Meersalz mit

'Krdutern der Provence'
1559 in nachftllbarer
hochwertiger Keramikmiihle

6878 9,80 €

Grundpreis 6,32 €/100g

155 g Nachfill-Glas

6978 4,90 €

Grundpreis 3,16 €/100g

il

Rosa Kristallsalz

6995 4,50 €

s Grundpreis 1,80 €/100g

6995

——— @4

fein, 250 g NacthII—GIas‘_';
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Salz Barrigue-
Gouretsalze VL‘{’mo«s;(d-o\l %’#—

Zauber des Meeres

Fleur de Sel, die Salzbl

Meersalz 'Bunter Pfeffer'

Meersalz mit buntem Pfeffer Schwarzes Hawaii-Salz

'‘Black Lava'
.1 609 Glas 130 g Glas 1“ Grundsditzlich wird zwischen zwei N E U
Grundpreis 3,06 €/100g Grundpreis 5,31 €/100g Arten von Salz unterschieden:
6981 4,90 ¢ j Zum Einen das tiberall erhdltliche ge- Fleur de sel
6998 6,90 € z bréuchliche Kochsalz, gebleicht, damit Mesolonghi
= es schon weil3 ist und mit Rieselhilfen e &
und Anti-Klumpmitteln versehen,
BIO] .o _._‘ - damit es leicht zu dosieren und fiir die  Grundpre
, . — Lebensmittelindustrie tauglich ist. 6969 4’20 €
Meersa!z Safr__a n Zum Anderen das von Barrique
Meersalz mit Safranfdden angebotene reine, naturbelassene Salz
100 g Glas Bz - aus den verschiedenen Meeren dieser
Grundpreis 6,90 €/100g Meersals Meersalz 'Chili' Welt - Meersalz.
Meersalz mit Chili = 4
sz G 'Knoblauch' 160 g Glas ngse| demer
Meersalz mit Grundpreis 3,06 €/100g » h ; i ' Flor de sal
Knoblauchflocken de I'Atlantique osta Dorada -
160 g Glas franzésﬂisches AtIanfik—MeerI T o
s 3,06€/100g';i" -grob, fur‘d!_ejglzmuhle e — — e B85  Glasd ™ of
“350 g Glas i Grundpreis 4,65 €/100g

===6979 4190 g ' Grundpreis: 9,14 €/kg

3,20 ¢ 4

2 6973 3,95 ¢
_ hWarzes Sel de la me ;

Kala Namak-Salz
fein
Indisches Schwarzsalz mit

intensivem Eiaroma

140 g Glas 4,90
k €Grundpreis 3,50 €/100g

A

y
6892

i

‘;\9"“‘3 : - —= Seldelamer
eersalz _ l_j.; ‘. Méditerranée
” Rotes Meer o d NP T franzdsisches
- aus Eritrea e mer S L = Mittelmeer-Meet:
ari = 380 g Glas g . . - Mirtelme le
Wiist "T'i"' : frrley Grundpreis: 9,21 €/kg gg%béfglra‘:'e Salim'l.}lﬂe de I'Atla nthue .. grob, f}"’ die
DS IR, 3,50 ¢ Grundpreis: 9,21 €/kg =l & franzésisches e
’ e . = : 3 ¥
240 g Glas 3.50 i . Atlantik-Meersalz, fein
Grundpreis 1,88 €/100g ’ € / o ™ 350 g Glas
6994 4,50 ¢ : e ~ Grundpreis: 9,14 €/kg

‘?r 1 - .
- it 03,20 €

6983
130 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich - Alle Produkte dieser Seite sind vegan. ® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - ® Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de 131



Feinkost
Konfitoren, (Wein-Gelee & Cl/\utneys

Grpr €/kg Inhalt €/St'

Konfitliiren aus Korsika

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

6045 Figue & noix de Corse 2091€/kg Glas330g 6,90

BIO] Feigenkonfitlire mit Walnuss aus Korsika

6051 Clémentine de Corse 2091€/kg Glas330g 6,90

[BIO] Klementinenkonfitiire aus Korsika

6047 Cedrat 23,60€/kg Glas 250g 5,90
Konfitlre aus —
Cedrat-Zitronen aus Korsika

eys

® 0000000600000 00000000000000000000000 0 00

ango Chutney sweet 1,83 Glas230g 4,20
st‘jBes Mangochutney
22 Mango Chutney Kashmir hot 1,87 Glas225g 4,20
scharfes Mangochutney
omaten Chutney 221 Glas190g 4

L INVEGAN) mit Krdutern der Provence

221 Glas 190g
Zwiebel Chutney =
4,20 € 190 g Glas

Grundpreis 2,21 €/100g

Chutney sl
L-- st J190 g Glas p Griottes
r'ﬁu - 4,20 < in Alkohol ..
’ iy Gror: 2,21 o= 250gGlas =
L = €/100g el 11,80
’ "",1 * Grundpreis =
I+ - 4,72 €/100g

— . . 6324

(Z§arrz' ue-@;

V[l(, Ouudus )(d' o( %ML

Art.-Nr.

Grpr €/100g

Inhalt €/St’

Wein-Gelee

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

6331 Rotwein Gelee
Rotwein-Gelee aus Merlot
6332 WeiBwein Gelee
(VEGAN) \WeiRwein-Gelee aus Chenin blanc
6333 Wein-Gelee Kir-Cassis
Wein-Gelee
6334 Wein-Gelee mit Marillenlikor
(vEcaN)\Wein-Gelee
6335 Wein-Gelee
mit Irish Single Malt Whiskey
(vesaN) Wein-Gelee
6337 Wein-Gelee mit Rosmarin
(veean)\Wein-Gelee

Wein-Gelee
mit Chili
250 g Glas

4,20 <

1,56

1,56

Glas 250g
Glas 2509
Glas 250g
Glas 250g

Glas 2509

Glas 250g

132- 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barriﬁjé-Geschéften erhaltlich - Online-Shop:www.barrique-shop.de
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3,90

3,90

4,20

4,20

4,70

4,20

fgarrz’ ué-@i
V&J’amm )(Y\Lo( %HL

Grpr€/100g Inhalt €/St’

Rohrzucker mit Gewlirzen & Fruchtausziigen

© © 0 0 00 0000000000000 0000000000000000000000 0 00

6991 Chilizucker 453 Glas75g 3,40
[BIO) Roh-Rohrzucker mit Chili & Carnehlzimt

6990 Lavendelzucker 453 Glas75g 3,40
BI1O] Roh-Rohrzucker mit dtherischem Lavendeldl
6986 Orangenzucker 453 Glas75g 3,40
[BIO) Roh-Rohrzucker mit dtherischem Orangendl

6987 Zitronenzucker 453 Glas75g 3,40
BIO] Roh-Rohrzucker mit atherischem Zitronend!

Kandis-Zucker

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

5998 Kandis Tassen-Sticks 0,58 €/Stck 6 Stck 3,50
6 weilRe Tassen-Sticks

5999 Kandis Tassen-Sticks 0,58 €/Stck 6 Stck 3,50
6 braune Tassen-Sticks

5997 Kandis-Sticks 0,66 €/Stck 6 Stck 3,95

(vesaN) 6 braune Kandis-Sticks

Chilizucker
Roh-Rohrzucker

mit Chili & Carnehlzimt
75 g Glas

3,40 <

Grundpreis 4,53 €/100g

Feinkost
2ucker & Kandis

MHD - die grof3e Verwirrung der Verbraucher

Tdglich werden in unserem Land Tonnen einwandfreier Lebens-
mittel weggeworfen, weil das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) bald
abzulaufen droht oder abgelaufen ist.

Was heil3t eigentlich MHD?

MHD heilst Mindesthaltbarkeitsdatum. Hersteller bzw. Abfiiller
garantieren nach bestem Wissen und Gewissen, dass die Ware bis zu dem
angegebenen Zeitpunkt bei sachgemdiBBer Lagerung keinen Geschmacks-
oder Aromenverlust aufweisen wird.

Und wenn das MHD ablduft?

Vertrauen Sie am Besten lhren Sinnen: Wenn Sie vom Aussehen, dem
Geruch oder dem Geschmack her keine Mdngel feststellen, kbnnen Sie
das Produkt bedenkenlos verzehren.

Nudeln, Reis, Gewtirze, Speisedle und Essige oder Konserven sind oft noch
Monate oder sogar Jahre nach Ablauf des MHD vollig in Ordnung.

Und was ist dann das Verbrauchsdatum?

Das Verbrauchsdatum ist ein Verfallsdatum und damit etwas ganz
anderes. Hier gibt der Hersteller bzw. Abfiiller an, bis wann Sie Ihr Produkt
verzehren kénnen. Nach Ablauf des Verfallsdatums sollten Sie das
Produkt tatscichlich wegwerfen.

Merke: Kritische abgepackte Lebensmittel wie Hackfleisch, rohes Fleisch,
Fisch, Gefltigel haben ein Verfallsdatum.

Ubrigens: Ihr Lebensmittelhcindler darf zwar Waren verkaufen, deren
MHD abgelaufen sind aber keine Waren anbieten, deren Verfallsdaten
abgelaufen sind!

Angesichts des groSen Hungers in dieser Welt erscheint uns die Ver-
nichtung riesiger Mengen einwandfreier Lebensmittel in hohem Mal3e
unethisch!

Noch dazu flieSen die so entstehenden Kosten nattirlich in die Preis-
kalkulation ein. Letztlich bezahlen also die Verbraucherinnen und
Verbraucher das Ganze.

Wir alle entscheiden mit dartiber, wie wir mit Lebensmitteln
umgehen.
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6169
Art.-Nr. Grpr€/100g Inhalt €/St! ‘ . N Art.-Nr. Grpr€/100g Inhalt €/St! : ini
................................ Cioccolatierie Cioccolatini
Truffes Fantaisie Vanini Schokolade Nougat
; 0
Diese Truffes zgrsdzmelzen auf der Zunge, DerkleinelitalienisehelSenorom 6194 Schokolade [I]EJ ) 1209
Ie/nfach hlmml/.sc_h.. denhersteller Vanini, zwischen mit Birnenstiicken und lemt0 3% 1009 3,90 5,90‘e
6279 'Truffes Fantaisie 236 250g 5,90 Lecco und Varese gelegen, blickt (B Milchschokolade mit 62% Kakaoanteil (Grundpreis: 393 €/100g)
m naturl . aufeine tber 70 jdhrige Traditi- 6186 Dunkle Schokolade 39 100g 3,90
6278 Truffes.?olorange;aztame 236 2509 5,90 on zuriick, in der das Familien- Zartbitter mit 86% Kakaoanteil
it Lrangenstucken unternehmen die Tradition der 6198 Dunkle Schokolade mit Kakaostiicken 39 100g 3,90
6277 'Truffes Fantaisie Chili’ 236 2509 5,90 Griinder Silvio Agostoni und seiner Zartbitter mit 74% Kakaoanteil
@@ mit Chili Frau Carolina Vanini bis heute . .
) . . bewahtih 6187 Dunkle Schokolade mit Rosmarin 390 100g 3,90
6276 'Truffes Fantaisie Cacao Split 264 2509 6,60 . Zartbitter mit 62% Kakaoanteil
@EXB mit Kakaobohnensplittern Dazu zihlt der direkte Kontakt zu
. o o il Jahren ausaewdihlten 6199 Dunkle Schokolade
6274 'Truffes Fantaisie mit Cookies' 130 264 2509 6,60 iniangsy ausg - mit Limone und Rosa Pfeffer 390 100g 3,90
@3B mit Schoko-Konfekt mit Cookies. Kakao-Farmern in Peru und die Zartbitter mit 62% Kakaoanteil

liickenlose Uberwachung des
Herstellungsprozesses von der
Ernte der Kakaobohne bis zur Schokolade.

6188 Schokolade mit sizilianischem Meersalz 39 100g 3,90
(EXD Milchschokolade mit 49% Kakaoanteil

1 hokol i hal 1 ,
Vanini bezieht den Bagua Kakao direkt von APROCAM, einer 6189 i@cm; ,\zilacﬂsc?:kg;adneg;'i‘ts:g% ﬁra‘ka oanteil 390 1009 3,90

Genossenschaft, gegriindet im Jahr 2003, mit dem Ziel, die Arbeit der
kleinen Kakao-Farmer aus den Provinzen von Bagua und Condorcan-
qui, in der Amazonas-Region, in Peru zu unterstiitzen, um ihnen bes-

sere Arbeitsbedingungen und bessere Entlohnung zu ermdéglichen.
Heute hat die Genossenschaft rund 460 Mitglieder, von denen viele
von den einheimischen Awajin Gemeinden, den ur-

spriinglichen Bewohnern dieser Region, abstammen.

Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhéltlich - Online-Shop: g n Ba mbH - © Eil ro_" opyright:Bat
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Art.-Nr. Grpr€/100g Inhalt €/St'

Art.-Nr. Grpr€/100g Inhalt €/St'

6170 Limoncello Kugeln 320 1509 4,80
(&I fliissige Alkoholfiillung
mit unserem Limoncello-Likor

6175 Grappa di Prosecco Kugeln 320 1509 4,80

6185 Erdbeer-Dinkel Herzen 320 1509 4,80
(B mit franzosischer Zuckerdecke

Geflllte Dragees

(B fliissige Alkoholfiillung 6184 Méweneier (150 320 150g 4,80
mit unserem Grappa di Prosecco (EEID mit Edel-Marzipanfiillung

6174 Mokka Arabica Kugeln 320 150g 4,80 6179 Kieselsteine G139 293 150g 4,40
(&3 flissige Alkoholfiillung (EXD mit Geleeflllung
mit unserem Mokka Arabica-Likor 6178 Lakritzsteine CIEY 300 1509 4,50

6180 Malt Whisky Kugeln 'Bunnahabhain’ 360 1509 5,40
(&I fliissige Alkoholfiillung mit
unserem Bunnahabhain Single Malt Whisky

6176 Kir Royal Kugeln 300 1509 4,50
(&I flussige Alkoholftllung mit unserem Créme de Cassis
mit Fruchtpulver gepudert

6177 Eierlikor Kugeln 300 1509 4,50
(B flissige Alkoholfiillung mit Eierlikér

mit Lakritzfillung

6184
'Moweneier'

Edelmarzipan
1509

4,80¢

(Grundpreis: 3,20€/100g)

6185

Erdbeer-

Dinkel-Herzen
6180 1509
Whisky-Kugeln 4,80_§
'Bunnahhabhain’ (Grundpreis:320€/100g)
Single Malt
1509
5,40 ¢

6176

(Grundpreis: 3,60€/100g)

6175

6170 6174

nverpindalich emproniene Verkaurspreise. rtikel sind nicht in allen arrique-Gesc aften ernhaltlich — Online- op: www.parrique-snop.de iIngetragene Marken von arrique Gm = ingetragene Geschmacksmuster — opyrt 3= artque Gm — Internet: www. arrique.ae
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AN e Grpr€/100g Inhalt €/5t' ANE e, GTPP€/100g Inhalt €/5T7
Nisse Schokolierte Nisse
. i . 6181 Kakao-Mandeln 280 1509 4,20
6168 Erdnusse“mlt Balsarplco m 260 1509 3,90 Mandelkerne, umhiillt mit Vollmilchschokolade
(vEAN)Gerostete Erdniisse mit Aceto Balsamico gewdirzt X
mit Kakao gepudert
6167 Erdniisse Barbecue-BBQ (159 260 150g 3,90

(VEGAN)Gergstete Erdniisse mit Scotch Whisky und
Zuckerrtibensirup verfeinert und mit Chilipulver gewdirzt.
6166 Erdniisse mit Chili 233 150g 3,50
Extra groRe gerdstete Erdnusskerne -scharf-
mit unserem Chilipulver pikant gewiirzt
6164 Erdniisse mit Chili-Teigmantel 233 150g 3,50
(EID Erdnusskerne -scharf-
im Chili-Teigmantel gerdstet.
6163 Cashewkerne mit Chili 393 150g 5,90
(vesaN) Gergstete Cashewkerne -scharf-
mit unserem Chilipulver pikant gewiirzt
CII) aus kontrolliert biologischem Anbau

s168 Erdnlisse

mit Aceto Balsamico
1509
Grundpreis 2,13 €/100g

3,90 ¢
Y

\4

138 'Unverbindlich empfohlene Verkaufsglgéise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de

6195 Kokos-Mandeln 280 1509 4,20
(D Mandelkerne, umhdillt mit
weiler Joghurt-Schokolade und Kokosflocken
Schokolierte Frichte

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

6171 Cranberries mit Joghurt-Schokolade 260 1509 3,90
(D Getrocknete Cranberries,
umhiillt mit weier Joghurt-Schokolade

Schokolierte Kaffeebohnen

6182 Echte Kaffeebohnen 260 150g 3,90
(vesan) Gerostete Kaffeebohnen
dragiert mit Zartbitterschokolade
6173 Schneekaffeebohnen 260 150g 3,90
eebohnen, tiberzogen mit Vollmilch-Schokolade

Gebrannte Mandeln

e e 0000000000000 00 00

3,200 11

ramelisiert

(garrigueﬁ Geback

%\/,amousz(r\"o( %ML
6262 Tarallini
gusto Classico

Italienisches Salzgebdck kot Grpr €/100g Inhalt €/St'
2509 Spanische Miirbeteigkekse
Grundpr6I51,28€/1009 ® 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 00O OO0 L0000 000 0 00
3,20 ¢ Diese typisch spanischen Miirbekekse werden seit 1948 in einem
14

Familienbetrieb handwerklich produziert und einzeln, unter Ver-
zicht auf Kunststoffverpackung, in Seidenpapier verpackt.

Dabei wird besonderer Wert auf die Verwendung regionaler Zuta-
ten gelegt, z. B. wird fiir das Backen der Schmalz vom Iberischen
Schwein verwendet.

6251 Rosco de Vino Stick 1,00
Spanische Miirbeteig-Kekse, ca. 30g
6252 Mantecado Doble Canela Stick 1,00
Spanische Miirbeteig-Kekse mit Zimt, ca. 28g
6263 Tarallini 6253 Mantecado Choco Almendra Stiick 1,00

Spanische Miirbeteig-Kekse

' 1 mit Schoko und Mandeln, ca. 28g i
== » 6251 2

al Peperoncino
Italienisches Salzgebdick
2509

Grundpreis 1,28 €/100g

| 320 o261 Tarallini

~ Cacio e Pepe
a - " Jtalienisches Salzgebdick
2509
y 6268 Tortas de
Aceite
6267 ;309 8@3@
cantUCCini (GLZiprfis: 2,06 €/100g)

1509

3,30¢

(Grundpreis: 2,20 €/100g)

Herzhaft-sii8es spanisches
Gebdck mit Nativem Olivendl.

Italienisches Mandelgebdck,
mit 19% Mandeln.

Das typische Gebdick zu

Vin Santo und Likéren,

aber auch zum Espresso.
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Tee & Teespezialitdten

Art.-Nr. Grpr€/100g Inhalt €/St Art.-Nr.

Schwarzer Tee

6102 Ostfriesen Sonntagstee-Mischung 39 100g 3,90
Teemischung mit Assam-Tee

I aus kontrolliert biologischem Anbau

6104 Assam First Flush TGFOP 49 100g 4,90
Teegarten 'Chardwar'

I aus kontrolliert biologischem Anbau

6101 Ceylon BOP 540 100g 5,40
Broken Orange Pekoe

CIL) aus kontrolliert biologischem Anbau

Grpr€/100g Inhalt €/St

Himalaya-Nepal Premiumtee

Highgrown-Tee aus dem Osten Nepals, handgepﬂuckt von den h6chsten Planta-
gen des Himalaya.

Die Tees stammen von Plantagen, die sich neben dem Code of Conduct, der z.B.
Kinderarbeit oder eine 7-tdgige Arbeitswoche verbietet, zusdtzlich Corporate
Social Responsability-Programmen verschrieben haben.

Alle drei Tees eignen sich auch gut fiir einen zweiten Aufguss.

6117Himalaya Hochlandtee 'Fine Touch' 11,80 50g 5,90
Schwarzer Tee Nepal, SFTGFOP1, 2nd Flush
Highgrown-Tee, Anbaugebiet: Santidada

6103 Darjeeling Second Flush FTGFOP1 670 100g 6,70 ﬁigfﬂ’gﬁg]ﬁen biologischem Anbau
Teegarten 'Ambootia’ i
6118Himalaya Hochlandtee 'Malty Touch' 11,80 50g 5,90

GIL) aus kontrolliert biologischem Anbau
Schwarzer Tee Nepal, SFTGFOP1, 2nd Flush

Highgrown-Tee, Teegarten Narayan in Dhankuta
samtig mit einer karamelligen Note
L) aus kontrolliert biologischem Anbau

6119Himalaya Hochlandtee 'Fuity Leave' 11,50 60g 6,90
Griiner Tee Nepal, gedampft, 2nd Flush
Highgrown-Tee, Teegarten Narayan in Dhankuta
frech und (ein bisschen) fruchtig

CIX) aus kontrolliert biologischem Anbau

BlO. : :
" BIO * BIO

M
NEPP:‘- Rl v ~Tee

590€

(e rundprels 11,80€/100g) : -

Frulty Leaveﬁmsog Q,"g!ﬁg’ u h

s I

"% 6,90¢ 590 T

r : ¥ o Lo Ny
" (Grundiarels 1150€/1}‘ (Grundpreis: 11,80€/100g) == s e . ."'_r F
Y L s V

i TPy i ¥ ...1 -_‘a o_:[‘J:.vaw.barnque-shop.de

fgarri ueZ-(2
N

Art.-Nr. Grpr€/100g Inhalt €/St’

Schwarzer Tee, aromatisiert

© © 0 0 00 000000000000 0000000000000 000000000 00 00

6112 Creamy Berries 420 100g 4,20

CII aus kontrolliert biologischem Anbau

6132 Irish Single Malt Whiskey Tee 520 100g 5,20
Schwarzer Tee mit Irish Single Malt-Whiskey

6133 Rum Topf Tee 420 100g 4,20

Schwarzer Tee mit Rum

CII aus kontrolliert biologischem Anbau

6107 Chilli-Choc 420 1009 4,20
Schwarzer Tee mit Chili und Kakaoschalen

X aus kontrolliert biologischem Anbau

6115 Toffee-Tee 390 100g 3,90
Schwarzer Tee mit karamelisierten Mandeln

CII) aus kontrolliert biologischem Anbau

6113 Earl Grey 390 100g 3,90
Schwarzer Tee mit Bergamotted|

CIX) aus kontrolliert biologischem Anbau

Irish Single Malt
Whiskey Tee

1009 5,20 ¢ BIO!

(Grundpreis: 5,20€/100g)

BIO

6107

o112 Chili Choc

Schwarzer Tee
mit Chili und Kakaoschalen

1009 4,20 €

(Grundprels 4 20€/1009)

6132

Tee & Teespezia[itdten

o( %ML

AT ... S Grpr€/100g_ Inhalt €/St|
Weiller Tee
6130 China Pai Mu Tan 'WeiBe Pfingstrose' 840 509 4,20

Chinesischer wei3er Tee
CIT) aus kontrolliert biologischem Anbau

Grlner Tee

6123 -China Sencha 350 100g 3,50
Chinesischer griiner Sencha Tee
CIT) aus kontrolliert biologischem Anbau

6121 Gun Powder 350 100g 3,50
Chinesischer griiner Tee in 'Schrotkugelform'
CIT) aus kontrolliert biologischem Anbau

Gruner Tee, aromatisiert
6129 Sencha Minze 390 100g 3,90
CIX aus kontrolliert biologischem Anbau

ohne jegliche Aromastoffe! CCRITLY
6128 Sencha 'Schoko-Mokka' 390 100g 3,90
CIX) aus kontrolliert biologischem Anbau

ohne jegliche Aromastoffe! (AT Y
6126 Sencha Wildkirsche 390 100g 3,90

' “=GI) aus kontrolliert biologischem Anbau

6123
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kot Grpr€/100g Inhalt €/St' bt Grpr€/100g Inhalt €/St' kot Grpr €/100g Inhalt €/St! chon)c Grpr €/100g Inhalt €/St!
i i , isi Frichtetee . e
Rooibusch & Honeybusch . . . ... .... Rooibusch-Tee aromatisiert . . . . . . . . . .. Winter-Teespezialitdten
. 6135T R cb h'v.t It ' 3'50 100 3’50 6‘]57 FruchteteeHappysunshine 3,50 1009 3’50 0.............O....Q..O....O....Q.O..........o
6151 RooI:butscll\,. boloaischem Anb 320 100g 3,20 aﬁ?ko?v?;oll;i::t biolloag isec;em A‘nnbmauu‘ 9 Helle Tasse - ohne Hibiscus- 6110 Schwarzer Wintertee 'Weihnachtsengel' GI3%3,90 100g 3,90
G aus kontrolliert biologischem Anbau BIO) G aus kontrolliert biologischem Anbau Schwarzer Tee, Apfelstiicke, Zimt, gehobelte Mandeln
6156 Honeybusch 470 100g 4,70 6134 Te.e Schokotraum 3% 100g 3,90 6136 Friichtetee Kindertee CTTIT 320 100g 3,20 Orangenschalen, Zitronenschalen, natiirliches Aroma, Vanille
G aus kontrolliert biologischem Anbau ;nulz Egr?;?ol;;gz,;icof;(\;\;izizngiizgg Kakaonibs @ aus kontrolliert biologischem Anbau CI) aus Ifontrollllert.blologlscherr') Anbau
6154 Rooibusch Bourbon Vanille CIEZIITY 450 100g 4,50 6138 Friichtetee Pfefferminz-Citrus G 390 100g 3,90 o108 Il::o?l;l:sl;‘t::‘e,Aw;;;glts?;&l:,nos:z:genschalen, Zimt, g
mit Echter Bourbon Vanille, ohne Aromastoffe! ' o B aus kontioliiert bisiogischizm Anbau Mandeln, Koriander, Cardamon, Macis, Gewtirze
G aus kontrolliert biologischem Anbau 6131 Friichtetee Roter Apfel-Lakritz G 350 100g 3,50 CIIS) aus kontrolliert biologischem Anbau
Sommer-Tee (Eistee) Kriutert EX aus kontrolliert biologischem Anbau 6109 Friichtetee 'Winterglitzern' 336 1259 4,20
S 6150 Friichtetee Lemongras-Citrus 350 100g 3,50 Hibiscusbluten, Hagebuttenschalen, Apfelstiicke, Zimt,
6247 Eistee Friichtegarten G139 280 1509 4,20 6159 Kriutertee Schietwetter 39 100g 3,90 auch gekiihltim Sommer sehr lecker! gehobelte Mandeln, Orangenschalen,Ananasstiicke, Kokosflocken, Aroma
Friichtetee @ aus kontrolliert biologischem Anbau GIT aus kontrolliert biologischem Anbau
Dieser Sommertee ist . . ' . 6160 Friichtetee - Gliihweintee 39 100g 3,90
" 6137 Friichtetee Apfel-Feige-Dattel 'sweet 350 100g 3,50 . : h ’ ’
;Zf::ggz’r ;el's?;IfZ; ‘:Itizstvon CEIX) aus kontrolliert biologischem Anbau %;us k:)nt’;o-:{lert biologischem Anbau o0e 420
.. umtopf-Tee 4,20 g 4,
deshalb nicht nur fiir grof3e, 6144 Friichtetee Mango Orange 320 1009 3,20 Schwarzer Tee, Apfelstiicke, Weinbeeren, Aprikosen, Aro-
sondern auch besonders fiir G aus kontrolliert biologischem Anbau niabeeren, Datteln, Mango, Mandeln, Kokoschips,
kleine Teetrinker ein Genuss. 6146 Friichtetee Eierlikortee 50 100g 3,50 Ringelblumenbliiten, Rum
‘ GI) aus kontrolliert bio[ogjschem Anbau CIX9 aus kontrolliert blOlOngChem Anbau
6147 Friichtetee Sanddorntee 50 100g 3,50 Oster-Teespezialitaten
CYN s kanitolleitbiologiscAbiitt o
6140 Meister Lampe Oster-Tee 336 1259 4,20
IX) aus kontrolliert biologischem Anbau

6133
142 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich - Alle Produkte dieser Seite sind vegan. ® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - ® Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de 143



Espresso-Bolwnen

Art.-Nr. Grpr €/kg Inhalt €/St'
Espresso

6284 Espresso 'Roma’ 19,60 250g 4,90
6584 Espresso 'Roma’ 1700 500g 8,50
5884 Espresso 'Roma’ 1690 1kg 16,90

6286
6586
5886

6291
6591
5891

6292
5892

144 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhiltlich - (vesan) Alle Produkte dieser Seite sind vegan.

100% Robusta-Bohnen aus der Region Karnataka in Indien.
Schonende Trommelrdstung mit liber 18min Réstzeit bei 205°C in
kleiner Charge in unserer Kaffee-Manufaktur.

Espresso 'Gran Crema’
Espresso 'Gran Crema' 1980 500g 9,90
Espresso 'Gran Crema' 1980 1kg 19,80
70% Arabica, 30% Robusta, die typische Espresso-Mischung
Schonende Trommelrdstung mit liber 19min Réstzeit bei 207°C in
kleiner Charge in unserer Kaffee-Manufaktur.
Espresso 'Massimo'

Espresso 'Massimo' 2580 5009 12,90
Espresso 'Massimo' 2580 1kg 25,80
Schonende Trommelréstung mit liber 20min Réstzeit bei 206,5°Cin
kleiner Charge in unserer Kaffee-Manufaktur. Aus reinen Arabica-
Hochlandkaffees gerdstet, die absolute Espresso Spitzenqualitét!
Espresso 'Massimo' entkoffeeiniert 2780 2509 6,9
Espresso 'Massimo' entkoffeeiniert 2780  1kg 27,

Die koffeeinfreie Variante unseres Espresso '‘Massimo".

21,60 250g 5,40

27,60 2509 6,90

Schonende Trommelréstung mit tber 19min Réstzeit bei 207°C ing,

kleiner Charge in unserer Kaffee-Manufaktur.

(Zgarrz’ ueZ-Gi
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tKaffee - Manufaktur-gerosteter Hochgenuss
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Art.-Nr.
Rostkaffee-Mischungen

© © 0 0 00 0000000000000 00000000000 0000000000 00 00

6283 Mélange 2080 2509 5,20
Der kleine Anteil karamelisierter Kaffeebohnen gibt dieser
Réstkaffeemischung ihre unvergleichlich cremige Note.

6290 Franzosische Mischung 1960 2509 4,90
70% Arabica, 30% Robusta. Mischung, Rostzeit und Rést-
temperatur sind bei der Franzdsischen Mischung dhnlich
wie bei einer guten Espresso-Mischung.

Grpr €/kg Inhalt €/St' Art.-Nr. Grpr €/kg Inhalt €/St'

Sortenreine Arabica-Rostkaffees

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

6293 BIO Arabica-Mokka 2160 250g 5,40
6593 BIO Arabica-Mokka 2160 500g 10,80
5893 BIO Arabica-Mokka 2080 1kg 20,80
CIIQ aus kontrolliert biologischem Anbau

100% Arabica Hochlandkaffee aus Peru.

Schonende Trommelréstung mit iber 16min Réstzeit bei

199,5°C in kleiner Charge in unserer Kaffee-Manufaktur.

Unsere Arabica Rostkaffees, Espresso- und Réstkaffeemischungen
beziehen wir von einer kleinen Traditionsrosterei in Hannover. Seit mehr als
100Jahren wird hier Kaffee gerdstet und diese Erfahrung erschmeckt man
mit jeder Tasse frisch gebriihten Kaffees.

Bei der Réstung von Kaffee spielen die Réstdauer und die Résttemperatur
die gréBBte Rolle. Bei industrieller Rostung werden die Kaffeebohnen nur

2-3 Min. bei bis zu 400 °C quqsi blitzmdBig gerdstet. Dabei werden die Schonende Trommelréstung mit iiber 19min Réstzeit bei 6285 Hochland Nicaragua Ara_bica 2080 250g 5,20
Bohnen auBBen sehr stark gerdstet (wenn nicht geradezu verbrannt), 206,5°C in kleiner Charge in unserer Kaffee-Manufaktur. 6585 Hochland Nicaragua Arabica 1920 500g 9,60
wdhrend sie innen noch vergleichsweise roh bleiben. 6289 Wiener Mischun 1960 250 4,90 100% Arabica Hochlandkaffee aus Nicaragua.
In unserer traditionellen Kaffeemanufaktur wird der Kaffee in kleinen ; ; s ' 9 Schonende Trommelréstung mit tiber 15min Rostzeit bei

h 47 i i (ot el 6589 Wiener Mischung 1780 5009 8,90 199,5°C in kleiner Charge in unserer Kaffee-Manufaktur.
c cgggncm ef:’nir Tromlrge;rosi)ma;g A/;e ei Z:e ngjn Temperaturen von 5889 Wiener Mischung 1780 1kg 17,80 . b oo

b B is U in. Ostet. ansania Arabica 20,80 ,
CC{ B sehrlange (12 bis i _er in,) s Onen._ SIS ) 100% Arabica-Mischung von Hochlandkaffees aus Brasili- 100% Arabica Hochlandkaffee aus Tansania s
bre Rostqauer i groBeAu;quung . aLffden SRIETANN; und"d - en, Costa Rica und Honduras. Schonende Trommelréstung Schonende Trommelr6stung mit tiber 15min Rostzeit bei
A i e e s L mit tber 16 Min. Rostzeit bei 201°C in kleiner Charge. 199,5°C in kleiner Charge in unserer Kaffee-Manufaktur.
baut sich ab. Durch die lange Rostdauer bei niedriger Rosttemperatur i
entfaltet sich das Aroma hervorragend und die Séiure des fertigen Kaffees 6281 Mocca-Sidamo ) 2160 2509 5,40
liegt niedrig ((ibrigens ist die Réstdauer auch das Geheimnis eines guten Der klassische Mokka aus Athiopien, der Heimat des Kaffees.
Espresso). 100% Arabica, schonend trommelgeréstet in unserer

? o . . Kaffee-Manufaktur mit iiber 15min Réstzeit bei 199,5°C.
Durch unterschiedliche Temperaturverldufe und Temperaturen des Rost- N
profils kann der Réster das Rstergebnis und den Geschmack des Kaffees 6282 Maragogype Tapachula Superior 2780 2509 6,95

Die 'Elephantenbohne’- die gré3te Kaffeebohne der Welt.
100% Arabica aus der Region Chiapas in Mexiko, schonend
trommelgeréstet in kleiner Charge mit 12min Rostzeit bei
nur 191°C in unserer Kaffee-Manufaktur.

beeinflussen. Unsere Kaffees werden speziell nach unseren Wiinschen
gerdstet und gemischt. Unser Espresso Massimo beispielsweise wird (iber
20 Minuten schonend gerdstet, ist damit sehr aromatisch und gleichzeitig
sehr magenschonend.

Unsere Kaffees bieten wir ausschlieB8lich als Kaffeebohnen in aroma-
versiegelnden Beuteln an. Wird der Kaffee gemahlen abgepackt, verliert
er zwangsldufig an Aroma. Am besten ist es, wenn Sie den Kaffee selbst
mabhlen, kurz bevor sie ihn aufbriihen. So bleibt das sensible Aroma voll
erhalten.

Sollten Sie weder (iber eine Espressomaschine noch (iber eine Kaffee-
mdihle verfiigen, mahlen wir Ihren Kaffee nattirlich gern in unserem
Geschdift fiir Sie.

Ubrigens: Mit einer Prise Kakao und einem Hauch Salz
aufgebriiht schmeckt der Aufgebriihte noch viel besser! Eine
Prise Zimt ergibt ein orientalisches Aroma — probieren Sie es 7 b

einmal aus! £
] -~ : - F 00 ;
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Leere Flosclhenn zonn Belfollen
Vo schliclnt bis lnerzig

Von schlicht bis herzig

© © 0 0 00 0000000000000 035 0000000000000 000000 00 00

Die Idee, fliissige Verfiihrung lose anzubieten und fiir Sie frisch
abzufiillen war fiirimmer eng verkniipft mit dem Umweltgedanken
und der Uberzeugung, dass Sie allein entscheiden sollen, ob sie ihre
eigenen Flaschen mitbringen, eine praktische ,Verpackung aus Glas”
bei uns erstehen oder ob Sie sich fiir eine hiibsche Designerflasche
entscheiden. »» Fu’//
Angefangen haben wir damals mit einfachen \(:“ %
Liter- und Halbliterflaschen. ¢
Aber sehr schnell begannen wir auch hier,
das Konzept zu verfeinern. So kdnnen

Sie mit kleineren Flaschchen ab 100ml
auch bei eher kleinem Budget edle Tropfen
verschenken oder sich eine eigene kleine
Whiskey Reise gdnnen. Von 100ml bis 1,5l
Inhalt finden Sie die verschiedensten Formen,
etliche davon auch exklusiv, weil die Formen fiir uns geschiitzt sind.

3
Q

~

“‘)

«

Die weitaus meisten unserer Flaschen beziehen wir aus Italien und
Deutschland, einige aus Frankreich. Die einfachste Flasche kostet bei
uns genau 1,- Euro.

Natdrlich bieten wir ihnen auch sehr edle mundgeblasene Flaschen
aus hochwertigem Borosilikatglas an. Diese Flaschen beziehen wir seit
Jahrzehnten aus einem kleinen Familienbetrieb in der Tschechei. Das
spezielle Glas ist splilmaschinenfest und sehr hitzebestandig. Es ist das
gleiche Glas, das auch in Laboratorien verwendet wird und muss so
naturgemafl besonders widerstandsfahig sein.

Das Prinzip 'Omas Milchkanne'

Recycling ist gut — Pfand ist besser

- Miillvermeidung ist das Beste!

Friiher war nicht alles besser, aber manches war einfach und effektiv.
‘Anstatt tdglich eine neue mit Milch befiillte Milchkanne zu kaufen,'
dachte sich Oma, 'bin ich schlauer, gebe das Geld fiir die Milchkanne
nur einmal aus und fiille meine Kanne danach einfach immer wieder
auf. So muss ich immer nur die Milch zahlen!'

Was Oma damals noch nicht wusste: So zu handeln,

schont nicht nur den Geldbeutel, sondern auch die
Ressourcen und damit unserer Umwelt.

(garrigueg

V[l\{’am&d )(t{'o( %m‘-

Wie gut das Glas ist, aus dem ihre Flasche hergestellt wurde, kénnen
Sie schon am Klang erkennen. Billige Produkte, die oft aus China
importiert werden, klingen eben anders, machen Sie einmal den Test!
Diese hauchdiinnen Kopien aus billigstem Fensterglas zerbrechen
haufig bereits beim ersten Abwasch. Es lohnt sich also, auf Qualitat zu
setzen!

Das gilt tibrigens auch fiir Billigflaschen, die maschinell gefertigt
werden. Wenn Sie beim Glaskauf auf ordentliche Qualitat achten,
konnen Sie ihre Flaschen noch ihren Enkelkindern vererben, sie
unendlich oft befiillen oder als hiibsche Vase verwenden: Glas nutzt
sich ndmlich nicht ab!

Obwohl hin und wieder behauptet wird, dass PE-Flaschen in

der Umweltbilanz besser abschneiden, ist das aus unserer Sicht

ein Marchen. Man geht dann namlich davon aus, dass eine
Kunststoffflasche bis zu 50 mal verwendbar sei. In Wahrheit kann man
schon froh sein, wenn PE Flaschen wenigstens zweimal verwendet
werden, bevor Sie entweder eingeschmolzen werden oder sogar
endgiltig im Mll landen.

Letztlich ist eine Glasflasche immer die umweltfreundlichere Variante,
besonders dann, wenn sie der Milchkanne ahnlich, zum Befillen
Wiederverwendung findet. Sie kénnen ihre eigenen Flaschen auch
jederzeit verschenken, nachdem Sie sie gereinigt haben, denn

Glas weist keinerlei Gebrauchsspuren auf, wenn es heil bleibt und
gesaubert wurde!

Aber nicht nur der Umweltgedanke spricht fiir Glas. Auch die Asthetik
spielt ja letztlich eine erhebliche Rolle! Ob Sie Ihre Gaste nun mit
einem feinen Cognac oder Cassis bewirten oder Ihre Menage aus
Limettenbalsam und Basilikumol auf den Tisch stellen: eine schone
Glasflasche wird stets den Inhalt adeln.

Bei der Form unserer Flaschen haben wir uns stets der Eleganz
verschrieben. Kitschige Entgleisungen und Geschmacklosigkeiten
lassen wir dann doch gern aus.

Die Herzen fir Verliebte und auch die Sterne und Tannenbdaumchen zu
Weihnachten dirfen dann aber ruhig sein.

146 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de
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laschen und Glasbehalter

in verschiedenen Formen, Farben und GroBen. Wie grof3e
Kunst nur im richtigen Rahmen zur vollen Geltung kommt,
verleiht auch bei unseren lose angebotenen Waren erst das
richtige Gefal3 den ganzen Ausdruck.

Barrique bietet daher eine groRe Auswahl Flaschen in
verschiedenen GréRen und Formen an. Verschliisse aus
Kork, Glas oder Holz — bei Barrique werden alle Sinne
angesprochen.

Mancher mag es literweise, manchem reicht ein kleiner
Schluck. Mancher kauft die Ware lose — so machen wir das

ja auch - mancher liebt sie abgeftllt in edlen Gefallen. Wir
lassen uns auch bei der Verpackung Ihrer Lieblingsgentisse  #
auf Ihre Wiinsche ein.

Und Sie werden feststellen, dass auch hier verantwortungs-
volles Handeln gegentiber der Umwelt die Lebensfreude
nicht mindert:

Sie kdnnen sich bei uns alle losen Produkte auch in mit-
gebrachte Flaschen abfllen lassen, um so die natiirlichen
Ressourcen zu schonen und nebenbei sogar noch etwas zu
sparen.

LEERE FLASCHEN

ZUR BEFULLUNG MIT LOSEN PRODUKTEN

5

n

o
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Flasclhen
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Der Umweltgedanke zum Verschenken

Sie kénnen die schicke 'Quadra’ auch verschenken: Tragen Sie
mit der modernen 'Milchkanne' den Umweltgedanken in die
Welt! Jede noch so kleine Tat zdhlt.

Nattirlich kénnen Sie sich auch jede andere unserer Flaschen
wiederbefiillen lassen.

Selbstverstdndlich diirfen Sie auch eigene Flaschen / Gefdlse
zum Befiillen mitbringen.

Auf den folgenden Seiten finden Sie viele andere
hiibsche Flaschen zum Befillen und Verschenken!

,Omas Milchkanne
in schickem O

Ihre neue 'Milchkan
en GrolSen (.

ch
Schrauby

praktisch ar

Ihre 'Mil ]

¥ h- "

Quadra

4031 Quadra Wiederbefiillflasche
4032 Quadra Wiederbefiillflasche
4033 Quadra Wiederbefiillflasche
4034 Quadra Wiederbefiillflasche

Farbe

weild
weild
weild
weild

Inhalt  €/FI'

25cl 1,00
50cl 1,00
75cl 1,00
100cl 1,00

l "Unverbindlich emp'fohle'ne Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschaften erhaltlich - Online-Shop: www.barrique-shop.de
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AN e Farbe Inhalt &/FI"

Dama

4101 Dama Ronde weil  20cl 1,95

4102 Dama Ovale weil  20cl 1,95

4104 Dama Carre weil  20cl 1,95

4103 Dama Triangolare weil  20c 1,95

Borduno

4099 Borduno weill  50cl 3,50

Jule

4047 Jule weill  50cl 2,00

Bounty

4122 Bounty weil  20cl 2,95
[

LR S .
c 0 4047
~® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Gesch

Apotheker-
Flasche
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macksmuste

Flasclren
AN e Farbe Inhalt &/FI'
Ora de Re
4174 OradeRe weil  20cl 1,80
4073 OradeRe weiB  35cl 1,95
4090 Ora de Re F-] wei  50cl 1,95
P
I. | |

| ||| i
{

4122

4090 4073

4287 Apotheker-Flasche weifl  20c 0
4288 Apotheker-Flasche weill 5
4289 Apotheker-Flasche weild

J‘_'-\.l
|

=
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Flasclhen

Farbe
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Inhalt €/FI'

Regina

4270 Regina Imperiale
4271 Regina Imperiale
4272 Regina Imperiale

Invicta

Ty

4272

weild
weild
weild

-

20cl 2,50
50cl 3,50
70cl 3,90

Ny

4270

© © 0 0 0 0 000000000000 00000000000000000000000c 0 00

4281 Invicta
4282 Invicta
4283 Invicta

4284 Invim

4283

150 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Gesch

weild
weifd

wei

10cl 2,50
20cl 2,95
35cl 3,50
Ocl 4

Lt O Farbe Inhalt €&/FI"
Casetta
4201 Casetta CIEY weil 25l 2,50

Etrusco - Handgefertigt aus Recycling-Glas
Abweichungen der Inhaltsmenge méglich,
da dies handgefertigte Flaschen sind!

4211 Etrusco ° (Recycling-Glas) halbweifl 15-19¢l 3,90

4221 Etrusco ® (Recycling-Glas) halbwei  31c 3,90
Karaffe
4531 Karaffe Aphrodite weill  70cl 13,80

inkl. Kork-Glas-Stopfen

aften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de
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Art.-Nr. Farbe Inhalt €/FI'

Stapelflaschen

4245 Fred, stapelbar mit Ginger weil  25cl 3,90
4246 Ginger, stapelbar mit Fred weil  25cl 3,90
4244 Tripple Carre, stapelbar weil  20cl 3,50

Passionata - Herzflasche

4261 Passionata weifl  20cl 3,00
4262 Passionata weil  50cl 4,50
Blgelflasche

4268 Feldflasche mit Biigelverschluss weil  20cl 3,00

Welle
4231 Welle weil  10cl 2,00
4230 Wellewei3  20cl 2,50

Art.-Nr. Farbe Inhalt €/FI'

weifl 10cl 1,50
weill 10cl 1,50
wei 10cl 1,50

4176 Dorica Quadra
4177 Dorica Triangolare
4178 Dorica Ronde

Embrace

4242 Embrace weill 50cl 3,00
Tulipano

weill 25cl 1,95
weil 50cl 2,50
weil} 150cl 7,90

4069 Tulipano
4070 Tulipano
4134 Tulipano Magnum

{1

i

4244 1 4268 4231

¢ ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Geschmacksmuster - © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.d
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Farbe

Inhalt €/FI' Art.-Nr.
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AN e Farbe Inhalt &/FI' Art-Nr.
Modello Weihnachtsflaschen

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

weil  25cl 2,50
weil  75cl 3,00

4238 Modello mit AusgieBmiindung
4240 Modello mit Schraubverschluss

4226 Weihnachtsmann 'Santa Claus' G159
4224 Tannenbaum G159

4220 Tannenbaum G139

Olivia

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

4234 Olivia feuille morte (hellgriin) 37,5¢l 1,50
Osterflasche

© © 0 0 00 0000000000000 000000000000000000000 00 00

4269 Hasenflasche weill 20cl 3,50
Lebkuchenmann-Flasche

© © 0 0 00 000000000000 0000000000000 000000000 00 00

4123 Lebkuchenmann GIE%) weill  25c 3,90

4223 Stern
4222 Sternschnuppe

§

weild
weild
weild
weild
weild

© © 0000600000000 00000000000000000000000000

20cl
20cl
35cl
20cl
20cl

Mundgeblasene Flaschen
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Mumo(geblasene Flasclren

Farbe Inhalt €/FI" Art.-Nr. Farbe Inhalt €/FI'

Gocciolo mit Jubilaumszahlen

3,50 4553 Canna Cigar wei  50cl 28,60 4541 Gocciolo '85' wei  50c 29,80
3,50 befiillbar, z.B. mit einer Zigarre oder einem Geldschein 4538 Gocciolo '80' weill  50cl 29,80
3,50 4537 Gocciolo '75' weild 50cl 29,80
3,50 4552 Gocciolo '70' wei  50cl 29,80
3,50 4551 Gocciolo '65' weil  50cl 29,80
4539 Gocciolo '60' weild 50cl 29,80
4549 Gocciolo '50' weild 50cl 29,80
4550 Gocciolo '40' weild 50cl 29,80
4540 Gocciolo '30' weifd 50cl 29,80
4548 Gocciolo '25' weild 50cl 29,80
4547 Gocciolo '20' weild 50cl 29,80
4544 Gocciolo'18' weifd 50cl 29,80
4546 Gocciolo'10' weild 50cl 29,80
4545 Gocciolo'5' weild 50cl 29,80

Gocciolo mit Brautpaar

© © 0 0 00 000000000000 0000000000000 000000000 00 00

o 4591 Gocciolo 'Brautpaar’ weifl  50cl 49,80
@ Gocciolo mit Sport-Motiven

e e 00000 © e 0 0000000000000 0000000 00 00

4595 Gocciolo 'Golf' weifd 50cl 39,80
4587 Gocciolo 'FuBBball’ weild 50cl 39,80
4596 Gocciolo 'Pferd' weild 50cl 39,80
4598 Gocciolo 'Segeln' weil  50cl 39,80

i .*'.r.. j
N ; - o
7y
| | ~—t
‘i - b i 5 LY 4553 4552
4238 4240 4123 - % < k- T
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Korken & Versclilosse (gaﬁ’i ue-
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Art.-Nr. €/Stlick!

Griffkorken

© © 0 00 0000000000000 000000000000000000 0000

Korken mit Naturholzgriff
in vielen Gréssen und Farben

Korken mit Kugel-Naturholzgriff
in vielen Grossen und Farben

Korken mit Korkgriff
in vielen Grossen

Vollkunststoffkorken mit Griff
in vielen Groéssen
Schraubverschlisse

e e o0 00 © 0000000000000 00000000000 000

Schraubverschliisse
Tutanchamun

4713 Tutanchamun ® wasserblau
4711 Tutanchamun ° blaulila

hochwertig handlackiert:
4710 Tutanchamun ° blau Glitzer PE-Kork
4716 Tutanchamun ® weif3 lackiert PE-Kork

Nofretete

4705 Nofretete © natur lackiert
4703 Nofretete ® wasserblau
4702 Nofretete ® purpur

4701 Nofretete ® blaulila

hochwertig handlackiert:
4708 Nofretete ® blau lackiert PE-Kork
4706 Nofretete ® weifd lackiert PE-Kork:
4707 Nofretete ° rot lackiert PE-Kork

Ramses

© © 0 0 0 000000000000 0000000000000 00000000600

4731 Ramses ° blaulila
4738 Ramses ® blau lackiert PE-Kork hochwertig handlackiert
Echnaton-Korken mit Vollglas-Griff

4645 Echnaton ® wasserblau
4640 Echnaton ° royalblau

e o oo

0,50

1,00

1,00

1,00

e o oo

1,00

e o oo

2,00
2,00

2,00
2,00
2,00
2,00

2,50
2,50
2,50

2,00
2,50

e o oo

2,95
2,95

AN e S/ STUCKT
Echnaton

4745 Echnaton ° natur lackiert 2,00
4744 Echnaton ° gelb 2,00
4743 Echnaton ® wasserblau 2,00
4742 Echnaton ° purpur 2,00
4741 Echnaton °© blaulila 2,00
4747 Echnaton ° rot Glitzer PE-Kork hochwertig handlackiert 2,50

4749

Echnaton ° wasserblau-gelbes Schichtholz handlackiert 2,95

TVTS

4742 4741 4743 4749

T T

4645 4640

B
L
=

4713 471 4716

4705 4703 4702 4701 4706 4707

154 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de

So erhalten Sie
die Gourmet-Card

(garri ue-@; Die Barrique Gourtet-Carol
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' Gourmet-Card

Einfach Anmeldeformular ausfiillen und

- bei lhrem Barrique-Héndler abgeben.

- imInternet online unter www.barrique.de

ausfiillen

- per Post oder Telefax abschicken an:

‘hre Vorteile als Gourmet-Card Kunde

- Einladungen zu Verkostungen, Events und
Veranstaltungen.

- 3% Sofort-Rabatt auf jeden Einkauf.

- RegelmdBige Infos (iber Produkte, Aktionen
und Angebote.

- Kleine i]berraschungen und Geschenke,
nur flir Gourmet-Card-Kunden.

- Kostenlose Mitgliedschaft ist jederzeit kiindbar

Ja, ich mdchte die Barrique Gourmetcard Kundenkarte beantragen.
Verantwortlicher:
Frau: l:’ Herr: |:| Geburtsdatum: | | | | | | | |
Nachname: | | [ [ [ [ [T [ [ [ [T TTTTT]
Vorname: [ | [ [ [ [ [ [ [ [T TTTTT]T]
swage/ne: [ [ [ [T T T T TTTTT] [CTT]
PLZ/Ort:
Barique GmbH wore [T T (LT LTI
Loi b elefor: | [ T [ [ ] [TTTTTTTTTTT]
eineweberstr. 33 Bitte schicken Sie mir Infos auch per E-Mail an:
1191 Grol3 Lobk
D 31191 Grofs Lobke (LTI TITTI LTI}
Ihre Daten werden ausschlieB3lich fir WerbemaBnahmen der Barrique
GmbH und der Barrique-Handler verwendet. Die Gourmetcard ist
) jederzeit kiindbar.
Fax: 0800 970 0800 Unterschrife
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Prasentservice

Unser Prasentservice

Wir bieten Ihnen individuelle Prasentideen fiir groe und kleine An-
lasse. Die Prasente auf dieser Seite sind nur einige Beispiele. Barrique
steht fur Qualitat, Kreativitat und Individualitat. Wir entwickeln in
Zusammenarbeit mit Ihnen Ihre ganz personliche Geschenkidee.

Sie wissen nicht genau, was der Beschenkte mag? Wie ware es mit
einem Geschenkgutschein von uns - liebevoll verpackt — ein tolles
Geschenk!

Seien Sie unser Gast und lassen Sie sich inspirieren von der
fantastischen Auswahl an Feinkost und fliissigen Gentissen, ob
Weine, Likore oder Spirituosen aus aller Herren Lander.

Hier einige unserer Prasentideen:

Rllerlei

Spatburgunder Kaiserstuhl,
Badisches Obstwasser,
Senf mit Chili, uvm.

flgarrz' ue—ﬁi
Vﬂ‘{'amous )(h"o( %ML

Ho oclh

Meersalz Krauter‘d. Provence,
Mediterranes Ol 10cl, Knob-
lauchdl 10cl, Steinpilzdl 10cl,
Aceto Balsamico Reserva 10cl,
Balsamico weil3 10cl

- 25,40 €

Nr. k251

Sclhlernerei
Merlot Sangiovese, Prosecco,
Pasta Paglia e fieno, Schokolade
mit Rosmarin, Gebrannte
Mandeln, uvm.

70,60 <

" Nr. k258
46,20 -
Nr. k264
156 Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschaften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de

Koclhbar

Safran-Faden, Fleur de sel, Arborio Reis,
Pesto de Piquillo, Triiffel (schwarz),

Orangenpfeffer, uvm.

61,'€*

Nr. k314

fgarri ueZ-(2
T&J}Jm&d }(N’o( %ML

Procsentservice

Festrmeno

Cotes du Rhone, Dill Honig
Senf Sauce, Gemuserisotto,
Schokonudeln, Pinienkerne,
uvm

Uelm N

Schhéne Besclre

Cremant, Vega Cascajo Reserva, Salsa Brava,
Piemento del Piquillo, uvm.

11 3,50 €

Nr. k248
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Per Due

Rubikon Sangiovese, Pasta
Pantacce, Sugo al Basilico

16,10€*

Nr. k274

klassisclhe
Lelle

Aceto Balsamico,
Mediterranes O,
je 10cl in der Welle

9,10€*

GrPr 4,55 €/100ml
Nrk306

Nr. k273

Lirnroncello
in der 20cl
Dama Triangolare Fl.

6,85-

GrPr 3,43 €/100ml
Nrko45s

ifft Gliihwein

LLAR Ed vt ]|

Eleaa\/\z
Il Gatto,

Pesto Genovese, Linguine
Aglio a Basilico, Natives Oli-
venol extra, Aceto Balsamico
Riserva, Mantecado Doble
Canela

35,60 &

Nr. k257

Mousse aux

Fraises
in der 20cl
Dama Triangolare Fl.

7,45«

GrPr 3,73 €/100ml
Nr.k949

Weinberg-
plirsichliker

in der 20cl
Dama Triangolare Fl.

7,25

GrPr 3,63 €/100ml
Nr.k947

bindlich.empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich=0nline-Shop: www.barrique-shop.de

Coanac

SOP

in der 70cl
Karaffe Aphrodite Fl.

55,10«

GrPr 78,71 €/Liter
Nr.k961

® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - ® Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH -

Prosentservice

Winterglitzer

Friichtetee Winterglitzer,
Kandis-Tassensticks, Cantuccini

12,90-

e

Nr. k302

Internet: www.barrique.de
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Handabfiillungen mit Likoren Handabfiillungen mit Likéren Handabfiillungen mit Likéren
Stern 20cl Sternschnuppe 20cl Lebkuchenmann 20cl
k002 mit Butterscotch 18%\Vol. 20cl 395 7,90 k034 mit Amaretto 25%Vol. 20cl 390 7,80 k050 mit Bratapfellikor 18% Vol. 25cl 376 9,40
k004 mit Bratapfellikér 18%\Vol. 20cl 425 8,50 k025 mit Bratapfellikor 18%Vol. 20cl 420 8,40 k051 mit Eierlikor 17%Vol. 25cl 376 9,40
k003 mit Apfel-Mandelkuchenlikér 18%Vol. 20c| 425 8,50 k035 mit Apfel-Mandelkuchenlikér 18%Vol. 20cl 420 8,40 k052 mit Eierlikor Schoko 17%Vol. 25cl 406 10,15
k005 mit Backpflaumenlikor 18%\Vol. 20cl 425 8,50 k036 mit Backpflaumenlikor 18% Vol. 20cl 420 8,40 k054 mit Chocorumba 20%Vol. 25cl 376 9,40
k006 mit Chocorumba-Likor 20%Vol. 20cl 425 8,50 k037 mit Limoncello 25%Vol. 20cl 420 8,40 s Cl 35¢l
k001 mit Amaretto Cream 17%Vol. 20cl 445 8,90 k021 mit Butterscotch 18%Vol.  20cl 395 7,90 anta Claus 35c
k018 mit Crema Marzapane 17%\Vol. 20cl 445 8,90 k026 mit Crema Marzapane 17%Vol. 20cl 445 8,90 k055 mit Bratapfellikor 18% Vol. 20cl 395 7,90
k033 mit Mint & Chocolate 17%Vol. 20c] 450 9,00 k038 mit Mint & Chocolate 17%Vol.  20cl 450 9,00 k056 mit Creamlikér mit Whisky 18%Vol. 20cl 425 8,50
k024 mit Kastanienlikor 25%Vol. 20cl 525 10,50 k039 mit Creamlikor Whisky 17%Vol.  20cl 450 9,00
k023 mit Irish Comfort Whiskylikor  30%Vol. 20cl 595 11,90 k053 mit Eierlikor 17%Vol.  20cl 475 9,50 AN e Inhalt  GrPré/L  €/FI"

k020 mit Irish Single Grain Whiskey 40% Vol. 20cl 6,45 12,90 Tannenbaum 35cl

k057 mit Apfel-Mandelkuchenlikér 18% Vol. 35cl 3457 12,10
Unser Prisentservice k058 mit Chocorumba 20% Vol. 35cl 3457 12,10

Wir bieten lhnen individuelle Prasentideen flr gro3e und kleine
Anldsse. Die Prasente auf dieser Seite sind nur einige Beispiele. Bar-
rique steht fir Qualitat, Kreativitat und Individualitat.

Wir entwickeln in Zusammenarbeit mit lhnen |hre ganz personliche
Geschenkidee. Sie wissen nicht genau, was der Beschenkte mag? Wie
ware es mit einem Geschenkgutschein von uns - liebevoll verpackt -
ein tolles Geschenk!

Seien Sie unser Gast und lassen Sie sich inspirieren von der
fantastischen Auswahl an Feinkost und fliissigen Geniissen,
ob Weine, Likore oder Spirituosen aus aller Herren Lander.

T
Tannenbaum 20cl
k041 mit Amaretto 25%Vol. 20cl 390 7,80
k007 mit Creme de Menthe 20%Vol. 20cl 395 7,90
k044 mit Kirschlikor 18%Vol. 20cl 420 8,40
k008 mit Chocorumba-Likor 20%Vol. 20cl 425 8,50
k009 mit Backpflaumenlikor 18% Vol. 20cl 425 8,50
k010 mit Bratapfellikor 18%Vol. 20cl 425 8,50
k011 mit Apfel-Mandelkuchenlikor 18%Vol. 20cl 425 8,50
k028 mit Crema Marzapane 17%Vol. 20cl 445 8,90
k042 mit Cranberry Likor I3 18%Vol. 20cl 450 9,00
k043 mit Creamlikor Whisky 17%Vol. 20cl 450 9,00
= k022 mit Mint & Chocolate 17%Vol. 20cl 455 9,10
o ?':'-"-1
o et BT
'Unverbindlich empfohlene Verkaufsp;eise Artlkel smd nicht in allen Barrlque Geschaften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de ® ™Eingetragene Marken von Barrique GmbH - © Eingetragene Geschmacksmuster — © Copyright: Barrique GmbH - Internet: www.barrique.de 161
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Zwei Generationen — Eine Passion

Geschaftsfuhrerin Hannah-Lara Bendix
mit ihrem Vater Hans-Heinrich Bendix

!

e
Am Anfang war der Traum der Einfachheit
...und mit diesem Traum im Gepack startete Hans-Heinrich Bendix mit seinem VW
Camping-Bus Richtung Frankreich, um die ersten Weine fiir den 'Weinladen' einzu-
kaufen. In Féssern wurde der Wein nach Deutschland geschafft und aus Fassern direkt
fiir die Kunden abgefiillt - ganz einfach eben!
Vor jedem Kauf konnten sich die Kundinnen und Kunden selbst von der Qualitat tiber-
zeugen - niemand musste die Katze im Sack kaufen. Getreu nach Omas Milchkannen-
prinzip konnten Barrique-Begeisterte sich schon damals ihre Weine in mitgebrachte
Flaschen fiillen lassen und damit der Umwelt und ihrem Geldbeutel einen Gefallen
tun. Auf nur zwanzig Quadratmetern Verkaufsflache wurde das Barrique-Konzept
geboren. Das war 1977.
Heute haben wir uns mit 35 Partnerbetrieben dem Konzept verschrieben. Zu den Wei-
nen haben sich langst feine Destillate wie Whisk(e)y, Grappe und feine Obstbrande
gesellt, ebenso wie leckere Likore, zum Teil aus eigener Herstellung.
Das Fassweinangebot ist Idngst den Kinderschuhen entwachsen und auf ein beacht-
liches Flaschenweinsortiment angewachsen. Alle wichtigen Weinbauregionen der

fgarri ue—
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Welt sind inzwischen vertreten, und groBe Hauser von Tondonia bis Chateau d'Ygem
haben in unseren Weinschrénken ebenso Einzug gehalten wie die giinstigen'Weine
fiirjeden Tag"
Wir sorgen mit unserer Barrique-Feinkostmanufaktur fiir Ihr leibliches Wohl, arbeiten
mit unsern Kochen und Sommeliere Michaela Schmidt an der Harmonie von Weinen
und Speisen.
Vieles hat sich verandert, alles hat sich weiterentwickelt. Aus 20 qm Verkaufsfléche
ist ein Unternehmen mit etwa 150 Beschaftigten geworden, wir sind zum dritten Mal
'Bester Weinhandler' geworden bei der Weinhandlerstudie des 'Deutschen Instituts
fiir Servicequalitat’, drei Mal Sieger des 'Deutschen Servicepreises' von NTV im Bereich
Essen und Trinken.
Geblieben ist der familiar gefiihrte Betrieb, der Umweltgedanke, die Liebe zu den Pro-
dukten, unsere Leidenschaft fiir das Echte und damit der Traum von der Einfachheit!
All das haben wir Ihnen zu verdanken, unseren Kundinnen und Kunden. Sie teilen
unseren Traum und dafiir danken wir Ihnen mit vielen neuen Ideen, fairen Preisen und
leckeren Produkten. Unser Einsatz fiir Sie kommt von Herzen. Und gestern wie heute
brennen wir fiir unseren Traum!

aften erhaltlich®Onliné-Shop T WWww

Die Erfolgsgeschichte von Barrique

1977

1983

1987

1992

1994
1998
1999

2001
2007

2009

2012

2014

2015

2017
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Hans-Heinrich Bendix, damals noch Student, erdffnet mit zwei
Kommilitonen und einem Dozenten ein Weinfachgeschaft in
Hannover. Die Idee: loser Wein aus dem Fass, den Kunden vor dem
Kauf verkosten konnen.

Das Weinfachgeschaft entwickelt sich zum GroBhandelsunter-
nehmen fiir den Import und Vertrieb loser Weine und Edeldestillate.
Das Profil von Barrique bildet sich heraus: lose Weine, Edeldestillate
und Likdre, frisch abgefiillt in formschone Flaschen mit ausgefalle-
nen Verschliissen.

Hans-Heinrich Bendix — inzwischen alleiniger Gesellschafter —
verlegt den Firmensitz nach Gro8 Lobke in eine um 1900 erbaute
ehemalige Molkerei.

Essige und Ole ergénzen das Sortiment.

Entwicklung patentierter Abfiilleinrichtungen (KEG-Technik).

Das Konzept fiir das Franchise-System Barrique steht und wird vom
Wirtschaftsmagazin Impulse zum besten neuen Franchise-Konzept
des Jahres gekiirt.

Aufnahme als Vollmitglied im Deutschen Franchise-Verband.

Zwei Generationen — Eine Passion. Hannah-Lara Bendix tritt ins
Unternehmen ein. Erdffnung des Flaggship-Stores in den SchloB-
Arkaden Braunschweig. Das System bewdhrt sich nun auch in
grolBen Einkaufszentren der Innenstadte.

Barrique ldsst das System vom DFV checken und wird gepriiftes
Mitglied. Der Check wird nun alle drei Jahre erneuert.

VergroRerung des Flaggship-Stores in den SchloB-Arkaden
Braunschweig auf 370 m? Verkaufsflache mit integriertem Bistro.
Barrique wird vom weltweit groBten anerkannten Weinwettbewerb
— AWCVienna — zum besten Weinhandler/Importeur 2014 gekiirt.
Barrique wird zum 3. Mal "Testsieger Weinhandler - Service von
Filialisten" (2011, 2013 und 2015) der umfangreichen Servicestudie
des "DISQ" unter den 8 groBten Weinfilialisten Deutschlands.
Barrique feiert 40-jdhriges Jubilaum und unsere Kunden konnen
sich mitfreuen, es gibt das ganze Jahr zahlreiche Angebote mit 40%
Rabatt!

S

| L3
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N eun gute Gruinde, lhr eigener Chef zu werden

B Sie profitieren von einer starken Marke. Barrique ist ein ganzheitliches,
am Markt in dieser Form einzigartiges Fachhandelskonzept fiir Wein und
Feinkost, Spirituosen und Likore.

B Mit vier Jahrzehnten Erfahrung im Weinfachhandel als Einzelhdndler,
GroBhandler, Importeur und Exporteur haben Sie mit Barrique einen
kompetenten und erfahrenen Partner an lhrer Seite.

B Mit zentralem Einkauf und direkter Lieferung an Sie ermdglicht das
vertikale Barrique-Vertriebssystem Ihnen im Branchenvergleich eine
auBergewéhnlich hohe Marge! Ubrigens: Wir beliefern unsere Barrique-
Partner mit eigenem Fuhrpark.

B Die Barrique-Systemzentrale produziert sehr viele eigene Produkte und

verfligt Uber eigene Produktionsstatten. Das sichert Ihnen Einzigartigkeit.

B Sie profitieren von zahlreichen iberregionalen und regionalen Mar-
ketingaktionen: Regelmafig werden von Barrique zentrale Mailings und
Kataloge verschickt, Beilagen erstellt und mehr. All das geschieht ohne
jegliche Werbegebdihren.

B Mit mehr als 30 Schulungsterminen in der Systemzentrale bieten wir
Ihnen und Ihren Mitarbeitern die Moglichkeit |hre fachliche Kompetenz
auszubauen. Die Teilnahme an den Seminaren ist fiir Barrique-Partner
und deren Mitarbeiter kostenlos, ebenso die Verpflegung.

B Wir begleiten Sie von der Griindungsidee bis zur Realisierung Ihres
Barrique-Geschéftes. Sie erhalten ein schliisselfertiges Ladenkonzept.

W Selbstverstandlich stehen wir lhnen auch nach der Eréffnung mit Fach-
kompetenz und Herz jederzeit zur Verfligung — am Telefon und auch vor Ort!

B Werden Sie Teil einer kreativen, starken Gemeinschaft: Mit regel-
maBigen Treffen in der Barrique-Systemzentrale, einem aktiven Beirat
und einer sehr engagierten Werbegruppe fordert Barrique den
Austausch mit erfolgreichen und hochmotivierten Partnern.

E " E Selbstandig machen . @
: Barrigue-
E ; Tl:l{‘am&d I(N’ O( %HL

- aber wir lassen Sie nicht allein

~

Vom ersten Schritt bis zur Eroffnung
und natiirlich danach: Ihr erster
Ansprechpartner fiir Franchising
begleitet Sie.

Sprechen Sie mit Jan Steggewentz
Telefon: +49 5126 970-16

oder 0160 71 87 800
E-Mail: franchise@barrique.de

Jan Steggewentz, Expansionsmanager

Bei allen groBBen und auch kleineren Fragen - wir unterstiitzen Sie!
Damit Sie lhre gesamte Kraft und Energie fir lhre Kunden und Géste einsetzen kénnen, stehen Ihnen

verschiedene Barrique-Teams zur Seite.

B Unser Buchhaltungsteam
B Unser Einrichtungsteam

B Unser Produktionsteam
B Unsere Architektin

B Unser Lagerteam
B Unser Controllingteam (Beratung vor Ort)

B Unser EDV-Team
B Unser Schulungsteam rund um unsere Sommeliere

B Unser Blroteam
Von der Planungsphase tiber die Einrichtung hinaus und selbstverstandlich auch nach der Geschéftser6ffnung:

Wir sind fiir Sie da!
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www.barrique—shopde

24 Stunden Shoppen

www.barrio(ue—sl/\op.o(e

Reserve & Collect:

So funktionniert es: (Online reservieren und vor Ort abholen und

RoPo — Research online — Purchase offline bezahlen)
(Warenverfiigbharkeit im Laden vor Ort priifen) lhre Vorteile: Abholung am gleichen Tag maglich
Schon beim Stobern im Online-Shop kdnnen Sie auf (2 Stunden nach Reservierung), Fachberatung und

Q 24 Std. einkaufen

i

mm Gutscheine

jeder Detailseite eines Artikel unter Verfiigharkeit
in teilnehmenden Laden im Pulldown-Menii ihr
Barrique-Geschaft vor Ort auswahlen und sofort
wird lhnen die Lieferbarkeit des Artikels angezeigt.

Click & Collect:

(Online kaufen und bezahlen und vor Ort abholen)
Bequem rund um die Uhr online shoppen unter
www.barrique-shop.de und die reservierte Ware
ist wihrend der Offnungszeiten schon 2 Stunden
spater im Laden abholbereit.

Probiermdglichkeiten im Geschaft, im Laden kann
bar, mit Kreditkarte oder mit EC-Karte/ELV Last-
schrift bezahlt werden, keine unnotigen Wartezei-
ten bei der Abholung, Flexible Abholung, Umtausch
im Laden moglich, keine Versandkosten.

166
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Uber www.barrique-shop.de kinnen Sie 24 Stunden einkaufen —
wann und wo Sie wollen.

il vor Ort abholen

Auf Wunsch kénnen Sie Ihre im Online-Shop ausgesuch-
te, reservierte oder bestellte Ware in lhrem Barrique-
Geschéft in Aachen, Aschersleben, Berlin-Lichtenrade,
Braunschweig, Bobingen, Friedrichsdorf, Gotha, Grof3
Lobke, Hameln, Hannover, Hattingen, Herne, Hilden,
Leipzig, Miinchen-Schwabing, Neuss Zentrum, Neuss
Rheinparkcenter, Plauen, Rostock, Siegen, Unna, Wesel,
Wolfenbiittel oder Wolfsburg abholen.

m Bestdande online

Von allen teilnehmenden Laden (siehe ' vor Ort abholen’)
konnen Sie die Warenbestédnde in unserem Onlineshop
einsehen und dann auch vor Ort bei lhrem Barrique-
Handler einkaufen.

Das nennt sich 'Research online - Purchase Offline, kurz
RoPo, oder auf Deutsch: Online recherchieren - vor Ort
einkaufen.

a“m* Click & Collect

I

Sie kdnnen auch gleich im Onlineshop bestellen und be-
zahlen und dann die Ware bei Ihrem Barrique-Handler vor
Ort abholen.

509 Reserve & Collect

Sie mochten die Ware reservieren und vor Ort bei Ihrem
Barrique-Handler noch einmal probieren oder sich person-
lich beraten lassen, kein Problem mit Reserve & Collect!

Sie kdnnen online gekaufte Wertgutscheine auch vor Ort in allen teilnehmenden
Barrique-Geschaften beim Einkauf einlosen und umgekehrt die in den teilneh-
menden Laden ab 2018 gekauften Wertgutscheine auch im Onlineshop beim Kauf
einldsen.

() Gourmetcard

Mit Ihrer neuen Gourmatcard konnen Sie sowohl im Onlineshop als auch vor Ort
in den teilnehmenden Barrique-Geschaften einkaufen und erhalten sofort 3%
Rabatt auf Ihren Einkauf, unabhangig davon, ob Sie die Karte im Onlineshop oder
in Ihrem Barrique-Geschft beantragt haben.

'e-B Lieferservice

Unser Lieferservice bringt Ihre Ware ab einem Warenwert von 100,00 € versandko-
stenfrei zu lhnen nach Hause, egal ob online oder im teilnehmenden Geschéft
bestellt wurde. Fiir Auftrage bis 100,00 € betragen die Versandkosten 5,95 € pro
Sendung. Mindestbestellwert pro Bestellung 10,00 €.

=« Umtauschservice

Sie kdnnen gekaufte Ware in allen teilnehmenden Barrique-Geschaften gegen
Vorlage des Kassenbelegs oder Rechnung mit Zahlungsnachweis umtauschen.
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in Deutschland Barrique

® © 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0000000000000 0 ROStOCk
Aachen, Markt 7

Aschersleben, Taubenstr. 2A

Berlin-Lichtenrade, Bahnhofstr. 29

Bobingen, Kirchplatz. 2

Braunschweig, Schloss-Arkaden,

Platz am Ritterbrunnen 1

Dusseldorf, Bliicherstra3e 1A (ab August 2018)
Duisburg, Forum Duisburg, Konigstr. 48
Friedrichsdorf, Taunus Carré, Wilhelmstr. 23

Gotha, Erfurter Str. 8

Grof3 Lobke, Leineweberstr. 33

Hameln, Backerstr. 47

Hannover, Ernst-August-Galerie, Ernst-August-Platz 2
Hattingen, Heggerstr. 2

Herne, Robert-Brauner-Platz 1

Hilden, Bismarckpassage 9

Kleinmachnow, Forster-Funke-Allee 102

Landshut, Schlachthofstr. 47

Leipzig, Promedaden Hauptbahnhof, Willy-Brandt-Platz 7
Lohr, Obere Briickenstr. 8

Muinchen, Hesseloherstral3e 20

Neuss, Oberstr. 137

Neuss, Rheinparkcenter, Breslauer Str. 2-8

Plauen, Rathausstr. 6

Potsdam, Jagerstr. 15

Ratingen, Disseldorfer Str. 26a

Rostock, Kropeliner Tor Center (KTC) Kropeliner Stral3e 54
Stralsund, Judenstr. 4

Ulm, Hafengasse 23

Unna, Massener Str. 9

Wesel, Hohe Str. 10

Wolfenbiittel, Lange Herzog Str. 58

Wolfsburg, Porschestral3e 48-50

in Holland

© © 0 0000000000000 000000000000000000 0 00

Den Bosch, Vughterstraat 27

in der Barrique-Zentrale

Barrique GmbH, Leineweberstr. 33, Barrique
D 31191 GroB Lobke Wolfsburg
Telefon 05126-9700, Fax: 05126-97097

E-Mail: info@barrique.de

Internet: www.barrique.de

".E' im Online-Shop
® * www.barrique-shop.de Baé::g:ﬁ

Barrique Gotha

Barrique Leipzig

168 'Unverbindlich empfohlene Verkaufspreise. Artikel sind nicht in allen Barrique-Geschéften erhaltlich — Online-Shop: www.barrique-shop.de






